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A PROPOS DE CE MANUEL

Ce manuel est concu pour aider a comprendre, a utiliser et a
entretenir le matériel John Bean Technologies. Son utilisation est
recommandée pour la formation de base du personnel de produc-
tion, des opérateurs, des mécaniciens et des électriciens dont le
travail est étroitement associé a I'’équipement. Ce manuel devra
étre utilisé conjointement avec les informations ci-jointes fournies
par les fabricants sur les composants et produits.

La sécurité de votre personnel est la préoccupation majeure de
John Bean Technologies. Les informations générales portant sur
la sécurité constituent le premier chapitre de ce manuel. Chaque
chapitre recoit en introduction des informations et des avertisse-
ments spécifiques sur la sécurité. Ces informations contiennent
des réglementations et consignes de sécurité importantes pour
la prévention des accidents.

Dans ce manuel, certaines illustrations et certains textes sont
présentés en termes généraux. Pour plus d'informations sur votre
équipement, veuillez vous reporter aux plans destinés au client
qui accompagnent ce manuel.

La meilleure fagon de maintenir I'équipement en bon état de
fonctionnement est de I'entretenir de la fagon recommandée par le
fabricant. S’assurer que le personnel chargé de I'entretien établisse
un programme d’entretien préventif sur une base périodique et qu’il
lapplique correctement. Cela contribuera également a assurer

un environnement de travail plus sdr pour tous les employés de
entreprise.

Les commentaires des lecteurs suggérant des améliorations dans
cette publication seront les bienvenus. Si vous avez des questions
ou si vous souhaitez plus d’informations, veuillez contacter votre
représentant local.

Pour obtenir un nouvel exemplaire de ce

manuel

En cas de perte ou de destruction de ce manuel, ou d'une partie
de celui-ci, contactez John Bean Technologies qui mettra tout en
ceuvre pour vous fournir un document de remplacement.

Pour identifier la documentation demandée, veuillez nous fournir
les informations suivantes :

o Type de I'équipement
° Numéro de série de l'unité
° Date d'achat

° Informations sur toutes les modifications ultérieures
intervenues.

Nous informons le client que ce service peut étre facturé.
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Marques déposées et Copyright

Les marques déposées utilisées dans ce manuel sont indiquées
par les signes ® et ™. Ces marques déposées sont la propriété
exclusive de John Bean Technologies AB ou John Bean Technolo-
gies Limited.

Tous droits réservés. Aucune partie de ce document ne doit étre
copiée, reproduite, enregistrée ou diffusée, sous quelque forme
que ce soit, si ce n'est pour le seul usage de I'utilisateur du matériel
décrit dans ce manuel, sans une autorisation écrite de John Bean
Technologies AB ou John Bean Technologies Limited.

© 2018 John Bean Technologies AB.

Ce manuel est une version traduite.
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SECURITE

Informations relatives a la sécurité
Utilisation de la machine

Cet équipement John Bean Technologies est congu pour traiter
des produits alimentaires qui peuvent étre soit surgelés, réfrigé-
rés, solidifiés, fermentés, cuits a feu vif ou au four.

Cet équipement n'est pas congu pour étre utilisé avec des
produits non alimentaires et ne doit pas servir a d'autres buts
que ceux qui sont conformes avec les procédés et procédures
décrites dans ce manuel d'utilisation.

Une mauvaise utilisation peut provoquer :

e ['inadéquation des produits

e desrisques de blessures

e |'endommagement de I'équipement
e des dégats environnementaux.

Sécurité avant tout

Cet équipement John Bean Technologies a été congu et fabri-
qué avec une attention et un soin particuliers aux normes de
sécurité généralement admises. Néanmoins, le fonctionnement
de cet équipement dépend d'une utilisation rationnelle et pru-
dente des procédures de fonctionnement, de maintenance et
d'entretien sous la supervision d'un personnel diment formé.

Pour la protection de l'utilisateur, et celle d’autrui, prendre
connaissance et respecter rigoureusement les regles de sécu-
rité énoncées dans ce manuel. Respecter les panneaux d'aver-
tissement présents sur les machines et éviter toute pratique
dangereuse. Adopter des habitudes de travail sires en lisant
ces regles et en s'y conformant. Conserver ce manuel sous la
main et I'examiner de temps en temps afin que la compréhen-
sion des regles en soit rafraichie.

Regles de sécurité

Un certain nombre de réglementations nationales, régionales et
locales s’appliquent entre autres a la manutention, a I'hygiéne
et au stockage, dans le domaine de la production industrielle de
produits alimentaires.

* Toujours respecter les réglements et la Iégislation en vi-
gueur.

* Toujours respecter les réglements et les consignes de sé-
curité qui s'appliquent au lieu de travail concerné et qui sont
décrits dans ce manuel.

* Une installation, une manutention ou un entretien mal réa-
lisés peuvent provoquer des blessures ou nuire a I'équipe-
ment et a 'environnement.

* |l estimpératif de lire, de comprendre et d’appliquer les
instructions données dans ce manuel.

e Toujours utiliser un équipement de protection individuelle
conformément aux fiches techniques santé-sécurité (FTSS).

John Bean Technologies ne peut étre tenu responsable des

conséquences liées a :
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e Des modifications non autorisées ou des réparations réa-
lisées par un personnel qui serait ou ne serait pas diment
qualifié pour réaliser de telles modifications ou réparations.

* Le mauvais usage de I'équipement (toute utilisation qui n'est
pas expressément indiquée dans ce document).

Principes généraux de sécurité

Ce manuel est congu pour donner au personnel des informa-
tions permettant d'utiliser de fagon correcte et sire I'équipement
décrit dans le présent manuel.

Les avertissements et précautions nécessaires (voir “Niveaux
d'avertissement” ci-dessous) sont indiqués dans le texte de
ce manuel. Il est IMPERATIF de s'y conformer afin d'éviter les
risques de blessures pour le personnel, ou d'endommager
I'équipement.

Remarque :
Ne jamais retirer les signaux d'avertissement qui sont apposés
sur la machine.

Remarque :
Remplacer toutes les étiquettes déchirées ou usées.

Cet équipement ne doit étre utilisé que par des personnes auto-
risées, diment formées et considérées comme des utilisateurs
compétents.

Cet équipement présente des risques électriques. Les opéra-
tions de diagnostic des pannes et de maintenance ne doivent
étre réalisées que par un personnel diment qualifié.

En régle générale, aucune personne ne doit étre autorisée a se
tenir prés de I'équipement lorsque :

e des piéces mobiles sont en mouvement.
* des pieces mobiles peuvent étre mises en route par des
personnes situées a l'extérieur de I'équipement.
Cet équipement est doté de protections, couvercles et dispo-
sitifs de verrouillage appropriés afin de protéger le personnel
des risques provenant des pieces mobiles ou rotatives. NE PAS
utiliser 'équipement si des protections, couvercles ou dispositifs
de verrouillage ont été retirés. Si un dispositif de fixation ou de
maintien est absent ou endommagé, il doit étre remplacé par
une piece identique pour continuer de garantir la conformité aux
normes de sécurité.

Le client a la responsabilité de fournir une protection antichocs
si nécessaire.

Transport de I'équipement

Etre vigilant lors des opérations de transport ou de déplace-
ment de I'équipement afin qu'il ne soit pas endommagé. Vérifier
la présence de notes et de signes sur les caisses donnant des
instructions concernant la manipulation. Faire toujours appel

a une société de levage certifiée et utiliser un équipement de
levage homologué.

' Ce chapitre peut ne pas étre présent dans tous les manuels.

8¢-}1-44€0-00-0000
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Avertissement contre la modification des dispositifs

de protection

Aucune modification ne doit étre faite aux dispositifs de protec-
tion ou a une quelconque autre piece de I'équipement. Toute
modification crée de nouveaux risques qui peuvent provoquer
des blessures ou endommager I'équipement.

Hygiéne/nettoyage

Pour obtenir les résultats optimaux et éviter la propagation des
bactéries, utiliser uniquement des détergents et des désinfec-
tants adaptés aux matériaux contenus dans cet équipement.
Voir le chapitre « Exploitation », sections « Matériaux contenus
dans I'équipement »" et « Détergent et de désinfectant recom-
mandés »". Un nettoyage ou une désinfection mal effectués
peuvent entrainer des risques sanitaires.

Respecter les réglementations locales concernant les véte-
ments, les cheveux, les bijoux, etc.

Maintenance

Les travaux d’entretien et de maintenance ne doivent étre effectués
que par un personnel habilité et qualifié. Avant toute intervention et
travaux de maintenance, procéder a une évaluation des risques.
Par exemple, tous les essais de fonctionnement avec des capots
de protection déposés doivent étre effectués avec le maximum

de précautions pour éviter les blessures. Toujours respecter les
intervalles d’entretien recommandés dans le manuel. Pour accéder
aux composants de I'équipement qui nécessitent un entretien ou
une réparation, utiliser uniquement les moyens prévus a cette fin
comme les plates-formes ou les échelles. Ne jamais marcher, de-
meurer ou grimper sur les parties de I'équipement qui ne sont pas
concues a cet effet. Ces parties pourraient ne pas étre en mesure
de supporter la charge, risquant ainsi de provoquer des blessures
ou des dommages matériels.

Eclairage

JBT recommande un éclairage d’environ 200 lux aux abords de
équipement. Un bon éclairage facilite les contréles et le travail
sur 'équipement et il réduit les risques d’accidents.

JBT installe exclusivement des lampes électriques a incandes-
cence haute température incassables dans tous les luminaires
intérieurs. Pour des raisons de fiabilité et de sécurité, utiliser
uniqguement des lampes électriques de remplacement qui figu-
rent dans la liste des piéces de rechange.?

Un mauvais éclairage peut étre a I'origine de blessures ou de
I'endommagement de l'appareil.

Circuits hydrauliques / pneumatiques (le cas
échéant)

Les travaux sur les circuits hydrauliques/pneumatiques doivent
étre confiés exclusivement a un personnel qualifié. Toujours s’as-
surer que le circuit est dépressurisé avant de commencer le travail.

Respecter les instructions du constructeur pour tout ce qui
concerne l'entretien.

' Ce chapitre peut ne pas étre présent dans tous les manuels. 3
2 L'éclairage intérieur n'est pas installé sur tous les équipements.
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Réservoir a pression

Les travaux sur les raccordements du réservoir a pression
doivent étre confiés exclusivement a un personnel qualifié.
Toujours s’assurer que le circuit est dépressurisé avant de com-
mencer le travail. Des essais de pression doivent toujours étre
effectués apreés la fin de ces travaux.

Systéme de sécurité des personnes

Tous les équipements JBT sont pourvus d'un systeme de
sécurité. Le systeme de sécurité des personnes est intégré
dans les composants aussi bien électriques que mécaniques.
Ce systéeme est congu pour protéger l'opérateur et le personnel
pendant I'utilisation de I'équipement.

Alarme

Ne jamais ignorer une alarme car ceci pourrait exposer le
personnel a des risques de blessures ou endommager I'équipe-
ment. Toujours vérifier I'origine d'une alarme et y remédier.

Arrét d'urgence

Ces arréts sont placés sur I'équipement et autour de I'équipe-
ment et sont clairement signalés. S'assurer que toutes les per-
sonnes travaillant sur I'équipement connaissent I'emplacement
des arréts d'urgence et comment les réinitialiser, voir « Exploita-
tion », section « Arrét d’urgence ».

DANGER'!

Lors des travaux de maintenance et d'entretien,

le systéme de sécurité des personnes peut étre
désactivé. Toujours s'assurer que la zone autour
de I'équipement est bien protégée par des signaux
et dispositifs selon la norme de verrouillage et
d'étiquetage chaque fois que le systéme de sécu-
rité des personnes est désactivé pour garantir la
sécurité et minimiser les risques de danger.

Signaux d'avertissement

Les signaux s'appliquent en fonction du matériel concerné.

Température basse

Toujours porter les vétements protecteurs exigés lorsqu'on tra-
vaille a des températures basses ou avec des composants froids.

Température élevée

Cet équipement présente des risques en raison des tempéra-
tures élevées. Toujours porter les vétements protecteurs exigés
lorsqu'on travaille a des températures élevées ou avec des
composants chauds.

Pieces mobiles

Léquipement contient des pieces mobiles. Ne jamais entreprendre de
travail quel qu'il soit sur des pieces en mouvement. Faire attention aux
doigts et ne pas porter de vétements laches, de bijoux ou de cheveux
longs non attachés susceptibles de se prendre dans les pieces mo-
biles et de causer des blessures ou des dégats a I'équipement.

8¢-}1-44€0-00-0000
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Systeme a huile thermique

Lhuile contenue dans le systeme a fluide thermique est la partie
la plus chaude de I'équipement. S’assurer que tous les tuyaux
sont isolés ou hors de portée. Lhuile contenue dans ce systéeme
sera du type alimentaire. Elle peut provoquer des brllures si
elle n'est pas correctement manipulée.

Risque de chute par glissade

Les sols a l'intérieur et aux abords de I'équipement peuvent étre
rendus trés glissants par la présence d’eau, de givre, d'huile, de
résidus de produits ou autres produits répandus.

Les glissades exposent les personnes a des blessures et peu-
vent entrainer des dommages matériels.

Electricité

Les interventions sur le systeme électrique ne doivent étre réalisées
que par un personnel diment qualifié. Toujours se conformer aux
regles locales de sécurité. Linterrupteur principal peut étre verrouillé
a la position « arrét » avec un cadenas pour mettre en ceuvre une
routine de « verrouillage et d’étiquetage en position arrét ». Une
mauvaise manipulation du systeme électrique peut provoquer des
blessures graves ou mortelles ou endommager l'appareil.

Risque d’incendie

Léquipement contient de 'huile, du fluide de climatisation et des
mateériaux artificiels tels que des matiéres plastiques. Il faut, en
conséquence, toujours prendre les mesures de sécurité néces-
saires pour éviter les risques d’'incendie ou d’explosion lors des
opérations impliquant la production de chaleur ou la présence
de flammes nues.

Ne pas laisser sans surveillance des matériaux combustibles
ou des conteneurs fermés hermétiquement dans la chambre de
cuisson de I'équipement. Ceci pourrait provoquer une explosion
ou un incendie dans I'équipement et gravement I'endommager.

En cas d'incendie, ne pas respirer les fumées. Tous les scé-
narios d'exposition aux fumées doivent étre examinés par un
professionnel de la santé.

Risque di au gaz naturel

Certains équipements présentent des risques dus au gaz natu-
rel. Les opérations de diagnostic des pannes et de maintenance
ne doivent étre réalisées que par un personnel ayant une quali-
fication reconnue et appropriée.

Remarque :

Toute intervention sur les systemes de brileur est soumise aux
exigences de réglementation locale et ne peut étre réalisée que
par un personnel qualifié.

Frigorigénes

Les frigorigenes sont extrémement dangereux en cas de fuite.
Utiliser uniquement des équipements homologués et porter des
vétements protecteurs appropriés lors du travail avec des frigo-
rigénes. Toujours respecter les réglementations en vigueur.
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Vapeur

La vapeur est extrémement chaude et peut étre dangereuse en
cas de fuite. S'assurer que les vannes de vapeur sont fermées
avant d'intervenir sur I'équipement. Toujours respecter les régle-
mentations en vigueur.

Risque de coincement

Léquipement contient des pieces mobiles. Ne jamais entre-
prendre de travail quel qu’il soit sur des pieéces en mouvement.
Faire attention aux doigts et porter des vétements protecteurs
adaptés et du type recommandé lorsqu'on travaille avec I'équi-
pement.

Bruit
Porter un équipement de protection auditive adapté et du type
recommandé lorsqu'on travaille en présence de bruits élevés.

Surfaces chaudes

Léquipement contient des piéces et des surfaces chaudes.
Faire attention aux mains et porter les vétements protecteurs
exigés lorsqu'on travaille avec I'équipement.

Signaux obligatoires

Les signaux s'appliquent en fonction du matériel concerné.

Toujours porter un équipement de protection auditive a l'inté-
rieur de I'équipement.

Toujours porter un casque de protection a l'intérieur de I'équipe-
ment.

Toujours porter des chaussures de protection a l'intérieur de
l'équipement.

Toujours porter des lunettes de protection a l'intérieur de I'équi-
pement.

Toujours porter des gants de protection a l'intérieur de I'équipe-
ment.

Ne pas accéder aux endroits d'une hauteur supérieure a
2 metres (USA : 4 ft.) sans garde-corps ou main courante a
moins d'utiliser un harnais et un céble de sécurité approprié.

Il est essentiel de lire, de comprendre et d’appliquer les instruc-
tions contenues dans ce manuel.
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Niveaux d'avertissement

Il existe trois différents niveaux d'avertissement dans ce ma-
nuel. Ces avertissements sont placés a cété du texte qui décrit
l'opération particulierement dangereuse. Il est important de
préter attention a ces avertissements et d'agir en conséquence
conformément au texte qui les décrit.

DANGER!

Cette indication signifie qu'un accident grave
va survenir si cet avertissement est ignoré. Cet
accident provoquera des blessures graves ou
mortelles et éventuellement des dommages
matériels aux biens, a I'équipement et/ou a
I'environnement.

A
A

Avertissement

Cette indication signifie qu'un accident grave
peut survenir si cet avertissement est ignoré.
Cet accident provoquera des blessures et éven-
tuellement des dommages matériels aux biens,
a I'équipement et/ou a I'environnement.

Attention

Cette indication signifie qu'un accident peut
survenir si cet avertissement est ignoré. Cet
accident peut provoquer des blessures et éven-
tuellement des dommages matériels aux biens,
a I'équipement et/ou a I'environnement.

Autres avertissements

Par ailleurs, on rencontrera la mention « Remarque : » dans
plusieurs endroits du texte. Cette note signifie qu'il n'y a pas
de présence de danger immédiat mais elle attire I'attention afin
d'éviter d'éventuels problémes.
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SECURITE
HYGIENE ET NETTOYAGE

Un certain nombre de réglementations nationales, régionales et
locales s’appliquent entre autres a la manutention, a 'hygiéne
et au stockage dans le domaine de la production industrielle de
produits alimentaires.

Pour obtenir les résultats optimaux et éviter la propagation des
bactéries, il faut procéder au nettoyage de I'équipement a la fin
de chaque production.

John Bean Technologies conseille fortement aux opérateurs de
se familiariser avec tous les aspects des fiches techniques de
sécurité des matériaux (FTSM) en ce qui concerne la manipu-
lation et le stockage des détergents, des désinfectants et des
autres produits chimiques. Les directives et avertissements du
fabricant doivent étre observés afin d'éviter les risques de bles-
sure pour le personnel.

* Toujours respecter les reglements et la Iégislation en vi-
gueur.

* Toujours respecter les réglementations et les consignes de
sécurité locales ainsi que les consignes et recommanda-
tions contenues dans ce manuel.

e Les droits a la garantie sont susceptibles d'étre affectés si
des détergents et des désinfectants appropriés ne sont pas
utilisés. Pour de plus amples informations, se reporter au
chapitre « Exploitation » section « Détergent et de désinfec-
tant recommandés »".

*  Pour obtenir les résultats optimaux et éviter la propagation
des bactéries, utiliser uniguement des méthodes de net-
toyage, des détergents et désinfectants recommandés.

» Utiliser uniquement des détergents et des désinfectants
adaptés aux matériaux contenus dans cet équipement.
Pour de plus amples informations, se reporter au chapitre
« Exploitation » section « Matériaux contenus dans I'équi-
pement »".

e Traiter I'¢quipement avec précaution et toujours respecter
les consignes d'utilisation de JBT.

e Toujours sécher I'équipement aprés un nettoyage. En cas
de longue période de non utilisation, maintenir les portes ou
trappes ouvertes pour bien I'aérer.

e Nettoyer toujours les produits répandus autour de I'équipe-
ment le plus rapidement possible.

John Bean Technologies ne peut étre tenu responsable de
toute blessure, quelle qu'en soit la cause, résultant directement
ou indirectement de l'utilisation des composés ou produits
chimiques.

" Cette section peut ne pas étre présente dans tous les manuels.
Contacter JBT pour assistance.
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Avertissement

Les travaux de nettoyage et de désinfection ne
doivent étre effectués que par un personnel
habilité. Un nettoyage ou une désinfection mal
effectués peuvent entrainer des risques sani-
taires ou endommager I'équipement.

Attention

Afin d'éviter les bralures, il est recommandé
d'utiliser de I'eau chaude a une température
maximum de 60 °C/140 °F comme limite de
sécurité.

10
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SYSTEME ELECTRIQUE

Toute intervention sur le systéme électrique ne peut étre réali-
sée que par un personnel agréé et ne peut étre entreprise que
conformément aux lois et réglementations en vigueur.

DANGER'!

Un courant de 100 mA passant a travers le
corps humain, peut étre fatal. Un tel accident
peut également survenir a basse tension. Avant
de procéder a toute intervention potentiellement
dangereuse sur I'équipement, celui-ci doit étre
rendu électriquement sdr.

e Toujours respecter les reglements et les consignes de sé-
curité qui s’appliquent au lieu de travail et qui sont indiqués
dans ce manuel.

e Toujours couper l'alimentation électrique avant d'intervenir
sur lI'équipement.

e Supposer toujours que l'équipement est SOUS TENSION
et traiter toutes les conditions qui se présentent ainsi. Cette
pratique permet d'avoir une approche prudente qui peut
éviter les accidents et les blessures.

e Pour mettre hors tension un circuit ou un équipement,
ouvrir l'interrupteur ou le disjoncteur et verrouiller celui-ci en
position ouverte.

e S'assurer que le circuit est mis HORS TENSION en utilisant
le matériel de test adéquat.

Remarque :
Le matériel de test doit étre contrdlé a intervalles réguliers.

e Les condensateurs doivent avoir suffisamment de temps
pour se décharger. Dans le cas contraire, procéder manuel-
lement et avec prudence au déchargement.

e Toutefois, certaines circonstances peuvent contraindre a
procéder a un « dépannage » de I'équipement sous ten-
sion. Dans de telles conditions, procéder a une évaluation
des risques et prendre des précautions spéciales comme
suit :

a) S’assurer que les outils et que toutes les parties du corps
sont a I'écart des sources d'électricité.

b) Des mesures supplémentaires de sécurité doivent étre
prises dans des locaux humides.

c) Rester vigilant et éviter toute source de distraction.

e Avant de mettre un quelconque équipement sous tension,
vérifier que toutes les personnes sont éloignées de la ma-
chine.

e Les portes de I'armoire électrique ne doivent étre ouvertes
que pour la vérification du matériel électrique ou du céa-
blage. Aprés avoir fermé la porte de l'armoire, s'assurer
que, le cas échéant, l'interrupteur ou le mécanisme de la
poignée du disjoncteur fonctionne correctement.

e Toutes les protections des panneaux de jonction doivent
étre refermées a la fin de l'intervention.

11
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e Toujours utiliser des outils isolés lors des interventions sur
des installations électriques.

Nous recommandons :

* de faire continuellement contrbler et entretenir I'équipement
par un personnel agréé.

 de suivre et se conformer & la procédure “Verrouiller/Eti-
queter” lors des interventions sur I'équipement. Elle permet
d'éviter la possibilité d'un démarrage de I'équipement par
erreur et 'affichage de signaux indiquant qu'une interven-
tion est en cours sur le systéme électrique.

12
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CO,, dioxyde de carbone

Le digxyde de carbone est un gaz toxique qui est incolore

et inodore. Il se dissout dans I'eau et réagit tres fortement

au contact des alcalis, particulierement a des températures
élevées. Ce gaz plus lourd que l'air est sublimé a -78,5 °C. ||
est donc important de bien ventiler la zone ou le gaz est utilisé.
Toujours se reporter a la fiche technique de sécurité du fournis-
seur avant toute utilisation.

Utiliser des équipements homologués et des tenues de protec-
tion appropriés tels que des gants, des lunettes de sécurité et
des vétements protecteurs, lors de toute intervention avec du
dioxyde de carbone.

Avertissement

Les opérations de manipulation du dioxyde de
carbone ne doivent étre réalisées que par un
personnel diment qualifié.

En cas d'accident/de décharge de dioxyde de carbone

1. Evacuer toutes les personnes présentes a l'intérieur de la
zone a risque. Les personnes exposées au CO, doivent
étre immeédiatement mises en sécurité. Il est important de
leur faire respirer de l'air frais et de demander une assis-
tance médicale.

Si possible, fermer la vanne d'alimentation en CO.,,.
Informer le superviseur responsable de l'installation.

Ne jamais prendre de risque inconsidéré.

Se conformer a la réglementation locale.

oD

DANGER!

Les décharges de dioxyde de carbone (CO,)
peuvent provoquer des blessures physiques et
sont nocives pour l'environnement.

DANGER!

Le dioxyde de carbone peut provoquer une
suffocation sans aucun signe annonciateur. |l
peut également entrainer une paralysie et une
perte de conscience. Lintoxication au dioxyde
de carbone est potentiellement mortelle.

Risque d'incendie lié a I'utilisation de dioxyde de carbone
Le dioxyde de carbone est ininflammable, mais si un incendie
se déclare dans la zone, fermer l'alimentation en carburant

si cela est possible et refroidir le conteneur de CO2. Eteindre

le feu dans la mesure du possible ou le laisser s'éteindre de
lui-méme.

Détecteurs
Le dioxyde de carbone est un gaz inodore et plus lourd que
I'air ; aussi, les zones dans lesquelles ce gaz est régulierement

13
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manipulé ou utilisé doivent étre équipées de détecteurs. Obser-
ver la réglementation actuelle concernant I'emplacement et le
réglage des détecteurs.

JBT donne les recommandations suivantes :

e Les détecteurs doivent étre situés dans des zones acces-
sibles au personnel, mais également dans les zones fer-
mées.

e Les détecteurs doivent étre installés a faible hauteur, préfé-
rablement a 20 cm au-dessus du sol.

e Les détecteurs de dioxyde de carbone doivent étre installés
dans toutes les zones présentant un risque de décharge de
dioxyde de carbone.

Caractéristiques

Nom Dioxyde de carbone
Formule chimique CQO,

Odeur Inodore

Pression de vapeur 451 bars a 10 °C

Point de fusion 56,6 °C

Point d'ébullition/point de sublimation -78,5 °C

Température critique 31°C

Ces caractéristiques peuvent varier en fonction du dioxyde de carbone.
Toujours se reporter a la fiche technique de sécurité du fournisseur.

Se conformer aux réglementations locales pour la manipulation
et l'utilisation du dioxyde de carbone.

Concentration de dioxyde de | Effet sur une personne non pro-
carbone dans l'air tégée

2a3% Le rythme respiratoire augmente
jusqu'a 100%.

10% Maux de téte, bourdonnement dans
les oreilles, pression artérielle élevée.

10218 % Inconscience, crampes et pression
artérielle considérablement réduite.
Peut provoquer des blessures graves
ou la mort.

18220 % Symptémes cardiaques similaires a
un accident vasculaire cérébral.

Peut provoquer des blessures graves
ou la mort.

Toujours consulter un médecin en cas de contact avec la peau
ou les yeux. Rincer abondamment les yeux et la peau avec de
l'eau. Le dioxyde de carbone peut provoquer des gelures. En
cas d'inhalation, consulter immédiatement un médecin, trans-
porter la personne a l'air libre et la maintenir au chaud.

14

€0-€2-44€0-00-0000



@BT FoodTech
RENSEIGNEMENTS CONCERNANT LA LIVRAISON

RENSEIGNEMENTS
CONCERNANT LA
LIVRAISON




@BT FoodTech
RENSEIGNEMENTS CONCERNANT LA LIVRAISON

16

10-00-44€0-£0-0000



0000-03-03FR-31-07

@BT FoodTech

INFORMATIONS CONCERNANT LA LIVRAISON

Conditions de garantie

Vos droits a la garantie sont susceptibles d'étre affectés si
I'équipent n'est pas utilisé correctement et avec précaution, et
s'il n'est pas nettoyé conformément aux instructions. La garan-
tie impliquent également que la maintenance et la lubrification
soient effectuées selon les intervalles recommandés.

Intervalles entre les interventions de maintenance et
de lubrification

Les intervalles recommandés entre les interventions de main-
tenance et de lubrification sont valables pour I'exploitation a

un seul poste. Dans le cas d'une exploitation a deux ou trois
postes, les intervalles doivent étre raccourcis de moitié. Les
intervalles de lubrification doivent étre raccourcis de moitié si la
machine est congue pour étre nettoyée a I'eau et si de I'eau trés
chaude est utilisée pour le nettoyage.

Arrét prolongé
Si 'équipement doit étre a I'arrét pendant une période prolon-
gée, les mesures suivantes doivent étre prises :

1. Léquipement doit étre nettoyé soigneusement.

2. Lubrifier I't¢quipement chaque année conformément aux
consignes de lubrification.

3. Toujours sécher I'équipement et maintenir les portes ou
trappes ouvertes pour bien l'aérer.

4. Le local dans lequel 'équipement est situé doit étre dans la
mesure du possible chauffé.

5. 1l est conseillé d’effectuer les travaux essentiels d’entretien
et de maintenance pendant cette période.

17
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Circulation de l'air dans TADVANTEC
CC (vue en coupe)

Circulation de l'air dans TADVANTEC
(vue en coupe)

Entrée avec galets et bandes de
glissement

FONCTIONNEMENT

Lair froid de la partie supérieure de I'équipe-
ment est aspiré a travers les ventilateurs vers la
chambre de répartition. Sous l'effet de la surpres-
sion qui regne a l'intérieur de la chambre, l'air
froid est chassé a travers les couvercles de jets
d‘air et le long des couvercles de la chambre de
répartition, vers les gaines de refroidissement
par jets d'air. Les couvercles et les gaines de
jets d'air sont perforés et créent des milliers de
petits jets d'air froid qui atteignent simultanément
le produit. Ces jets d'air chassent la couche
limite d'air chaud qui maintient la chaleur autour
de chaque produit. Lair chaud dépressurisé au
niveau du tapis du convoyeur s'échappe entre
les gaines de refroidissement vers l'extérieur

de la chambre de répartition. Sous l'effet de la
pression d'air négative en haut de I'équipement,
I'air chaud est chassé a travers les ailettes de
I'évaporateur ou il est refroidi, avant d'entrer de
nouveau dans la chambre de répartition.

Toutes les fonctions de I'équipement sont ar-
rétées instantanément quand I'un des boutons
d'arrét d'urgence est enfoncé. Les arréts d’ur-
gence sont situés sur le tableau de commande
a l'entrée et a la sortie.

Les jets d'air froid atteignent le produit avec une
vitesse élevée

Entrée
A. Galet

B. Bande de glissement en plastique

Lunité d'entrée se compose de galets et de
bandes de glissement en plastique qui fournis-
sent une surface a faible frottement sur laquelle
circule le tapis.

22
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Ouverture du tapis du
convoyeur avec couvercle
réglable

Treuils de levage des couvercles et des tbles
de jets d'air

_
<

Systéme de rincage du tapis a la sortie

FONCTIONNEMENT

Ouverture du tapis de convoyeur
Des couvercles sont fixés a I'entrée et a la sortie
et forment une extension de la paroi d'enceinte.
Ces couvercles empéchent I'air tempéré d'entrer
ou de s'échapper de I'équipement. lls sont ré-
glables afin de minimiser I'espace entre la partie
supérieure du produit et I'enceinte.

Tapis du convoyeur

En fonction de sa conception, le systeme Ad-
vantec peut recevoir un seul tapis ou deux tapis
paralléles. Sur certains systemes Advantec a
deux tapis, il est possible de faire fonctionner
les tapis en sens opposé I'un de l'autre’ Le
tapis du convoyeur est un treillis métallique en
acier inoxydable qui est entrainé par le moteur
placé a la sortie.

Couvercles et toles de jets d'air

A. Couvercle

B. Treuill

Les couvercles et les toles de jets d'air amo-
vibles isolent le tapis du convoyeur de la
chambre de répartition. Ces couvercles et ces
téles peuvent étre soulevés par les treuils situés
a l'intérieur du surgélateur, au droit des pignons.
On peut ainsi facilement accéder a la zone
d'acheminement des produits.

REMARQUE :

Les couvercles et les toles de jets d'air doivent
étre verrouillés en position basse avant le dé-
marrage de la production.

Rincage du tapis

Un ringage de tapis est installé a la sortie et

a l'intérieur de I'enceinte. Le rincage de tapis
pulvérise de I'eau a haute pression des deux
cbtés du tapis du convoyeur. Pour obtenir de
meilleurs résultats, lorsque 'on ne dispose du
systéme de nettoyage PZE ou d'un autre option
de nettoyage"?, il faut appliquer un détergent
industriel adapté sur le tapis, avant le rincage
final du tapis.

" Optionnel ou sur certains équipements seulement.
2 Non disponible sur TADVANTEC CC
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FONCTIONNEMENT

A
B. Bande de glissement en plastique

C. Roue de traction en plastique "

D. Rouleau cage "?

E. Moteur d’entrainement

Lunité de sortie se compose de galets, de
bandes de glissement en plastique et de roues
de traction en plastique ou bien d'un rouleau
cage en acier inoxydable"?. Un moteur entraine
la poulie d'entrainement ou l'arbre du rouleau
cage et fournit ainsi la force motrice qui tire le
tapis du convoyeur avec sa charge a travers
I'équipement.

X &

Sortie avec rouleau cage en acier inoxydable

Racleur de produits
A. Racloir
B. Ressort

Le racleur de produits, souvent placé a la sortie,
est utilisé pour retirer les produits et les débris
soudés par le gel sur le treillis métallique du
tapis du convoyeur. Le racleur a ressort est soit
en plastique, soit, dans une version plus lourde,
en acier inoxydable.

) Optionnel ou sur certains équipements seulement.
2 Non disponible sur TADVANTEC CC
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FONCTIONNEMENT
PROCEDE DE REFRIGERATION

Lair a l'intérieur de I'équipement est refroidi par un évapora-
teur constitué de nombreux circuits de tubes, qui sont dotés
d‘ailettes pour augmenter la surface de contact avec l'air. Les-
pacement des ailettes varie en fonction de la profondeur du
serpentin ; il est donc plus large du cété de I'entrée de l'air, et
plus étroit du c6té de la sortie de l'air. Cela permet d'éviter que
l'accumulation de givre n'oppose une résistance trop élevée a la
circulation de l'air.

@ Evaporateur
Réservoir tampon
Compresseur
— Condenseur/Condenseur

% en cascade
Vanne de régulation de

niveau

F. Pompe

SO w>

m

Figure 1

Le fluide frigorigéne est soit de type naturel (ammoniac ou gaz
carbonique), soit de type hydrofluorocarboné (HFC) ou soit
d'un autre type similaire. Ces frigorigénes se caractérisent par
une température d'ébullition trés basse dans des conditions

de pression atmosphérique normales. Le fluide frigorigene

est porté a ébullition a l'intérieur de I'évaporateur ; la chaleur
requise est prélevée dans l'air de circulation, qui passe égale-
ment sur le produit a surgeler ou a refroidir. Etant donné que la
quantité de liquide évaporée est inférieure a la quantité alimen-
tée dans I'évaporateur, le fluide frigorigéne quittant I'évaporateur
est un mélange de liquide et de gaz. Le liquide excédentaire
est séparé dans le réservoir tampon de fagon a ce que seul du
gaz soit aspiré dans le compresseur. Le gaz comprimé, dont la
température s'est élevée pendant la compression, est refroidi
et recondensé sous forme liquide dans le condenseur. Le fluide
frigorigéne est alors renvoyé dans le réservoir tampon par
l'intermédiaire d'une vanne de régulation de niveau. Depuis le
réservoir tampon, le liquide peut étre alimenté a |'évaporateur
par l'intermédiaire d'une pompe, ou simplement sous l'effet de
la gravité. En cas d'utilisation d'une alimentation par gravité, le
réservoir tampon et son niveau de liquide doivent étre situés
plus hauts que I'évaporateur.

Lexemple ci-dessus illustre les principes généraux d'un sys-
teme de réfrigération de type industriel ; toutefois, ces systemes
sont normalement beaucoup plus complexes et comportent de
nombreuses commandes, des équipements de séparation de
I'huile, etc. De nombreux systemes de réfrigération utilisent éga-
lement des compresseurs a deux étages pour garantir 'effica-
cité un processus de réfrigération plus efficace.
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Frigorigénes communément utilisés dans le cadre de processus de congélation

Code du frigorigéne

Dénomination commerciale

Type

Substance naturelle unique. Frigorigene commu-

R717 Ammoniac (NH,) nément utilisé dans les congélateurs industriels.
R744 Dioxyde de carbone (CO,) Substance naturelle unique.

R507 Genetron AZ50, Meforex M57 Mélange de frigorigénes hydrofluorocarbonés
R404A E(()arca:lri]: I(;(AZ’S g’lﬂgﬁégﬂzss’ Mélange de frigorigénes hydrofluorocarbonés
R407A Klea 407A, Suva 407A Mélange de frigorigenes hydrofluorocarbonés
R448a Solstice N40 Mélange de frigorigénes hydrofluorocarbonés
R449a Solstice N40, etc Mélange de frigorigénes hydrofluorocarbonés
R134a (CF, CFH,) Frigorigene hydrofluorocarboné, substance unique

Systeme a frigorigénes secondaires

== @\[—

A. Echangeur thermique,
frigorigéne vers frigorigene

\

<@

Figure 2

ailettes)
C. Pompe a frigorigéne secon-
daire

secondaire
[— — B. Refroidisseur (générale-
ment un refroidisseur a

Lévaporateur (élément A de la figure 1) d'un systéme de réfri-
gération semblable a celui décrit a la page précédente est un

échangeur thermique de type frigorigene-air. Il peut également
s'agir d'un échangeur de type frigorigéne-liquide. Si le liquide,

refroidi dans un échangeur thermique est utilisé pour le refroi-

dissement, il est appelé réfrigérant secondaire.

Le réfrigérant secondaire est souvent un liquide a base d'eau.
Par exemple : mélanges glycol/eau, ammoniac/eau ou alcool/
eau. Les caractéristiques du frigorigéne secondaire (consignes
de manipulation et de sécurité et propriétés) sont fournies sur
des fiches de sécurité distinctes, et sont également disponibles
aupres du fournisseur du frigorigéne secondaire.
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Systeme a détente directe”

Evaporateur

Tuyaux du distributeur
Distributeur

Soupape a détente directe
Liquide sous-refroidi a

moow>»

==

n

4
haute pression
i s
' - . Sonde thermométrique
\

Comme indiqué précédemment, le fluide frigorigéne est amené
a ébullition a l'intérieur de I'évaporateur. Cependant dans les
systemes a détente directe, la conception de I'évaporateur est
différente que dans les systemes noyés. Le frigorigéne est
habituellement un réfrigérant du type hydrofluorocarboné (HFC)
ou d'un type similaire.

Le liquide sous-refroidi a haute pression est envoyé depuis la
centrale de réfrigération vers la soupape a détente directe. La
soupape regle le débit du liquide vers I'évaporateur en mesurant
la température de la vapeur du frigorigéne qui revient a I'éva-
porateur. Dans les systémes a détente directe, la quantité de
liquide évaporé est la méme que celle qui est amenée a I'éva-
porateur, ce qui signifie que le frigorigéne sortant est une va-
peur surchauffée et séche de frigorigéne. Lorsqu’un frigorigéne
est surchauffé, sa température est supérieure a la température
d’évaporation actuelle. La chaleur de surchauffe est maintenue
gréce a la soupape a détente directe.

Il est important que le signal de température retournant de I'éva-
porateur a la soupape a détente directe soit exact et constant
afin d'éviter des fluctuations de la température d’évaporation.
Aussi est-il nécessaire de surchauffer d'au moins 5a 6 °C le
frigorigéne pour que le signal envoyé a la soupape reste stable.
Ce qui signifie que la différence entre la température d’évapo-
ration et la température de l'air dans I'évaporateur ne peut pas
étre inférieure a 6 a 8 °C. Si la différence tombe en dessous de
ces valeurs, la soupape a détente directe se ferme graduelle-
ment pour maintenir la chaleur de surchauffe.

Etant donné que les boucles de I'évaporateur recoivent juste la
quantité de frigorigéne nécessaire, il est tres important que la
quantité de liquide soit la méme dans toutes les boucles. Pour
ce faire, I'évaporateur est équipé d'un distributeur avec des
conduites entre la soupape a détente directe et les boucles.
Toutes les boucles de I'évaporateur (y compris les conduites du
distributeur) sont de la méme longueur afin d'obtenir la méme
chute de pression interne.

" Non disponible pour les congélateurs FPF
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La température d’évaporation de tout évaporateur est par défi-
nition la pression de saturation/température du frigorigéne a la
sortie d'aspiration de I'évaporateur. Dans le cas d'un évapora-
teur noyé, la température d’évaporation peut étre mesurée avec
une grande précision au moyen d'une sonde thermométrique
placée a la sortie d'aspiration de I'évaporateur. Pour un évapo-
rateur alimenté par détente directe, la température a la sortie
d'aspiration de I'évaporateur sera 5 a 10 °C plus chaude que

la température d’évaporation. Le frigorigéne est graduellement
surchauffé du point ou I'évaporation se termine jusqu'au point
ou le frigorigene est a I'état sec en traversant la sortie d'aspira-
tion de I'évaporateur. Etant donné qu'il est difficile de localiser le
point ou I'évaporation se termine le long des boucles, la tem-
pérature d’évaporation est difficile a mesurer dans les évapora-
teurs alimentés par détente directe.

Pour pouvoir mesurer la température d’évaporation, il est né-
cessaire d'installer un manométre/transducteur de pression a
proximité de la sortie d'aspiration de I'évaporateur. La pression
mesurée est la pression de I'évaporateur et correspond a la
température d’évaporation dans cet évaporateur.

Lorsque la vapeur surchauffée quitte I'évaporateur, elle est
envoyée vers le compresseur. Le gaz comprimé, dont la tem-
pérature s'est élevée pendant la compression, est refroidi et
recondensé sous forme liquide dans le condenseur. Le fluide
frigorigéne est alors sous-refroidi dans un échangeur de cha-
leur ou un économiseur et renvoyé dans |'évaporateur sous la
forme d'un liquide sous-refroidi a haute pression.

Soupapes de sureté de réfrigération

Si du fluide frigorigéne est retenu dans I'évaporateur, la pres-
sion va augmenter en fonction de la température. Les évapora-
teurs équipés de soupapes d'arrét dans la conduite de liquide et
la conduite d'aspiration doivent étre raccordés a une soupape
de sécurité. Cette soupape de sécurité peut étre soit une sou-
pape de sécurité interne, une soupape de sécurité externe avec
une sortie a I'atmosphére ou bien une soupape de sécurité a la
fois interne et externe. Les soupapes de sécurité doivent étre
dimensionnées selon les régles et normes locales.

Evaporateur

Corrosion

Le frigorigéne utilisé ne doit jamais causer la corrosion des
matériaux utilisés dans le systéme. Lammoniac peut étre utilisé
dans les systemes intégralement constitués d'acier ou d'alumi-
nium ; en revanche, il ne doit pas étre utilisé dans les systemes
dont les composants contiennent du cuivre ou des alliages de
cuivre, 'ammoniac entrainant une rapide corrosion du cuivre.
Lammoniac utilisé doit étre de 'ammoniac anhydre dont la
teneur maximale en eau ne dépasse pas 1 %. Les hydrofluo-
rocarbones ou des frigorigénes similaires peuvent étre utilisés
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avec tous les métaux ordinaires. Ces types de frigorigeénes
doivent présenter une teneur en eau extrémement réduite.

De nombreux frigorigénes sont corrosifs, comme par exemple le
formiate de potassium, l'acétate de potassium, le chlorure de cal-
cium, etc. Il est nécessaire de prévoir des analyses afin de s'as-
surer que la teneur en oxygene et les inhibiteurs sont conformes
aux recommandations du fournisseur du frigorigéne secondaire.
Des niveaux d’oxygéene trop élevés ou des inhibiteurs inactifs
entraineront I'apparition de corrosion et d’autres dommages au
niveau des évaporateurs. La galvanisation (zinc) sera affectée
par I'exposition au formiate ou a 'acétate de potassium.

Dégivrage ?
Les instructions ci-dessous font référence a un systéme de
réfrigération installé par JBT.

Lorsque les serpentins de I'évaporateur sont couverts de givre,
au risque de limiter la circulation de I'air, le dégivrage est néces-
saire.

Le dégivrage peut étre effectué sous les formes suivantes :

e dégivrage au gaz chaud
e dégivrage a l'eau

e dégivrage a la vapeur

e dégivrage séquentiel

e dégivrage du ventilateur
e dégivrage naturel

Pendant le dégivrage, le commutateur d’entrainement du tapis

doit se trouver sur la position 0 (zéro), et la vanne de l'arrivée
de liquide frigorigéne doit étre fermée.

Dégivrage au gaz chaud

A. Tuyauterie de gaz chaud
B. Limiteur de pression
C. Vannes d'arrét

Figure 3

REMARQUE :

Il n'‘est pas possible d'effectuer un dégivrage par gaz chaud
lorsqu'on utilise du frigorigene CO,, la pression manométrique
de calcul de I'évaporateur du congélateur étant normalement de
16 a 28 bars. Il faut dans ce cas avoir une pression manomé-
trique de calcul de I'évaporateur d'au moins 50 bars.

2) Certaines fonctionnalités spécifiques de dégivrage sont en option et uniquement disponibles pour 29
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Lévaporateur peut étre dégivré avec du gaz chaud provenant
d'une conduite raccordant le circuit de refoulement du compres-
seur a l'évaporateur. Dans le cas du dégivrage au gaz chaud,
I'évaporateur doit étre fermé en utilisant les vannes d'arrét. La
pression dans I'évaporateur est commandée par une soupape
de décharge de la pression, qui assure que la pression de sa-
turation du frigorigéne est largement supérieure au point de gel
de l'eau. De cette vanne, le liquide réfrigérant condensé et le
gaz chaud restant sont renvoyés au c6té aspiration. Quand on
utilise le dégivrage au gaz chaud, I'évaporateur agit en tant que
condenseur.

Pour pouvoir effectuer le dégivrage au gaz chaud, il doit y avoir
au moins un autre évaporateur (suffisamment grand) en fonc-
tionnement dans le méme systéme de réfrigération. Dans le cas
contraire, le gaz chaud nécessaire ne sera pas disponible.

Dégivrage a l'eau

Le dégivrage a l'eau se déroule lorsque le circuit de frigorigéne
est fermé. De I'eau est aspergée sur I'évaporateur jusqu'a ce
que l'accumulation de givre ait fondu.

Dégivrage a la vapeur

Le dégivrage a la vapeur se déroule lorsque le circuit de frigo-
rigeéne est fermé. De la vapeur est injectée dans le congélateur
jusqu'a ce que l'accumulation de givre ait fondu.

Dégivrage séquentiel

Un évaporateur est dégivré avec du gaz chaud, tandis que les
autres évaporateurs produisent les débits d'air et la température
nécessaires pour maintenir la production.

Dégivrage du ventilateur

Le dégivrage du ventilateur se déroule lorsque le circuit de
frigorigéne est fermé. Le givre accumulé sur I'évaporateur est
éliminé en faisant fonctionner les évaporateurs avec le congéla-
teur vide.

Dégivrage naturel

Le dégivrage naturel se déroule lorsque le circuit de frigorigene
est fermé. La fonte du givre est autorisée pendant la mise en
chauffe du congélateur.
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EVAPORATEURS UTILISANT DU GAZ CO,

Problemes dus a la présence d'humidité dans

le CO,

REMARQUE

Le CO, est également appelé R744.

Lutilisation de gaz carbonique (CO, ) présente un probleme
spécifique, a savoir le faible coefficient de solubilité de I'eau en
phase gazeuse (comme indiqué dans le tableau ci-dessous).

Tempeérature (°C) | Coefficient de solubilité de I'eau dans le CO, (ppm)
en phase liquide en phase gazeuse
+10 750 70
-10 400 33
-30 200 12
-40 135 6,5
-50 65 3,5

Si le coefficient de solubilité de I'eau en phase liquide est supérieure
a celui en phase gazeuse, cela entraine la présence d'eau libre
d'eau lors de l'évaporation du CO, liquide. Si la température est
inférieure a zéro, l'eau gele immédiatement pour former de la glace.
Cela peut se produire dans les évaporateurs pourvus de détendeurs
thermostatiques. Leau libre présente dans I'évaporateur peut alors
s’infiltrer dans les cavités des raccords de tuyaux brasés pendant
les périodes d'inactivité du systéme. Quand l'eau présente dans les
cavités géle, elle se dilate et crée des cloques. Ces cloques ris-
quent, par la suite, d'éclater et de causer des fuites de frigorigene.

Dans les évaporateurs utilisant une circulation par gravité ou
par pompe, de la glace peut se former si du CO, liquide reste
dans un évaporateur inactif et le CO, liquide est évaporé. Pour
éviter les problemes liés a la formation de glace, la teneur en
eau du CO, ne doit pas dépasser le coefficient de solubilité
maximal de I'eau dans le CO, en phase gazeuse.

Un exemple fourni dans le tableau ci-dessus démontre que

la teneur maximale en eau dans un contenant rempli de CO,
(liquide ou gazeux) fonctionnant a une température de -40°C ne
doit pas dépasser 6,5 ppm.

Prévention

Afin de limiter au minimum la teneur en eau du CO,, appliquer

les recommandations suivantes :

*  Charger uniqguement du CO,dont la teneur en eau est suf-
fisamment faible

e  L‘évacuation du systeme de réfrigération doit étre réalisée
avec soin et uniqguement lorsque tous les composants du
systeme sont a une température suffisamment élevée.

e  Charger uniquement, dans le compresseur, du fluide frigo-
rigéne dont la teneur en eau est suffisamment faible.

o Installer des déshydrateurs-filtres a l'intérieur du systéme
de réfrigération.
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o Installer une lucarne pourvue d'un indicateur de teneur en
eau dont la sensibilité permette d'indiquer une teneur en
eau, méme faible.

o Les procédures de maintenance et de réparation doivent
tenir compte du risque d'infiltration d'humidité dans le sys-
teme de réfrigération.

Si de I'nuile pour compresseur de type huile d'ester est utilisée,
I'hnumidité réagira avec I'huile. Les produits de cette réaction
sont de l'alcool et de I'acide, qui décomposent I'huile de com-
presseur et peuvent donc provoquer une défaillance critique
du compresseur. Afin d'éviter tout risque de voir ces probléemes
apparaitre, effectuez régulierement des analyses de I'huile de
compresseur.

Soupapes de siireté de I'évaporateur

Des pressions trés élevées peuvent apparaitre a l'intérieur des
évaporateurs a CO, pendant les phases d'inactivité ou de dégivrage
si des vannes d'arrét sont installées et du CO, liquide se trouve a
lintérieur de I'évaporateur. Se reporter aux pressions saturation a
différentes températures fournies dans le tableau ci-dessus.

Pression de saturation du CO,
Température (°C) | Pression de saturation (bar)
+30 711
+20 56,3
+10 44,0
+0 33,9
-10 25,5
-20 18,7
-30 14,3
-40 9,0
-50 5,8

Dans un évaporateur pour congélateur standard, la pression maxi-
male de marche permise varie normalement entre 16 et 28 bars.
Par conséquent, une soupape de sdreté doit étre installée a l'inté-
rieur de la conduite de raccordement de chaque évaporateur dont
les conduites de liquide et d'aspiration sont pourvues de soupapes
de sUreté. Afin d'éviter tout blocage de la soupape de sireté par
du givre de CO, lors de la décharge de pression, aucune conduite
d'évacuation ne doit étre installée aprés la soupape de slreté.

Les dimensions de la soupape de s(reté doivent correspondre a la
charge calorifique maximale pouvant se présenter en phase d'inac-
tivité ou de dégivrage a l'eau. Pour éviter les pressions élevées et
le déclenchement de la soupape de slreté pendant les phases de
dégivrage a l'eau, le CO, liquide doit étre soigneusement purge de
I'évacuateur avant le début de la phase de dégivrage.

~ e~~~
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COMMANDE ELECTRIQUE

. Sortie d’air de ventilation

Sirene d'alarme

Pupitre de commande avec écran tactile
(interface homme-machine)
Climatisation

Bouton de réinitialisation de sécurité
Arrét d'urgence

Interrupteur principal

Ventilateur de ventilation de I'armoire (en
bas ou dans le pignon de l'armoire)

IeMMO 0w

Armoire électrique

La facade de I'armoire comporte le pupitre de
commande, l'interrupteur principal, la sireéne
d’alarme et le bouton d’arrét d’urgence.

Remarque :

Sur certains équipements, I'armoire de com-
mande électrique est divisée en un panneau de
commande et un panneau électrique. Dans ce
cas linterrupteur principal est situé sur le pan-
neau électrique.

Pupitre de commande

Le panneau de commande est doté d’un tableau
synoptique a surface tactile, IHM (interface
homme - machine). Toutes les fonctions sont
commandées et contrdlées depuis le pupitre de
commande. Plusieurs écrans différents sont dis-
ponibles pour les divers procédés et fonctions
de I'équipement.

Pour de plus amples informations, se reporter
au chapitre « Exploitation ».

1) Optionnel ou sur certains équipements seulement.
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Interrupteur principal

Linterrupteur principal coupe I'alimentation électrique de toutes
les fonctions (sauf celles indiquées) quand il est mis a la posi-
tion ‘0’. Une alarme est activée dés que l'interrupteur principal
est mis a la position sous tension.

Avertissement

Léclairage interne de I'’équipement, l'alimen-
tation du PC et le ventilateur de I'armoire ne
sont pas connectés a l'interrupteur principal ; ils
demeurent sous tension méme lorsque l'inter-
rupteur principal se trouve sur la position ‘0’.

Connexions électriques
Pour des informations détaillées, se reporter au schéma de
circuit concerné fourni avec I'équipement.

Eclairage intérieur

Léquipement est livré avec un interrupteur pour I'éclairage,
monté de préférence pres de I'une des portes de I'équipement.
Il est possible de ne pas connecter l'interrupteur et d’installer
a la place un cavalier entre les bornes. Léclairage sera alors
toujours allumé.

Remarque :

Nous conseillons vivement de laisser I'éclairage toujours allumé
pour assécher les traces éventuelles d’humidité a l'intérieur des
luminaires. Cela permettra d'éviter toute défaillance des ap-
pliques d’éclairage, ainsi que des frais d’entretien superflus.

Ventilation dans I'armoire électrique

Larmoire de commande électrique est ventilée par un ventila-
teur commandé par le PLC et pourvu d’un filtre. Lair est évacué
de 'armoire a travers des grilles équipées d’un filtre.

Climatisation

En option, 'armoire de commande électrique peut étre équipée
d’'une climatisation. La climatisation de 'armoire est alimentée a
partir d’'une source de courant électrique extérieure et elle doit
toujours étre sous tension.

Commande logique programmable - PLC

Tous les systemes électriques inclus dans I'équipement, autres
que les systemes de sécurité, sont commandés et contrdlés par
l'automate programmable PLC.

La logique programmable est stockée dans un module de mé-
moire EPROM facile a remplacer lorsqu'un programme logique
doit étre mis a jour ou modifié. Quand l'interrupteur principal

est mis a la position 1, le PLC relit le programme de la mémoire
EPROM.
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Alarme

En cas de défaillance, le signal d’alarme se déclenche. Le
voyant d’alarme rouge demeure éclairé jusqu’a ce que I'utilisa-
teur ait remédié au défaut et réarmé l'alarme.

Pour de plus amples informations, se reporter au chapitre « Ex-
ploitation ».

Signal d’alarme extérieur
Un contact zéro volt (potentiel) est disponible pour la connexion
d’une alarme extérieure.

Arréts d'urgence

Lorsqu'on actionne un bouton d'arrét d'urgence, toutes les
fonctions de la machine s'arrétent et une alarme se déclenche.
Toutes les fonctions, sauf les chauffages de porte et de I'entrée,
sont mises hors tension.

Contact de porte

Les portes d’acces sont dotées de contacts de sécurité. Des
gu’une porte est ouverte, I'équipement s’arréte et une alarme
est déclenchée ; cette considération s'applique uniquement aux
phases de production.

Systeme de sécurité

Systéeme de sécurité de température

Si le systeme de sécurité de température enregistre un défaut
de température, une alarme se déclenche. La température de
l'appareil commande ou verrouille plusieurs fonctions.

Température de l'air
La température de lair a I'intérieur de I'équipement est contrblée
par la commande logique programmable.

Entrainement du tapis

Le tapis démarre aprées un signal d'avertissement de démarrage
du tapis. Le voyant d'alerte jaune commence a clignoter pen-
dant un court laps de temps.

La vitesse du tapis est réglée par les convertisseurs de fré-
quence.

Alarmes d’entrainement du tapis

Si 'un des moteurs de I'entrainement de tapis s’arréte a cause
d’une surcharge, le tapis s’arréte et une alarme est déclenchée.
Lorsqu'un défaut se produit au niveau du convertisseur de
fréquence, I'entrainement du tapis s’arréte et une alarme se
déclenche.

Commande de la chaine de production
(contacts zéro volt)

Un signal d’entrée de la chaine de production en aval de I'équi-
pement doit étre regu pour que le tapis démarre.

Quand le tapis s’arréte un signal de sortie est transmis a la
chaine de production en amont de I'équipement.
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Ventilateurs d'évaporateur

Les ventilateurs démarrent automatiquement dans I'ordre quand
la production ou le séchage est démarré.

Il est également possible de démarrer des ventilateurs indivi-
duels séparément.

Indicateur d’alarme de ventilateur

Si un ventilateur s’arréte en raison d’une surcharge, une alarme
se déclenche.

Déterminer la cause de la surcharge et y remédier avant de
réarmer l'alarme. La protection contre les surcharges doit étre
réarmée manuellement.

Quand la température de I'air dépasse 55 °C, les ventilateurs
s’arrétent et une alarme est déclenchée.
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Raccordement a la centrale de réfrigération
Léquipement utilise les signaux suivants pour communiquer
avec la centrale de réfrigération :

Signaux standard
Demande de refroidissement

e Signal adressé a la centrale de réfrigération indiquant que
I'équipement commence la production et exige du réfrigérant.
Pendant les arréts de production, cette demande est main-
tenue par défaut pendant 10 minutes.

Réfrigération en marche

¢ Signal émanant de la centrale de réfrigération indiquant
qu’elle est en marche.

Signaux étendus "
Condition d'alarme

¢ Signal d’alarme provenant de la centrale de réfrigération,
une alarme s'est déclenchée.

Démarrage des ventilateurs non autorisé

¢ Signal émanant de la centrale de réfrigération, indiquant
que les ventilateurs ne sont pas autorisés a démarrer. Si ce
signal est maintenu pendant plus de 2 minutes, une alarme
est déclenchée.

Dégivrage extérieur

* Demande de dégivrage
Signal adressé a la centrale de réfrigération pour qu’elle
commence un dégivrage extérieur.
Si aucune réponse n’est recue dans les 30 secondes, une
alarme est déclenchée.

e Dégivrage en cours
Signal émanant de la centrale de réfrigération indiquant
gu’un dégivrage extérieur a commencé. Pendant le dégi-
vrage extérieur, le tableau de commande du surgélateur est
verrouillé, a 'exception des arréts d’'urgence et du systeme
de sécurité intérieur.

e Démarrage des ventilateurs
Demande émanant de la centrale de réfrigération pour que
les ventilateurs démarrent.
Pendant le dégivrage extérieur, les ventilateurs sont com-
mandés par la centrale de réfrigération.

Marche du ventilateur

e Signal adressé a la centrale de réfrigération, indiquant
qu’un ou plusieurs ventilateurs sont en marche.

1) Optionnel ou sur certains équipements seulement.
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Consignes de sécurité

Cette section informe sur les questions importantes qui doivent
étre traitées avant chaque séance de production pour maintenir
un bon état de marche.

Remarque :

Les reglementations locales qui existent a I'endroit ou I'équipe-
ment est installé peuvent varier. D'autres mesures de sécurité et
dispositifs de protection peuvent aussi s'imposer.

Ne jamais faire fonctionner cet équipement avant d'avoir lu et
bien compris les consignes d'utilisation et d'étre totalement
familiarisé avec I'équipement et ses dispositifs de commande.

S'assurer que I'équipement est manipulé par un personnel
formé.

Ne jamais faire démarrer I'équipement avant d'avoir averti
tous les autres membres du personnel qui se trouvent dans
la zone de fonctionnement et avant qu'ils l'aient quittée.

Ne jamais faire fonctionner I'équipement si un dispositif de
sécurité ou de protection a été retiré ou débranché.

Ne jamais faire fonctionner un équipement défectueux ou
endommageé. S'assurer que les bonnes procédures d'entre-
tien et de maintenance ont été réalisées.

S'assurer de bien comprendre les signes de mise en garde
présents sur 'équipement.

Identifier 'emplacement de tous les arréts d’'urgence. S'as-
surer de bien savoir comment les utiliser.

S'assurer de bien comprendre le mode d'exploitation de
I'équipement avec la poignée de service ou, le cas échéant,
le dispositif de mise en marche et les risques qui y sont
associés, en se référant aux paragraphes concernés aux
chapitres « Fonctionnement » et « Exploitation ».

S'assurer de porter des vétements de protection appropriés.

S'assurer que les vétements, les cheveux, etc., ne risquent
pas d'étre pris dans le tapis du convoyeur ou dans d'autres
pieces en mouvement.

S'assurer que tous les outils et autres objets étrangers sont
retirés de I'équipement avant la mise en fonctionnement.

Maintenir la zone de fonctionnement exempte de tout obs-
tacle pouvant faire trébucher ou chuter une personne en
direction de I'’équipement en fonctionnement.

Ne jamais marcher, demeurer ou grimper sur les parties de
I'équipement qui ne sont pas congues a cet effet.

Ne jamais faire fonctionner 'équipement au-dessus des
limites spécifiées de vitesse, pression ou température.

Ne jamais actionner manuellement les contacteurs de fin de
course lorsque I'équipement est sous tension.

Ne jamais déplacer I'équipement lors de son fonctionnement.
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e Marcher avec précaution autour de I'équipement pendant
entretien, le fonctionnement et I'inspection. Le sol peut étre
glissant.

Remarque : ]

Veiller au bon entretien des lieux. Eviter tout déversement d'eau
et d'huile au sol afin de prévenir les risques d'accident par glis-
sade.

e S’assurer que le tapis du convoyeur est bien fixé sur les
rouleaux et que les réglages de I'équipement sont corrects
avant de commencer la production.

* Ne pas utiliser un tapis de convoyeur d'une autre taille que
celles prévues dans les spécifications de I'équipement.

« Etre vigilant et observer les voyants lumineux et les avertis-
sements.

¢ Ne jamais pénétrer dans I'équipement sans étre accom-
pagné". Toujours travailler en binbme avec une personne
stationnée a la porte pour faciliter I'évacuation en toute
sécurité.

Avertissement

Certain composants tels que les ventilateurs
continuent de tourner ou fonctionner plusieurs
minutes apres l'arrét de I'équipement. Rester
a I'écart de I'équipement avant l'immobilisation
totale de tous ses composants.

Verrouiller / Etiqueter / Vérifier

Avant d'entreprendre tout travail d’entretien, commencer par
appliquer la procédure « Verrouiller/Etiqueter/Vérifier ».

1. Couper l'alimentation électrique a I'interrupteur principal
et verrouiller I'interrupteur avec un cadenas. Garder la clé
dans la poche.

2. Suspendre une étiquette « Ne pas utiliser » avec son nom a

linterrupteur.
3. \Vérifier que I'alimentation électrique est bien coupée.
Remarque :

Le contournement de la sécurité n'est autorisé qu'a des fins
d'observation.

Avertissement

Sur certains équipements, I'éclairage intérieur,
l'alimentation du PC et le ventilateur de ventila-
tion de 'armoire ne sont pas connectés a l'inter-
rupteur principal et ils demeurent sous tension
méme quand l'interrupteur principal est a la
position ‘0’.

" Le cas échéant
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En cas d’'incendie
Appeler les pompiers et appliquer les réeglements locaux.

* Vérifier que le systeme du fluide de climatisation est arrété.

e Fermer les portes, trappes et hottes lors d'un incendie pour
éviter que I'oxygéne alimente les flammes. Les maintenir
fermées jusqu'a ce que l'incendie soit totalement maitrisé.

e Evacuer 'ensemble du personnel pour le mettre en sécurité.

Avertissement

En cas de feu d'huile, ne pas utiliser d'eau !
Cela risque de causer une propagation rapide
de l'incendie ainsi que des blessures et des
dégats.

" Le cas échéant

45



@BT FoodTech

EXPLOITATION GENERALE DU SYSTEME

46

G¢-10-44€0-50-0000



0000-05-03FR-708-02

@BT FoodTech

EXPLOITATION GENERALE DU SYSTEME
ARRET D’'URGENCE

Cette section décrit I'utilisation et la réinitialisation de l'arrét
d'urgence.

DANGER'!

Avant de démarrer I'équipement, s'assurer que
tous les arréts d'urgence sont accessibles, fonc-
tionnent et sont en bon état.

Arret de I'equipement

Cette procédure décrit comment effectuer un arrét d'urgence
dans le cas d'un accident ou dans tout autre cas nécessitant
I'arrét immédiat de I'équipement.

1. Appuyer sur le bouton rouge d'arrét d'ur-

gence pour arréter immédiatement I'équipe-
ment.

Remarque :

Toutes les alimentations et les fonctions de
I'équipement s'arrétent immédiatement a l'ex-
ception du signal de demande de fluide de
climatisation qui est maintenu pendant 10 mi-
nutes.

Activation de l'arrét d'urgence.

Pour reprendre la production apres I'activation
d'un bouton d'arrét d'urgence, il faut réinitialiser
le bouton d'arrét d'urgence et le systeme de
sécurité de I'équipement. Pour plus d'informa-
tions, voir le chapitre « Dépannage et réglage »,
section « Réinitialisation de 'alarme du systeme
de sécurité ».
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PRECAUTIONS AVANT LE DEMARRAGE

Cette procédure décrit les actions nécessaires a effectuer avant
que l'équipement soit prét pour la production.

DANGER'!
Toujours s’assurer qu’il n’y a personne a l'inté-
rieur de I'équipement avant de démarrer.

1. Vérifier que I'équipement est totalement sec. Dans le cas
contraire, lancer la séquence de séchage conformément au
chapitre « Dégivrage et nettoyage », section « Séchage de
I'équipement ».

2. \Vérifier que les couvercles et tbles de jets d'air amovibles
(A) sont correctement placés et positionnés.

3. Veérifier que le dégagement entre le tapis du convoyeur et
le couvercle de jets d'air est suffisant en fonction du produit
a traiter, se reporter au chapitre « Dépannage et réglage »,
section « Dégagement vertical des produits ».

4. \Vérifier que les couvercles de jets d'air sont fermés dans la
position la plus basse. Utiliser le treuil” (B) pour abaisser
les couvercles.

5. Vérifier que les trappes d'entrée et de sortie (C) ont la
bonne hauteur en fonction du dégagement entre le tapis du
convoyeur et le couvercle de jets d'air.

6. S'assurer que tous les couvercles/trappes de la chambre
de répartition et de la caisse de pulvérisation sont fermés.

7. Veérifier que tous les drains extérieurs (D) sont fermés.

8. Fermer toutes les portes et réinitialiser toutes les alarmes
activées, se reporter au chapitre « Dépannage et réglage »,
section « Réinitialisation d'une alarme » et « Réinitialisation
de l'alarme du systéme de sécurité ».

" Optionnel ou sur certains équipements seulement.
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Connexion et administration des
utilisateurs

Cette procédure explique comment se connecter en tant qu'uti-
lisateur autorisé et comment administrer les comptes d'utilisa-
teur.

Connexion en tant qu'utilisateur autorisé

La connexion en tant qu'utilisateur autorisé permet d'accéder a
des fonctions qui sont normalement cachées ou verrouillées.

Remarque :

Le mot de passe par défaut des comptes d'utilisateurs précon-
figurés est « mot de passe » (sans les guillemets), se repor-
ter au chapitre « Exploitation générale du systéme », section

« Comptes d'utilisateurs préconfigurés » Si les informations du
compte d'utilisateur (nom d'utilisateur ou mot de passe) ont été
égarées, contacter l'administrateur du systeme ou JBT pour
assistance.

Remarque :

Un bouton de connexion vert indique qu'un autre utilisateur est
connecté au systeme. Pour déconnecter |'utilisateur actuel, voir
chapitre « Exploitation générale du systéme », section « Décon-
nexion ».

1. Dans I'écran « Connexion », saisir son nom d'utilisateur
personnel et appuyer sur la touche J .

2. Saisir son mot de passe personnel et appuyer sur la
touche.

3. Appuyer sur le bouton Connexion.

302312015 2:00:30 PM

@ 75 (&
Login

User:

Password:

&@ Login J

Ecran de connexion

51



@BT FoodTech

8

@;yr ﬁ”? Production

EXPLOITATION GENERALE DU SYSTEME

Déconnexion

En effectuant une déconnexion, l'opérateur désactive l'acces a
des fonctions qui sont destinées a des personnes autorisées.

Remarque :

Lorsqu'une personne est connectée au systéme, un bouton de
connexion vert apparait. Le nom de I'utilisateur connecté est
affiché a droite de ce bouton.

Remarque :

Le compte d'utilisateur de I'opérateur peut étre déconnecté au-
tomatiquement aprés un laps de temps d'inactivité prédéfini. Ce
temps d'inactivité est déterminé par l'administrateur du systéme.

1. Appuyer sur le bouton Connexion.
2. Dans I'écran « Déconnexion », appuyer sur le bouton Dé-
connexion.

Logout >4 Close

Ecran de déconnexion

Ajout ou modification de compte
d'utilisateur

Chaque utilisateur doit de préférence avoir un compte d'utili-
sateur personnel qu'il ne partage avec personne. Les comptes
d'utilisateurs particuliers permettent de suivre les événements
spécifiques aux utilisateurs.

Remarque :

La gestion des comptes utilisateurs exigent des droits de
groupe d'utilisateurs Gestionnaires. Pour de plus amples in-
formations, se reporter au chapitre « Exploitation générale du
systéme », section « Groupe d'utilisateurs et droits ».

1. Ouvrir I'onglet Paramétres - Utilisateurs.
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1211912014 12:22:13 PM

@;pr ﬁJ iJManager Production running

Operation Settings l { Maintenance w

User

Admin

Password Group Logoff time
Administrator group

Cleaning

$$$$$$$$ Cleaning group

Maintenance

$$$$$$$$ Maintenance group

Manager

******** Manager group

Production

EEEREE

******** Production group

Change password

Mew password:

Confirmation:

Rl o |

Boite de dialogue
Changer le mot de
passe

Onglet Paramétres - Utilisateurs

2. Dans l'onglet Utilisateurs, appuyer sur la colonne Utilisateur
dans la ligne vide en bas du tableau pour ajouter un nouvel
utilisateur.

Remarque :

Pour modifier un compte d'utilisateur existant, appuyer sur la
colonne a modifier.

3. Saisir le nom d'authentification de I'utilisateur et appuyer sur
la touche J .

Remarque :
Le nom d'utilisateur ne fait pas de distinction entre majuscules
et minuscules et sa longueur est limitée a 40 caracteéres.

4. Appuyer sur le bouton « Mot de passe ».

Remarque :

Le mot de passe fait la distinction entre majuscules et minus-
cules et il doit contenir au moins 3 caractéres et au plus 24.

5. Dans la zone de texte Nouveau mot de passe, saisir le
mot de passe de l'utilisateur.

6. Dans la zone de texte Confirmation, retaper le mot de
passe et appuyer sur OK.

7. Appuyer sur la colonne Groupe pour sélectionner le groupe
d'utilisateurs auquel va appartenir ce compte d'utilisateur.
Pour de plus amples informations, se reporter au chapitre
« Exploitation générale du systéme », section « Groupe
d'utilisateurs et droits ».

8. Appuyer sur la colonne Temps de déconnexion du compte
d'utilisateur a modifier.

9. Saisir le temps d'inactivité, en minutes, qui doit s'écouler
avant que l'utilisateur soit automatiquement déconnecté,
puis appuyer sur la touche J .

Remarque :

Régler le Temps de déconnexion a 0 pour désactiver la fonc-
tion de déconnexion automatique.
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Groupe d'utilisateurs et droits

Le type du groupe d'utilisateurs détermine les fonctions aux-
quelles l'utilisateur a acceés, par exemple le groupe d'utilisateurs
Gestionnaires a des droits d'acces plus élevés que le groupe
d'utilisateurs Production.

Groupe d'utilisateurs :

Droits :

Production |Processus

Nettoyage

Gestionnaire

Maintenance

Information o
systeme

Réarmer les alarmes A

Réarmer les alarmes A
critiques

Exploitation — Onglet
Production

Charger le programme de
production

Créer et éditer un programme
de production

Exploitation — Onglet
Nettoyage

Charger le programme de
nettoyage

Créer et éditer un programme
de nettoyage

Onglet Parametres

X

Administration des utilisateurs

Onglet Maintenance

Commande manuelle

Onglet Fonctionnement
— Parametres

X XX |[X]|X

Onglet Fonctionnement
— Maintenance

x

Comptes d'utilisateurs préconfigurés

A sa livraison, I'équipement a un compte utilisateur préconfiguré
pour chaque groupe d'utilisateurs.

Groupe Compte utilisateur |Mot de passe par
d'utilisateurs (nom de connexion) |défaut

Production Production mot de passe
Processus Processus mot de passe
Nettoyage Nettoyage mot de passe
Gestionnaire Gestionnaire mot de passe
Maintenance Maintenance mot de passe

Remarque :

JBT recommande de changer les mots de passe des comptes
d'utilisateur par défaut avant d'attribuer ces comptes aux utilisa-
teurs, ceci afin d'empécher tout accés non autorisé aux fonc-
tions critiques, se reporter au chapitre « Exploitation générale
du systeme », section « Ajout ou modification de compte d'utili-

sateur »
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Suppression d'un compte d'utilisateur

Cette section explique comment supprimer définitivement un
compte d'utilisateur.

Remarque :

La gestion des comptes utilisateurs exigent des droits de
groupe d'utilisateurs Gestionnaires. Pour de plus amples in-
formations, se reporter au chapitre « Exploitation générale du
systéme », section « Groupe d'utilisateurs et droits ».

1. Ouvrir 'onglet Paramétres - Utilisateurs.

1211912014 12:22:13 PM

@gr ﬁJ iJManager Production running

=N

User

Adrmin

Password Group Logoff time
Administrator group

Cleaning

******** Cleaning group

Maintenance

Maintenance group

Manager

Manager group

Production

Slo|o|o|o

Production group

Onglet Parameétres - Utilisateurs

2. Dans la colonne Utilisateur, appuyer sur le nom du compte
d'utilisateur a supprimer.

Remarque :

Le compte d'utilisateur avec son mot de passe et ses para-
meétres sont définitivement supprimés une fois I'étape suivante
exécutée.

3. Sur le clavier virtuel, appuyer sur la touche Suppr. puis sur
la touche J .
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Création d'un programme de production

Cette procédure explique comment créer un nouveau pro-
gramme de production avec des parameétres prédéfinis. Il est
recommandé d'avoir plusieurs programmes différents pour
adapter et préparer rapidement I'équipement a de nouveaux
produits.

Remarque :

La gestion des programmes de production exige des droits de
groupe d'utilisateurs Gestionnaires. Pour de plus amples in-
formations, se reporter au chapitre « Exploitation générale du
systéme », section « Groupe d'utilisateurs et droits ».

1. Ouvrir I'onglet Exploitation — Production.

3/31/2015 1:44:00 PM

Gre ﬁJ iJMmger

f

[

Qiar
@ Line control

Operation M Settings ” Maintenance l

@ @ No program selected J

Production J { Cleaning J

Onglet Exploitation — Production

Remarque :

Lorsqu'un nouveau programme de production est créé, le statut
et les valeurs des fonctions dans I'écran Nouveau programme
sont hérités des parametres actuels de l'onglet Exploitation —
Production.

2. Appuyer sur le bouton Programme (A) pour ouvrir I'écran
du programme de production.

Remarque :
Lorsqu'un programme est déja chargé, son nom s'inscrit sur le
bouton de programme.

3. Dans 'écran du programme de production, appuyer sur le
bouton Nouveau.

59



@BT FoodTech
PRODUCTION

313172015 1:55:20 PM

@ 5] o
Select J Edit J New R Close
. B

& L

@ Climat system:

Programme de production — Ecran Nouveau

4. Appuyer sur les boutons a cocher pour activer ou désacti-
ver les fonctions a exécuter. Pour des informations spéci-
fiques sur chaque fonction et ses paramétres, se reporter
a la section correspondante au chapitre « Description de

I'écran ».
5. Configurer les paramétres relatifs aux fonctions pour adap-
ter le programme de production.
E 6. Appuyer sur le bouton Enregistrer pour sauvegarder le
programme

7. Saisir le nom du programme dans la boite de dialogue
« Enregistrer sous », puis appuyer sur OK.

8. Appuyer sur le bouton Fermer pour revenir a 'onglet Ex-
ploitation - Production.

Edition d'un programme
Cette procédure explique comment modifier un programme
existant.

Remarque :

La gestion des programmes de production exige des droits de
groupe d'utilisateurs Gestionnaires. Pour de plus amples in-
formations, se reporter au chapitre « Exploitation générale du
systeme », section « Groupe d'utilisateurs et droits ».

1. Ouvrir 'onglet Exploitation — Production.

2. Appuyer sur le bouton Programme pour ouvrir I'écran de
programme.

No program selected J

Bouton de programme
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Remarque :
Lorsqu'un programme est déja chargé, son nom s'inscrit sur le
bouton de programme.

3. Appuyer sur le bouton Editer.
4. Sélectionner le programme a modifier dans la liste dérou-

lante.

@ 5. Appuyer sur les boutons a cocher—pour activer ou désac-
tiver les fonctions a exécuter. Pour des informations spéci-
fiques sur chaque fonction et ses paramétres, se reporter
a la section correspondante au chapitre « Description de
I'écran ».

6. Configurer les paramétres relatifs aux fonctions pour confi-
gurer le programme existant.

3/31/2015 2:00:05 PM

@ 53] 8 e &)
Select [T New 5% Close

[Recipe E-56456 2 % &

Drive system
60 min

@ Climat system:

Programme de production — Ecran d'édition

E 7. Appuyer sur le bouton Enregistrer pour sauvegarder la
configuration.

8. Dans la boite de dialogue, sélectionner le programme dans le-
quel les parameétres doivent étre enregistrés et appuyer sur OK.

Remarque :

Au lieu d'écraser un programme existant, 'opérateur peut créer un

nouveau programme avec les parametres configurés en saisissant

un nouveau nom dans la liste déroulante et en appuyant sur OK.

9. Appuyer sur le bouton Fermer pour revenir a I'onglet Ex-
ploitation - Production.

Suppression d'un programme

Cette procédure explique comment supprimer un programme
de production existant.

Remarque :

La gestion des programmes de production exige des droits de
groupe d'utilisateurs Gestionnaires. Pour de plus amples in-
formations, se reporter au chapitre « Exploitation générale du
systéme », section « Groupe d'utilisateurs et droits ».
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Remarque :
Lors de la suppression d'un programme, le programme et tous
ses parametres sont définitivement supprimés du systéme.

1. Ouvrir 'onglet Exploitation — Production.

2. Appuyer sur le bouton Programme pour ouvrir I'écran de
programme.

No program selected J

Bouton de programme

Remarque :

Lorsqu'un programme est déja chargé, son nom s'inscrit sur le
bouton de programme.

3. Appuyer sur le bouton Editer.

4. Sélectionner le programme a supprimer dans la liste dérou-
lante.

5. Appuyer sur le bouton Supprimer.

Dans la boite de dialogue, appuyer sur Oui pour confirmer

la suppression du programme.

7. Appuyer sur le bouton Fermer pour revenir a 'onglet Ex-
ploitation - Production.

o
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Démarrage du programme de production

Cette procédure explique comment charger et démarrer la pro-
duction avec un programme de production préconfiguré.

1. Ouvrir 'onglet Exploitation — Production.

3/31/2015 2:37:17 PM

Gor 5] 3o

Qperation
@ @ No program selected J

Production

©®

G
@ Line control

10°C

60 min 80%

Onglet Exploitation — Production

2. Appuyer sur le bouton Programme (A) pour afficher la liste
des programmes de production prédéfinis. Pour de plus
amples informations sur le bouton Programme, se reporter
au chapitre « Description des écrans », section « Bouton du
programme de production ».

Remarque :
Lorsqu'un programme est déja chargé, son nom s'inscrit sur le
bouton de programme.

3. Dans I'écran de sélection des programmes, appuyer sur le
bouton a cocher en face du programme qui doit étre chargé.

4. Appuyer sur le bouton Démarrer pour lancer le programme.

Remarque :

Le bouton Démarrer est désactivé, et donc grisé, si I'équipe-
ment est en train d'exécuter un cycle de nettoyage ou s'il est
empéché d'une autre maniére a démarrer la production.

Remarque :

S'assurer que le tapis du convoyeur est en marche avant que la
température de I'équipement ait atteint le point de congélation,
ceci afin d'éviter les risques d'endommagement du tapis, des
moteurs et autres piéces d'équipement.

Remarque :

Appuyer sur le bouton Arrét pour arréter I'équipement. Pour
de plus amples informations, se reporter au chapitre « Produc-
tion », section « Arrét de I'équipement ».
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Démarrage manuel de la production
sans programme

Cette procédure explique comment configurer et démarrer
manuellement I'équipement pour lancer la production sans pro-
gramme de production préconfiguré.

1. Ouvrir 'onglet Exploitation — Production.

3/31/2015 2:37:17 PM

Qier @ in
Operation

@ No program selected J

10°C

Gr
@ Line control

80%

Production

Onglet Exploitation — Production
&) % 2. Appuyer sur le bouton de fonction correspondant a la fonc-
e tion qui doit étre configurée. Pour des informations spéci-
fiques sur chaque fonction et ses paramétres, se reporter
a la section correspondante au chapitre « Description de

I'écran ».
@;BT ﬁJ iJPl'ocess T
% @ @ @ @
[ 10% [ 10% [ 10% [ 10%
—L Main fan J L Alarms J

Exemple type d'un écran de fonction
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XS

Close

%

PRODUCTION

3. Dans l'écran de la fonction, appuyer sur le bouton Activer/
Désactiver selon que la fonction doit fonctionner ou non
lorsque l'appareil est mis en marche.

4. Configurer les paramétres de la fonction aux valeurs sou-
haitées.

5. Appuyer sur sur le bouton Fermer pour fermer I'écran de la
fonction et revenir a l'onglet Production.

Remarque :

Un astérisque devant le nom du programme, dans le bouton
de programme, indique qu'une modification manuelle a été
effectuée par rapport aux derniers parametres de programme
chargé.

% Recipe E-15623 1 h 30 min
’

Bouton de fonction de programme

6. Appuyer sur le bouton Démarrer pour mettre en route
I'équipement avec les fonctions et paramétres voulus.

Remarque :

Le bouton Démarrer est désactivé, et donc grisé, si I'équipe-
ment est en train d'exécuter un cycle de nettoyage ou s'il est
empéché d'une autre maniére a démarrer la production.

Remarque :

S'assurer que le tapis du convoyeur est en marche avant que la
température de I'équipement ait atteint le point de congélation,
ceci afin d'éviter les risques d'endommagement du tapis, des
moteurs et autres pieces d'équipement.

Remarque :

Appuyer sur le bouton Arrét pour arréter I'équipement. Pour
de plus amples informations, se reporter au chapitre « Produc-
tion », section « Arrét de la production ».
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Close
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Démarrage des fonctions de
I'équipement pendant la production

Cette procédure explique comment démarrer des fonctions
telles que le systeme d'entrainement, les ventilateurs et le sys-
teme de climatisation pendant la production.

1. Ouvrir 'onglet Exploitation — Production.

41172015 8:27:27 AM

@, ﬁJinmess Production running

Operation

Production

-

&L

@ — J

10°C

(@sbr
@ Line control

90 min

@ 8§ &

Onglet Exploitation — Production

&) 2. Appuyer sur le bouton de la fonction a démarrer. Pour des
et informations spécifiques sur chaque fonction et ses para-

metres, se reporter a la section correspondante au chapitre
« Description de I'écran ».

Ne pas démarrer le tapis de convoyeur si la
température de I'équipement est inférieure a

® zéro. ceci afin d'éviter les risques d'endomma-
gement du tapis, des moteurs et autres pieces
d'équipement.

' Attention

3. Dans I'écran de la fonction, appuyer sur le bouton Activer/
Désactiver pour sélectionner la fonction a démarrer.

4. Appuyer sur sur le bouton Fermer pour fermer I'écran de la
fonction et revenir a I'onglet Production.

Remarque :
Si une fonction a été sélectionnée mais n'a pas démarrée lors
de la production, le bouton Démarrer clignote en vert.

5. Appuyer sur le bouton Démarrer clignotant pour démarrer
la fonction sélectionnée.
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Remarque :

Appuyer sur le bouton Arrét pour arréter I'équipement. Pour
de plus amples informations, se reporter au chapitre « Produc-
tion », section « Arrét de la production ».

Pause de la production

Cette procédure explique comment suspendre la marche de
I'équipement en cours de production.

Remarque :

Lorsque la production est mise en pause, le tapis de convoyeur
est la seule fonction qui est stoppée. Les ventilateurs et le sys-
teme de climatisation continuent a tourner pour maintenir I'équi-
pement a température.

1. Appuyer sur le bouton Pause.

2. Appuyer sur le bouton Démarrer pour poursuivre la produc-
tion a partir du point ou elle a été interrompue.

Arrét de la production

Cette procédure explique comment arréter I'équipement.

Remarque :

Certaines fonctions peuvent étre démarrées ou arrétées pen-
dant la production en appuyant sur le bouton Activer/Désacti-
ver correspondant a ces fonctions.

Remarque :

Si I'équipement doit étre dégivré manuellement, effectuer une
vidange par pompage en fermant les vannes d'alimentation en
réfrigération pour purger I'évaporateur avant l'arrét de I'équipe-
ment.

1. S'assurer que tous les produits ont quitté I'équipement.

2. Appuyer sur le bouton Arrét.
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@;ﬂr ﬁ ‘ Production
Operation

PRODUCTION

Pendant la production

Pendant la production, il faut vérifier régulierement les fonctions
et les valeurs suivantes pour détecter tout écart par rapport au
fonctionnement normal qui pourrait affecter les résultats de la
production.

A. Température d'air

B. Messages d’information du systeme

C. Alarmes

D. Vitesse du tapis 1 du convoyeur (temps de séjour)
E. Vitesse du tapis 2 du convoyeur (temps de séjour)"
Remarque :

Les fonctions et valeurs mentionnées ci-dessus ne sont que
des exemples de parameétres qui peuvent intervenir dans votre
équipement. Une évaluation de I'équipement doit étre réalisée
afin de former le personnel aux parameétres a surveiller pendant
la production.

09/08/2015 8:33:16

Production running

LW

Line control 1

@ Line control 2

(a)10°C

% coo 1
% ocoo 7

\

§min |20s 10 0s

@ @ § &

2

Production

Onglet Exploitation — Production

) Optionnel ou sur certains équipements seulement.
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Messages d’'information du systéeme et
alarmes

Attention !
Ne pas réinitialiser une alarme sans en avoir
auparavant analysé la cause et y avoir remédié.

Si une fonction s'écarte de son état de fonctionnement normal,
un message d'informations du systeme s'affiche ou une alarme
se déclenche. Les alarmes exigent une intervention immédiate,
tandis que les messages d'information du systeme disparais-
sent lorsque la fonction retrouve son état normal. Pour plus d'in-
formations, voir le chapitre « Dépannage et réglage », section

« Liste d’alarmes et remédes ».

Bruits et autres changements
significatifs

Lopérateur doit apprendre a bien connaitre I'équipement. En
observant comment I'’équipement se comporte quotidienne-
ment, il pourra déceler tout bruit anormal, toute variation de la

vitesse du tapis, ou tout autre signe d'usure ou de défaut qui
nécessitent une attention immédiate.
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Affichage des journaux de tendances

Cette procédure explique comment afficher le graphique des
tendances d'une fonction et intervenir sur celui-ci.

1. Ouvrir 'onglet Exploitation — Production (Operation — Pro-
duction) ou Nettoyage (Cleaning).

4/1/2015 11:07:53 AM

@;" ﬁ ‘ ProecED Production running
QOperation

@ B J

10°C

G4
@ Line control

90 min

@ §

Onglet Exploitation — Production (Operation — Production)

O 2. Appuyer sur le bouton de fonction qui correspond a la va-

Production

leur qui doit étre affichée dans un graphique de tendances.

3. Appuyer sur l'onglet Tendances (Trends).

20172015 11:13:57 AM

@BT ﬁJinmess Production running

Trends = Close

Air temperature El
100
75
o
26
2
o0
5
00

11:13:55 Al
015
Rail temperature El

L Climate system H Aarms H Trends J

Vue générale des graphiques de tendances

A 4. Dans la vue générale des graphiques de tendances, appuyer
sur le bouton Graphique de tendances plein écran pour
afficher le graphique de tendances en mode plein écran.

71



@BT FoodTech

PRODUCTION

4/1/2015 11:18:20 AM

@/\BT ﬁJ iJPmess Production running
(

Air temperature <4 Close

[100
Fao
feo

fro
f60
fs0
Fao
Fao

f20

to
F1o
20
ka0
Fao
k50
Feo
F7o
Fso
Fs0

5:18:114M
412015
Trend

I-100
6:48:11AM 21211 AM

0:48:11 AM 1:8:11 AM
41112015 41112015

4012015 4172015
IW\/aIue | Date/Time |

\lEvaporator temperature |

10 UOUUOO‘ 47172015 8:18:22:856 AM ‘

& & @

dHEE OOV

Graphique de tendances

Remarque :

Le graphique de tendances affiché n'est pas automatiquement
mis a jour avec les valeurs qui ont été enregistrées apres I'ou-
verture du graphique.

5. Appuyer sur le bouton Derniére valeur enregistrée pour
actualiser I'affichage et visionner les valeurs qui ont été
enregistrées apres l'ouverture du graphique.

Déplacer la ligne du curseur (A) pour afficher la valeur
exacte correspondant a un moment donné de la ligne des
valeurs de tendance (B).

Remarque :

Pour de plus amples informations sur les outils des graphiques
de tendances, se reporter au chapitre « Description des
écrans », section « Onglet Tendances ».

o

~ e~~~
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Création d'un programme de nettoyage

Cette procédure explique comment créer un nouveau pro-
gramme de nettoyage avec des parameétres prédéfinis.

Remarque :

La gestion des programmes de nettoyage exigent des droits de
Gestionnaire ou des droits de groupe d'utilisateurs plus élevés.
Pour de plus amples informations, se reporter au chapitre « Ex-
ploitation générale du systeme », section « Groupe d'utilisateurs
et droits ».

1. Ouvrir I'onglet Exploitation — Nettoyage (Operation —
Cleaning).

1211912014 12:22:13PM

Gt 3] & ] oo

Operation

0O Y= |

Production Cleaning J

nnnnnnnn

063. Manual cleaning

Onglet Exploitation — Nettoyage (Operation — Cleaning)

2. Appuyer sur le bouton Programme (A) pour ouvrir I'écran
du programme de nettoyage.

Remarque :

Lorsqu'un programme est déja chargé, son nom s'inscrit sur le
bouton de programme.

3. Surl'écran du programme de nettoyage, appuyer sur le
bouton Nouveau (New).

4. Dans la liste déroulante (B), sélectionner le modele de
programme de nettoyage sur lequel le nouveau programme
doit étre basé.

Remarque :

Un programme de nettoyage ne peut pas étre créé a partir de
zéro. |l doit étre basé sur un modele existant.
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12102014 12:22:13PM

s ﬁj iJ e
Select J Edit J New X Close

[Complete Cleaning with Disinfection -] EJ
@ '0@ Aaabnba {:\ ﬁ
@ Pump down time 5min

@ Evaporator defrost: 15 min
Equipment defrost time 10 min
Equipment rinse cycles 3

@ Inspection stop

Programme de nettoyage — Ecran Nouveau (New)

5. Appuyer sur les boutons des séquences de nettoyage (C)
pour accéder aux étapes des séquences a configurer.
6. Appuyer sur les boutons a cocher pour activer ou désacti-
SO ver les fonctions a exécuter.
7. Configurer les paramétres relatifs aux fonctions pour adap-
ter le programme de nettoyage.
Pour de plus amples informations sur les séquences et les étapes

de nettoyage, se reporter au chapitre « Description des écrans »,
section « Liste des étapes de séquence de nettoyage ».

E 8. Appuyer sur le bouton Enregistrer.

9. Saisir le nom du programme dans la boite de dialogue «
Enregistrer sous » (Save as), puis appuyer sur OK.

Edition d'un programme
Cette procédure explique comment modifier un programme
existant.

Remarque :

La gestion des programmes de nettoyage exigent des droits de
Gestionnaire ou des droits de groupe d'utilisateurs plus éleves. Pour
de plus amples informations, se reporter au chapitre « Exploitation
générale du systéme », section « Groupe d'utilisateurs et droits ».

1. Ouvrir 'onglet Exploitation — Nettoyage (Operation —
Cleaning).

2. Appuyer sur le bouton Programme pour ouvrir I'écran du
programme de nettoyage.

No program selected J
Bouton de fonction de programme

Remarque :
Lorsqu'un programme est déja chargé, son nom s'inscrit sur le
bouton de programme.
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3. Appuyer sur le bouton Editer (Edit).
4. Sélectionner le programme de nettoyage a modifier dans la
liste déroulante.

@i 3] 8 ) e

Select Edit New 4 Close
[Complete Cleaning with Disinfection ~] Bl X

‘Jé( .'.. L o 0%
@ Pump down time 5 min

@ Evaporator defrost: 15 min

Equipment defrost time 10 min

JEEE

Equipment rinse cycles

@ Inspection stop

Programme de nettoyage — Ecran d'édition (Edlit)

5. Appuyer sur les boutons des séquences de nettoyage (A)
pour accéder aux étapes des séquences a configurer.

6. Appuyer sur les boutons a cocher pour activer ou désacti-
ver les fonctions a exécuter.

7. Configurer les parameétres relatifs aux fonctions pour adap-
ter le programme de nettoyage. Pour de plus amples in-
formations sur les séquences et les étapes de nettoyage,
se reporter au chapitre « Description des écrans », section
« Liste des étapes de séquence de nettoyage ».

8. Appuyer sur le bouton Enregistrer.

9. Dans la boite de dialogue, sélectionner le programme dans
lequel les parametres doivent étre enregistrés et appuyer
sur OK.

Remarque :

Au lieu d'écraser un programme existant, l'opérateur peut créer
un nouveau programme en saisissant un nouveau nom dans la
liste déroulante et en appuyant sur OK.

Suppression d'un programme

Cette procédure explique comment supprimer un programme
existant.

Remarque :

La gestion des programmes de nettoyage exigent des droits de
Gestionnaire ou des droits de groupe d'utilisateurs plus élevés.

Pour de plus amples informations, se reporter au chapitre « Ex-
ploitation générale du systéme », section « Groupe d'utilisateurs
et droits ».
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Remarque :
Lors de la suppression d'un programme, le programme et tous
ses parametres sont définitivement supprimés du systéme.

1. Ouvrir I'onglet Exploitation — Nettoyage (Operation —
Cleaning).

2. Appuyer sur le bouton Programme pour ouvrir I'écran de
programme.

No program selected J

Bouton de fonction de programme

Remarque :
Lorsqu'un programme est déja chargé, son nom s'inscrit sur le
bouton de programme.

3. Appuyer sur le bouton Editer (Edit).

4. Sélectionner le programme a supprimer dans la liste dérou-
lante.

5. Appuyer sur le bouton Supprimer.

6. Dans la boite de dialogue, appuyer sur Oui pour confirmer
la suppression du programme.
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Porte avec barriére de
sécurité

P e

Dispositif de
drainage

DEGIVRAGE ET NETTOYAGE

Préparation de I'équipement au
dégivrage

Apres chaque arrét de production, I'équipement doit étre cor-
rectement dégivré, nettoyé et séché soit manuellement, soit en
utilisant un programme de nettoyage. Ce paragraphe décrit la

procédure de préparation du matériel avant une séquence de
dégivrage.

1. Retirer autant de débris d'aliment possible avant le dégi-
vrage total de I'équipement.

2. Sil'équipement est doté de barrieres de sécurité, ouvrir ces
barriéres pour permettre une meilleure circulation de l'air a
travers I'équipement.

Remarque :

Si une porte sans barriere de sécurité ou si une barriere de sé-

curité est ouverte, lI'équipement s'arréte immédiatement et une

alarme est déclenchée. Pour réinitialiser I'alarme du systeme
de sécurité, voir le chapitre « Dépannage et réglage », section

« Réinitialisation de I'alarme du systéme de sécurité ».

3. Ouvrir tous les drains de I'équipement.

Remarque :
Pour accélérer le dégivrage", asperger d'eau chaude l'intérieur
de I'équipement avant de lancer la séquence de dégivrage.

Avertissement

Vérifier la température maximum autorisée de
l'eau chaude aupres du fournisseur du systéeme
de refrigération, avant d'asperger I'évaporateur,
ceci afin d'éviter la génération d'une pression

de gaz critique dans le systéme de réfrigération
suite au réchauffement trop rapide du frigorigéne.

Dégivrage manuel de I'équipement

Cette procédure explique comment réaliser un dégivrage ma-
nuel. Avant de démarrer le dégivrage, voir le chapitre « Dégi-
vrage et nettoyage », section « Préparation de I'équipement au
deégivrage ».

Remarque :

Les résultats des cycles de dégivrage peuvent varier en fonc-
tion des conditions locales et de leurs variations.

Remarque :

Avant d'arréter la production, effectuer une vidange par pom-
page en fermant les vannes d'alimentation en réfrigération. Pour
de plus amples instructions, se reporter au chapitre « Produc-
tion », section « Arrét de la production ».

" Applicable sur les équipements ayant des systéemes de nettoyage
PZR et PZC dans lesquels aucune séquence de dégivrage complet de
I'équipement n'est inclue.
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1. Démarrer le programme de Nettoyage manuel. Pour de
plus amples informations, se reporter au chapitre « Dé-
givrage et nettoyage », paragraphe « Lancement du pro-
gramme de nettoyage ».

121192014 122213 PM
@;ﬂ,’ ﬁ ‘ Cleaning Cleaning running

Operation
Manual cleaning J
&Y -

l
||||||||
% @ S

@D [womim

Cleaning

Positionnement type de Onglet Nettoyage avec un programme de nettoyage manuel en cours
la vanne de dégivrage

manuel’ 2. Ouvrir la vanne de dégivrage a l'eau” (A) pour asperger

d'eau l'évaporateur.
3. Fermer la vanne de dégivrage a I'eau une fois I'évaporateur
exempt de glace et de givre.

Remarque :
Avant de passer a |'étape suivante, patienter quelques minutes
que l'eau finisse de s'écouler de I'évaporateur.

Ne pas pulvériser de I'eau sur I'évaporateur
quand les ventilateurs sont en marche. Ceci

® risque d'endommager les ventilateurs ou, dans
le pire des cas, I'évaporateur.

' Attention

L\’) V) 4. Appuyer sur le bouton de démarrage du ventilateur princi-
pal pour faire circuler I'air dans I'équipement.

La séquence de dégivrage doit se poursuivre jusqu'a ce que
la température de l'air dépasse +7 °C et que I'équipement soit

exempt de glace.
@ 5. Appuyer sur le bouton Arrét pour arréter la séquence de

dégivrage.

6. Pénétrer dans I'équipement pour s'assurer que I'évaporateur
et les composants de I'unité d'entrainement sont exempts
de glace.

Remarque :

Toujours nettoyer I'équipement a fond apres un dégivrage.

80 " Optionnel ou sur certains équipements seulement.
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Considérations avant le nettoyage

Cette section présente les considérations a prendre en compte
avant d'effectuer un nettoyage complet de I'équipement et in-
dique comment procéder a ce nettoyage.

Considérations a prendre en compte :

Ne pas utiliser d'eau chaude qui soit a une température
supérieure a 60 °C / 140 °F.

Utiliser uniguement de I'eau potable.

Utiliser uniqguement un détergent et désinfectant approprié
pour I'équipement. Pour de plus amples informations, se
reporter a la section « Matériaux contenus dans I'équipe-
ment ».

Suivre les recommandations et les consignes de sécurité
du fournisseur de détergent.

Ne pas nettoyer I'équipement a une pression de satellite
supérieure a 12 bars.

Remarque :

Le nettoyage a haute pression a tendance a éparpiller la saleté
et les bactéries. Il peut occasionner des dégéats a I'équipement
et il impose des contraintes physiques au personnel chargé du
nettoyage.

Le nettoyage et la désinfection par application de mousse

a basse pression assurent I'utilisation optimale des produits
chimiques et de l'eau.

Ne pas projeter I'eau directement sur les composants élec-
triques.

Toujours utiliser un équipement de protection individuelle, et
notamment des bottes antidérapantes, conformément aux
fiches techniques santé-sécurité (FTSS).

Avertissement

L'équipement peut contenir des pieces trés
chaudes ou trés froides. Faire attention aux
mains et porter des vétements protecteurs
adaptés et du type recommandeé lorsqu'on tra-
vaille avec I'équipement.

Avertissement

Toujours étre prudent lors du nettoyage a proxi-
mité des piéces d'équipement mobiles et des
ailettes acérées de I'évaporateur.
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Ordre recommandé pour I'application de
mousse et le rincage

Pour réduire les risques de recontamination, toujours appliquer
la mousse et rincer I'équipement de haut en bas. Commencer
par le plafond et finir par les planchers dans l'ordre suivant :

* Plafond du surgélateur

* Ventilateurs

« Evaporateurs

e Entre évaporateurs et paroi

e Chambre de répartition

e Couvercles et toles de jets d'air (A)

e Gaines de jets d'air

e Panneaux latéraux du convoyeur

e Tapis du convoyeur

e Rails de retour

e Entre les toles intérieures et extérieures (B) a l'entrée et a la
sortie

e Unités d'entrée et sortie.

* Planchers et drains

Remarque :

Utiliser le treuil” (C) ou relever manuellement les couvercles de
jets d'air pour avoir un meilleur acces pour le nettoyage de la
zone de production.

Avertissement

Veiller a bien rincer toute trace de détergent et
de désinfectant de I'équipement avant de com-
mencer la production. Un mauvais nettoyage
ou ringage risque d'endommager I'‘équipement
ou de mettre en contact les nouveaux produits
avec des restes d'anciens produits ou de déter-
gent.
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Nettoyage manuel de I'équipement

Ce paragraphe explique comment effectuer une procédure
compléte de nettoyage manuel. |l s'agit d'un exemple de procé-
dure type comprenant I'application de mousse, la désinfection
et le rincage. Avant de lancer la procédure de nettoyage, se re-
porter au chapitre « Dégivrage et nettoyage », section « Consi-
dérations avant le nettoyage ».

Remarque :

Avant de procéder au nettoyage, l'appareil doit étre dégivré.
Pour de plus amples informations, se reporter au chapitre « Dé
givrage et nettoyage », section « Préparation de I'équipement
au dégivrage ».

Remarque :
Le tapis de convoyeur ne peut pas étre mis en fonctionnement
si la température du rail est inférieure a +7 °C.

ngage et application de mousse :
S’assurer que tous les drains de I'équipement sont ouverts.

5 2. Entrer dans I'équipement et rincer de haut en bas a I'eau

chaude. Pour de plus amples informations, se reporter au

chapitre « Dégivrage et nettoyage », section « Ordre re-

Dispositif de commandé pour I'application de mousse et le ringage ».

drainage 3. Recouvrir 'équipement avec une mousse de détergent et
d’eau froide. Pour de plus amples informations, se reporter
au chapitre « Dégivrage et nettoyage », section « Ordre
recommandé pour I'application de mousse et le ringage ».

Fermer toutes les portes.

Réinitialiser I'alarme du systéme de sécurité, voir le cha-

pitre « Dépannage et réglage », section « Réinitialisation de

l'alarme du systeme de sécurité ».

6. Démarrer le programme de nettoyage manuel Pour de
plus amples informations, se reporter au chapitre « Dé-
givrage et nettoyage », paragraphe « Lancement du pro-
gramme de nettoyage ».

1111111111111111111

@)r ﬁJiJcleaning Cleaningl.'ul.'ming

Qperation
@ Manual cleaning J
||||||||

(0)

o s

Onglet Nettoyage avec un programme de nettoyage manuel en cours
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7. Appuyer sur le bouton Démarrage/Arrét du tapis de
convoyeur pour mettre en marche celui-ci.

Attention
' Ne pas effectuer de ringage, d'application de
mousse ou de désinfection du tapis de convoyeur
® sans exécuter un programme de nettoyage qui
assure la lubrification du systéme d'entrainement.

8. Appliquer la mousse de détergent et d’eau froide sur le
tapis du convoyeur, a I'entrée ou a la sortie, jusqu'a ce que
le tapis soit entierement recouvert.

Remarque :
Configurer la marche du tapis de convoyeur (A) a une vitesse
qui permet une application de mousse et un ringage a fond.

9. Laisser agir le détergent conformément aux recommanda-
tions du fournisseur de détergent.

10. Appuyer sur le bouton Démarrage/Arrét du tapis de
convoyeur pour arréter celui-ci.

Rincage de la mousse :

11. Entrer dans I'’équipement et rincer de haut en bas a I'eau
chaude. Pour de plus amples informations, se reporter au
chapitre « Dégivrage et nettoyage », section « Ordre recom-
mandé pour I'application de mousse et le ringcage ».

12. Fermer toutes les portes et s’assurer que tous les drains de
I'équipement sont ouverts.

13. Réinitialiser l'alarme du systeme de sécurité, voir le cha-
pitre « Dépannage et réglage », section « Réinitialisation de
I'alarme du systéme de sécurité ».

14. Appuyer sur le bouton Démarrage/Arrét du tapis de
convoyeur pour mettre en marche celui-ci.

15. Rincer le tapis du convoyeur, a I'entrée ou a la sortie, a 'eau
chaude jusqu'a ce que le tapis soit entierement rincé.

Remarque :
Configurer la marche du tapis de convoyeur (A) a une vitesse
qui permet une application de mousse et un ringage a fond.

16. Appuyer sur le bouton Démarrage/Arrét du tapis de
convoyeur pour arréter celui-ci.

17. Entrer dans I'équipement et rincer le plancher pour enlever
le détergent.

Remarque :
S’assurer que I'équipement et les drains sont totalement rincés
de tout détergent.

Désinfection et rincage aprés désinfection :

18. Entrer dans I'équipement et répétez les étapes 3 a 16 de
I'application de mousse et du rincage en remplagant le dé-
tergeant par un désinfectant.

19. Appuyer sur le bouton Arrét pour arréter le programme de
nettoyage.
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sécurité
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Séchage de lI'équipement
Cette procédure explique comment procéder au séchage de
I'équipement avec un programme de production préconfiguré.

1. Sil'équipement est doté de barrieres de sécurité", ouvrir
ces barriéres pour permettre une meilleure circulation de
l'air a travers I'équipement.

Remarque :

Si une porte sans barriere de sécurité” ou si une barriere de sé-
curité est ouverte, I'équipement s'arréte immédiatement et une
alarme est déclenchée. Pour réinitialiser I'alarme du systéme
de sécurité, voir le chapitre « Dépannage et réglage », section

« Réinitialisation de I'alarme du systeme de sécurité ».

2. S’assurer que les drains de I'équipement sont ouverts.

3. Lancer le programme Séchage afin de démarrer les ven-
tilateurs et le tapis de convoyeur qui font circuler I'air dans
I'appareil. Pour de plus amples informations, se reporter au
chapitre « Dégivrage et nettoyage », paragraphe « Lance-
ment du programme de nettoyage ».

Le programme de séchage s'arréte automatiquement dés que
la température d'arrét qui a été définie a été atteinte ou que le
temps de séchage s'est écoulé.

12/102014 12:22:13 PM

@/\yr ﬁJ iJCIeaning Cleaning running

Operation
@ Drying ohoo minJ
AAA Air temperature:

032, Completed 10 °C

Rail temperature:
10 °C

End cleaning

()

Repeat cleaning from previous inspection

Ecran type du programme de séchage, prét pour l'inspection

Avertissement

Ne pas démarrer la production a une tempéra-
ture inférieure au point de congélation si l'inté-
rieur de I'équipement n'est pas sec.

" Non applicable sur des systemes ADVANTEC autorisant 'ouverture
des portes avec des températures d'équipement supérieures a 7 °C.
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4. Sélectionner I'une des options suivantes :
e Arréter le nettoyage : si le séchage est suffisant.
* Reprendre depuis l'inspection précédente : s'il faut
poursuivre le séchage de I'équipement.

5. Appuyer sur le bouton Démarrer pour valider le choix.
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Lancement du programme de nettoyage

Cette procédure explique comment charger et démarrer la pro-
duction avec un programme de nettoyage préconfigure.

1. Ouvrir 'onglet Exploitation — Nettoyage (Operation —
Cleaning).

Gor 5] 3]

Operation
@ @ @ Manual cleaning J
ual cleanin,

ﬁ[ Claring J

Onglet Exploitation — Production (Operation — Production)

2. Appuyer sur le bouton Programme (A) pour afficher la liste
des programmes de nettoyage prédéfinis. Pour de plus
amples informations sur le bouton Programme, se reporter
au chapitre « Description des écrans », section « Bouton
du programme de nettoyage ».

Remarque :

Si un programme est déja chargé, son nom s'inscrit sur le bou-
ton de programme.

3. Dans I'écran de sélection des programmes (Select), ap-
puyer sur le bouton a cocher en face du programme qui doit
étre chargé.

4. Appuyer sur le bouton Démarrer pour lancer le programme
de nettoyage.
Remarque :

Le bouton Démarrer est désactivé, et donc grisé, si I'équipe-
ment est en train de fonctionner en production ou s'il est empé-
ché d'une autre maniére a commencer le nettoyage.

Remarque :

Appuyer sur le bouton Arrét pour arréter le programme de net-
toyage.
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Interruption du nettoyage

Cette procédure explique comment suspendre la marche de
I'équipement pendant le nettoyage.

Remarque :

Pendant l'interruption du nettoyage, I'équipement complet est
arrété et les boutons Séquence de nettoyage précédente et
suivante apparaissent. Utiliser ces boutons pour naviguer entre
les séquences de nettoyage déja réalisées.

1.  Appuyer sur le bouton Pause.

2. Appuyer sur le bouton Démarrer pour poursuivre le net-
toyage a partir du point ou il a été interrompu.

Arrét du nettoyage

Cette procédure explique comment arréter la procédure de
nettoyage.

1. S’assurer que la procédure de nettoyage est terminée.
2. Appuyer sur le bouton Arrét.

Remarque :
Ne jamais lancer la production sans avoir achevé une procé-
dure de nettoyage.
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Nettoyage de I'équipement avec un
systeme de nettoyage

Ce chapitre explique comment nettoyer I'équipement avec un
programme de nettoyage.

Remarque :

Il est nécessaire de nettoyer manuellement les pieces qui ne
sont pas traitées par le systeme de nettoyage concerné. Voir le
chapitre « Dégivrage et nettoyage », section « Nettoyage ma-
nuel de I'équipement ».

Avant de lancer la procédure de nettoyage, préparer I'équipe-
ment conformément aux indications suivantes :

* Avant le démarrage d'une séquence de dégivrage, se
reporter au chapitre « Dégivrage et nettoyage », section
« Préparation de I'équipement au dégivrage ».

* Avant le démarrage d'une séquence de nettoyage, fermer
toutes les portes et se reporter au chapitre « Dégivrage et
nettoyage », section « Considérations avant le nettoyage ».

* Réinitialiser une des alarmes du systeme de sécurité, voir
le chapitre « Dépannage et réglage », section « Réinitialisa-
tion de I'alarme du systéme de sécurité ».

e  Sur les systemes de nettoyage PZC" et PZE" : Vérifier que
le niveau de détergent et de désinfectant est suffisant pour
la session de nettoyage prévue. Pour de plus amples infor-
mations, se reporter au manuel du fabricant de la station de
pompage dans I'« Annexe ».

1. Démarrer le programme de nettoyage souhaité. Pour de
plus amples informations, se reporter au chapitre « Dé-
givrage et nettoyage », paragraphe « Lancement du pro-
gramme de nettoyage ».

09/10/2015 9:30:49

@BT ﬁJiJCIea"i"g Cleaning running

Operation

@ Belt and Climate Cleaning oh18 minJ
ZAS
a0b

Cleaning

& 1000 AAA air:

001. Evaporator defrost 10 °C

0 h 05 min
Evaporator:

. 0°c
Next inspection: 0 h 05 mln

Ecran de programme de nettoyage

" Optionnel ou sur certains équipements seulement. 89
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Une séquence de nettoyage se termine lorsque tous les criteres
configurés ont été satisfaits. La séquence suivante démarre auto-
matiquement si une inspection de nettoyage n'est pas nécessaire.
Pour de plus amples informations, se reporter chapitre « Dégi-
vrage et nettoyage », sections « Confirmation de l'inspection du
nettoyage » et « Réalisation de l'inspection du nettoyage ».

Remarque :
Pendant l'interruption du nettoyage, les boutons Séquence de net-
- toyage précédente et suivante apparaissent. Utiliser ceux-ci pour

naviguer entre les arréts d'inspection précédents du nettoyage.

Avertissement

Veiller a bien rincer toute trace de détergent et
de désinfectant de I'équipement avant de com-
mencer la production. Un mauvais nettoyage ou
rincage risque d'endommager I'équipement ou
de mettre en contact les nouveaux produits avec
des restes d'anciens produits ou de détergent.

Réalisation de l'inspection du nettoyage

Ce paragraphe expligue comment effectuer une inspection vi-
suelle a la fin d'une séquence de nettoyage. Utiliser le satellite”
pour rincer ou recouvrir de mousse les piéces d'équipement qui
ne sont pas suffisamment rincées ou recouvertes de mousse
pendant la séquence de nettoyage.

Inspection apres la séquence de dégivrage

Vérifier que l'intérieur de I'équipement est exempt de glace, et
tout particulierement les pieces suivantes :

—  Evaporateur
— Tapis de convoyeur et les composants de son unité d'entrai-
nement

— Ventilateurs

Inspection aprés la séquence de détergent”
Vérifier que I'équipement est entierement recouvert de mousse,
et tout particulierement les piéces suivantes :

—  Evaporateur
— Couvercles/gaines de jets d'air
— Tapis du convoyeur

Inspection apreés la séquence de rincage

S'assurer que I'équipement est soigneusement rincé et qu'il ne
reste pas de trace de détergent ou désinfectant, et tout particu-
lierement les pieces suivantes :

—  Evaporateur

— Couvercles/gaines de jets d'air
— Panneaux latéraux du convoyeur
— Tapis du convoyeur

90 " Optionnel ou sur certains équipements seulement.
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Confirmation de l'inspection du
nettoyage

Si une inspection manuelle est nécessaire, l'avertisseur sonore
et les signaux lumineux se déclenchent pour alerter le person-
nel de nettoyage.

1.

Appuyer sur le bouton Extinction du signal d'avertisse-
ment pour arréter l'avertisseur sonore et éteindre la balise
lumineuse.

0910812015 13:47:15

@BT ﬁJiJmeaning Cleaning running ®

Operation

& W

Cleaning

o
Remarque :

Belt and Climate Cleaning oh10 minJ
2

& g0 A Air:

050. Rinse inspection end 10 °C

0 h 00 min
Evaporator:

0°c

Resume cleaning

(3

Repeat cleaning from previous inspection

1 2

Ecran d'inspection de nettoyage

Entrer dans I'équipement pour s'assurer que la séquence

de nettoyage précédente a été suffisamment réalisée. Se

reporter au chapitre « Dégivrage et nettoyage », section

« Réalisation de l'inspection du nettoyage ».

Nettoyer manuellement les pieces qui n‘'ont pas été incluses

dans la séquence de nettoyage avant de poursuivre le

programme de nettoyage. Voir le chapitre « Dégivrage et

nettoyage », section « Nettoyage manuel de I'équipement ».

Réinitialiser I'alarme du systeme de sécurité, voir le cha-

pitre « Dépannage et réglage », section « Réinitialisation de

l'alarme du systéme de sécurité ».

Sélectionner I'une des options suivantes :

* Reprendre/Finir le nettoyage, si la séquence de net-
toyage était suffisante.

¢ Reprendre depuis l'inspection précédente, si le net-
toyage n'est pas suffisant et la séquence de nettoyage
doit étre répétée.

Appuyer sur le bouton Démarrer pour valider le choix.

Lorsque le programme de nettoyage est terminé, faire un ringcage
final du plancher et des drains pour éliminer les résidus restants.
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Détergent et désinfectant recommandés

Pour obtenir un nettoyage optimal, il est important de choisir

et d'utiliser un détergent et un désinfectant qui conviennent au
produit alimentaire traité dans I'équipement, en corrélation avec
la méthode de nettoyage prévue. Le détergent et le désinfec-
tant doivent étre a la fois respectueux de I'environnement et de
I'équipement. En tant que propriétaire de I'équipement, il est de
votre responsabilité de vous assurer que les produits chimiques
de nettoyage ne contaminent pas le produit alimentaire.

DANGER'!

Ne pas mélanger le chlore et les produits
acides, ce mélange pouvant entrainer la forma-
tion de gaz chloré ou une explosion de ce gaz.

JBT recommande les détergents et les désinfectants indiqués
ci-aprés dont les formules sont appropriées aux matériaux
contenus dans I'équipement et ne sont pas corrosives pour ces
matériaux. Si vous avez des questions, ou si vous avez besoin
de plus amples renseignements, n'hésitez pas a contacter JBT
pour obtenir de l'aide.

Remarque :

Les recommandations concernant la concentration, la tempé-
rature de l'eau et le temps de contact doivent étre respectées
pour éviter tout endommagement de I'équipement. Pour de plus
amples renseignements, reportez-vous aux informations rela-
tives au produit détergent ou désinfectant.

Remarque :

Les valeurs indiquant la qualité de I'eau comme la dureté et

le PH sont des facteurs importants pour sélectionner le type
de détergent approprié et calculer son dosage afin d'obtenir la
bonne concentration.

Tache du détergent Systéme de |Contenu Détergent JBT
nettoyage recommandé
Pour dissoudre efficacement Manuel Produit de nettoyage alcalin avec des Formula Clean 110
les graisses, les glucides, les PZR agents complexants (ayant pour rdle de
protéines et autres dépébts. PzC lier les sels minéraux qui constituent la
PZE dureté de I'eau), des tensioactifs non

ioniques, de I'hydroxyde et du silicate de
sodium (pour empécher 'oxydation de

I'aluminium).
Pour éliminer efficacement le Manuel Produit de nettoyage acide avec des Formula Clean 120
calcaire, le fer, la rouille, les PZR agents complexants a base d'acide
protéines et autres dépdts. PzC formique et de tensioactifs non ioniques
PZE (sans phosphate). Contient des inhi-

biteurs de corrosion qui peuvent étre
utilisés sur I'aluminium et d'autres sur-
faces sensibles a la corrosion lorsque le
produit est utilisé avec la concentration
et la température recommandées.
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Tache du détergent Systéme de | Contenu Détergent JBT
nettoyage recommandé
Pour dissoudre efficacement CIP Produit de nettoyage alcalin avec des Formula Clean 210
les graisses, les glucides, les agents complexants (ayant pour réle de
protéines et autres dépdts. lier les sels minéraux qui constituent la
dureté de I'eau), des tensioactifs non
ioniques, de I'hydroxyde et du silicate de
sodium (pour empécher I'oxydation de
I'aluminium).
Pour éliminer efficacement le CIP Produit de nettoyage acide avec des Formula Clean 220
calcaire, le fer, la rouille, les agents complexants a base d'acide
protéines et autres dépots. sulfamique, d'acide acétique et de
tensioactifs non ioniques (sans phos-
phate). Peut s'employer avec précaution
sur les surfaces sensibles a la corrosion
telles que 'aluminium et d'autres mé-
taux légers lorsque le produit est utilisé
avec la concentration et la température
recommandées.
Tache du désinfectant Systéme de |Contenu Désinfectant JBT
nettoyage recommandé
Désinfection des surfaces Manuel Désinfectant acide a base de peroxyde |Des Foam PAA"
apres nettoyage dans l'industrie PZR d'hydrogéne et d'acide peracétique.
alimentaire. La mousse assure PzC Lorsqu'il est employé avec les dosages,
un bon mouillage des surfaces PZE la température et le temps de contact
et garantit ainsi une désinfec- recommandés, le produit peut étre uti-
tion efficace. Le produit a un lisé sur lI'aluminium et d'autres matériaux
effet bactéricide et fongicide. Le sensibles a la corrosion.
produit agit activement contre
les virus. Il est particulierement
efficace contre la listeria. Ce
produit est inclus dans le régle-
ment européen sur les produits
biocides. Désinfectant respec-
tueux de I'environnement et a
action rapide.
Désinfectant a large spectre CIP Désinfectant acide a base de peroxyde | OXIDAN"

d'activité destiné a étre utilisé
apres un nettoyage préalable,
dans l'industrie alimentaire.
Convient pour une désinfection
complete apres le nettoyage,
dans l'industrie alimentaire.
L'Oxidan peut étre utilisé dans
I'eau froide comme dans I'eau
chaude. Le produit a un effet
bactéricide et fongicide. LOxidan
se décompose apres utilisation
en eau et en oxygéne et n'est
pas bioaccumulable dans les
organismes vivants, ce qui en
fait un produit respectueux de
I'environnement.

d'hydrogéne. Lorsqu'il est utilisé dans
les dosages recommandés, le temps

de contact et la température, le produit
peut étre utilisé sur I'aluminium et autres
matériaux sensibles a la corrosion.

" Contacter JBT pour de plus amples informations.
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Réinitialisation des alarmes

Cette procédure explique comment réinitialiser les alarmes aux-
quelles on a remédié et poursuivre la production ou le nettoyage.
Toutes les alarmes exigent une intervention immédiate. Le déclen-
chement d'une alarme est tout de suite indiqué par le clignotement
d'une indication et d'un voyant lumineux, la sonnerie d'un avertisseur
sonore et l'affichage d'un triangle d'avertissement rouge dans I'lHM.
Le triangle d'avertissement rouge clignote si lI'alarme est critique.

Remarque :

La réinitialisation d'une alarme critique exige des droits de groupe
d'utilisateurs de Maintenance. Pour de plus amples informations, se
reporter au chapitre « Exploitation générale du systeme », section

« Groupe d'utilisateurs et droits ».

1. Appuyer sur le bouton Extinction du signal d'avertissement
pour arréter l'avertisseur sonore et éteindre l'indication et le
voyant lumineux clignotants.

47272015 10:52:58 AM

@/\BI ) ‘ Maintenance Production running a
J Operation l { Settings } { Maintenance }

@ — J

(G4
@ Line control

90 min

o §
| rosson [ cwme ]

Exemple type de I'écran de production avec une alarme de ventila-
teur principal déclenchée

2. Appuyer sur le bouton Alarme pour voir la liste de toutes les
alarmes actives. Pour de plus amples informations sur I'écran
des alarmes, se reporter au chapitre « Description des écrans »,
section « Ecran des alarmes ».

6/12/2017 1:28:09 PM

@), ) ‘ Maintonance Production running a
Alarms [ J Safely J Blegresies J R Close

| Time Description |ID |
3351 A 20017: Door 01 opened 258

373172015 10:29:41 AM 20001: Emergency stop at control panel 189

Exemple type de I'écran des alarmes avec des alarmes déclenchées.
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3. Rechercher et corriger la cause de l'alarme. Pour plus
d'informations, voir le chapitre « Dépannage et réglage »,
section « Liste d’alarmes et remédes ».

Remarque :

Lors du dépannage des alarmes, il peut étre utile de rechercher
l'origine de l'alarme dans I'lHM. La fonction qui a déclenché
l'alarme est accompagnée d'une indication d'alarme.

Avertissement
Ne pas réinitialiser une alarme sans avoir remé-
dié a sa cause.

4. Dans I'écran Alarmes, appuyer sur le bouton Réinitialiser
les alarmes pour réinitialiser toutes les alarmes actives.

Remarque :

Si une alarme du systéme de sécurité s'est déclenchée, ap-
puyer sur le bouton bleu Réinitialiser la sécurité du tableau de
commande avant de réarmer l'alarme au moyen de I'lHM. Pour
plus d'informations, voir le chapitre « Dépannage et réglage »,
section « Réinitialisation de I'alarme du systeme de sécurité ».

5. Appuyer sur le bouton Fermer pour quitter I'écran des
alarmes et revenir a I'écran principal.

6. Appuyer sur le bouton Démarrer pour poursuivre la produc-
tion ou le nettoyage interrompu.
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Réinitialisation de I'alarme du systeme
de sécurité

Cette procédure explique comment réinitialiser les alarmes et
le systeme de sécurité afin de poursuivre la production ou le
nettoyage suite, par exemple, a I'activation d'un bouton d'arrét
d'urgence ou l'ouverture d'une porte de I'équipement.

Pour plus d'informations sur les indications, se reporter au
chapitre « Description des écrans », sections « Disposition et
symboles de I'écran général » et « Ecran de sécurité ».

DANGER!

Ne pas réinitialiser une alarme du systeme de
sécurité sans en avoir auparavant recherché la
cause et y avoir remédié.

Si une porte ou une hotte a été ouverte :
S'assurer que personne n'est a l'intérieur de
I'équipement avant de fermer la porte ou hotte.

Si un bouton d’arrét d’'urgence est enfoncé :
Rechercher la cause et prendre les mesures né-
cessaires avant de réinitialiser le bouton d'arrét
d'urgence.

Appuyer sur le bouton Extinction du signal d'avertisse-
ment pour arréter l'avertisseur sonore et éteindre la balise
lumineuse clignotante.

Appuyer sur le bouton Alarme pour voir la liste de toutes
les alarmes actives. Pour de plus amples informations sur
I'écran des alarmes, se reporter au chapitre « Description
des écrans », section « Ecran des alarmes ».

Appuyer sur le bouton Sécurité pour voir quelle partie de
I'équipement a déclenché I'alarme du systeme de sécurité.
@ﬂ ﬁJ iJMaint eeeeee @ m
Alarms J History J Safety x Close
@ Control panel

o Safety

© O

Exemple type d'un écran du systeme de sécurité lorsqu'une porte
est ouverte et qu'un bouton d'arrét d'urgence a été actionné sur le
tableau de commande.
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4. Fermer la porte/hotte ou réinitialiser le bouton d'urgence
qui a déclenché l'alarme du systeme de sécurité. Pour plus
d'informations, voir le chapitre « Dépannage et réglage »,
section « Réinitialisation du bouton d'arrét d'urgence ».

5. Appuyer sur le bouton bleu Réinitialiser la sécurité du
tableau de commande pour réarmer le systeme de sécurité.

Remarque :
Une fois le systeme de sécurité réinitialisé, son icébne disparait
du bouton d'alarme.

Remarque :

Si l'alarme du systéme de sécurité est du type « Une personne
éventuellement dans I'équipement », réinitialiser le bouton de
sécurité de porte" qui se trouve juste a cété de la porte qui a
déclenché l'alarme. Voir le chapitre « Dépannage et réglage »,
section « Réinitialisation du systéme de sécurité de porte »

6. Dans I'écran Alarmes, appuyer sur le bouton Réinitialiser
les alarmes pour réinitialiser toutes les alarmes actives.

6/12/2017 1:28:09 PM

@/‘,, ) ‘ Maintonance Production running a
Alarms [ J Safely J Blegresies J R Close

Exemple type de I'écran des alarmes avec des alarmes déclenchées.

7. Appuyer sur le bouton Fermer pour quitter I'écran des
alarmes et revenir a I'écran principal.

8. Appuyer sur le bouton Démarrer pour poursuivre la produc-
tion ou le nettoyage interrompu.

" Optionnel ou sur certains équipements seulement.
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Réinitialisation du bouton d'arrét
d'urgence

Cette procédure explique comment réinitialiser un bouton d'ar-
rét d'urgence qui a été activé.

DANGER!

Ne pas réinitialiser un bouton d'arrét d'urgence
sans avoir auparavant recherché la raison qui a
conduit a actionner ce bouton.

Il existe deux types de boutons d'arrét d'urgence. Effectuer l'une
des procédures suivantes pour réinitialiser le bouton :

e Tirer le bouton pour le faire ressortir
e Tourner le bouton dans le sens horaire jusqu'a ce qu'il res-

sorte
G \

Comment réinitialiser les deux types de bouton d'arrét d'urgence

Remarque :

Une fois le bouton d'arrét d'urgence réinitialisé, l'alarme et le
systeme de sécurité qui ont été déclenchés doivent étre réinitia-
lisés a leur tour avant de pouvoir redémarrer I'équipement. Pour
plus d'informations, voir le chapitre « Dépannage et réglage »,
section « Réinitialisation de I'alarme du systéme de sécurité ».
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Commande manuelle des fonctions

En mode manuel, il est possible d'effectuer un essai ou de
résoudre un probléme en contrélant les fonctions séparément
sans démarrer I'ensemble de I'équipement.

DANGER'!

Seul un personnel qualifié et autorisé peut
commander I'équipement en mode manuel. Une
mauvaise configuration risque de mettre en péril
la sécurité du personnel et de provoquer l'en-
dommagement de I'équipement.

Remarque :

La commande manuelle des fonctions exigent des droits de
groupe d'utilisateurs de Maintenance. Pour de plus amples
informations, se reporter au chapitre « Exploitation générale du
systeme », section « Groupe d'utilisateurs et droits ».

1. Arréter I'équipement s'il est en marche conformément a la
section « Arrét de la production » ou « Arrét du nettoyage ».

2. Ouuvrir 'onglet Maintenance — Général.

3. Appuyer sur le bouton Mode Manuel pour activer la com-
mande manuelle.

4/2/2015 8:51:04 AM

@i 73] & s

Operation M Settings ” Maintenance

@ &j Manual mode

General System messages

Onglet Maintenance — Général avec le mode manuel activé

Remarque :

Lors de I'activation du mode manuel, I'en-téte devient de cou-
leur jaune et I'équipement ne peut pas étre démarré au moyen
du bouton Démarrer.
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Ouvrir l'onglet Exploitation — Production ou Nettoyage.

4.
5. Appuyer sur le bouton de fonction qui inclut le composant
qui doit étre commandé manuellement.

@ 6. Dans l'écran de fonction, appuyer sur le bouton Manuel
pour activer la fonction.
Remarque :

La couleur verte du bouton Manuel indique que la fonction est
activée. Appuyer une nouvelle fois sur le bouton Manuel pour
désactiver la fonction.

4/2/2015 8:54:11 AM

Qisr ﬁJ iJMaimmm

[T B3 Close
©® ©v©
() (5)
1 Main fan J L Alarms J

Exemple d'écran de fonction avec un moteur démarré manuellement

Pour quitter le mode manuel et désactiver toutes les fonctions

activées :

7. Ouvrir 'onglet Maintenance — Général.

8. Appuyer sur le bouton Mode Manuel pour désactiver le
mode manuel.
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Test des voyants d'alerte et de
I'avertisseur sonore

En mode manuel, il est possible de tester manuellement les
voyants d'alerte et I'avertisseur sonore.

Remarque :

JBT recommande d'effectuer chaque jour un test des voyants
d‘alerte et de l'avertisseur sonore avant le démarrage de la
production.

1. Ouvrir 'onglet Maintenance — Général.

2. Appuyer sur le bouton Mode Manuel pour activer la com-
mande manuelle.

Qisr ﬁJ iJMaintenm

{ Qperation ” Settings ” Maintenance l

@ &j Manual mode

%

General System messages

Onglet Maintenance — Général avec le mode manuel activé

Appuyer sur le bouton de fonction Maintenance.

Appuyer sur le bouton Indication pour accéder a I'écran
Indication.

5. Appuyer sur le bouton Test des voyants d'alerte et de
I'avertisseur sonore pour tester le fonctionnement de ces
appareils.

How

)
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Onglet Indication — Maintenance avec le mode manuel activé

6.

Appuyer sur le bouton Manuel devant le signal pour I'allu-
mer ou I'éteindre.

Lorsque tous les signaux d'indication ont été testés et vérifiés :

7.

8.
9.

Appuyer sur le bouton Fermer pour fermer I'écran de main-
tenance.

Ouvrir I'onglet Maintenance — Général.

Appuyer sur le bouton Mode Manuel pour désactiver le
mode manuel.
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Activation manuelle des circuits de
nettoyage’

En mode manuel, il est possible d'effectuer un essai manuel
des circuits de nettoyage séparément” sans lancer un net-
toyage compilet.

DANGER'!

Seul un personnel qualifié et autorisé peut
commander I'équipement en mode manuel. Une
mauvaise configuration risque de mettre en péril
la sécurité du personnel et de provoquer l'en-
dommagement de I'équipement.

Remarque :

La commande manuelle des fonctions exigent des droits de
groupe d'utilisateurs de Maintenance. Pour de plus amples
informations, se reporter au chapitre « Exploitation générale du
systeme », section « Groupe d'utilisateurs et droits ».

1. Arréter I'équipement s'il est en marche conformément a la
section « Arrét de la production » ou « Arrét du nettoyage ».
2. Ouvrir 'onglet Maintenance — Général.

3. Appuyer sur le bouton Mode Manuel pour activer la com-
mande manuelle.

4/2/2015 §:51:04 AM

Gior 75 & |

Operation ” Settings ” Maintenance

General System messages

@ &j Manual mode

Onglet Maintenance — Général avec le mode manuel activé

Remarque :

Lors de l'activation du mode manuel, I'en-téte devient de cou-
leur jaune et I'équipement ne peut pas étre démarré au moyen
du bouton Démarrer.

" Optionnel ou sur certains équipements seulement. 107
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4. Ouvrir I'onglet Exploitation — Nettoyage.

5. Appuyer sur le bouton Séquence de programme de net-
toyage pour accéder au systéeme de nettoyage.

& o o
adaanbb ﬁ igiz

Bouton de séquence d'un programme de nettoyage
Les étapes des séquences varient selon I'équipement.

@ @ 6. Appuyer sur les boutons fléchés Haut ou Bas pour dépla-

cer le cadre vert (A) vers le circuit de nettoyage a activer
manuellement.

7. Appuyer sur le bouton Manuel (B) pour activer le circuit de
nettoyage sélectionné.

121282016 12:49:55

Gir 23] & |
(T Sequence 3 Close

Complete Cleaning

SIS

4000

001. Evaporator defrost

24 -

Beit dryer fan

o3
—L Cleaning system J{ Alarms J Settings

Systéme de nettoyage type — Ecran du processus en mode manuel

Remarque :

Les vannes correspondantes doivent étre ouvertes manuel-
lement pour permettre, par exemple, I'écoulement de l'eau a
travers le circuit de nettoyage.

8. Appuyer une nouvelle fois sur le bouton Manuel (B) pour
désactiver le circuit.

Pour quitter le mode manuel et arréter les circuits de nettoyage
activés :
9. Ouvrir 'onglet Maintenance — Général.

@ 10. Appuyer sur le bouton Mode Manuel pour désactiver la
commande manuelle.
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Passage manuel entre les étapes des
séquences de nettoyage

Le mode Etapes de nettoyage permet de parcourir manuelle-
ment les séquences du programme de nettoyage et les étapes
de la séquence.

Remarque :

Le passage manuel entre les étapes des séquences du pro-
gramme de nettoyage exigent des droits de groupe d'utilisa-
teurs de Maintenance. Pour de plus amples informations, se re-
porter au chapitre « Exploitation générale du systéme », section
« Groupe d'utilisateurs et droits ».

1. Démarrer le programme de nettoyage souhaité. Pour de
plus amples informations, se reporter au chapitre « Dé-
givrage et nettoyage », paragraphe « Lancement du pro-
gramme de nettoyage ».

2. Ouvrir 'onglet Exploitation — Nettoyage.

3. Appuyer sur le bouton Séquence de programme de net-
toyage pour accéder a I'écran du systeme de nettoyage.

d4 b0 ™meaf

Bouton de séquence d'un programme de nettoyage
Les étapes des séquences varient selon I'équipement.

4. Appuyer sur l'onglet Parameétres.

1212872016 13:40:50

@ 5] § s

Main =R Close

@ K Dﬂ Cleaning step mode

{ Cleaning system J { Alarms J Settings

Onglet Systeme de nettoyage - Paramétres

5. Appuyer sur le bouton Mode Etapes de nettoyage pour
activer le passage manuel entre les étapes des séquences
de nettoyage.
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Remarque :

Le pied de I'écran s'affiche en bleu lorsque le mode Etapes de
nettoyage manuel est activé.

6. Appuyer sur l'onglet Systeme de nettoyage pour revenir a
I'écran du processus.

@ @ @ @ 7. Appuyer sur les boutons d'étape pour passer manuellement

entre les étapes des séquences de nettoyage. Pour de plus
amples informations, se reporter au chapitre « Description
des écrans », section « Séquence de programme de net-
toyage - Bouton de fonction ».

12128/2016 14:20:32

(b_!\'r ﬁ ‘ Maintenance Cleaning running
Process Sequence xR Close

Complete Cleaning

PWOLB IR WO

039. Cleaning detergent nozzles

R : P
‘:>:§::@ . g 1088 %
- e | ¢ "€ oo
e i o £ %
Sy

l S

Systéme de nettoyage — Ecran du processus avec boutons d'étape

Remarque :
Les boutons d'étape sont également accessibles sur I'écran
Séquence.

Pour quitter le mode Etapes de nettoyage :

8. Ouuvrir 'onglet Systéeme de nettoyage — Paramétres.
@ 9. Appuyer sur le bouton Mode Etapes de nettoyage pour
désactiver le passage manuel entre les étapes des sé-
quences de nettoyage.
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Utilisation du bouton de sécurité de
porte pour pénétrer dans I'équipement
pendant la production

Cette section explique comment entrer dans I'équipement par
une porte au moyen d'un bouton de sécurité de porte, sans
arréter ou interrompre la production.

Avertissement

Toute personne pénétrant dans I'équipement
pendant la production doit connaitre parfaite-
ment :

e |es risques de coincement ou écrasement

* les risques de gelures, de chute en raison
du sol glissant et d'exposition a la vapeur
chaude ou I'eau chaude

S'assurer que les mesures de sécurité appro-
priées sont prises et que I'équipement de pro-
tection individuelle qui convient est utilisé avant
d'entrer dans I'équipement, ceci afin d'éviter des
blessures et des dommages matériels.

porte pendant quelques secondes jusqu'a ce que le voyant

' 1. Appuyer et maintenir enfoncé le bouton de sécurité de

lumineux pres de la porte commence a clignoter.

Lorsque le voyant cesse de clignoter et s'allume de fagon conti-
nue, le systéme de sécurité de porte est activé.

2. Ouvrir la porte a cété du bouton de sécurité de porte et
entrer dans I'équipement.

Remarque :

L'équipement continue de fonctionner normalement pendant
dix minutes apres l'activation du systeme de sécurité de porte.
Quelques minutes avant I'écoulement de ce délai, un message
d'information du systéme est déclenché et le voyant d'alerte
pres de la porte commence a clignoter. Si les dix minutes sont
écoulées, une alarme du systeme de sécurité se déclenche.

Tant que le voyant lumineux pres de la porte reste allumé, la
durée peut étre prolongée de dix minutes supplémentaires.

3. Pour prolonger cette durée, appuyer sur le bouton de sé-
curité de porte.

Pour réinitialiser le systeme de sécurité de porte, se reporter au
chapitre « Dépannage et réglage », section « Réinitialisation du
systéme de sécurité de porte ».
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Réinitialisation du systeme de sécurité
de porte

Cette section explique comment réinitialiser le systéme de sécu-
rité de porte quand un bouton de sécurité de porte a été utilisé
pour pénétrer dans I'équipement en cours de fonctionnement.

DANGER !

Ne pas réinitialiser un systeme de sécurité de
porte sans vérifier que personne ne se trouve
dans I'équipement.

1. S'assurer que personne n'est a l'intérieur de I'équipement
avant de fermer la porte.

2. Appuyer et maintenir enfoncé le bouton de sécurité de
porte adjacent pendant quelques secondes jusqu'a ce que
le voyant lumineux pres de la porte s'éteigne.
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Liste des messages d’information du
systeme

Ce chapitre répertorie tous les messages d'information du sys-
teme avec une breve description des causes et des remedes.
Pour de plus amples informations, se reporter au chapitre

« Description des écrans », section « Ecran d’'information du
systeme ».

Remarque :
Si la liste ne contient pas un message d'information du sys-
téme, contacter JBT pour assistance.

Messages relatifs a la sécurité

Nombre Message Cause possible et reméde
Indique qu'un bouton de sécurité de porte a été activé, se repor-
21012 Contournement de porte ter au chapitre « Dépannage et réglage », section « Utilisation
supérieure activé du bouton de sécurité de porte pour pénétrer dans I'équipement
pendant la production »
Sécurité de porte, alarmes : |La limite de temps depuis I'activation du bouton de sécurité de
21013 une personne peut étre porte va bient6t étre dépassée. Se reporter au chapitre « Dépan-
restée a l'intérieur de I'équi- | nage et réglage », section « Alarmes : une personne peut étre
pement. restée a l'intérieur de I'équipement »
Indique qu'un bouton de sécurité de porte a été activé, se repor-
Contournement de porte cété [ ter au chapitre « Dépannage et réglage », section « Utilisation
21032 . L o " o
droit activé. du bouton de sécurité de porte pour pénétrer dans I'équipement
pendant la production »
Indique qu'un bouton de sécurité de porte a été activé, se repor-
21033 Contournement de porte ter au chapitre « Dépannage et réglage », section « Utilisation
d'entrée cété gauche activé. |du bouton de sécurité de porte pour pénétrer dans I'équipement
pendant la production »
Indique qu'un bouton de sécurité de porte a été activé, se repor-
21034 Contournement de porte ter au chapitre « Dépannage et réglage », section « Utilisation
d'entrée c6té droit activé. du bouton de sécurité de porte pour pénétrer dans I'équipement
pendant la production »
Indique qu'un bouton de sécurité de porte a été activé, se repor-
21035 Contournement de porte de |ter au chapitre « Dépannage et réglage », section « Utilisation
sortie cOté gauche activé. du bouton de sécurité de porte pour pénétrer dans I'équipement
pendant la production »
Indique qu'un bouton de sécurité de porte a été activé, se repor-
21036 Contournement de porte de |ter au chapitre « Dépannage et réglage », section « Utilisation
sortie c6té droit activé. du bouton de sécurité de porte pour pénétrer dans I'équipement
pendant la production »
s . La limite de temps depuis I'activation du bouton de sécurité de
21038 spgrr]tr?ecoéitdgt)rlé’ ruer;?é%e; porte va bientét étre dépassée. Se reporter au chapitre « Dépan-
I'intérie‘zjr de l'équipement nage et réglage », section « Alarmes : une personne peut étre
quip restée a l'intérieur de I'équipement »
Indique qu'un bouton de sécurité de porte a été activé, se repor-
21037 Contournement de porte ter au chapitre « Dépannage et réglage », section « Utilisation
supérieure activé. du bouton de sécurité de porte pour pénétrer dans I'équipement
pendant la production »
Porte d'entrée cété gauche, |La limite de temps depuis I'activation du bouton de sécurité de
51039 une personne peut étre porte va bient6t étre dépassée. Se reporter au chapitre « Dépan-
restée a l'intérieur de I'équi- | nage et réglage », section « Alarmes : une personne peut étre
pement. restée a l'intérieur de I'équipement »
. o aas . La limite de temps depuis I'activation du bouton de sécurité de
21040 Pgrr;ir?neemrggt%?i Ségt'geuge porte va bient6t étre dépassée. Se reporter au chapitre « Dépan-
IF')intérieur ge l'équipement nage et réglage », section « Alarmes : une personne peut étre
quip ) restée a l'intérieur de I'équipement »
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I'intérieur de I'équipement

Nombre Message Cause possible et reméde
Porte de sortie c6té gauche, |La limite de temps depuis I'activation du bouton de sécurité de
21041 une personne peut étre porte va bientét étre dépassée. Se reporter au chapitre « Dépan-
restée a l'intérieur de I'équi- | nage et réglage », section « Alarmes : une personne peut étre
pement. restée a l'intérieur de I'équipement »
Porte de sortie c6té droit, La limite de temps depuis I'activation du bouton de sécurité de
21042 une personne peut étre porte va bient6t étre dépassée. Se reporter au chapitre « Dépan-
restée a l'intérieur de I'équi- | nage et réglage », section « Alarmes : une personne peut étre
pement. restée a l'intérieur de I'équipement »
- La limite de temps depuis I'activation du bouton de sécurité de
21043 Pgrr;?)r?#geréiltjréetyr:?zstée 5 [porteva bientot étre dépassée. Se reporter au chapitre « Dépan-
IF')intérieur ge réquivement nage et réglage », section « Alarmes : une personne peut étre
quip ) restée a l'intérieur de I'équipement »
Indique qu'un bouton de sécurité de porte a été activé, se repor-
21055 Contournement de porte de |ter au chapitre « Dépannage et réglage », section « Utilisation
sortie inférieure activé. du bouton de sécurité de porte pour pénétrer dans I'équipement
pendant la production »
Indique qu'un bouton de sécurité de porte a été activé, se repor-
Contournement de porte ter au chapitre « Dépannage et réglage », section « Utilisation
21056 \ - P s
d’entrée inférieure activé. du bouton de sécurité de porte pour pénétrer dans I'équipement
pendant la production »
Porte de sortie inférieure, La limite de temps depuis I'activation du bouton de sécurité de
21060 une personne peut étre porte va bientét étre dépassée. Se reporter au chapitre « Dépan-
restée a l'intérieur de I'équi- | nage et réglage », section « Alarmes : une personne peut étre
pement restée a l'intérieur de I'équipement »
, e La limite de temps depuis I'activation du bouton de sécurité de
Porte d’entrée inférieure, une o . . . )
21061 personne peut étre restée a porte va bient6t étre dépassée. Se reporter au chapitre « Dépan-

nage et réglage », section « Alarmes : une personne peut étre
restée a l'intérieur de I'équipement »

21080 21081
21082 21083
21084

Porte d'évaporateur X", une
personne peut étre restée a
l'intérieur de I'équipement

La limite de temps depuis I'activation du bouton de sécurité de
porte va bientét étre dépassée. Se reporter au chapitre « Dépan-
nage et réglage », section « Alarmes : une personne peut étre
restée a l'intérieur de I'équipement »

21085

Porte du tapis de recongé-
lation, une personne peut
étre restée a l'intérieur de
I'équipement

La limite de temps depuis I'activation du bouton de sécurité de
porte va bient6t étre dépassée. Se reporter au chapitre « Dépan-
nage et réglage », section « Alarmes : une personne peut étre
restée a l'intérieur de I'équipement »

21086

Porte inférieure a I'entrée,
une personne peut étre
restée a l'intérieur de I'équi-
pement

La limite de temps depuis I'activation du bouton de sécurité de
porte va bientét étre dépassée. Se reporter au chapitre « Dépan-
nage et réglage », section « Alarmes : une personne peut étre
restée a l'intérieur de I'équipement »

21087

Porte inférieure a la sortie,
une personne peut étre
restée a l'intérieur de I'équi-
pement

La limite de temps depuis I'activation du bouton de sécurité de
porte va bient6t étre dépassée. Se reporter au chapitre « Dépan-
nage et réglage », section « Alarmes : une personne peut étre
restée a l'intérieur de I'équipement »

21100 21101
21102 21103
21104

Contournement de porte
d’évaporateur X" activé.

Indique qu'un bouton de sécurité de porte a été activé, se repor-
ter au chapitre « Dépannage et réglage », section « Utilisation
du bouton de sécurité de porte pour pénétrer dans I'équipement
pendant la production »

21105

Contournement de porte de

tapis de recongélation activé.

Indique qu'un bouton de sécurité de porte a été activé, se repor-
ter au chapitre « Dépannage et réglage », section « Utilisation
du bouton de sécurité de porte pour pénétrer dans I'équipement
pendant la production »

21106

Contournement de porte
inférieure a l'entrée activé.

Indique qu'un bouton de sécurité de porte a été activé, se repor-
ter au chapitre « Dépannage et réglage », section « Utilisation
du bouton de sécurité de porte pour pénétrer dans I'équipement
pendant la production »

21107

Contournement de porte
inférieure a la sortie activé.

Indique qu'un bouton de sécurité de porte a été active, se repor-
ter au chapitre « Dépannage et réglage », section « Utilisation
du bouton de sécurité de porte pour pénétrer dans I'équipement
pendant la production »

X" représente le numéro de I'élément ou de la fonction qui a déclenché le message d'information
2 Optionnel ou sur certains équipements seulement.
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Messages relatifs a I'enceinte

Nombre

Message

Cause possible et reméde

31003

Enceinte, pression d’air différen-
tielle élevée

La pression d'air différentielle entre l'intérieur et I'extérieur de
I'équipement a atteint un niveau critique. Lorsqu'il y a trop d'ac-
cumulation de glace, une alarme est déclenchée et I'équipement
s'arréte.

* Retirer avec précaution le givre accumulé sur I'évaporateur
pour améliorer la circulation de I'air a travers I'équipement.

e S’assurer que 'ADF? est en marche.

» Effectuer le dégivrage de I'équipement. Pour de plus amples
informations, se reporter au chapitre « Dégivrage et net-
toyage », section « Préparation de I'équipement au dégi-
vrage ».

31011

Tapis de recongélation, pression
d’air différentielle élevée.

La pression différentielle au tapis de recongélation a atteint un
niveau critique. Lorsqu'il y a trop d'accumulation de glace, une
alarme est déclenchée et I'équipement s'arréte.

e Démarrer le tapis de recongélation avec I'ETR?, se reporter
au chapitre « Dégivrage et nettoyage », section « Ringage de
la voie avec ETR pendant la production »

* Retirer avec précaution le givre accumulé pour améliorer la
circulation de I'air a travers le tapis de recongélation.

» Effectuer le dégivrage de I'équipement. Pour de plus amples
informations, se reporter au chapitre « Dégivrage et net-
toyage », section « Préparation de I'équipement au dégi-
vrage ».

Messages relatifs a I'entrainement

Nombre

Message

Cause possible et reméde

40020
40372

Entrée X" - Avertissement du VFD

Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
variateur de fréquence.

40030
40382

PID - Entrée X" - Dépassement de
limite basse

Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
« Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
limite du PID ».

40031
40383

PID - Entrée X" - Dépassement de
limite haute

Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
« Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
limite du PID ».

40046
40460

Tendeur X" - Avertissement du
VFD

Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
variateur de fréquence.

40051
40464

PID - Tendeur X" - Dépassement
de limite basse

Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
« Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
limite du PID ».

40052
40465

PID - Tendeur X" - Dépassement
de limite haute

Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
« Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
limite du PID ».

40083
40290

Spirale X" - Avertissement Tension
chaine a rouleaux intérieure

Cet avertissement précede une alarme si aucune mesure de

précaution n'est prise. Le tendeur de chaine a rouleaux ne peut

pas maintenir la tension nécessaire pour tendre la chaine. Avec

l'usure normale, la chaine a rouleaux s'allonge au fil du temps.

e Veérifier la position des contrepoids de la chaine situés au
tendeur de la chaine.

e Raccourcir ou allonger la chaine a rouleaux, se reporter au
chapitre « Maintenance », section « Réglage de la chaine a
rouleaux et de la chaine d'entrainement ».

40084
40289

Spirale X" - Avertissement Tension
chaine d’entrainement intérieure

Cet avertissement précede une alarme si aucune mesure de pré-
caution n'est prise. Pour résoudre cette alarme et y remédier, se
reporter au chapitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes
de tension de chaine ».

X' représente le numéro de I'élément ou de la fonction qui a déclenché le message d'information
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Nombre |Message Cause possible et reméde
Cet avertissement précede une alarme si aucune mesure de
précaution n'est prise. Le tendeur de chaine a rouleaux ne peut
pas maintenir la tension nécessaire pour tendre la chaine. Avec
. . . l'usure normale, la chaine a rouleaux s'allonge au fil du temps.
" - P e X " .
igg?g Sﬁ'tale X ,Io‘vertlssirlngnt Tension |, Vérifier la position des contrepoids de la chaine situés au
chaine a rouleaux extérieure tendeur de la chaine.
¢ Raccourcir ou allonger la chaine a rouleaux, se reporter au
chapitre « Maintenance », section « Réglage de la chaine a
rouleaux et de la chaine d'entrainement ».
Cet avertissement précéde une alarme si aucune mesure de pré-
40087 |Spirale X" - Avertissement Tension | caution n'est prise. Pour résoudre cette alarme et y remédier, se
40218 |chaine d’entrainement extérieure | reporter au chapitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes
de tension de chaine ».
40116 |Spirale X" - Anneau d’entraine- Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
40257 |ment - Avertissement du VFD variateur de fréquence.
40128 |Spirale X" - Extérieur - Défaut des | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
40264 |résistances de frein du VFD variateur de fréquence.
40132 |Spirale X" - Extérieur - Avertisse- | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
40268 |ment du VFD variateur de fréquence.
40136 |Spirale X" - Intérieur - Défaut des | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
40272 |résistances de frein du VFD variateur de fréquence.
40140 |Spirale X" - Intérieur - Avertisse- Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
40276 |ment du VFD variateur de fréquence.
40148 |Spirale X" - Entrainement auxiliaire | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
40284 |- Avertissement du VFD variateur de fréquence.
PID - Température chargeur Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40163 |courbe - Dépassement de limite « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
basse limite du PID ».
PID - Température chargeur Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40164 |courbe - Dépassement de limite « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
haute limite du PID ».
Il'y a probablement une accumulation de glace sur le rail qui
risque d'endommager le tapis de convoyeur ou d'affecter la
production. Lorsque I'accumulation de glace devient critique, une
. . . alarme est déclenchée et I'équipement s'arréte.
" - , o .
40170 | Spirale X Présence event. de * Retirer avec précaution la glace sans endommager le tapis ou
40306 |[glace sur le rail le rail
o Effectuer le dégivrage de I'équipement. Pour de plus amples in-
formations, se reporter au chapitre « Dégivrage et nettoyage »,
section « Préparation de I'équipement au dégivrage ».
. - . Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
- " - - Dé-
40172 |PID - Spirale XY - Extérieur - Dé « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
40308 [passement de limite basse .
limite du PID ».
. - . Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
- " - - Dé-
40173 |PID - Spirale XY - Extérieur - Dé « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
40309 |passement de limite haute L
limite du PID ».
. - . Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
- " - - Dé- ’
40174 | PID - Spirale XY - Intérieur - Dé « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
40310 [passement de limite basse L
limite du PID ».
. - . Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
- " - - Dé- ’
40175 |PID - Spirale XY - Intérieur - Dé « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
40311 [passement de limite haute L
limite du PID ».
40176 PID - Spirale X" - Anneau d'entrai- |Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40312 nement - Dépassement de limite « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
basse limite du PID ».
40177 PID - Spirale X" - Anneau d'entrai- | Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40313 nement - Dépassement de limite « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
haute limite du PID ».

X" représente le numéro de I'élément ou de la fonction qui a déclenché le message d'information
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Nombre |Message Cause possible et reméde
40179 Chargeur courbe - Avertissement [ Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
du VFD variateur de fréquence.
40356 . . Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
40404 Sortie X" - Avertissement du VFD variateur de fréquence.
. . Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
- " - ’
40366 | PID Sortie X" - Dépassement de | Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
40414 |limite basse L
limite du PID ».
. . Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
- " - ’
40367 |PID Sortie X" - Dépassement de | Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
40415 [limite haute L
limite du PID ».
40420 |Entrainement principal X" - Aver- | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
40428 |tissement du VFD variateur de fréquence.
N - Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40433 |PID - Entrainement principal X" - D& . \ . .
40435 |Dépassement de limite basse . Depannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
limite du PID ».
N I Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40434 |PID - Entrainement principal X" - . . . .
40436 |Dépassement de limite haute « Depannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
limite du PID ».
40442 Convoyeur de by-pass - Avertisse- | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
ment du VFD. variateur de fréquence.
i Y _ | Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40466 PID Trar'lsf'ert de tapis - Dépasse « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
ment de limite basse o
limite du PID ».
PID - Transfert de tapis - Dépasse- | ~CY" résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40467 L P P « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
ment de limite haute o
limite du PID ».
40483 Convoyeur d'alimentation - Avertis- | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
sement du VFD variateur de fréquence.
41000 |Vibreur de I'entrée X" - Avertisse- |Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
41004 [ment du VFD variateur de fréquence.
L'agitation va commencer lorsque le tapis sera bien tendu.
e Sil'agitation ne démarre pas, essayer de régler la tension
. e du tapis. Pour plus d'informations, voir le chapitre « Mainte-
1) - ’
41018 | Tapis X Agltatlon interrompue, nance », section « Installation et réglage de la voie de surgé-
41022 |attente tension du tapis correcte lation IQF »
* Remplacer les capteurs de tension de tapis s'ils ont tendance
a étre défectueux.
L'agitation commence dés que la température d'agitation est
égale ou inférieure a -16 °C.
Tabis X" - Agitation int e Sil'agitation ne démarre pas, vérifier le systeme de réfrigéra-
41019 ?tp'st t A atlon in gtrrct)_mpue, tion ou d'autres raisons pouvant influer sur la température de
41023 |aten et emperature agitation I'équipement telles que la température des produits entrants
correcte ou une charge irréguliere des produits.
* Remplacer la sonde de température d'agitation si elle a ten-
dance a étre défectueuse.
41056 . . Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
41060 Tapis X7 - Avertissement du VFD variateur de fréquence.
. . Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
- 1) - ’
41064 | PID - Tapis X - Dépassementde | Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
41066 |[limite basse L
limite du PID ».
. . Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
- " -
41065 PID Tapis X - Dépassementde | Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
41067 |[limite haute o
limite du PID ».
i : Y ) Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
41093 PID - Sortie du CBD - Dépasse « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de

ment de limite basse

limite du PID ».

X' représente le numéro de I'élément ou de la fonction qui a déclenché le message d'information
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Nombre |Message

Cause possible et reméede

PID - Sortie du CBD - Dépasse-

Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre

41094 g « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
ment de limite haute limite du PID ».
Tapis de recongélation - Avertisse- | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
41107 - .
ment du VFD variateur de fréquence.
Alarmes de traitement des produits
Nombre Message Cause possible et reméde

50004 50012
50020 50028
50036 50044

Ventilateur principal X" -
Avertissement du VFD

Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
variateur de fréquence.

etc.
50132 g%?ﬂ?}?%gﬁ?:;gﬁ:i%? du Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
50140 VED variateur de fréquence.
50150 PID - Ventilateur X" d’équi- | Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
50152 librage d’air - Dépasse- « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
ment de limite basse limite du PID ».
50151 PID - Ventilateur X" d’équi- | Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
50153 librage d’air - Dépasse- « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
ment de limite haute limite du PID ».
Le tapis du convoyeur a été mis en pause trop longtemps. Les
ventilateurs principaux sont arrétés pour empécher la détério-
Ventilateurs principaux mis |ration des produits ou leur endommagement d'une autre ma-
50160 en pause (pas de circula- |niere par le gel excessif. Se reporter au chapitre « Description
tion des produits) des écrans », section « Systeme d’entrainement — Bouton de
fonction » pour configurer les points de consignes relatifs a ce
message du systeme.
Ventilateurs principaux . cex .
50209 basse vitesse - Avertisse- sgr?;t;eusro;g;sécit;géarme, se référer au manuel du fabricant du
ment du VFD. q :
51003 Pulseur X" - Avertissement | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
51011 du VFD variateur de fréquence.
52006 Ventilateur d’extraction X" | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
52010 - Avertissement du VFD variateur de fréquence.
Messages relatifs au nettoyage
Nombre Message Cause possible et remede
. Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
PID - Vapeur - Dépasse- « D& p N . .
60089 ment de limite basse ‘ Depannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
limite du PID ».
. Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
PID - Vapeur - Dépasse- D& . , 0 .
60090 ment de limite haute « Depannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
limite du PID ».
II -
Messages d'information des heures de
production prolongée
Nombre Message Cause possible et reméde
ETR - Température de . - .
; L'eau alimentant le circuit ETR est trop chaude ou froide.
71009 Iea}u_e.r) dehors de la plage | | Régler la température de I'eau alimentant I'ETR.
spécifiée
71011 Ventilateur ETR - Avertis- | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
sement du VFD variateur de fréquence.

X" représente le numéro de I'élément ou de la fonction qui a déclenché le message d'information
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Nombre Message Cause possible et reméde
ETR - Tapis de recongé-
71021 lation- Température de L'eau alimentant le circuit ETR est trop chaude ou froide.
I'eau en dehors de la plage | © Régler la température de I'eau alimentant I'ETR.
spécifiée
Ventilateur ETR - Tapis de . i .
71023 recongélation- Avertisse- \Ij;)rl:;treeusrogg;(raécit;iglaarme, se référer au manuel du fabricant du
ment du VFD q :
Nettoyage de tapis a haute . . .
72003 pression - Avertissement Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
variateur de fréquence.
du VFD
Messages relatifs a la climatisation
Nombre Message Cause possible et remede
Systeme de climatisation Iaa centrale %e cllmtgtlsat:jon ?mp$0h$ I'ouverture par I'équipement
80003 Climatisation non autori- es vannes du systeme de cliimatisation. s . .
sée par centrale e Veérifier si la centrale de climatisation est préte a fournir suffi-
P samment de fluide de climatisation.
N PN La centrale de climatisation empéche I'ouverture par I'équipement
Systeme .de cllma.tlsayo‘n des vannes d'alimentation en fluide de climatisation.
80004 Alimentation en frigorigene |, Vérifier si | le de climatisati ste 4 f ir suffi
non autorisée par centrale érifier si la centrale de climatisation est préte a fournir suffi-
samment de fluide de climatisation.
Il'y a eu un dysfonctionnement au niveau de la centrale du sys-
80006 Systéeme de climatisation |téme de climatisation et ceci a généré une alarme.

Centrale en état d'alarme

e Vérifier l'origine de l'alarme de la centrale du systéeme de
climatisation et y remédier.

80016 80088
80120 80152
80184 80216
80248 80280

Evaporateur X" - Dégi-
vrage extérieur en marche.

Les installations de réfrigération commandent les ventilateurs
de l'équipement et I'approvisionnement en gaz chaud au cours
de la séquence de dégivrage. PRoLINK est verrouillé pendant la
séquence de dégivrage externe.

Si le signal persiste une fois le dégivrage fini, vérifier la centrale
de réfrigération.

80020 80084
80116 80148
80180 80212
80244 80276

Module de climatisation X"
- Demande par la centrale
de circulation d'air

La centrale de climatisation demande le démarrage des ventila-
teurs de I'équipement ou de créer par d'autres moyens une circu-
lation d'air dans I'équipement. Cela peut se produire au cours de
la séquence de dégivrage externe.

80021 80085
80117 80149
80181 80213
80245 80277

Module de climatisation X"
- Demande par la centrale
maintien circulation d'air

La centrale du systéme de climatisation a demandé le maintien

des ventilateurs pendant une durée telle que la qualité des pro-

duits pourrait en étre affectée.

e Vérifier la raison qui a provoquée la demande de la centrale
du systéme de climatisation.

e S’assurer que le signal est bien envoyé depuis la centrale du
systeme de climatisation.

80022 80086
80118 80150
80182 80214
80246 80278

Evaporateur X" - Demande
par la centrale maintien
gaz chaud

La centrale de climatisation empéche I'ouverture par I'équipement

de la vanne de gaz chaud.

e Veérifier si la centrale de climatisation est préte a fournir suffi-
samment de gaz chaud.

80326 80358
80390 80422
80454 80486
80518 80550

LVS X" - Circulation d'air
non autorisée, ventilateurs
mis en pause.

Le systéeme LVS a interrompu la marche des ventilateurs princi-
paux, par exemple pendant une séquence d'égalisation.

80552 80572
80582 80592
80602 80612
80622 80632

LVS X" - Désactivation de
I'alimentation en frigori-
geéne suite a l'absence

de passage d'air dans
I'évaporateur

Le flux d’air n'est pas suffisant dans I'équipement ; aussi, pour
éviter tout dommage ou accident, I'alimentation en frigorigene est
désactivée.

e Vérifier que toutes les trappes sont correctement fermées

e Vérifier que les ventilateurs sont en marche

» Dégivrer I'évaporateur

X' représente le numéro de I'élément ou de la fonction qui a déclenché le message d'information
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Nombre

Message

Cause possible et reméede

80553 80573
80583 80593
80603 80613
80623 80633

LVS X" - Désactivation de
I'alimentation en frigo-
rigene en raison de la
pression élevée

La pression dans le LVS est trop élevée. Pour éviter tout dom-
mage ou accident, l'alimentation en frigorigéne est désactivée.

80554 80574
80584 80594
80604 80614
80624 80634

LVS X" - Désactivation de
I'alimentation en frigori-
géne par l'opérateur.

L'alimentation en frigorigene a été manuellement désactivée
au moyen de I'lHM, se reporter au chapitre « Dépannage et
réglage », section « Vidange manuelle du systéeme LVS et de
I'évaporateur avant l'arrét de la production ».

80555 80575
80585 80595
80605 80615
80625 80635

LVS X" - Désactivation
du capteur de niveau de
frigorigéne

Un contacteur de niveau du LVS a été manuellement désactivé
au moyen de I'lHM. Se reporter au chapitre « Dépannage et
réglage », section « Désactivation d'un contacteur de niveau du
LVS ».

80556 80576
80586 80596
80606 80616
80626 80636

LVS X" - Désactivation de
I'alimentation en frigori-
gene en raison de la tem-
pérature différentielle

La température d’aspiration est supérieure a la température de
l'air ambiant dans I'équipement. Pour éviter tout dommage ou
accident, I'alimentation en frigorigéne est désactivée.

80557 80577
80587 80597
80607 80617
80627 80637

LVS X" - Réduction auto-
matique de la pression en
marche

Le LVS est désactivé mais la pression s'éléve de fagon incontr6-
Iée dans le systéme de climatisation. Pour éviter tout dommage
ou accident, la séquence de réduction automatique de la pres-
sion a été automatiquement lancée.

80558 80578
80588 80598
80608 80618
80628 80638

LVS X" - Ecart température
de I'évaporateur

La température calculée a partir du capteur de pression d'aspi-
ration s'écarte trop de celle donnée par la sonde de température
d'aspiration.

e Vidanger l'eau du systeme de réfrigération, se reporter au
chapitre « Dépannage et réglage », section « Vidange d'eau
du systéeme LVS ».

e Se reporter au chapitre « Dépannage et réglage », section
« Réglage du décalage du capteur de pression du LVS ».

* Remplacer les capteurs s'ils ont tendance a étre défectueux.

80559 80579
80589 80599
80609 80619
80629 80639

LVS X" - Fonction "Haut
niveau ignoré" active

Lorsque l'alarme de niveau haut se déclenche, la vanne d'alimen-

tation en frigorigéne est automatiquement fermée.

e Cette action a été manuellement contournée au travers de
I''HM, se reporter au chapitre « Dépannage et réglage », sec-
tion « Contournement de l'alarme de niveau haut ».

80560 80580
80590 80600
80610 80620
80630 80640

LVS X" - Désactivation de
I'alimentation en frigori-
géne due a la vanne d'as-
piration en état d'alarme

Lorsque la vanne d'aspiration déclenche une alarme, la vanne de
frigorigéne est automatiquement fermée.

80561 80581
80591 80601
80611 80621
80631 80641

LVS X" - Vanne d'aspi-
ration pas assez ouverte
pour permettre l'alimenta-
tion en frigorigéne.

La vanne de frigorigéne est fermée pour éviter un remplissage
excessif du réservoir du LVS, ce qui peut arriver, par exemple,
lors d'une régulation de la température.

80715 80716
80717 80718
80719 80720
80721 80722

LVS X" - Interruption de la
séquence de gaz chaud
en raison de la pression
élevée

Le gaz chaud fourni par la centrale de réfrigération a une pres-
sion trop élevée.
e Régler la pression de l'alimentation en gaz chaud.

Remarque :
La séquence est activée, une fois la pression réglée.

Vapeur du PID - Tempéra-

Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre

80760 ture de I'air - Dépassement | « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
de limite basse limite du PID ».
Vapeur PID - Température |Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre

80761 de l'air - Dépassement de |« Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
limite haute limite du PID ».

83078 Zone X" Humitrol - Fusible | Le fusible du dispositif Humitrol semble avoir sauté.

83087 sauté ¢ Remplacer le fusible.

X" représente le numéro de I'élément ou de la fonction qui a déclenché le message d'information
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Nombre Message Cause possible et reméde
Le dispositif Humitrol est en phase de démarrage et est prét
83079 Zone X" Humitrol - Mode |lorsque la sonde a atteint la bonne température de service. Pour
83088 préchauffage de plus amples informations, se reporter au manuel du dispositif
Humitrol.
83080 Zone X" Humitrol - Tempé- | La température a I'intérieur du boitier Humitrol est trop élevée.
83089 rature d'enceinte élevée e Quvrir le boitier Humitrol pour refroidir I'équipement.
Zone X" Humitrol - Dé- L'alimentation électrique du boitier Humitrol dévie de son état
83081 assement de limite de normal.
83090 IF')aIimentation slectrique e Veérifier la tension et le courant fournis au dispositif Humitrol.
q e S'assurer qu'il n'y a pas de court-circuit ou de circuit ouvert.
83082 Zone X" Humitrol - Dé- La température est supérieure ou inférieure a la tolérance confi-
83091 passement de limite de la | gurée. Pour de plus amples informations, se reporter au manuel
température de la gaine du dispositif Humitrol.
83083 Zone X" Humitrol - Dé- L'humidité est supérieure ou inférieure a la tolérance configurée.
83092 passement de limite du Pour de plus amples informations, se reporter au manuel du
capteur d'humidité dispositif Humitrol.
83084 Zone X" Humitrol - Gaine |La gaine entre le dispositif Humitrol et I'équipement semble étre
83093 colmatée colmatée, se reporter au manuel du dispositif Humitrol.
83085 Zone X" Humitrol - Dé- La pression est supérieure ou inférieure a la tolérance configu-
83094 passement de limite du rée. Pour de plus amples informations, se reporter au manuel du
capteur de pression dispositif Humitrol.
83086 Zone X" Humitrol - Mainte- | Pour les instructions concernant la procédure de maintenance, se
83095 nance annuelle nécessaire | reporter au manuel du dispositif Humitrol.
— m
85031 _ZOR%(ZS ;J;;LT?Z?;E%TDX Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
85075 - Dépassement de limite |<i<nl13iteep33nFﬁgDe»et réglage », section « Alarmes de dépassement de
basse. )
— >
85032 _Z%%%r?:u?fl;mu?g.s;?gl‘g Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
85076 - Dépassement de limite ;;rrlﬁ;aepglr]npalgDe»et réglage », section « Alarmes de dépassement de
haute. )
imatisati 1) -
85033 Ei%?r%i%?sggmaetésteg'lgi? Iz’(ID Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
85077 - Dépassement de limite |<i<mDiteepglerFﬁ%e»et réglage », section « Alarmes de dépassement de
basse. )
imatisati 1) -
85034 gc;?r%i%?sggmitrﬁacjt'lgi? ;(ID Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
85078 - Dépassement de limite ;;rrli%pgsn;gDe»et réglage », section « Alarmes de dépassement de
haute. )
imatisati 1 -
85035 iﬁ;ﬁwgitgtlirgr?tésealt!r?gr;(idité Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
85079 PID - Dépassement de ;;rrlﬂtefapgsn;gDe»et réglage », section « Alarmes de dépassement de
limite basse. )
imatisati 1) -
85036 iﬁg?ngﬁtgtlirgr?t&alt'lﬁgr%(i dite Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
85080 PID - Dépassement de ;;rﬁgpgsnFﬁgDe»et réglage », section « Alarmes de dépassement de
limite haute. )
— 5
85037 -Zg?riiﬂit(izgrznggsl‘%t%]ic)l(ité Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
85081 PID - Dépassement de ;;nlﬂfepgsnlg%e»et réglage », section « Alarmes de dépassement de
limite basse. )
— m
85038 -Z%?riigﬁt(i:clnlr?qggﬁt:]%]ic)j(ité Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
85082 PID - Dépassement de ;;ngipgsnﬁ%e>>et réglage », section « Alarmes de dépassement de
limite haute. )
imatisati 1) -
85039 é%%?rglz (:jlmﬁg?ritcl)?ﬂji)ée Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
85083 PID - Dépassement de « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de

limite basse.

limite du PID ».

X' représente le numéro de I'élément ou de la fonction qui a déclenché le message d'information
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Nombre Message Cause possible et reméde
imatisati 1) -

85040 é%r;?rglz %'ﬂﬁgfﬁfc',?ﬂ,iﬁe Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
85084 PID - Dépassement de ;;rﬁﬁapglr}n;%e»et réglage », section « Alarmes de dépassement de

limite haute. )

Le capot du capteur de température et d'humidité inférieur

85094 Zone de climatisation X" | semble étre fermé.
85096 - Capot du capteur d'humi- | ® Ouvrir le capot.

dité bas fermé * Régler ou remplacer le capteur s'il a tendance a étre défec-

tueux.
Le capot du capteur de température et d'humidité supérieur

85095 Zone de climatisation X" semble étre fermé.
85097 - Capot du capteur d'humi- [ ¢ Ouvrir le capot.

dité haut fermé * Régler ou remplacer le capteur s'il a tendance a étre défec-

tueux.

85105 Zone de climatisation X" - | Indique que le mode d'économie d'énergie est actif, ce qui im-
85106 Mode d'économie d'éner- | plique une réduction graduelle de I'alimentation en thermofluide

gie actif au refroidisseur d'air
85107 Zone de climatisation Indique que le cycle de pause de la fermentation est actif, ce qui
85108 X" - Cycle de pause de la |implique une réduction automatique de la température de I'air

fermentation (FPC) actif pour empécher une forte fermentation.

Messages relatifs aux communications

Nombre |Message

Cause possible et reméde

90006

Erreur de communication - Passe-
relle Anybus

La communication entre le PLC et la passerelle ne fonctionne

pas.

e S’assurer que la passerelle est sous tension.

e Veérifier les cables et le circuit qui raccordent la passerelle.

e Se reporter au manuel de la passerelle pour tout autre dépan-
nage.

~ e~ e~
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Liste des alarmes et remedes

Ce chapitre répertorie toutes les alarmes avec des suggestions

permettant de rechercher la cause d'un déclenchement d'une
alarme et d'y remédier. Pour de plus amples informations sur la
réinitialisation d'une alarme, se reporter au chapitre « Dépan-
nage et réglage », section « Réinitialisation d'une alarme ».

Remarque :

Si une alarme n'est pas énumérée dans la liste ou qu'il est
impossible de remédier a sa cause, contacter JBT pour assis-

tance.

Alarmes du tableau de commande

N° de
I'alarme

Message d’alarme

Cause possible et reméde

10001 10018
10026 10032

Ventilateur du tableau de com-
mande X"

Vérifier I'état du ventilateur de ventilation sur le tableau de commande.

10002 10015
10019 10033

Sonde de temp. du tableau de
commande X" - Rupture de
cable.

Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre « Dé-
pannage et réglage », section « Alarmes de rupture de céable ».

10003 10016
10020 10034

Capteur de temp. du tableau de
commande X" - Dépassement
de limite.

Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre « Dé-
pannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de limite ».

10004 10021
10027 10035

Tableau de commande X" -
Protection contre les surtensions
libérée

La protection contre les surtensions a été déclenchée en raison d'une

tension haute ou instable.

* Réarmer la protection contre les surtensions, se reporter au manuel
du fabricant.

* Remplacer la protection si elle tend a étre défectueuse.

10005 10022
10028 10036

Tableau de commande X" - 24
Volt c.c.

L'alimentation électrique n'arrive pas a fournir du 24 Volt c.c.
¢ Réinitialiser I'alimentation électrique, se reporter au manuel du fabri-
cant du bloc d'alimentation.

e S'assurer qu'il n'y a pas de court-circuit ou de circuit ouvert.

10006
10009

Groupe d'exception interne X"

L'équipement semble étre mal configuré, contacter JBT pour assistance.

10007 10023
10029 10037

Tableau de commande X" - Tem-
pérature de l'air élevée

La température a I'intérieur de I'armoire du tableau de commande a
atteint un niveau critique.
e Veérifier que le ventilateur du tableau de commande fonctionne.

* Nettoyer ou remplacer le filtre d'entrée d'air.

10008 10024
10030 10038

Tableau de commande X" - Ten-
sion de commande

L'alimentation électrique n'arrive pas a fournir du 24 Volt c.a.

* Réinitialiser I'alimentation électrique, se reporter au manuel du
fabricant.

* S'assurer qu'il n'y a pas de court-circuit ou de circuit ouvert.

Tableau de commande - Fusible

Veérifier I'alimentation électrique et le circuit avant de réenclencher le

10010 du ventilateur du tableau de ) . .
commande disjoncté fusible disjoncts.
10011 Tableau de commande - Cou- S'assurer que personne ne travaille avec I'équipement avant d'allumer
pure alimentation en 230 V I'interrupteur.
L'alimentation électrique n'arrive pas a fournir du 24 Volt c.c.
10012 Tableau de commande - Vannes | * Réinitialiser 'alimentation électrique, se reporter au manuel du fabri-
24 Volt c.c. cant du bloc d'alimentation.
e S'assurer qu'il n'y a pas de court-circuit ou de circuit ouvert.
La carte mémoire du PLC a été remplacée.
N I te mi A * Sile remplacement de la carte mémoire était prévu, réinitialiser la
10013 ouvelle carte micromémoire mémoire du PLC.

MMC détectée

¢ Sile remplacement n'était pas prévu, réinsérer I'ancienne carte de
mémoire du PLC.

10017 10025
10031 10039

Tableau de commande X" -
Alarme de la climatisation

La climatisation dans le tableau de commande ne fonctionne pas correc-
tement.

o Vérifier I'état de la climatisation.

* Nettoyer ou remplacer le filtre d'air.

¢ Se reporter au manuel du fabricant de la climatisation.

X' représente le numéro de I'élément ou de la fonction qui a déclenché I'alarme 123



@BT FoodTech

DEPANNAGE ET REGLAGE

N° de Message d’alarme Cause possible et reméde
I'alarme
10040 Tableau de commande X" - Inter- | Le tableau de commande n’est pas sous tension.
rupteur général en position OFF | » Allumer (position ON) l'interrupteur général du tableau de commande.
Alarmes du systeme de sécurité
N° de Message d’alarme Cause possible et reméde
I'alarme
Arrét d'urgence au tableau de
20001 d . o i )
commanade Le bouton d'arrét d'urgence a été actionné ou ne fonctionne pas correc-
20002 Arrét d'urgence a l'entrée tement.
20003 Arrét d'urgence a la sortie . PlourAde Iplus amples_in,formations‘sur la réir]itial_isgtion d'un bouton
— d'arrét d'urgence activé et du systéme de sécurité, se reporter au
20004 Arrét d'urgence externe chapitre « Dépannage et réglage », section « Réinitialisation de
20005 Arrét d'urgence au panneau IHM. l'alarme du systéme de sécurité ».
20006 20007 * Régler ou remplacer le bouton d'arrét d'urgence s'il a tendance a étre
20009 20008 |Arrét d'urgence X" défectueux.
20009
20017 La porte a été ouverte ou le contact de porte ne fonctionne pas cor-
a Porte X" ouverte rectement, se reporter au chapitre « Dépannage et réglage », section
20032 « Alarmes de porte ouverte ».
20033 . . 1 La porte/barriére a été ouverte ou le contact de porte/barriere ne
a ES\I;teertctjee service/barriére X fonctionne pas correctement, se reporter au chapitre « Dépannage et
20048 réglage », section « Alarmes de porte ouverte ».
Le systéme de sécurité raccordé aux arréts d'urgence ne peut pas se
réarmer.
Relais de sécurité d st * Réinitialiser I'alarme du systéme de sécurité, pour plus d'informations
20049 d'e ais de securite des arrets voir le chapitre « Dépannage et réglage », section « Réinitialisation
urgence de I'alarme du systeme de sécurité ».
* Sil'alarme persiste, contacter un personnel d'entretien habilité pour
évaluer le systéme de sécurité.
Le systéme de sécurité raccordé aux portes ne peut pas se réarmer.
¢ Reéinitialiser I'alarme du systéme de sécurité et les boutons de
sécurité de porte?. Pour de plus amples informations, voir le chapitre
20050 Relais de sécurité des portes « Dépannage et réglage », section « Réinitialisation de I'alarme du
systeme de sécurité ».
* Sil'alarme persiste, contacter un personnel d'entretien habilité pour
évaluer le systéme de sécurité.
20051 Groupe d'exception interne 02 L'équipement semble étre mal configuré, contacter JBT pour assistance.
Le systéme de sécurité raccordé aux portes ne peut pas se réarmer.
¢ Reéinitialiser l'alarme du systeme de sécurité et les boutons de
Relais de sécurité d t sécurité de porte?. Pour de plus amples informations, voir le chapitre
21000 . ?’a'ls € securite des portes « Dépannage et réglage », section « Réinitialisation de 'alarme du
inierieures systeme de sécurité ».
* Sil'alarme persiste, contacter un personnel d'entretien habilité pour
évaluer le systéme de sécurité.
Le systéme de sécurité raccordé au systeme d’entrainement ne peut pas
se réarmer.
Relais de sécurité de | i * Reéinitialiser I'alarme du systeme de sécurité, pour plus d'informations
21001 ) e aés e stgcunéa‘ et apro ec't voir le chapitre « Dépannage et réglage », section « Réinitialisation
ion du systeme d'entrainemen de l'alarme du systéme de sécurité ».
¢ Sil'alarme persiste, contacter un personnel d'entretien habilité pour
évaluer le systéme de sécurité.
Il s'est écoulé une période de temps trop longue depuis que le bouton de
Temporisation du systeme de sécurité de porte a été activé.
sécurité de porte, une personne | ¢ S'assurer que personne n'est a l'intérieur de I'équipement et réinitia-
21002 A PR ; \ N N " . ]
peut étre restée a l'intérieur de liser I'alarme du systéme de sécurité. Pour plus d'informations, voir
I'équipement. le chapitre « Dépannage et réglage », section « Réinitialisation de
I'alarme du systeme de sécurité ».

X' représente le numéro de I'élément ou de la fonction qui a déclen-
ché l'alarme
2 Optionnel ou sur certains équipements seulement.
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N° de
I'alarme

Message d’alarme

Cause possible et reméde

21003

Tapis X", trappe gauche ouverte

La trappe gauche d'accés au tapis 1 a été ouverte ou le contact de la

trappe ne fonctionne pas correctement

¢ Pour de plus amples informations sur la réinitialisation du systéme de
sécurité, se reporter au chapitre « Dépannage et réglage », section
« Réinitialisation de I'alarme du systeme de sécurité ».

* Reégler ou remplacer le contact de la trappe si celui-ci a tendance a
étre défectueux.

21004

Tapis X", trappe droite ouverte

La trappe droite d'accés au tapis 1 a été ouverte ou le contact de la
trappe ne fonctionne pas correctement
Pour de plus amples informations sur la réinitialisation du systeme de
sécurité, se reporter au chapitre « Dépannage et réglage », section
« Réinitialisation de l'alarme du systeme de sécurité ».
e Régler ou remplacer le contact de la trappe si celui-ci a tendance a
étre défectueux.

21005

ETR, trappe gauche ouverte

La trappe gauche d'accés au ringcage étendu de voie de congélation a été

ouverte ou le contact de la trappe ne fonctionne pas correctement

e Pour de plus amples informations sur la réinitialisation du systeme de
sécurité, se reporter au chapitre « Dépannage et réglage », section
« Réinitialisation de I'alarme du systeme de sécurité ».

* Régler ou remplacer le contact de la trappe si celui-ci a tendance a
étre défectueux.

21006

ETR, trappe droite ouverte

La trappe droite d'accés au rincage étendu de voie de congélation a été

ouverte ou le contact de la trappe ne fonctionne pas correctement

¢ Pour de plus amples informations sur la réinitialisation du systéme de
sécurité, se reporter au chapitre « Dépannage et réglage », section
« Réinitialisation de I'alarme du systeme de sécurité ».

* Reégler ou remplacer le contact de la trappe si celui-ci a tendance a
étre défectueux.

21007

Porte inférieure ouverte a l'entrée

La porte inférieure a I'entrée a été ouverte ou le contact de porte ne
fonctionne pas correctement, se reporter au chapitre « Dépannage et
réglage », section « Alarmes de porte ouverte ».

21008

Porte inférieure ouverte a la
sortie

La porte inférieure a la sortie a été ouverte ou le contact de porte ne
fonctionne pas correctement, se reporter au chapitre « Dépannage et
réglage », section « Alarmes de porte ouverte ».

21009

Porte supérieure ouverte

La porte supérieure a été ouverte ou le contact de porte ne fonctionne
pas correctement, se reporter au chapitre « Dépannage et réglage »,
section « Alarmes de porte ouverte ».

21010

ETR, trappe ventilateur ouverte.

La trappe d'accés au ventilateur du systeme de ringage étendu de voie

de congélation a été ouverte ou le contact de la trappe ne fonctionne pas

correctement

* Pour de plus amples informations sur la réinitialisation du systeme de
sécurité, se reporter au chapitre « Dépannage et réglage », section « Réi-
nitialisation de l'alarme du systeme de sécurité ».

e Régler ou remplacer le contact de la trappe si celui-ci a tendance a
étre défectueux.

21011

Relais de sécurité des portes
supérieures

Le systéme de sécurité raccordé aux portes ne peut pas se réarmer.

e Réinitialiser I'alarme du systeme de sécurité et les boutons de
sécurité de porte?. Pour de plus amples informations, voir le chapitre
« Dépannage et réglage », section « Réinitialisation de I'alarme du
systeme de sécurité ».

¢ Sil'alarme persiste, contacter un personnel d'entretien habilité pour
évaluer le systéme de sécurité.

21015

Porte d'entrée ouverte

La porte a I'entrée a été ouverte ou le contact de porte ne fonctionne pas
correctement, se reporter au chapitre « Dépannage et réglage », section
« Alarmes de porte ouverte ».

21016

Porte de sortie ouverte

La porte a la sortie a été ouverte ou le contact de porte ne fonctionne pas
correctement, se reporter au chapitre « Dépannage et réglage », section
« Alarmes de porte ouverte ».

21017

Porte c6té gauche ouverte

La porte gauche a été ouverte ou le contact de porte ne fonctionne pas
correctement, se reporter au chapitre « Dépannage et réglage », section
« Alarmes de porte ouverte ».

21018

Porte c6té droit ouverte

La porte droite a été ouverte ou le contact de porte ne fonctionne pas
correctement, se reporter au chapitre « Dépannage et réglage », section
« Alarmes de porte ouverte ».

X' représente le numéro de I'élément ou de la fonction qui a déclenché l'alarme
2) Optionnel ou sur certains équipements seulement.
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N° de Message d’alarme Cause possible et reméde
I'alarme
. s La porte gauche a I'entrée a été ouverte ou le contact de porte ne
21019 sg\l;teertcéemree coté gauche fonctionne pas correctement, se reporter au chapitre « Dépannage et
réglage », section « Alarmes de porte ouverte ».
La porte droite a I'entrée a été ouverte ou le contact de porte ne fonc-
21020 Porte d'entrée coté droit ouverte |tionne pas correctement, se reporter au chapitre « Dépannage et
réglage », section « Alarmes de porte ouverte ».
L La porte gauche a la sortie a été ouverte ou le contact de porte ne
21021 cljg\sfrtccjae sortie coté gauche fonctionne pas correctement, se reporter au chapitre « Dépannage et
réglage », section « Alarmes de porte ouverte ».
La porte droite a la sortie a été ouverte ou le contact de porte ne
21022 Porte de sortie c6té droit ouverte |fonctionne pas correctement, se reporter au chapitre « Dépannage et
réglage », section « Alarmes de porte ouverte ».
o R Il s'est écoulé une période de temps trop longue depuis que le bouton de
;—ggﬁﬁgzﬂlogr?;:gtsét?jTo?tdSne sécurité de porte a été activé. S'assurer que personne n'est a l'intérieur
21026 ersonne gut atre restée é linté- de I'équipement et réinitialiser I'alarme du systéme de sécurité. Pour plus
?ieur de |'ép Uibement d'informations, voir le chapitre « Dépannage et réglage », section « Réini-
quip ’ tialisation de I'alarme du systéme de sécurité ».
Temporisation du systeme de Il s'est écoulé une période de temps trop longue depuis que le bouton de
sécurité de porte a I'entrée coté | sécurité de porte a été activé. S'assurer que personne n'est a l'intérieur
21027 gauche, une personne peut étre | de I'équipement et réinitialiser I'alarme du systéme de sécurité. Pour plus
restée a l'intérieur de I'équipe- d'informations, voir le chapitre « Dépannage et réglage », section « Réini-
ment. tialisation de I'alarme du systeme de sécurité ».
o R Il s'est écoulé une période de temps trop longue depuis que le bouton de
lggﬁﬁgsda;'ogr?:;%Ztﬁt%%i%té sécurité de porte a été activé. S'assurer que personne n'est a l'intérieur
21028 droit. une grsonne out &tre res- de I'équipement et réinitialiser I'alarme du systeme de sécurité. Pour plus
tée a’ I'inté?ieur de I.ép uinement d'informations, voir le chapitre « Dépannage et réglage », section « Réini-
quip " |tialisation de I'alarme du systéme de sécurité ».
Temporisation du systeme de Il s'est écoulé une période de temps trop longue depuis que le bouton de
sécurité de porte a la sortie co6té | sécurité de porte a été activé. S'assurer que personne n'est a l'intérieur
21029 gauche, une personne peut étre | de I'équipement et réinitialiser I'alarme du systeme de sécurité. Pour plus
restée a l'intérieur de I'équipe- d'informations, voir le chapitre « Dépannage et réglage », section « Réini-
ment. tialisation de I'alarme du systeme de sécurité ».
- R Il s'est écoulé une période de temps trop longue depuis que le bouton de
lgmﬁgza;mgr?:;ﬁfgﬁ:&té sécurité de porte a été activé. S'assurer que personne n'est a l'intérieur
21030 droit. une grsonne out &tre res- de I'équipement et réinitialiser I'alarme du systéme de sécurité. Pour plus
tée é I'intérr)ieur de |'ép Libement d'informations, voir le chapitre « Dépannage et réglage », section « Réini-
quip " |tialisation de I'alarme du systéme de sécurité ».
- R Il s'est écoulé une période de temps trop longue depuis que le bouton de
lggjeﬁgzaet'ogr?:sgsgﬁsrge sécurité de porte a été activé. S'assurer que personne n'est a l'intérieur
21031 une ersonr?e out (;Ptre restée a de I'équipement et réinitialiser I'alarme du systéme de sécurité. Pour plus
I'intér:ieur de |'ép uivement d'informations, voir le chapitre « Dépannage et réglage », section « Réini-
quip tialisation de I'alarme du systeme de sécurité ».
21045 Trappr;a al'entrée cété gauche La trappe a I'entrée semble étre ouverte.
ouverte * Fermer la trappe.
Trappe & l'entrée coté droit e Veérifier I'état du capteur et de son circuit.
21046 ouv%prte ¢ Régler ou remplacer le capteur s'il a tendance a étre défectueux.
21047 IL?/%prfea la sortie coté gauche La trappe a la sortie semble étre ouverte.
e Fermer la trappe.
T 5| ie coté droi o Veérifier I'état du capteur et de son circuit.
21048 Oﬁlgprfea a sortie coteé droit * Régler ou remplacer le capteur s'il a tendance a étre défectueux.
La porte a été ouverte ou le contact de porte ne fonctionne pas cor-
21049 Porte c6té droit ouverte rectement, se reporter au chapitre « Dépannage et réglage », section
« Alarmes de porte ouverte ».
Temporisation du systeme de Il s'est écoulé une période de temps trop longue depuis que le bouton de
sécurité de porte inférieure ala | sécurité de porte a été activé. S'assurer que personne n'est a l'intérieur
21050 sortie, une personne peut étre de I'équipement et réinitialiser I'alarme du systéme de sécurité. Pour plus

restée a l'intérieur de I'équipe-
ment

d'informations, voir le chapitre « Dépannage et réglage », section « Réini-
tialisation de I'alarme du systéme de sécurité ».
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N° de Message d’alarme Cause possible et reméde
lI'alarme
Temporisation du systéme de Il s'est écoulé une période de temps trop longue depuis que le bouton de
sécurité de porte inférieure a sécurité de porte a été activé. S'assurer que personne n'est a l'intérieur
21051 I'entrée, une personne peut étre | de I'équipement et réinitialiser I'alarme du systeme de sécurité. Pour plus

restée a l'intérieur de I'équipe-
ment

d'informations, voir le chapitre « Dépannage et réglage », section « Réini-
tialisation de I'alarme du systeme de sécurité ».

21090 21091
21092 21093
21094

Temporisation du systeme de sé-
curité de porte d'évaporateur X",

une personne peut étre restée a

I'intérieur de I'équipement

Il s'est écoulé une période de temps trop longue depuis que le bouton de
sécurité de porte a été activé. S'assurer que personne n'est a l'intérieur
de I'équipement et réinitialiser I'alarme du systéme de sécurité. Pour plus
d'informations, voir le chapitre « Dépannage et réglage », section « Réini-
tialisation de I'alarme du systeme de sécurité ».

21095

Temporisation du systeme de
sécurité de porte du tapis de
recongélation, une personne
peut étre restée a l'intérieur de
I'équipement

Il s'est écoulé une période de temps trop longue depuis que le bouton de
sécurité de porte a été activé. S'assurer que personne n'est a l'intérieur
de I'équipement et réinitialiser I'alarme du systéme de sécurité. Pour plus
d'informations, voir le chapitre « Dépannage et réglage », section « Réini-
tialisation de I'alarme du systéme de sécurité ».

21096

Temporisation du systeme de
sécurité de I'entrée a la porte
inférieure, une personne peut
étre restée a l'intérieur de I'équi-
pement

Il s'est écoulé une période de temps trop longue depuis que le bouton de
sécurité de porte a été activé. S'assurer que personne n'est a l'intérieur
de I'équipement et réinitialiser I'alarme du systéme de sécurité. Pour plus
d'informations, voir le chapitre « Dépannage et réglage », section « Réini-
tialisation de I'alarme du systéme de sécurité ».

21097

Temporisation du systeme de
sécurité de la sortie a la porte
inférieure, une personne peut
étre restée a l'intérieur de I'équi-
pement

Il s'est écoulé une période de temps trop longue depuis que le bouton de
sécurité de porte a été activé. S'assurer que personne n'est a l'intérieur
de I'équipement et réinitialiser I'alarme du systéme de sécurité. Pour plus
d'informations, voir le chapitre « Dépannage et réglage », section « Réini-
tialisation de I'alarme du systeme de sécurité ».

2110921110
21111 21112
21113

Porte d’évaporateur X" ouverte

La porte a été ouverte ou le contact de porte ne fonctionne pas cor-
rectement, se reporter au chapitre « Dépannage et réglage », section
« Alarmes de porte ouverte ».

Porte du tapis de recongélation

La porte a été ouverte ou le contact de porte ne fonctionne pas cor-

I'entrée - Echec de fermeture

21114 ouverte rectement, se reporter au chapitre « Dépannage et réglage », section
« Alarmes de porte ouverte ».
N° de Message d’alarme Cause possible et reméde
I'alarme
Le circuit de chauffage de porte ou plancher ne fonctionne pas comme il
30001 Chauffage de porte/plancher devrait.
* Veérifier I'état du circuit de chauffage.
30002 Groupe d'exception interne 03 L'équipement semble étre mal configuré, contacter JBT pour assistance.
30010 Fusible du chauffage de porte/ | Vérifier I'alimentation électrique et le circuit avant de réenclencher le
plancher disjoncté fusible disjoncté.
Fusible du transformateur du PR L . - .
30011 chauffage de porte/plancher Xje;riglliréiaslllg:]ir;éatlon électrique et le circuit avant de réenclencher le
disjoncté ! )
Le circuit du chauffage de plancher ou ses composants ne fonctionnent
30012 Courant faible du chauffage de | pas correctement.
plancher * Réarmer le disjoncteur différentiel si celui-ci a disjoncté.
e S'assurer qu'il n'y a pas de court-circuit ou de circuit ouvert.
Chauffage du plancher - Tem- . o . .
. i Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre « Dé-
30013 g:r(?;%rlz du plancher - Rupture pannage et réglage », section « Alarmes de rupture de cable ».
30014 E;Tjgfgge gL:]gI]aenr(ihgg-;sSn;;_)e- Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre « Dé-
ment de Ii'ranite P pannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de limite ».
s s La trappe de drain n'a pas pu s'ouvrir correctement.
30015 Trappe de drain C,Ote gauche de |, Vérifier le systéme pneumatique et I'alimentation en air.
I'entrée - Echec d'ouverture R
o Vérifier I'état du capteur de la trappe.
T de drain coté he d La trappe de drain n'a pas pu se fermer correctement.
30016 rappe de drain cole gauche de | . ygrifier |e systeme pneumatique et I'alimentation en air.

e Vérifier I'état du capteur de la trappe.

X' représente le numéro de I'élément ou de la fonction qui a déclenché l'alarme

127



@BT FoodTech

DEPANNAGE ET REGLAGE

ment de limite

N° de Message d’alarme Cause possible et reméde
I'alarme
S . La trappe de drain n'a pas pu s'ouvrir correctement.
30017 I-I'—;?\‘t)r%?a?%g@g g%tjvi';?l:trge e Vérifier le systéme pneumatique et I'alimentation en air.
o Vérifier I'état du capteur de la trappe.
s s . La trappe de drain n'a pas pu se fermer correctement.
30018 l-l.—éi?r%zc_j%ggg ggt?e?rgoé:udreel o Vérifier le systéme pneumatique et I'alimentation en air.
e Veérifier I'état du capteur de la trappe.
T de drain coté he d La trappe de drain n'a pas pu s'ouvrir correctement.
30019 Iari%Fr)teie -eEcrﬁlenc(i:i?er\?:rl:Sree € |« Vérifier le systeme pneumatique et l'alimentation en air.
* Veérifier I'état du capteur de la trappe.
T de drain c6té he d La trappe de drain n'a pas pu se fermer correctement.
30020 Iaras%’:t?e Fégﬁ:anccdoeiegr;u:tu?e € |« verifierle systéeme pneumatique et I'alimentation en air.
o Vérifier I'état du capteur de la trappe.
S . La trappe de drain n'a pas pu s'ouvrir correctement.
30021 -Sr;?ﬁg? gir?erﬁ'g,ggf/eeg;org dela |." Vérifier le systeme pneumatique et I'alimentation en air.
e Veérifier I'état du capteur de la trappe.
S s . La trappe de drain n'a pas pu se fermer correctement.
30022 -Srgarﬁze_ gi#gi'g;?;fn?é?&ge la s Verifier le systeme pneumatique et I'alimentation en air.
o Veérifier I'état du capteur de la trappe.

30023 Trappe de drain cété gauche de

I'entrée - Erreur logique La trappe de drain semble étre ouverte et fermée en méme temps.
30024 Trappe de drain c6té droit de o Vérifier 'emplacement du capteur. Vérifier qu'il n'est pas desserré ou

I'entrée - Erreur logique qu'il n'a pas quitté son emplacement prévu.
30025 Trappe de drain coté gauche de | *  Veérifier I'état du circuit du capteur.

la sortie - Erreur logique e Vérifier le circuit du capteur.

o6 Trappe de drain coté droitde la | © Remplacer le capteur s'il a tendance a étre défectueux.
300 sortie - Erreur logique
. Les couvercles a I'entrée ne sont pas fermés ce qui a empéché le démar-
" - -

30032 f%?rl:]\éerde X!~ Entrée - Non rage de I'équipement.

* Fermer les couvercles et redémarrer I'équipement.

) Les couvercles a la sortie ne sont pas fermés ce qui a empéché le dé-
" - -
30033 f%?ri\gerde X" - Sortie - Non marrage de I’équipement.

e Fermer les couvercles et redémarrer ’équipement.

30036 Couvercles de la pompe - Mo- Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre « Dé-
teur pannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de moteur ».
Couvercles de la pompe - Inter- | Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre « Dé-

30037 rupteur-sectionneur en position | pannage et réglage », section « Alarmes d'interrupteur-sectionneur en
OFF position OFF ».

30038 Couvercles de la pompe - Sur- | Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre « Dé-
charge pannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de moteur ».

31008 ?ei?it;ll'g 33 geii‘slioenrgg%dlgl‘:—. Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre « Dé-
tion - Rupturepde cable 9 pannage et réglage », section « Alarmes de rupture de céble ».

31009 ?e?]’:t’iteel?er 33 geisss(ljoenrg;;rndlgg_ Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre « Dé-
tion - Dépassgment de Iim?te pannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de limite ».

La pression d’air différentielle au tapis de recongélation a atteint un

niveau critique.

e Démarrer le tapis de recongélation avec I'ETR?, se reporter au cha-
pitre « Dégivrage et nettoyage », section « Ringage de la voie avec

Pression d’air différentielle trop ETR pendant la production »
31010 élevée du tapis de recongéla- e Retirer avec précaution le givre accumulé sur I'évaporateur et le
tion, ventilateurs arrétés. tapis de recongélation pour améliorer la circulation de l'air a travers
I'équipement.

o Dégivrer et nettoyer I'équipement. Pour de plus amples informations,
se reporter au chapitre « Dégivrage et nettoyage », section « Prépa-
ration de I'équipement au dégivrage ».

Enceinte, capteur de pression . - . .
o ige e A Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre « Dé-
81000 g;&:'fferent'e”e Rupture de pannage et réglage », section « Alarmes de rupture de cable ».
Enceinte, capteur de pression . " . .
31001 d'air différentielle - Dépasse- Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre « Dé

pannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de limite ».

X' représente le numéro de I'élément ou de la fonction qui a déclenché I'alarme
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N° de Message d’alarme Cause possible et reméde
l'alarme

La pression d'air différentielle entre 'intérieur et I'extérieur de I'équipe-

ment a atteint un niveau critique.

) ) e s * Retirer avec précaution le givre accumulé sur I'évaporateur pour
31002 Fnlfeltnte’ plres§|on d ?'Ilr ?|fferen- améliorer la circulation de I'air & travers I'équipement.
alfréeté?p elevee, ventilateurs e S’assurer que I'ADF? est en marche.

o Dégivrer et nettoyer I'équipement. Pour de plus amples informations,
se reporter au chapitre « Dégivrage et nettoyage », section « Prépa-
ration de I'équipement au dégivrage ».

Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre « Dé-

32000 Moteur de levage de la hotte pannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de moteur ».
Moteur de levage de la hotte Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre « Dé-
32001 - Interrupteur-sectionneur en pannage et réglage », section « Alarmes d'interrupteur-sectionneur en
position OFF position OFF ».
32002 Moteur de I'élévateur de hotte - | Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre « Dé-
Surcharge pannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de moteur ».
Le systéme de sécurité relié a la hotte ne peut pas se réarmer.
¢ Pour de plus amples informations sur la réinitialisation du systéme de
32003 Sécurité de hotte non réarmée sécurité, se reporter au chapitre « Dépannage et réglage », section

« Réinitialisation de I'alarme du systeme de sécurité ».

¢ Contacter un personnel d'entretien habilité pour évaluer le systeme
de sécurité.

32004 32005
32006 32007

Hotte — Capteur supérieur,
échec de la colonne élévatrice
X"

Trop de temps s'est écoulé depuis que le premier écrou de la colonne
élévatrice a atteint son point final de parcours. Vérifier les écrous d'élé-
vateur conformément au chapitre « Maintenance préventive » section
« Systéme élévateur de hotte »

32008 32009
32010 32011

Hotte — Capteur inférieur, échec
de la colonne élévatrice X"

Trop de temps s'est écoulé depuis que le premier écrou de la colonne
élévatrice a atteint son point final de parcours. Vérifier les écrous d'élé-
vateur conformément au chapitre « Maintenance préventive » section
« Systeme élévateur de hotte »

32012

Alignement de la hotte

La distance entre les colonnes élévatrices les plus élevées et les plus

basses est trop grande.

e Vérifier I'alignement de la hotte.

e Vérifier I'état des colonnes élévatrices et des moteurs de levage.

e Vérifier les écrous d'élévateur conformément au chapitre « Mainte-
nance préventive » section « Systéme élévateur de hotte »

32013 32014
32015 32016

Hotte — Echec d’activation de la
colonne élévatrice X"

La colonne élévatrice ne se déplace pas.

e Vérifier I'état des colonnes élévatrices et des moteurs de levage.

o Vérifier les écrous d'élévateur conformément au chapitre « Mainte-
nance préventive » section « Systéme élévateur de hotte »

Hotte — Temporisation position

Un temps trop long s'est écoulé depuis que la colonne élévatrice la plus
élevée a atteint sa position supérieure par comparaison avec la colonne
élévatrice la plus basse.

e Vérifier I'alignement de la hotte.

82017 supérieure e Vérifier I'état des capteurs et de leurs circuits.
¢ Veérifier I'état des colonnes élévatrices et des moteurs de levage.
e Vérifier les écrous d'élévateur conformément au chapitre « Mainte-
nance préventive » section « Systéme élévateur de hotte »
Les hauteurs rapportées par les capteurs de la hotte ne correspondent
32018 Probléme de synchronisation pas. L o
des hauteurs de la hotte e Vérifier I'état des capteurs et de leurs circuits.
* Régler ou remplacer tout capteur ayant tendance a étre défectueux.
Le systéme de sécurité du bouton de I'élévateur de hotte s'est déclenché
ou empéche pour une autre raison I'équipement de fonctionner.
e Vérifier I'équipement et le circuit de sécurité.
32019 Bgutop ,de I’élévateur de hotte - | Ré.initialiser. I'alarmg du systeme QE sécurité, pour plus“d'.ir)fo.rma}tions
Sécurité pas OK voir le chapitre « Dépannage et réglage », section « Réinitialisation
de l'alarme du systéme de sécurité ».
¢ Sil'alarme persiste, contacter un personnel d'entretien habilité pour
évaluer le systéme de sécurité.
32020 Systéme de protection contre la | La température a l'intérieur de I’équipement est critique et le systéme de

surchauffe activé

protection contre la surchauffe est activé.

X' représente le numéro de I'élément ou de la fonction qui a déclenché l'alarme
2) Optionnel ou sur certains équipements seulement.
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Alarmes du systeme d’entrainement

N° de Message d’alarme Cause possible et reméde
l'alarme
Le systeme d'entrainement n'a pas pu démarrer dans le délai
] ) configuré.
Démarrage de la temporisa- |« Vérifier que le tapis de convoyeur n'est pas déformé ou n'est
40001 tion du systeme d’entraine- pas dévié de sa route normale pour d'autres raisons.
ment o Vérifier que le tapis de convoyeur traverse I'équipement sans
rencontrer d'obstacle.
e Veérifier que le pliage et I'extension du tapis se font correcte-
o . ment au tendeur.
Temporisation du systeme * Vérifier que des produits ne sont pas soudés au tapis de
40003 d’entrainement lors de l'initia- convoyeur.
lisation o Vérifier qu'il n'y a pas d'autres alarmes déclenchées qui peu-
vent empécher le démarrage du systeme d’entrainement.
40004 Groupe d'exception interne L'équipement semble étre mal configuré, contacter JBT pour
04 assistance.
La tension intérieure du tapis a lI'entrée a dépassé la limite auto-
risée.
e Vérifier que des produits ne sont pas soudés au tapis de
convoyeur.
40016 Entrée X" - Tension intérieure | ® Vérifier que le tapis de convoyeur traverse I'équipement sans
40376 du tapis élevée rencontrer d'obstacle.
* Veérifier que le pliage et I'extension du tapis se font correcte-
ment au tendeur.
* Régler ou remplacer le capteur s'il a tendance a étre défec-
tueux.
40017 Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40369 Entrée X" - Moteur « Dépannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de
moteur ».
40018 Entrée X" - Interrupteur-sec- Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40370 tionneur en ositiorr)1 OFF « Dépannage et réglage », section « Alarmes d'interrupteur-sec-
P tionneur en position OFF ».
. Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
1) - ’
40019 Entrée X7 - Surcharge de « Dépannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de
40371 moteur
moteur ».
40021 Entrée X" - Défaut de com- | 7 OUr resoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
40373 |munication du VFD variateur de freéquence. , o
* Vérifier les cables connectés et ses circuits.
40022 Le variateur de fréquence peut avoir ét¢é commuté en mode
40374 Entrée X" - VFD pas prét manuel. Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du
fabricant du variateur de fréquence.
40023 SRV IS Pour résoudre cette alarme, se reférer au manuel du fabricant du
40375 Entrée X" - Défaut du VFD variateur de fréquence.
La trappe a I'entrée semble étre ouverte.
e Fermer la trappe.
3e XV -
igggi g::;%zx Trappe non e \Vérifier I'état du capteur et de son circuit.
¢ Régler ou remplacer le capteur s'il a tendance a étre défec-
tueux.
40025 Entrée X" - Capteur de Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
40377 tension de tapis - Rupture de |pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de rupture de
céble cable ».
Entrée X" - Capteur de ten- | Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40026 . is - D& D& .l . Al .
40378 sion de tapis - Dépassement | « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
de limite limite ».
La trappe a I'entrée semble étre fermée.
40027 o YT . e Quvrir la trappe.
40379 Entrée X" - Trappe fermée e Vérifier I'état du capteur et de son circuit.
* Régler ou remplacer le capteur s'il a tendance a étre défectueux.

X' représente le numéro de I'élément ou de la fonction qui a déclenché l'alarme
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N° de Message d’alarme Cause possible et reméde
I'alarme
Le produit chargé a I'entrée dépasse la hauteur autorisée.
¢ Retirer le produit.
e S’assurer que le produit est correctement chargé sur le tapis
40028 Entrée X" - Limite de hauteur de convoyeur.
40380 de produit e Régler ou remplacer le capteur de limiteur de hauteur s'il a
tendance a étre défectueux.
e Vérifier les maillons latéraux du tapis de convoyeur, ils peu-
vent étre déformés.
La tension intérieure du tapis a lI'entrée a dépassé la limite auto-
risée.
e Veérifier que des produits ne sont pas soudés au tapis de
40029 Entrée X" - Tension du tapis convoyeur. . -
40381 Slevée e \Vérifier que le tapis de convoyeur traverse l'équipement sans
rencontrer d'obstacle.
o Veérifier que le pliage et I'extension du tapis se font correcte-
ment au tendeur.
e Régler ou remplacer le capteur s'il a tendance a étre défectueux.
La tension du tapis a I'entrée a dépassé la limite autorisée.
e Vérifier que des produits ne sont pas soudés au tapis de
convoyeur.
40032 Entrée X" - Tension du tapis | Veérifier que le tapis de convoyeur traverse I'équipement sans
40387 élevée rencontrer d'obstacle.
o Veérifier que le pliage et I'extension du tapis se font correcte-
ment au tendeur.
* Régler ou remplacer le capteur s'il a tendance a étre défectueux.
Le tendeur ne comporte qu'un seul contact qui indique que la
40033 Tendeur X" - Tapis trop long g)grgr;T:Jig:r du tapis est plus courte ou plus longue que la tolérance
40452 ou trop court ¢ Sile tapis est trop long, voir 4034 : « Tendeur - Tapis trop long ».
* Sile tapis est trop court, voir 4035 : « Tendeur - Tapis trop court ».
Les contacts du tendeur indiquent que la longueur du tapis est
40034 . plus Igngue que la tolérance permise. } »
40453 Tendeur X" - Tapis trop long | * Régler ou remplacer les capteurs s'ils ont tendance a étre
défectueux.
* Raccourcir le tapis de convoyeur.
Les contacts du tendeur indiquent que la longueur du tapis est
plus courte que la tolérance permise.
Régler ou remplacer les capteurs s'ils ont tendance a étre
38222 Tendeur X" - Tapis trop court dgfggtueux i .
e \Vérifier le moteur d'entrainement de la sortie.
e \Vérifier que le tapis de convoyeur traverse I'équipement sans
rencontrer d'obstacle.
Le fléchissement du tapis de convoyeur a la sortie a dépassé les
40036 Tendeur de tapis X" - Fléchis- limites autorisées. _ _ ]
40468 sement du tapis - Dépasse- | Vérifier le moteur de tgndeur et ajuster sa vitesse conformé-
ment de limite ment au capteur du fléchissement de tapis.
e Vérifier la longueur actuelle du tapis de convoyeur.
Tendeur X" - Capteur du Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
40037 courant du moteur - Rupture |pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de rupture de
de céble céble ».
Tendeur X" - Capteur du Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40038 courant du moteur - Dépas- |« Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
sement de limite limite ».
20041 Fléchissement du tapis ?(1) - Pou,r résoudre cette alarme ety remédier, se reporter au chapitre
40455 Capteur de position - Dépas- | « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
sement de limite limite ».
40042 Fléchissement qu tapis X" - P_our résqudre cette ala}rme ety remf_édier, se reporter au cha-
40456 Capteur de position - Rupture | pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de rupture de

de cable

cable ».
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N° de Message d’alarme Cause possible et reméde
I'alarme
40043 Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40457 Tendeur X" - Moteur « Dépannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de
moteur ».
40044 Tendeur X" - Interruoteur- Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40458 sectionneur en ositFi)on OFF |« Dépannage et réglage », section « Alarmes d'interrupteur-sec-
P tionneur en position OFF ».
Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
1) - ’
28228 -r;e(;gﬁfr XV - Surcharge de « Dépannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de
moteur ».
. Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
1) - - ’
jggg -rl;eunr?iggtricz(n duD\?EEl)Jt de com variateur de fréquence.
» Vérifier les cables connectés et ses circuits.
40048 Le variateur de fréquence peut avoir ét¢é commuté en mode
40462 Tendeur X" - VFD pas prét manuel. Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du
fabricant du variateur de fréquence.
40049 N N& Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
40463 Tendeur X" - Défaut du VFD variateur de fréquence.
La tension du tapis du convoyeur d'alimentation est probablement
trop élevée.
e S’assurer que le tendeur du tapis de convoyeur fonctionne
comme prévu.
jgggg Spirale X" - Expansion e Sile pliage du tapis de convoyeur ne peut pas se faire correc-
tement, dégivrer I'équipement.
e S’assurer que les spirales du tapis de convoyeur s’empilent
correctement.
e Vérifier I'état du capteur et de son circuit.
40065 Spirale X" - Tapis mal Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40201 positionné a l'intérieur ou « Dépannage et réglage », section « Alarmes de mauvais posi-
extérieur tionnement du tapis ».
. . . Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
1 - - )
28382 tsigérr?(lée‘aﬁ'int;érﬁglusr mal posi « Dépannage et réglage », section « Alarmes de mauvais posi-
tionnement du tapis ».
. . . Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
1 . - )
jggg; tsigr;rr?tléeéﬁ'extg?rgﬁ rmal pos! « Dépannage et réglage », section « Alarmes de mauvais posi-
tionnement du tapis ».
40068 Spirale X" - Tension de la Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40204 chaine d'entrainement intérieure | « Dépannage et réglage », section « Alarmes de tension de chaine ».
40069 Spirale X" - Tension de la chaine | Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40205 d'entrainement extérieure « Dépannage et réglage », section « Alarmes de tension de chaine ».
40070 Spirale X" - Tapis hors du rail | Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40206 extérieur « Dépannage et réglage », section « Tapis hors du rail ».
40071 Spirale X" - Tapis hors du rail | Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40207 intérieur « Dépannage et réglage », section « Tapis hors du rail ».
40072 Spirale X" - Tension de la Le tendeur de chaine a rouleaux ne peut pas maintenir la tension
40208 chaine a rouleaux intérieure | nécessaire pour tendre la chaine. Avec |'usure normale, la chaine
a rouleaux s'allonge au fil du temps.
e Vérifier la position des contrepoids de la chaine situés au
40073 Spirale X" - Tension de la tendeur de la chaine.
40209 chaine a rouleaux extérieure | « Raccourcir ou allonger la chaine a rouleaux, se reporter au
- - chapitre « Maintenance », section « Réglage de la chaine a
40074 Spirale X" - Tension de la e ! i -
40210 chaine d'entrainement auxiliaire rouleaux et de la chaine d'entrainement ».
Les maillons latéraux du tapis de convoyeur semblent étre tordus.
Spirale X" - Entrainement e Veérifier I'état du tapis de convoyeur au niveau des maillons
40075 ;e iour - Maillon de chaine | | \216TaUx.
40292 e Siles maillons latéraux sont repliés en bonne position, s'assu-

tordu

rer que la spirale du tapis de convoyeur s’empile correctement
a I'endroit ou le maillon a été réparé.
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N° de Message d’alarme Cause possible et reméede
l'alarme
. . . Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
" - )
18(2):; (Snegﬁ\l/zi)é oziltji%g:edmuéﬁsls « Dépannage et réglage », section « Alarmes de mauvais posi-
P tionnement du tapis ».

40078 Spirale X" - Contacteur Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre

40214 d'aplomb a I'extérieur de la « Dépannage et réglage », section « Alarmes de mauvais posi-

spirale tionnement du tapis ».

40079 Spirale X" - Contacteur Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre

40215 d'aplomb a l'intérieur de la « Dépannage et réglage », section « Alarmes de mauvais posi-

spirale tionnement du tapis ».
. ) x Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
1) - y
18(2)?2 ?E'r;l;fr Contact d'étage « Dépannage et réglage », section « Alarmes de mauvais posi-
P tionnement du tapis ».
Le bord extérieur du tapis de convoyeur a perdu le contact avec
i le rail de support. Ceci est probablement causé par une tension

40081 Spirale X" - Elévation du trop forte du tapis.

40217 tapis e Soulever le capot ou refroidir par d'autres moyens I'équipe-
ment. Redémarrer la production lorsque le tapis de convoyeur
s'est contracté et a retrouvé son alignement.

40082 Spirale X" - Capteur suppl. Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre

40291 Tapis mal positionné a l'inté- | « Dépannage et réglage », section « Alarmes de mauvais posi-

rieur tionnement du tapis ».

40085 Spirale X" - Capteur suppl. Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre

40220 Tapis mal positionné a I'ex- « Dépannage et réglage », section « Alarmes de mauvais posi-

térieur tionnement du tapis ».

40097 Spirale X" - Sonde de tem- Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-

40233 pérature du rail - Rupture de |pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de rupture de

céble céble ».

40098 Spirale X" - Sonde de tempé- | Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre

40234 rature du rail - Dépassement |« Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de

de limite limite ».
i " -
40099 gglljrraalr?t)éu rr?oigheru(;’(ajr?neau Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
40235 d’entrainement - Rupture de th[)fT « Dépannage et réglage », section « Alarmes de rupture de
céble caie ».
i " -

40100 gg&rﬂﬁt)éu rr?oigherudr’gr?neau Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre

40236 d’entrainement - Dépasse- I<i<n|§)it(?ep:':>1nnage et réglage », section « Alarmes de dépassement de

ment de limite )

40103 Spirale X" - Capteur de Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-

40239 courant du moteur extérieur - | pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de rupture de

Rupture de cable cable ».
40104 Spirale X" - Capteur de Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40240 courant du moteur extérieur - | « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
Dépassement de limite limite ».
40105 Spirale X" - Capteur de Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
40241 courant du moteur intérieur - | pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de rupture de
Rupture de céble cable ».
40106 Spirale X" - Capteur de Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40242 courant du moteur intérieur - | « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
Dépassement de limite limite ».
40107 Spirale X" - Capteur de Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
40243 courant du moteur auxiliaire - | pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de rupture de
Rupture de cable cable ».
40108 Spirale X" - Capteur de Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40244 courant du moteur auxiliaire - | « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
Dépassement de limite limite ».
. , .| Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40113 Spirale X" - Anneau d’entrai- . . . ’
40249 nement - Moteur « Dépannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de

moteur ».
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N° de Message d’alarme Cause possible et reméde
I'alarme
40114 Spirale X" - Anneau d’entrai- |Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40250 nement - Interrupteur-section- | « Dépannage et réglage », section « Alarmes d'interrupteur-sec-
neur en position OFF tionneur en position OFF ».
40115 Spirale X" - Anneau d’en- Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40251 trainement - Surcharge du « Dépannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de
moteur moteur ».
40117 Spirale X" - Anneau d’entrai- | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
40253 nement - Défaut de communi- | variateur de fréquence.
cation du VFD » Veérifier les cables connectés et ses circuits.
. , .| Le variateur de fréquence peut avoir été commuté en mode
1) - -
28;;3 ﬁg;aelﬁt)_(Vannae:u rc(latentral manuel. Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du
pas p fabricant du variateur de fréquence.
40119 Spirale X" - Anneau d’entrai- |Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
40255 nement - Défaut du VFD variateur de fréquence.

Le contact de I'étage supérieur de la spirale descendante indique

que le tapis du convoyeur est hors de position.

e Veérifier I'état du tapis de convoyeur. Si le tapis de convoyeur
est endommagé a I'emplacement ou le contact s'est déclen-
ché, réparer le tapis endommagé.

. , . | ® S’assurer que le tapis de convoyeur est correctement posi-
2’8;&2_)2 SplraletX‘I)D- Annetau dentrai- tionné et s'emboite facilement avec la spirale.
nement - escente e Vérifier la tension du tapis de convoyeur.

e Vérifier le fonctionnement et la vitesse de I'anneau d’entrai-
nement. La vitesse doit étre Iégérement supérieure a celle du
tapis de convoyeur.

» Vérifier I'angle de I'anneau d’entrainement, celui-ci doit étre en
pente vers l'intérieur (ouvert au sommet, fermé en bas)

. - Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
1) - - - b
28;%?.) ;Sezlrrale X" - Extérieur - Mo « Dépannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de
moteur ».
40130 Spirale X" - Extérieur - In- Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40266 terrupteur-sectionneur en « Dépannage et réglage », section « Alarmes d'interrupteur-sec-
position OFF tionneur en position OFF ».
. - Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40131 Spirale X" - Extérieur - Sur- . . . ’
« Dépannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de
40267 charge du moteur moteur ».
40133 Spirale XV - Extérieur - Défaut Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
40269  |de communication du VFD | Vaniateur de frequence. , o
» Vérifier les cbles connectés et ses circuits.
. - Le variateur de fréquence peut avoir ét¢ commuté en mode
1) -
28;% Sg;ralr%tx Extérieur - VFD manuel. Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du
pas p fabricant du variateur de fréquence.
40135 Spirale X" - Extérieur - Défaut | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
40271 du VFD variateur de fréquence.
40137 Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40273 Spirale X" - Intérieur - Moteur | « Dépannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de
moteur ».
40138 Spirale X" - Intérieur - In- Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40274 terrupteur-sectionneur en « Dépannage et réglage », section « Alarmes d'interrupteur-sec-
position OFF tionneur en position OFF ».
. - Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40139 Spirale X" - Intérieur - Sur- . . . ’
« Dépannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de
40275 charge du moteur moteur ».
40141 Spirale X" - Intérieur - Défaut Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
S variateur de fréquence.
40277 de communication du VFD » Vérifier les cbles connectés et ses circuits.
. - Le variateur de fréquence peut avoir été commuté en mode
1) -
:'8;% Egg%lr%f( Intérieur - VFD manuel. Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du

fabricant du variateur de fréquence.
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N° de Message d’alarme Cause possible et reméde
I'alarme
40143 Spirale X" - Intérieur - Défaut | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
40279 du VFD variateur de fréquence.
. N Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40145 Spirale X" - Entrainement . » . ’
40281 auxiliaire - Moteur « Dépannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de
moteur ».
40146 Spirale X" - Entrainement Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40282 auxiliaire - Interrupteur-sec- | « Dépannage et réglage », section « Alarmes d'interrupteur-sec-
tionneur en position OFF tionneur en position OFF ».
. N Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40147 Spirale X" - Entrainement au- . . . ’
40283 xiliaire - Surcharge du moteur ;cli))tiz?rlnage et réglage », section « Alarmes de surcharge de
40149 Spirale X" - Entrainement Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
40285 auxiliaire - Défaut de commu- | variateur de fréquence.
nication du VFD * Veérifier les cables connectés et ses circuits.
. N Le variateur de fréquence peut avoir été commuté en mode
" -
28;2% aSE)'(riﬁ:r;( ) Vllzrlstra;r;en;gtnt manuel. Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du
pas p fabricant du variateur de fréquence.
40151 Spirale X" - Entrainement Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
40287 auxiliaire - Défaut du VFD variateur de fréquence.
Ca Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40154 Cpnvoyeur de retour - Signal | Dépannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de
réponse manquant
moteur ».
Convoyeur de retour - In- Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40155 terrupteur-sectionneur en « Dépannage et réglage », section « Alarmes d'interrupteur-sec-
position OFF tionneur en position OFF ».
Q. Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40156 Convoyeur de retour - Sur « Dépannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de
charge moteur
moteur ».
Température arriére chargeur Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
40158 courbe - Rupture de cable Eglrjelze«»Depannage et réglage », section « Alarmes de rupture de
. . Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
Température arriére chargeur . . . ’ .
40159 courbe - Hors tolérances I<i<n|§)it(?ep:':>1nnage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40160 Chargeur courbe - Moteur « Dépannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de
moteur ».
Chargeur courbe - Interrup- | Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40161 teur-sectionneur en position |« Dépannage et réglage », section « Alarmes d'interrupteur-sec-
OFF tionneur en position OFF ».
Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40162 Chargeur courbe - Surcharge | « Dépannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de
moteur ».
Température chargeur courbe Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
40165 P harg pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de rupture de
- Rupture de céble cable »
. Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40166 Temperatgre chargeur courbe | Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
- Hors tolérances limite »
La tension du tapis du chargeur courbe a dépassé sa limite
autorisée.
e Vérifier que des produits ne sont pas soudés au tapis de
convoyeur.
40167 Chargeur courbe - Tendeur e Vérifier que le tapis de convoyeur se déplace sans rencontrer

d'obstacle.

o Veérifier que le pliage et I'extension du tapis se font correcte-
ment au tendeur.

* Régler ou remplacer le capteur s'il a tendance a étre défec-
tueux.
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I'alarme
Les dispositifs de chauffage du chargeur courbe semblent étre
défectueux ou ne chauffent pas le chargeur.
e S’assurer que tous les cables du chargeur courbe sont correc-
i tement connectés a la prise correspondante a 'alimentation
40168 Char?feur courbe - Défaut du de I'équipement.
chauffage * Vérifier 'emplacement et I'état de la sonde de température.
* Vérifier les fusibles de chauffage.
* Remplacer les dispositifs de chauffage qui ont tendance a
étre défectueux.
Il'y a probablement une accumulation de glace sur le rail qui
risque d'endommager le tapis de convoyeur ou d'affecter la pro-
. duction.
) - Pré 5 - . . .
40169 gplrzlale X Fl’resglnxe Aetvgm' * Retirer avec précaution la glace sans endommager le tapis ou
40305 ses?éifee S’Lérnteragilemgﬁt - le rail,

y e Effectuer le dégivrage de I'équipement. Pour de plus amples in-
formations, se reporter au chapitre « Dégivrage et nettoyage »,
section « Préparation de I'équipement au dégivrage ».

20171 Fusible du chauffage de char- | Vérifier I'alimentation électrique et le circuit avant de réenclencher
geur courbe disjoncté le fusible disjoncté.
A Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
40180 g:;:ﬂﬁﬁ{;;?;fgd \E;Egm de variateur de fréquence.
» Vérifier les cables connectés et ses circuits.
) Le variateur de fréquence peut avoir ét¢é commuté en mode
40181 Cr%?rgeur courbe - VFD pas manuel. Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du
P fabricant du variateur de fréquence.
40182 Chargeur courbe - Défaut du | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
VFD variateur de fréquence.
La chaine d'entrainement peut étre déformée ou avoir déclenché
Ie contact pour une autre raison.
. . N Vérifier I'état de la chaine a rouleaux au contact qui a été
" -
40211 SlplraIeAX Maillon de chaine déclenché.
d'entrainement tordu . . . N
* Remplacer toute piece endommagée de la d'entrainement, se
reporter au chapitre « Maintenance », section « Réglage de la
chaine a rouleaux et de la chaine d'entrainement ».
40337 Spirale X" - Huile de lubrifica- | Faire I'appoint d'huile de lubrification dans le systéme d’entraine-
40385 tion - Faible niveau d'huile ment.
La pression pour la distribution de I'huile de lubrification au sys-
. . - teme d’entrainement n'est pas suffisante.
jgggg tSplrallezz Xt1))l Huile de lubrifica- | o grassurer que le niveau d'huile est suffisant.
ion - Faible pression e Vérifier le fonctionnement de la pompe refoulante d'huile.
» Veérifier le capteur de pression de la pompe refoulante.
. . Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
1) - ’
28228 %%rttéi:(_ RJST@GQ?LCJ%%%U pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de rupture de
cable ».
40340 Sortie X" - Température du Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40470 moteur - Dépassement de « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
limite limite ».
40341 Ventilateur de sortie X - Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40471 Moteur « Dépannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de
moteur ».
40342 Ventilateur de sortie X" - Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40472 Interrupteur-sectionneur en « Dépannage et réglage », section « Alarmes d'interrupteur-sec-
position OFF tionneur en position OFF ».
. . Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40343 Ventilateur de sortie X" - Sur- . . . ’
« Dépannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de
40473 charge de moteur moteur ».
. . Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
1) - ’
383‘712 rirgtffr)fRu;(tal:?g%?tcuérglgu pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de rupture de

céble ».

X' représente le numéro de I'élément ou de la fonction qui a déclenché l'alarme 137



@BT FoodTech

DEPANNAGE ET REGLAGE

N° de Message d’alarme Cause possible et reméde
I'alarme
40345 Entrée X" - Température du [ Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40475 moteur - Dépassement de « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
limite limite ».
. . . Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
" - )
40346 ?\/Aez)rlglf\rteur d'entrée X « Dépannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de
moteur ».
Ventilateur d'entrée X" - Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40347 Interrupteur-sectionneur en « Dépannage et réglage », section « Alarmes d'interrupteur-sec-
position OFF tionneur en position OFF ».
. ' < Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
) - Qur-
40348 Ventilateur d'entrée X" - Sur- | Dépannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de
charge de moteur
moteur ».
40353 Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40401 Sortie X" - Moteur « Dépannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de
moteur ».
40354 Sortie X - Interrupteur-sec- Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40402 tionneur en ositic?n OFF « Dépannage et réglage », section « Alarmes d'interrupteur-sec-
P tionneur en position OFF ».
. Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
1) - 1
40355 Sortie X7 - Surcharge de « Dépannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de
40403 moteur
moteur ».
40357 Sortie X" - Défaut de commu- Pogrtresogd;e,cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
40405 nication du VFD variateur de frequence. . o
e Vérifier les cdbles connectés et ses circuits.
40358 Le variateur de fréquence peut avoir été commuté en mode
40406 Sortie X" - VFD pas prét manuel. Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du
fabricant du variateur de fréquence.
40359 ) P& Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
40407 ek variateur de fréquence.
La trappe a la sortie semble étre ouverte.
. e Fermer la trappe.
-
40360 Sortl,e X?- Trappe non e Vérifier I'état du capteur et de son circuit.
40411 fermée , N C oA .
* Régler ou remplacer le capteur s'il a tendance a étre défec-
tueux.
40361 Sortie X" - Capteur de ten- Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
40409 sion de tapis - Rupture de pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de rupture de
cable cable ».
Sortie X" - Capteur de ten- Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40362 ion d is - D& Dé q . Al de dé d
40410 sion de tapis - Dépassement | « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
de limite limite ».
La trappe a la sortie semble étre fermée.
40363 o yel) . e Quvrir la trappe.
40408 Sortie X" - Trappe fermée o Vérifier I'état du capteur et de son circuit.
* Régler ou remplacer le capteur s'il a tendance a étre défectueux.
Le produit arrivé a la sortie dépasse la hauteur autorisée.
e Retirer le produit.
e S’assurer que le produit est correctement situé sur le tapis de
40364 Sortie X" - Limite de hauteur convoyeur.
40412 de produit e Régler ou remplacer le capteur de limiteur de hauteur s'il a

tendance a étre défectueux.

e Vérifier les maillons latéraux du tapis de convoyeur, ils peu-
vent étre déformés.
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La tension c6té extérieur du tapis a la sortie a dépassé la limite
autorisée.
e Vérifier que des produits ne sont pas soudés au tapis de
convoyeur.
40365 Sortie X" - Tension du tapis » Vérifier que le tapis de convoyeur traverse I'équipement sans
40413 élevée rencontrer d'obstacle.
* Vérifier que le pliage et I'extension du tapis se font correcte-
ment au tendeur.
* Régler ou remplacer le capteur s'il a tendance a étre défec-
tueux.
La tension du tapis a la sortie a dépassé la limite autorisée.
e Vérifier que des produits ne sont pas soudés au tapis de
convoyeur.
. . . * Vérifier que le tapis de convoyeur traverse I'équipement sans
igi?g eslzr\}'éeexﬂ - Tension du tapis rencontrer d'obstacle.
* Veérifier que le pliage et I'extension du tapis se font correcte-
ment au tendeur.
* Régler ou remplacer le capteur s'il a tendance a étre défec-
tueux.
Un produit congelé adhére probablement au tapis de convoyeur
et ne peut étre déchargé.
* Revoir le chargement des produits et la procédure de déchar-
40388 Entrée X' - Produit adhérant gement.
40390 au tapis e Régler ou remplacer le contact de fin de course si celui-ci
tend a étre défectueux.
e Dégivrer I'équipement pour retirer la glace du tapis de
convoyeur.
Un produit congelé adhére probablement au tapis de convoyeur
et ne peut étre déchargé a la sortie.
¢ Revoir le chargement des produits et la procédure de déchar-
40389 Sortie X' - Produit adhérant gement.
40391 au tapis * Régler ou remplacer le contact de fin de course si celui-ci
tend a étre défectueux.
e Dégivrer I'équipement pour retirer la glace du tapis de
convoyeur.
La tension c6té intérieur du tapis a la sortie a dépassé la limite
autorisée.
e Veérifier que des produits ne sont pas soudés au tapis de
convoyeur.
40352 Sortie X" - Tension intérieure | © Vérifier que le tapis de convoyeur traverse I'équipement sans
40400 du tapis élevée rencontrer d'obstacle.
» Veérifier que le pliage et I'extension du tapis se font correcte-
ment au tendeur.
* Régler ou remplacer le capteur s'il a tendance a étre défec-
tueux.
N I ’ Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
282;57.) 'I\E/Ir:)ttr:llljr:ement principal X" - « Dépannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de
moteur ».
40418 Entrainement prirrcipal XV - Pour résoudre cet’te alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40426 Interrupteur-sectionneur en « Dépannage et réglage », section « Alarmes d'interrupteur-sec-
position OFF tionneur en position OFF ».
N I 4 Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
:‘8:;97) gztrﬁg?grgedna ﬁ:ggfﬁl Xt - « Dépannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de
moteur ».
Entrainement principal X" - Le variatetrr de fréquence peut avoir éré’commuté en mode manuel.
40421 Défaut de communication du e Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
40429 du variateur de fréquence.

VFD

e \érifier les cables connectés et ses circuits.
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40422 Entrainement principal X" - Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
40430 VFD pas prét variateur de fréquence.
40423 Entrainement principal X" - Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
40431 Défaut du VFD variateur de fréquence.
Transfert de tapis - Capteur | Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40437 de position - Dépassement « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
de limite limite ».
Transfert de tapis - Capteur | Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
40438 de position - Rupture de pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de rupture de
cable cable ».
Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40439 Eﬂg?gggleur de by-pass - « Dépannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de
moteur ».
Convoyeur de by-pass - Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40440 Interrupteur-sectionneur du « Dépannage et réglage », section « Alarmes d'interrupteur-sec-
moteur en position OFF tionneur en position OFF ».
Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40441 Convoyeur de by-pass - Sur- | Dépannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de
charge de moteur
moteur ».
Convoyeur de by-pass - Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
40443 Défaut de communication du | variateur de fréquence.
VFD * \Vérifier les cables connectés et ses circuits.
Le variateur de fréquence peut avoir été commuté en mode
40444 C:Snvc%/;eur de by-pass - VFD manuel. Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du
pas p fabricant du variateur de fréquence.
40445 Convoyeur de by-pass - Dé- | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
faut du VFD variateur de fréquence.
Le réglage automatique du transfert de tapis pendant la sé-
quence de démarrage n'a pas réussi a centrer le tapis de
convoyeur sur le transfert.
e S’assurer que le transfert de tapis est en bon état et se dé-
place sans rencontrer d'obstacle.
La fonction de démarrage du | © S’assurer que le tapis de convoyeur est en bon état et passe
40446 Twin Stack a échoué au-dessus du transfert de tapis sans rencontrer d'obstacle.
e Vérifier I'état du transducteur de déplacement linéaire.
o Vérifier I'état des capteurs d'extrémité et des circuits du trans-
fert de tapis.
* Redémarrer I'équipement pour réactiver la séquence de ré-
glage du transfert de tapis.
Le transfert de tapis a atteint sa position finale.
¢ Redémarrer I'équipement pour réactiver la séquence de ré-
glage du transfert de tapis.
* Vérifier que le transfert de tapis n'est pas endommagé et se
40447 Contact de fin de course du déplace sans rencontrer d'obstacle.
transfert de tapis e S’assurer que le tapis de convoyeur est en bon état et passe
au-dessus du transfert de tapis sans rencontrer d'obstacle.
e Vérifier I'état du transducteur de déplacement linéaire.
o Vérifier I'état des capteurs d'extrémité et des circuits du trans-
fert de tapis.
Le produit chargé sur le tapis du convoyeur de by-pass dépasse
la hauteur autorisée.
Convoyeur de by-pass - Li- | ® Retirer le produit.
40448 mite de hauteur de produita | e S’assurer que le produit est correctement chargé sur le tapis
I'entrée de convoyeur.
e Régler ou remplacer le capteur de limiteur de hauteur s'il a
tendance a étre défectueux.
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Défaut du VFD

N° de Message d’alarme Cause possible et reméde
I'alarme
La trappe a I'entrée du convoyeur de by-pass semble étre ouverte.
40449 Convoyeur de by-pass - * Fermer la trappe.
Trappe d'entrée e Veérifier I'état du capteur et de son circuit.
* Régler ou remplacer le capteur s'il a tendance a étre défectueux.
Le produit & la sortie du tapis du convoyeur de by-pass dépasse
la hauteur autorisée.
e Retirer le produit.
Convoyeur de by-pass - Li- e S’assurer que le produit est correctement situé sur le tapis de
40450 mite de hauteur de produit a convoyeur.
la sortie * Régler ou remplacer le capteur de limiteur de hauteur s'il a
tendance a étre défectueux.
e Vérifier les maillons latéraux du tapis de convoyeur, ils peu-
vent étre déformés.
La trappe a la sortie du convoyeur de by-pass semble étre ou-
verte.
40451 Convoyeur de by-pass - e Fermer la trappe.
Trappe de sortie e Veérifier I'état du capteur et de son circuit.
* Régler ou remplacer le capteur s'il a tendance a étre défec-
tueux.
Le capteur haut ou bas du convoyeur d'alimentation semble étre
N ali défectueux.
40476 ngtgﬂrcs,oggggﬁlimei’:rﬂéht  Vérifier I'état des capteurs et de leurs circuits.
et bas - Tous les deux actifs | * Eeeﬂlfr ou remplacer le capteur s'il a tendance a étre défec-
* Se reporter au manuel du fabricant du convoyeur.
- . Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40477 ﬁ%?;/ggleur d'alimentation « Dépannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de
moteur ».
Convoyeur d'alimentation - Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
40478 Interrupteur-sectionneur en « Dépannage et réglage », section « Alarmes d'interrupteur-sec-
position OFF tionneur en position OFF ».
Al . Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
Convoyeur d'alimentation - . p . ’
40479 Surcharge de moteur « Dépannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de
moteur ».
Lextrémité du convoyeur d'alimentation n'est pas correctement
c dali tation - positionnée.
40480 onvoyeur g alimentation e S’assurer que le convoyeur d'alimentation est en position
Pas en position supérieure haute
e Vérifier I'état du capteur et de son circuit.
Le convoyeur d'alimentation n'est pas correctement positionné.
Convoyeur d'alimentation - e S’assurer que le convoyeur d'alimentation est en position
40481 e s
Pas en position inférieure basse.
e Veérifier I'état du capteur et de son circuit.
Le systéeme de sécurité du convoyeur d'alimentation s'est déclenché
ou empéche pour une autre raison I'¢quipement de fonctionner.
Convoyeur d'alimentation - * Réinitialiser tous les arréts d'urgence déclenchés.
40482 ISR < tarral ! .
Sécurité pas OK * Régler ou remplacer le bouton d'arrét d'urgence s'il a ten-
dance a étre défectueux.
» Veérifier le circuit de sécurité de I'éguipement et du convoyeur.
Convoyeur d'alimentation - Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
40484 Défaut de communication du | variateur de fréquence.
VFD » Veérifier les cables connectés et ses circuits.
Al . Le variateur de fréquence peut avoir été commuté en mode
40485 \C/)ggvoggurrgtahmentatlon manuel. Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du
pasp fabricant du variateur de fréquence.
40486 Convoyeur d'alimentation - Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du

variateur de fréquence.
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40489 Convoyeur d'alimentation - Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du

En état d'alarme convoyeur d'alimentation.
41001 Vibreur de l'entrée X" - Dé- Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
41005 faut de communication du variateur de fréquence.

VFD o \Veérifier les cables connectés et ses circuits.

. , . Le variateur de fréquence peut avoir été commuté en mode
" -

ﬂggg V;bsrel:étde Fentrée X" - VFD manuel. Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du

pas p fabricant du variateur de fréquence.

41003 Vibreur de I'entrée X" - Dé- Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du

41007 faut du VFD variateur de fréquence.

Le produit chargé sur le tapis de convoyeur dépasse la hauteur
autorisée.

. - e Retirer le produit.

1 .
ﬂ 883 -cli-zplfo)c(iuit Limite de hauteur |, S’assurer que le produit est correctement chargé sur le tapis

P de convoyeur.

e Régler ou remplacer le capteur de limiteur de hauteur s'il a
tendance a étre défectueux.

. - L L'agitation s'est arrétée probablement parce que le tapis n'est pas

41010 Tapis X" - Agitation arrétée, | 555ez tendu.

41012 défaut de tension a gauche [+ Rggler la longueur et la tension de la voie, se reporter au
chapitre « Maintenance », section « Installation et réglage de
la voie de surgélation IQF ».

e S'assurer que la température de I'air et la température d'agita-

41011 Tapis X" - Agitation arrétée, tion dans I'élqui.pet.'nent sont cqrrectes. quur c.iéman.'e[/metltre

41013 défaut de tension a droite en marche l'agitation, la température d'agitation doit étre égale
ou inférieure a -16 °C.

* Régler ou remplacer le capteur s'il a tendance a étre défec-
tueux.
. Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
41014 Tapis X" - Sonde de temp. e« DA " J e
41016 d'agitation - Rupture de cable Egﬁe >)Depannage et réglage », section « Alarmes de rupture de
Tapis X" - Sonde de temp. Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
41015 e . . . . .
41017 c_ia_gltatlon - Dépassement de « Depannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
limite limite ».
L'agitation ne peut fonctionner que si la température d'agitation
est égale ou inférieure a -16 °C.
o Veérifier le systeme de réfrigération ou d'autres raisons pou-

41021 Tapis X" - Agitation arrétée, vant influer sur la température de I'équipement telles que la

41025 température trop élevée température des produits entrants ou une alimentation irrégu-
liere des produits.

* Remplacer la sonde de température d'agitation si elle a ten-
dance a étre défectueuse.

41026 Vibreur de l'entrée XV - Ab- Ic_gn?r:mceu:tl ggvcigﬁuffage du vibreur de I'entrée ne fonctionne pas

41027 sence réponse du chauffage .

o Veérifier I'état du circuit de chauffage.

41028 41031
41034 41037

Vibreur de I'entrée X" - Mo-
teur X"

Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
« Dépannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de
moteur ».

41029 41032
41035 41038

Vibreur de I'entrée X" - Mo-
teur X" Interrupteur-section-
neur en position OFF

Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
« Dépannage et réglage », section « Alarmes d'interrupteur-sec-
tionneur en position OFF ».

41030 41033
41036 41039

Vibreur de 'entrée X" - Mo-
teur X" Surcharge

Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
« Dépannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de
moteur ».

41040
41041

Vibreur de I'entrée X" - Fu-
sible disjoncté (chauffage)

Vérifier I'alimentation électrique et le circuit avant de réenclencher
le fusible disjoncte.

X" représente le numéro de I'élément ou de la fonction qui a déclenché l'alarme
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N° de Message d’alarme Cause possible et reméde
I'alarme
i ’ se X -
41042 \F/'br.i?r ge Ientr(fae X Vérifier I'alimentation électrique et le circuit avant de réenclencher
41043 usible du transformateur |0 sipje disjoncte
disjoncté (chauffage) )
41046 Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
41049 Tapis X" - Moteur « Dépannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de
moteur ».
. Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
1 - _sec-
3182(7) ;Ii-gﬁlnse)ljr erl]migiltji%tr?lgsgc « Dépannage et réglage », section « Alarmes d'interrupteur-sec-
P tionneur en position OFF ».
. Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
1 -
41048 Tapis X' - Surcharge de « Dépannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de
41051 moteur
moteur ».
41052 Tapis X" - Cété gauche, mal |Le tapis est mal positionné aprés s'étre soulevé, probablement en
41054 positionné raison d'une mauvaise circulation de I'air a travers le tapis.
s X - Coté droi * Retirer les produits qui ont adhéré au tapis.
21822 Tap!ts., X P ote droit, mal e Dégivrer et nettoyer I'équipement et vérifier que l'air circule
positionne sans interruption a travers le tapis.
Le variateur de fréquence peut avoir été commuté en mode
. manuel.
- Dé - . s .
218217 T_aplts_ X d D\c/e'f%n de commu- |, Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
nication du du variateur de fréquence.
» Vérifier les cables connectés et ses circuits.
41058 . N Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
41062 Tapis X - VFD pas prét variateur de fréquence.
41059 Y1) - N Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
41063 Tapis X" - Défaut du VFD variateur de fréquence.
Le démarrage du systéme d’entrainement est empéché.
e Veérifier I'état du VFD
WD) L P4
41068 Tapis X" - Démarrage de la e Vérifier le contacteur du moteur du tapis
41069 temporisation e I \ ) . .
e Vérifier qu'il n'y a pas d'autres alarmes déclenchées qui peu-
vent empécher le démarrage du systeme d’entrainement.
Le tapis de convoyeur a été stoppé plus longtemps que le délai
configuré pour l'alarme d'interruption, se reporter au chapitre
41070 Tapis X - Alarme d'interrup- | Description des écrans », section « Systeme d’entrainement —
41071 Hi Bouton de fonction ».
lon * Vérifier les moteurs et les circuits du systéme d’entrainement.
e Vérifier qu'il n'y a pas d'autres alarmes déclenchées qui peu-
vent empécher le fonctionnement du systéme d’entrainement.
. La température du moteur est trop élevée.
1 -
41072 Tapis X" - Surcharge de e Controler le niveau d'huile dans le moteur.
41073 moteur g . -
» Veérifier le ventilateur de refroidissement du moteur.
. . . Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
M- -
ﬂggg ng:tsio):mégnlt'ﬁ?érigﬁfls mal |, Dépannage et réglage », section « Alarmes de mauvais posi-
P tionnement du tapis ».
. . . Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
M. -
21888 Tig:tsio):mégnlt'fxiérizauals mal |, Dépannage et réglage », section « Alarmes de mauvais posi-
P tionnement du tapis ».
. . . Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
M- -
j}ggz ng:tsio):méséoll:it:’]etér;alﬁ’ls mal | Dépannage et réglage », section « Alarmes de mauvais posi-
P tionnement du tapis ».
. . . Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
1) - _ )
jﬂggg ng:tsio)ﬁméséolr'gitélgﬂ:‘s mal Dépannage et réglage », section « Alarmes de mauvais posi-
P tionnement du tapis ».
Sortie du CBD - Température | Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
41095 de la vapeur - Rupture de pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de rupture de

cable

cable ».
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N° de Message d’alarme Cause possible et reméde
I'alarme
Sortie du CBD - Température | Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
41096 de la vapeur - Valeur hors « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
tolérances limite ».
Sortie du CBD - Température | Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
41097 de ventilation de la vapeur - | pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de rupture de
Rupture de céble cable ».
Sortie du CBD - Température | Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
41098 de ventilation de la vapeur - [« Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépassement de
Valeur hors tolérances limite ».
41099 Sortie du CBD - Vanne de Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant de
vapeur en état d'alarme la vanne.
41100 Sortie du CBD - Echec de fer- | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant de
meture de la vanne de vapeur | la vanne.
) .. | Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
42000 Tambour asce_ndant Soule- | Dépannage et réglage », section « Alarmes de soulevement de
vement du tapis tapis »
. Alatinm Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
41101 ;\I’/Iaop;su?e recongélation « Dépannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de
moteur ».
Tapis de recongélation - Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
41102 Interrupteur-sectionneur en « Dépannage et réglage », section « Alarmes d'interrupteur-sec-
position OFF tionneur en position OFF ».
. FNTN _ | Pour résoudre cette alarme et y remeédier, se reporter au chapitre
41103 Tapis de recongélation - Sur- | Dépannage et réglage », section « Alarmes de surcharge de
charge
moteur ».
41104 Tapis de recongélation - Dé- | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
faut du VFD variateur de fréquence.
41105 Tapis de recongélation - VFD | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant du
pas prét variateur de fréquence.
Le variateur de fréquence peut avoir été commuté en mode
Tapis de recongélation - manuel.
41106 Défaut de communication du | ® Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
VFD du variateur de fréquence.
e Vérifier les cdbles connectés et ses circuits.
i .| Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au chapitre
42001 Tambour descendant - Soule- | Dépannage et réglage », section « Alarmes de soulevement de
vement du tapis tapis »
Surcharge du ventilateur Le ventilateur refroidissement du moteur du tambour ascendant
42003 refroidissement du tambour | est surchargé.
ascendant o Veérifier le ventilateur de refroidissement du moteur.
Surcharge du ventilateur Le ventilateur refroidissement du moteur du tambour descendant
42004 refroidissement du tambour | est surchargé.

descendant

o Vérifier le ventilateur de refroidissement du moteur.
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Alarmes de traitement des produits

N° de l'alarme

Message d’alarme

Cause possible et reméde

50001 50009

50017 50025

50033 50041
etc.

Ventilateur principal X" -
Moteur

Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au
chapitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de sur-
charge de moteur ».

50002 50010

50018 50026

50034 50042
etc.

Ventilateur principal X" -
Interrupteur-sectionneur en
position OFF

Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes d'interrup-
teur-sectionneur en position OFF ».

50003 50011

50019 50027

50035 50043
etc.

Ventilateur principal X" - Sur-
charge

Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au
chapitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de sur-
charge de moteur ».

50005 50013

50021 50029

50037 50045
etc.

Ventilateur principal X" - Com-
munication du VFD

Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
du variateur de fréquence.
e \érifier les cables connectés et son circuit.

50006 50014

50022 50030

50038 50046
etc.

Ventilateur principal X" - VFD
pas prét

Le variateur de fréquence peut avoir été commuté en mode
manuel. Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du
fabricant du variateur de fréquence.

50007 50015
50023 50031
50039 50047

Ventilateur principal X" - Dé-
faut du VFD

Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
du variateur de fréquence.

etc.
. — Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au
1) ’
28123 gg?rt'_lal\tﬂeoli;ffr dequilibrage chapitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de sur-
charge de moteur ».
50130 Ventilateur X" d’équilibrage Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
50138 d’air - Interrupteur-sectionneur | pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes d'interrup-
en position OFF teur-sectionneur en position OFF ».
; Al Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au
1) ’
281219 g;?rt'_lastil:&:(ardeequ'“brage chapitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de sur-
9 charge de moteur ».
50133 Ventilateur X! d’équilibrage Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
50141 d’air - Communication du VFD du variateur de fréquence. -
» Vérifier les cables connectés et son circuit.
. - Le variateur de fréquence peut avoir été commuté en mode
1)
2812‘21 Xg?rt'_la\tﬁ;g Xasd i%;uhbrage manuel. Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du
pasp fabricant du variateur de fréquence.
50135 Ventilateur X" d’équilibrage Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
50143 d’air - Défaut du VFD du variateur de fréquence.
Les vibrations ont atteint un niveau critique dans le ventilateur.
50145 Ventilateurs principaux - Vi- * Retirer la glace accumulée sur la roue du ventilateur.
bration trop forte e S'assurer que le ventilateur est en bon état et bien équilibré.
» Serrer les boulons d'assemblage du moteur.
Ventilateurs principaux - Cap- | Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
50146 teur de vibrations - Rupture pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de rupture
de cable de cable ».
Ventilateurs principaux - Cap- | Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
50147 teur de vibrations - Dépasse- |pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépasse-
ment de limite ment de limite ».
La température dans I'équipement est trop élevée, ce qui peut
endommager les moteurs des ventilateurs ou d'autres piéces.
Ventilateurs princ. - Arrétés e Ouuvrir les portes et drains de I'équipement pour créer un
50154 car température de I'air trop courant d'air naturel.

élevée

e Lancer une séquence de production ou prendre d'une autre
maniere les mesures nécessaires pour refroidir I'équipe-
ment.

X' représente le numéro de I'élément ou de la fonction qui a déclenché l'alarme 145
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N° de l'alarme

Message d’alarme

Cause possible et reméde

L'équipement semble étre mal configuré, contacter JBT pour

50155 Groupe d'exception interne 05 assistance.
. . ) _ | Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
50156 TemperatAure ambiante - Rup pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de rupture
ture de céble A
de céble ».
. . _ps. | Pourrésoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
50157 gg?spe?r:aetr?tr?j:mg:?eme Dé pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépasse-
ment de limite ».
Température de sortie - Rup- Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
50158 peratl P pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de rupture
ture de céble R
de céble ».
. L NaAL Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
50159 Temperature de sortie - Dé pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépasse-

passement de limite

ment de limite ».

50161 50164
50167 50170
50173 50176

Ventilateur principal X" - Vi-
bration trop forte

Les vibrations ont atteint un niveau critique dans le ventilateur.
* Retirer la glace accumulée sur la roue du ventilateur.

e S'assurer que le ventilateur est en bon état et bien équilibré.

etc. e Serrer les boulons d'assemblage du moteur.
51000 Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au
51008 Pulseur X" - Moteur chapitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de sur-

charge de moteur ».

50162 50165

50168 50171

50174 50177
etc.

Ventilateur principal X" - Cap-
teur de vibrations - Rupture
de cable

Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de rupture
de cable ».

50163 50166
50169 50172
50175 50178

Ventilateur principal X" - Cap-
teur de vibrations - Dépasse-
ment de limite

Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépasse-
ment de limite ».

etc.
Ventilateurs principaux basse |Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
50210 vitesse - Communication du | du variateur de fréquence.
VFD e Veérifier les cables connectés et son circuit.
. I Le variateur de fréquence peut avoir été commuté en mode
50211 &?:;git?vggr'ggp?g? basse manuel. Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du
pas p fabricant du variateur de fréquence.
50212 Ventilateurs principaux basse |Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
vitesse - Défaut du VFD du variateur de fréquence.
Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
1 . _sec- )
g]gg; Egésneeul;rén Igé?trigunpge#'r:sec pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes d'interrup-
P teur-sectionneur en position OFF ».
51002 Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au
51010 Pulseur X" - Surcharge chapitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de sur-
charge de moteur ».
51004 Pulseur XV - Défaut de com- gour rgsoud:je cfet’te alarme, se reféerer au manuel du fabricant
51012 munication du VFD u Va,”?‘Fe“r e irequence. . -
o Veérifier les cables connectés et son circuit.
51005 Le variateur de fréquence peut avoir été commuté en mode
51013 Pulseur X" - VFD pas prét manuel. Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du
fabricant du variateur de fréquence.
51006 Ny Ng Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
51014 Pulseur X" - Défaut du VFD du variateur de fréquence.
51007 Pulseur X" - En position L L
51015 incorrecte Le rotor du pulseur de by-pass s'est arrété en position incor-
a recte.
1) - ! -
51016 Pulseur X - Echec d'ouver * Vérifier le moteur et le rotor du pulseur.
51018 ture A -
Y - Echec do f e Réglerou rem‘plgcer Igs capteurs du moteur et du rotor s'ils
g}g]g rulseur X! - Echec de ferme- ont tendance a étre défectueux.
ure

146 X" représente le numéro de I'élément ou de la fonction qui a déclenché l'alarme
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N° de I'alarme | Message d’alarme

Cause possible et reméede

Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au

i ’ i " -
ggggg \I\%r:g:?rteur d'extraction X chapitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de sur-
charge de moteur ».
52001 Ventilateur d’extraction X" - Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
52004 Interrupteur-sectionneur en pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes d'interrup-
position OFF teur-sectionneur en position OFF ».
. ; . Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au
1) - ’
ggggg \S/ﬁ?é'flwaatflg drextraction X chapitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de sur-
9 charge de moteur ».
52007 Ventilateur d'extraction X! - | Four résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
o du variateur de fréquence.
52011 Communication du VFD » Vérifier les cables connectés et son circuit.
. ) . Le variateur de fréquence peut avoir été commuté en mode
" -
ggg?g xﬁrgllagzurrgtextractlon X manuel. Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du
pasp fabricant du variateur de fréquence.
52009 Ventilateur d’extraction X" - Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
52013 Défaut du VFD du variateur de fréquence.
Alarmes de nettoyage
N° de Message d’alarme Cause possible et reméde
l'alarme
Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au
1) = - i
2888; tF;?JTpe de nettoyage X" - Mo chapitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de sur-
charge de moteur ».
60002 Pompe de nettoyage X" - Inter- | Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
60010 rupteur-sectionneur en position | pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes d'interrup-
OFF teur-sectionneur en position OFF ».
Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au
1) - _ ’
g%g?? Er?gr]pg de nettoyage X" - Sur chapitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de sur-
9 charge de moteur ».
60005 Pompe de nettoyage X" - Dé- Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
60013 faut de communication du VFD du variateur de fArequence. B -
» Vérifier les cables connectés et son circuit.
Le variateur de fréquence peut avoir été commuté en mode
" -
ggg?g P;);np'%fe nettoyage X" - VFD manuel. Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du
pas p fabricant du variateur de fréquence.
60007 Pompe de nettoyage X" - Dé- Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
60015 faut du VFD du variateur de fréquence.
. . .| Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au
288;573 xﬁ?t:\lﬁ;f;urrde séchage du tapis chapitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de sur-
charge de moteur ».
60018 Ventilateur de séchage du tapis | Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
60026 X" - Interrupteur-sectionneur en | pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes d'interrup-
position OFF teur-sectionneur en position OFF ».
. . .| Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au
ggg;g xﬁf]tgitfcl;]rac:eesechage du tapis chapitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de sur-
9 charge de moteur ».
60021 Ventilateur de séchage du tapis | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
60029 X" - Défaut de communication |du variateur de fréquence.
du VFD » Vérifier les cables connectés et son circuit.
. . .| Le variateur de fréquence peut avoir été commuté en mode
28833 xﬁr]tl\llalztgur:: sreéct:hage du tapis manuel. Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du
pas p fabricant du variateur de fréquence.
60023 Ventilateur de séchage du tapis | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
60031 X" - Défaut du VFD du variateur de fréquence.

X' représente le numéro de I'élément ou de la fonction qui a déclenché I'alarme
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N° de Message d’alarme Cause possible et reméde
I'alarme

La température du rail doit atteindre un niveau plus élevé avant

de pouvoir lancer un programme de nettoyage.

e Dégivrer I'équipement conformément au au chapitre «

Temp. du rail trop basse pour Dégivrage et nettoyage », section « Dégivrage manuel de
60033 commencer nettoyage entrée I'équipement » ou « Nettoyage de I'équipement avec un
tapis systeme de nettoyage ».

e Silatempérature est au-dessus du point de congélation, il
peut suffire de faire fonctionner les ventilateurs pendant un
certain temps.

60034 Programme de nettoyage mal Le programme de nettoyage est mal configuré et ne peut étre
configuré chargé, contacter JBT pour assistance.

La soupape de sireté du nettoyage est normalement ouverte

et se ferme automatiquement lorsqu'une alarme du systeme de

sécurité s'est déclenchée. Cette alarme indique que la soupape

n'a pas réussi a s'ouvrir.

e Vérifier que toutes les portes sont fermées, qu'aucun bouton

") - - . ’
%%(1)?45 Nfatt?yagEe LX )dISoup?pe de d'arrét d'urgence n'a été actionné et que l'alarme du sys-
surete - Echec douverture teme de sécurité est réinitialisée. Pour de plus amples infor-
mations, voir le chapitre « Dépannage et réglage », section
« Réinitialisation de I'alarme du systeme de sécurité ».

e \Vérifier le fonctionnement de la soupape de sdreté située
dans la station de pompage du nettoyage.

Le débit d'eau a la station de pompage du nettoyage n'est pas

suffisant.

Nettoyage (X") - Temporisation | * S’assurer que l'alimentation en eau est ouverte.
%%(1)?2 du contacteur débitmétrique e S’assurer que les flexibles et les buses ne sont pas colma-
d'eau tés.

e \Vérifier le fonctionnement du contacteur débitmétrique.

* Régler la sensibilité du contacteur débitmétrique.

La soupape de sireté du nettoyage est normalement ouverte

et se ferme automatiquement lorsqu'une alarme du systeme de

sécurité s'est déclenchée. Cette alarme indique que la soupape

n'a pas réussi a se fermer.

e Vérifier que toutes les portes sont fermées, qu'aucun bouton

") - - . ’
%%??g Nfatt?yagEe LX )d Sfoupa;ie de d'arrét d'urgence n'a été actionné et que l'alarme du sys-
surete - Echec de fermeture teme de sécurité est réinitialisée. Pour de plus amples infor-
mations, voir le chapitre « Dépannage et réglage », section
« Réinitialisation de I'alarme du systeme de sécurité ».
e \Vérifier le fonctionnement de la soupape de sdreté située
dans la station de pompage du nettoyage.
) - -

60038 \l:l;tttl:)r)(;agte f((a)r(m) etLﬁ:pstgﬂgr)SaSg de Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
60117 sUreté tous deux actifs de la vanne.
60039 Il\éiggmged-eg;olgr?emcre?teesr? (; n Le programme de nettoyage est mal configuré et ne peut étre

valable chargé, contacter JBT pour assistance.

. S L'équipement semble étre mal configuré, contacter JBT pour
60040 Groupe d'exception interne 06 assistance.
. P Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au
1) ’
ggggg [D&rgtpeifour service sévere X chapitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de sur-
charge de moteur ».

60051 Pompe pour service sévere Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
60059 X" - Interrupteur-sectionneur en | pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes d'interrup-

position OFF teur-sectionneur en position OFF ».

. P Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au
1) - ’
ggggg gﬁmﬁgrpzur service severe X chapitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de sur-
9 charge de moteur ».

60054 Pompe pour service sévére Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
60062 X" - Défaut de communication | du variateur de fréquence.

du VFD * Vérifier les cables connectés et son circuit.
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N° de Message d’alarme Cause possible et reméde
lI'alarme
. . Le variateur de fréquence peut avoir été commuté en mode
1 -
28822 ngngo%tserwce sévere X manuel. Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du
pasp fabricant du variateur de fréquence.
60056 Pompe pour service sévere X" - | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
60064 Défaut du VFD du variateur de fréquence.
La pression d'eau a la pompe pour service sévere est trop
élevée ou trop faible.
) . 0 |° Nettoyer le filtre a eau.
60066 Pompe.pour service severe X e Veérifier la pompe pour service sévere.
60067 - Pression . N
e Nettoyer les vannes, tuyaux et buses qui ont tendance a se
colmater.
* Régler la pression de l'eau.
60070 Nettoyage (X") - Vanne d'eau Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
60106 froide - Echec d'ouverture de la vanne.
60071 Nettoyage (X") - Vanne d'eau Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
60107 froide - Echec de fermeture de la vanne.
) - AQi-
60072 Nettoygglgle (Xd) ll\/’anne degi Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
60122 vrage a l'eau de I'évaporateur de la vanne
- Echec d'ouverture )
60073 Nettoyage (X") - Vanne de rin- | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
60108 cage - Echec d'ouverture de la vanne.
60074 Nettoyage (X") - Vanne de dé- | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
60109 sinfection - Echec d'ouverture de la vanne.
60075 Nettoyage (X") - Vanne de dé- | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
60110 tergent - Echec d'ouverture de la vanne.
60076 Nettoyage (X") - Vanne d’air - Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
60111 Echec d'ouverture de la vanne.
60077 Nettoyage (X") - Vanne de rin- | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
60112 cage purge - Echec d'ouverture |de la vanne.
60078 Nettoyage - Vanne de vapeur - | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
Echec d'ouverture de la vanne.
60079 Nettoyage (X") - Vanne de pul- |Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
60113 vérisateur - Echec d'ouverture [de la vanne.
60080 Nettoyage - Vanne de brouillard | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
- Echec d'ouverture de la vanne.
60081 Nettoyage - Vanne de ringage | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
de tapis - Echec d'ouverture de la vanne.
La séquence de dégivrage s'arréte automatiquement lorsque la
température désirée est atteinte. Il y a eu un dysfonctionnement
Nett T t ‘levé et la température au cours de la séquence de dégivrage de
60082 e é)yatggl- ;emp. FOIP elevee vapeur a atteint un niveau critique.
pendant degivrage alavapeur o “ygrifier I'état de la vanne de dégivrage a la vapeur et de son
circuit.
o Veérifier I'état de la sonde de température et de son circuit.
Nettoyage - Sonde de temp. du | Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
60083 dégivrage a la vapeur - Rupture | pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de rupture
de cables de cable ».
Nettoyage - Sonde de temp. du | Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
60084 dégivrage a la vapeur - Dépas- |pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépasse-
sement de limite ment de limite ».
Nettoyage - Echec d'ouverture . " .
60085 de la vanne du dégivrage a la Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
de la vanne.
vapeur
Nettoyage - Echec de fermeture . . .
60086 de la vanne du dégivrage a la Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant

vapeur

de la vanne.
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N° de Message d’alarme Cause possible et reméde
I'alarme
Nettoyage - Vanne dégivrage = ssoud tte al x | du fabricant
60087 4 la vapeur 4 la fois ouverte et our résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabrican
fermée de la vanne.
La vanne de vapeur ne s'est pas automatiquement fermée
comme elle le devait ; la température a l'intérieur de I'équipe-
) ment a atteint un niveau critique.
60088 ls\l:r:};)y\?feeu;rﬁ@p.hr;itttgyage e Vérifier que les ventilateurs tournent pendant la séquence
-vap P de nettoyage sanitaire a la vapeur.
e Vérifier I'état de la vanne de vapeur et de son circuit.
e  Verifier I'état de la sonde de température et de son circuit.
60091 Nettoyage - Vanne de vapeur - | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
Echec d'ouverture de la vanne.
60092 Nettoyage - Vanne de vapeur - | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
Echec de fermeture de la vanne.
Nettoyage - Capteurs ouverture . cis .
Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
60093 et fermeture de la vanne de de la vanne.
vapeur - Tous les deux actifs.
60094 Nettoyage - Vanne de vapeur Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
en état d'alarme. de la vanne.
Vanne d'eau de pompe pour . cex .
. A - \ Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
60095 tsljar:;nce sévere - Echec d'ouver- de la vanne.
Vanne d'eau de pompe pour . ez .
. A . Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
60096 service sévere - Echec de de la vanne.
fermeture
60097 ngrgedr\e/iXgrggsgfen_dgc";g:pe Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
d'ouverture de la vanne.
60098 Vglr}p: e(:\?ixgr:gsg?en-dg C?g:g‘: Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
b de la vanne.
fermeture
60099 Nettoyage - Vanne de purge de | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
la vapeur - Echec d'ouverture de la vanne.
60100 Nettoyage - Vanne de purge de |Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
la vapeur - Echec de fermeture |de la vanne.
60101 ll\;e\}‘taoy;?re_ :‘A‘Vlzr}giesdoeuegrr%e ec.;le Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
fermge de la vanne.
60123 gl:tégﬁg%u\ﬁgnsy?gagg?age Pour résoudre cette alarme, se reférer au manuel du fabricant
Echec d'ouverture de la vanne.
. . Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au
60124 Xg:\t;(l)at:&rrc(jﬁ: se_cf;asgse_ (lj\;ljoteur chapitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de sur-
Y y-P charge de moteur ».
Ventilateur de séchage du P ssoud tte al t £di t h
convoyeur de by-pass - Inter- our résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
60125 rupteur-sectionneur du moteur pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes d'interrup-
enpposition OFF teur-sectionneur en position OFF ».
Ventilateur de séchage du Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au
60126 convoyeur de by-pass - Sur- chapitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de sur-
charge charge de moteur ».
Il N’y a pas d’eau ou le débit d’eau est limité pour I'alimentation
60102 Nettoyage (X") - Temporisation |du circuit d’aspersion du plancher.
60118 du contacteur débitmétrique e Contréler l'arrivée d'eau.
d'eau e Vérifier que les tuyaux ou les buses ne sont pas gelés ou
colmatés d’une autre fagon.
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N° de Message d’alarme Cause possible et reméde
lI'alarme
60103 Nettoyage (X") - Temp. d'eau L'eau alimentant le circuit d’aspersion du plancher est trop
60119 d'aspersion plancher hors des | chaude ou froide.
limites autorisées » Régler la température de I'eau alimentant le circuit.
60104 Nettoyage (X") - Sonde de Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
60120 temp. d'eau d'aspersion plan- pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de rupture
cher - Rupture de cable de céble ».
60105 Nettoyage - Sonde de temp. Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
60121 d'eau d'aspersion plancher - pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépasse-
Dépassement de limite ment de limite ».
Echec d'ouverture de la vanne . i .
62000 de remplissage du réservoir Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
' de la vanne.
d'eau
Echec de fermeture de la vanne ] cex .
62001 de remplissage du réservoir Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
d' de la vanne.
eau
Erreur logique des capteurs ou-
62002 verture et fermeture de la vanne | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
de remplissage du réservoir de la vanne.
d'eau
62003 Echec d'ouverture de la vanne | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
de nettoyage de tapis de la vanne.
62004 Echec de fermeture de la vanne | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
de nettoyage de tapis de la vanne.
Erreur logique des capteurs ou- . fex .
62005 verture et fermeture de la vanne gglg :/easnonuedre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
de nettoyage de tapis )
62006 Echec d'ouverture de la vanne | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
de nettoyage de I'enceinte de la vanne.
62007 Echec de fermeture de la vanne | Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
de nettoyage de I'enceinte de la vanne.
Erreur logique des capteurs ou- . ez .
62008 verture et fermeture de la vanne gglg :/zsnonuedre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
de nettoyage de I'enceinte )
62009 Réservoir d'eau - Alarme du Pour résoudre cette alarme, se référer au manuel du fabricant
capteur de conductivité de la vanne.
Le niveau d'eau dans le réservoir d'eau n'est pas suffisant.
e Controler l'alimentation en eau du réservoir
62010 Réservoir d'eau - Vide e Vérifier que la purge du réservoir d'eau est fermée
* Régler ou remplacer les capteurs de niveau s'ils ont ten-
dance a étre défectueux.
. . Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
Réservoir d'eau - Sonde de . . Y X ’
62011 température - Rupture de cable pltreﬂ« Dépannage et réglage », section « Alarmes de rupture
de cable ».
Réservoir d'eau - Sonde de Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
62012 température - Dépassement de |pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépasse-
limite ment de limite ».
. _ Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
Réservoir d'eau - Capteur de . . - ; ’
62013 conductivité - Rupture de cable pltren« Dépannage et réglage », section « Alarmes de rupture
de céble ».
Réservoir d'eau - Capteur de Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
62014 conductivité - Dépassement de | pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépasse-
limite ment de limite ».
. s Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
Réservoir d'eau - Capteur de . . - ; ’
62015 niveau - Rupture de cable pltren« Dépannage et réglage », section « Alarmes de rupture
de céble ».
Réservoir d'eau - Capteur de Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
62016 niveau - Dépassement de limite Er:ter(r:t«deDﬁ?nailtnenfge et réglage », section « Alarmes de dépasse-
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Alarmes du systeme de climatisation

N° de I'alarme |Message d’alarme Cause possible et reméde
La centrale de réfrigération ne répond pas au signal de de-
mande de I'équipement.
R . * Vérifier que le signal de demande est correctement envoyé
Systeéme de climatisation par 'équipement.
80001 Lear?np;ic;r:]sgﬂc;po?demande » Veérifier que la centrale de réfrigération fonctionne.
e Veérifier que la centrale de réfrigération est correctement
configurée.
e Veérifier le circuit/réseau qui relie I'équipement et la centrale
de réfrigération.
La centrale de réfrigération ne répond pas au signal de de-
mande de I'équipement.
. o e Veérifier que le signal de demande est correctement envoyé
Systéeme de climatisation par I'équipement.
80002 Tempor|§apo,n demande e Vérifier que la centrale de réfrigération fonctionne.
mode Réfrigération g P
e Vérifier que la centrale de réfrigération est correctement
configurée.
e Vérifier le circuit/réseau qui relie I'¢quipement et la centrale
de réfrigération.
80007 Groupe d'exception interne L'équipement semble étre mal configuré, contacter JBT pour
08 assistance.
28?115 gg?f:; Evaporateur X" - Tempo-
80177 80209 risation de la demande de
réfrigération o i )
80241 80273 La centrale de réfrigération ne répond pas au signal de de-
28%1;3 28?2623 E_vaporateur X - Tempo- mande de I'‘équipement.
80178 80210 g§at_|on de la demande de * Vérifier que le signal de demande est correctement envoyé
80242 80274 |de9vrage par 'équipement.
80019 80083 | - ) . o Vérifier que la centrale de réfrigération fonctionne.
80115 80147 Eva%or?teélr X -c;l'erc?ponsa- e Vérifier que la centrale de réfrigération est correctement
80179 80211 clﬁgude a demande de gaz configurée.
80243 80275  Vérifier le circuit/réseau qui relie I'équipement et la centrale
80023 80087 de réfrigération.
80119 80151 |Evaporateur X" - Temporisa-
80183 80215 [tion de la séquence
80247 80279
La trappe de dégivrage séquentiel de I'évaporateur ne peut pas
80025 80057 | , souvrr
80089 80121 (Evaporateur X" - Echec d'ou- |4 vagrifier que la trappe n'est pas coincée ou que son ouver-
2812“:’:73 gg;ig verture de la trappe ture est empéchée d'une autre maniére.
e Vérifier le moteur de la trappe.
» Veérifier I'état du circuit du capteur.
La trappe de dégivrage séquentiel de I'évaporateur ne peut pas
80026 80058 | , se fermer.
80090 80122 |Evaporateur X" - Echec de Vérifier ' .
. que la trappe n'est pas coincée ou que sa fermeture
80154 80186 [fermeture de la trappe est empéchée d'une autre maniére.
80218 80250 e Veérifier le moteur de la trappe.
» Veérifier I'état du circuit du capteur.
80027 80059 | La température est supérieure ou inférieure a la tolérance
80091 80123 |Evaporateur X" - Température | configurée. Pour de plus amples informations, se reporter au
80155 80187 |hors tolérances chapitre « Description de I'écran », section « Systeme de clima-
80219 80251 tisation ».
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N° de I'alarme |Message d’alarme Cause possible et reméde
La température est trop élevée dans I'équipement et risque
d'endommager les moteurs et autres pieces.
ggggg ?3(())(1)22 Zone de climatisation X" -
80156 80188 Temp. de I'air trop élevée e Quvrir les portes et drains de I'équipement pour créer un
80220 80252 dans I'équipement courant d'air naturel.
¢ Lancer une séquence de production ou prendre d'une autre
maniére les mesures nécessaires pour refroidir I'équipement.
La température de I'air est supérieure ou inférieure a la tolé-
80029 Zone de climatisation X" - rance configurée. Pour de plus amples informations, se reporter
85103 Température hors tolérances |au chapitre « Description de I'écran », section « Systéme de
climatisation ».
AT L'humidité est supérieure ou inférieure a la tolérance configu-
" -
2(5)(1)82 ﬁ%ﬁg%ﬂg:ﬂ'ﬁ%gﬂés rée. Pour de plus amples informations, se reporter au chapitre
« Description de I'écran », section « Systéme de climatisation ».
Zone de climatisation X" - Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
80031 80063 [Capteur d'humidité X" - Rup- |pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de rupture
ture de cable de cable ».
Zone de climatisation X" Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
80032 80064 |- Capteur d'humidité X" - pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépasse-
Dépassement de limite ment de limite ».
ggggg’ gg?gg Zone de climatisation X" - Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
80161 80193 Capteur d'humidité - Rupture |pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de rupture
de cable de cable ».
80225 80257
ggggg gg?gg Zone de climatisation X" - Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
80162 80194 Capteur d'humidité - Dépas- |pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépasse-
80226 80258 sement de limite ment de limite ».
ggggg 28?217 Evaporateur X"- Capteur Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
80163 80195 pression diff. évaporateur - pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de rupture
Rupture de cable de cable ».
80227 80259
gg?gg gg?gg Evaporateur X" - Capteur Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
80164 80196 pression diff. évaporateur - pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépasse-
80228 80260 Dépassement de limite ment de limite ».
80037 80069 . -
: . Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
" -
gg}g; 28183 sEc\)/tjatFeoraFt{iL:);Lﬁe dzeggllg ar pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de rupture
80229 80261 de cable ».
80038 80070 . .-
- s Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
80102 80134 |Evaporateur X" - Temp. d'air . : " ; ’ .
o . pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépasse-
28122% gg;gg sortie - Hors tolérances ment de limite ».
80039 80071 . -
: . Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
" -
gg}gg 28188 Ex’ﬁ'gce)r?tssgtﬁre Jgrggbl‘ia'r pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de rupture
80231 80263 de cable ».
80040 80072 . .-
- . Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
80104 80136 |Evaporateur X" - Temp. d'air h . " ; ’ .
o . pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépasse-
281222 ggggg entrée - Hors tolérances ment de limite ».
gg?g; gg%g Evaporateur X" - Sonde de Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
80169 80201 temp. du dégivrage - Rupture |pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de rupture
80233 80265 de céble de céble ».
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N° de l'alarme

Message d’alarme

Cause possible et reméede

80042 80074
80106 80138
80170 80202
80234 80266

Evaporateur X" - Sonde de
temp. du dégivrage - Dépas-
sement de limite

Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépasse-
ment de limite ».

80043 80075
80107 80139
80171 80203
80235 80267

Evaporateur XV - Sonde de
temp. du frigorigene - Rup-
ture de cable

Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de rupture
de cable ».

80044 80076
80108 80140
80172 80204
80236 80268

Evaporateur X" - Sonde de
temp. du frigorigéne - Dépas-
sement de limite

Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépasse-
ment de limite ».

80045 80077
80109 80141
80173 80205
80237 80269

Evaporateur X" - Sonde de
temp. d'aspiration - Rupture
de cable

Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de rupture
de cable ».

80046 80078
80110 80142
80174 80206
80238 80270

Evaporateur X" - Sonde de
temp. d'aspiration - Dépasse-
ment de limite

Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépasse-
ment de limite ».

80047 80052
80079 80111
80143 80175
80207 80239
80271

Zone de climatisation X" -
Sonde de temp. d'air - Rup-
ture de cable

Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de rupture
de céble ».

80048 80053
80080 80112
80144 80176
80208 80240
80272

Zone de climatisation X" -
Sonde de temp. d'air - Dépas-
sement de limite

Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépasse-
ment de limite ».

80054 80061
80093 80125
80157 80189
80221 80253

Evaporateur X" - Capteur de
pression - Rupture de cable

Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de rupture
de cable ».

80055 80062
80094 80126
80158 80190
80222 80254

Evaporateur X" - Capteur de
pression - Dépassement de
limite

Pour résoudre cette alarme et y remédier, se reporter au cha-
pitre « Dépannage et réglage », section « Alarmes de dépasse-
ment de limite ».

Zone de climatisation X"

La séquence de démarrage n'a pas pu étre terminée.

80723 - Temporisation de la sé- » Vérifier le bon fonctionnement du systeme de climatisation.
80724 quence de fermentation de e Vérifier les autres alarmes qui pourraient étre associées a
pate cette alarme.
- . i Indique que le dégivrage intermédiaire est terminé et que la
80764 E;r?q'i\ggge intermediaire production peut reprendre une fois I'é€quipement revenu a une
température d'air de production stable.
La séquence de dégivrage intermédiaire n'a pas pu étre termi-
80765 Temporisation du dégivrage |née dans le temps prédéfini.

intermédiaire

e Vérifier 'alimentation en gaz chaud.
e Vérifier les capteurs liés au systéme de dégivrage.

~ e~~~

X' représente le numéro de I'élément ou de la fonction qui a déclenché l'alarme
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DEPANNAGE ET REGLAGE

Alarmes de communication

N° de Message d’alarme Cause possible et reméde
l'alarme
La centrale de réfrigération n'a pas répondu au signal que
I'équipement a envoyé a plusieurs reprises, pour vérifier la
communication.
90001 Erreur de conjmur]icaﬁion - J Vérifier que la centrale de re;-frige:ration fonctionne.
Centrale de réfrigération e Vérifier que la centrale de réfrigération est correctement
configurée.
e Vérifier le circuit/réseau qui relie I'équipement et la centrale
de réfrigération.
Les communications avec la centrale de réfrigération ont été
interrompues.
Erreur de communication e Vérifier que les signaux de communication sont valides et
i S du type qui convient.
90002 gjrc:ﬁllgr’]ggeur du dispositif de | Vérif_ier que la cer)trale de réfrigération est correctement
configurée et en ligne.
e Controler le circuit ou réseau qui relie I'équipement et la
centrale de réfrigération.
Les communications avec la centrale du systéme de climatisa-
tion ont été interrompues.
e Vérifier que les signaux de communication sont valides et
90003 Erreur de communication - dlf type qui.con.vielnt. o
Centrale, données non valables | ¢ Vérifier le circuit/réseau qui relie I'équipement et la centrale
de réfrigération.
e S'assurer qu'il n'y a pas de matériel a proximité qui pourrait
perturber les communications.
Le module de communication ET200M ne fonctionne pas cor-
rectement.
e S’assurer que 'ETM200M est sous tension.
Erreur de communication - . S'assure_r qufune carte r.n,émoire c_ontclana,nt’les données de
90004 Tableau général ET200M communication appropriées est bien insérée. Se reporter au
manuel du fabricant.
e Vérifier les cables et le circuit qui raccordent le module.
e Se reporter au manuel du module pour tout dépannage
supplémentaire.
' C L'équipement semble étre mal configuré, contacter JBT pour
90005 Groupe d'exception interne 09 assistance.
Les communications avec d'autres équipements en ligne ou le
contréleur en ligne ont été interrompues.
Erreur de communication e Vérifier que les signaux de communication sont valides et
90007 Commande de la chaine, Erreur | Su t.i/.pe qu! clc?nw.ent. .
du dispositif de surveillance érifier que quglpement de la chaine est correctement
configuré et en ligne.
e Contréler le circuit ou réseau qui relie I'équipement de la
chaine.
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@BT FoodTech

Indication d'alarme située
sur le ventilateur principal

DEPANNAGE ET REGLAGE

Remédier aux alarmes similaires

Ce chapitre contient des suggestions pour résoudre des
alarmes similaires et y remédier. Pour localiser la fonction qui a
déclenché l'alarme, pour savoir par exemple de quel capteur ou
moteur elle provient, il faut se reporter au texte de 'alarme ou
localiser l'indication d'alarme dans I'lHM.

Pour réinitialiser une alarme qui a été résolue, se reporter au
chapitre « Dépannage et réglage », section « Réinitialisation de
l'alarme ».

Remarque :
Si l'alarme n'a pu étre résolue, contacter JBT pour assistance.

Alarmes de porte ouverte"
Une porte a été ouverte ou le contact de porte ne fonctionne
pas correctement.

e S'assurer que personne n'est a l'intérieur de I'équipement
et réinitialiser I'alarme du systéme de sécurité, voir le cha-
pitre « Dépannage et réglage », section « Réinitialisation de
I'alarme du systeme de sécurité ».

* Régler ou remplacer le contact de porte s'il a tendance a
étre défectueux.

Alarmes d'interrupteur-sectionneur en position OFF
Probablement provoquée par l'ouverture d'un interrupteur-
sectionneur, le moteur n'est pas alimenté en courant.

* Remettre le sectionneur en position ON.

e V\érifier I'état de l'interrupteur-sectionneur et de son circuit.

e Vérifier que le circuit est alimenté.

e Vérifier le systtme VFD raccordé. Pour de plus amples
informations, se référer au manuel du fabricant du VFD.

Alarmes de surcharge de moteur
Probablement provoquée par le déclenchement du relais de
surcharge du moteur.

e V\érifier I'état du moteur et du systeme d’entrainement rac-
cordé.
e Vérifier I'état du circuit du moteur.

e Vérifier que le courant et la fréquence de l'alimentation élec-
trigue au moteur sont dans les tolérances.

e Vérifier le systtme VFD raccordé. Pour de plus amples
informations, se référer au manuel du fabricant du VFD.

e Réinitialiser le relais de surcharge.

Sur les moteurs d’entrainement :

e Vérifier que des produits ne sont pas soudés au tapis de
convoyeur.

e Vérifier I'état du tapis de convoyeur et du systeme d’entrai-
nement. Vérifier qu'ils ne rencontrent pas d'obstacle.

" Optionnel ou sur certains équipements seulement.
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Alarmes de dépassement de limite
Le contact/capteur donne une valeur erronée.

e Vérifier 'emplacement du capteur. Vérifier qu'il n'est pas
desserré ou qu'il n‘a pas quitté son emplacement prévu.

e Vérifier I'état du circuit du capteur.

e \Vérifier I'état des autres pieces d'équipement associées
aux mesures du capteur et qui pourraient avoir déclenché
l'alarme.

* Remplacer le capteur s'il a tendance a étre défectueux.

Alarmes de dépassement de limite du PID

La déviation entre la valeur mesurée et le point de consigne
configuré est continuellement en dehors de la tolérance
permise.

e Vérifier I'état de I'élément qui a déclenché l'alarme.

e Vérifier I'état des fonctions qui ont déclenché I'alarme. Par
exemple, si une alarme de dépassement de limite du PID
est déclenchée par une sonde de température, s'assurer
que le systéme de climatisation fonctionne correctement.

* Régler les parameétres PID.

Alarmes de rupture de cable

Ce paragraphe contient des suggestions pour résoudre et
remédier a des alarmes similaires de rupture de céble, proba-
blement provoqué par la perte ou la déformation d'un signal de
capteur ou de contact.

e Vérifier 'emplacement du capteur. Vérifier qu'il n'est pas
desserré ou qu'il n‘a pas quitté son emplacement prévu.

e Vérifier I'état du circuit du capteur.

e Vérifier le circuit du capteur.

e Remplacer le capteur s'il a tendance a étre défectueux.

~ e~~~
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@BT FoodTech
DEPANNAGE ET REGLAGE

Alarmes : une personne peut étre restée a l'intérieur
de I'équipement

La limite de temps depuis I'activation du bouton de sécurité de
porte va bientét étre dépassée.

e Pour prolonger la durée de dix minutes supplémentaires,
appuyer sur le bouton de sécurité de porte qui se trouve a
cété de la porte.

e S'assurer que personne n'est a l'intérieur de I'équipement
et réinitialiser le systéme de sécurité de porte. Pour plus
d'informations, voir le chapitre « Dépannage et réglage »,
section « Réinitialisation du systéme de sécurité de porte ».

Alarmes de mauvais positionnement du tapis"
Probablement provoquées par le déclenchement d'un contact
destiné a surveiller I'alignement du tapis de convoyeur.

e Vérifier I'état des deux profils de caoutchouc fixés sur la
face inférieure du tapis de convoyeur.

* Veérifier la gorge des poulies d'entrainement. Le profil de
caoutchouc en sous-face du tapis doit facilement s'engager
dans la poulie d'entrainement.

e Vérifier que les capteurs sont correctement placés et n'ont
pas changé de position par rapport a ce qui était prévu.

e \Vérifier I'état des capteurs et du circuit.

* Régler ou remplacer le capteur s'il a tendance a étre défec-
tueux.

e Sil'alignement des poulies doit étre corrigé, contacter JBT
pour assistance.

~ e~ e~

" Cette mesure de sécurité ne s'applique que sur un équipement
ADVANTEC SB.
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Le tapis du convoyeur
ou les ventilateurs sont
immobiles.

2

Une alarme s'est-elle
déclenchée ?

Non

v

Le tableau de commande est-il
sous tension ?

Oui
2

Linterrupteur principal est-il en
position de marche ?

Non

v

Mettre l'interrupteur principal sur
marche.

N2

Réarmer toutes les alarmes.

2

Mettre '’équipement en marche.

DEPANNAGE ET REGLAGE
Tableaux de dépannage

Les tableaux suivants peuvent étre utiles pour la résolution d'un
probleme. Si le probléme demeure, contacter JBT Foodtech
pour assistance.

Léquipement s'est arrété

oui > Identifier I'alarme et remédier >

. Réarmer I'alarme.
a la cause.

o \Vérifier les fusibles.
Contacter un électricien
agréeé.

Non =>»

o \Vérifier les fusibles.

Oui =>»|e Contacter un électricien
agréeé.
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Produits non correctement traités

Produits non surgelés.
Le surgélateur ne se
refroidit pas.

v

Oui
\

Appeler JBT FoodTech.

Tous les ventilateurs mar- Controler les moteurs
: S ou changer la rotation
chent-ils ? Et, si oui, dans le | Non =>» lon la flech |
bon sens ? selon la fleche sur la
) roue de ventilateur.
Oui
v
Contréler
La circulation d'air a travers Le surgélateur est-il le fonc-
I'évaporateur est-elle Oui =» | équipé du dégivrage | Oui tionne-
bloquée par le givre ? ADF ? ment de
I'ADF.
Non Non
4 4
Vérifier le
Fermer toutes les Le surgélateur est-il fonction-
trappes de drain, | € Oui| Portes ou drains ouverts ? équipé du Dégivrage | Oui nement
portes, etc. séquentiel ? du Dég.
Séq.
Non Non
v v
Fermer tous les € Oui Porte, trappe ou volet ouvert Dégivrer I'évapora-
volets, capots etc. dans le surgélateur ? teur.
Non
4
Voir les recomman-
Le modele de chargement dations de charge-
recommandé est-il respecté | Non =» [ ment au chapitre «
? Caractéristiques des
applications ».
Oui
4
La température de I'évapo- Controler la centrale
rateur est-elle correcte et Non = de réfrigération
conforme aux spécifications 9 )
?
Oui
4
Le frigorigéne liquide est-il n
distribué comme spécifié | Non = Codn;r?élfrg Izrﬁir;tr:ale
vers |'évaporateur ? 9 )
Oui
v
Lhuile est-elle régulierement
vidangée de I'évaporateur et | Non =>» Vidanger I'huile.
du réservoir tampon ?
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DEPANNAGE ET REGLAGE
DEGAGEMENT VERTICAL DES PRODUITS

Comment modifier le dégagement vertical pour les

produits

Le dégagement vertical entre le tapis et les couvercles de jets
d‘air peut étre modifié en placant des entretoises de hauteur
des produits le long du panneau latéral du convoyeur.

On peut ainsi changer la hauteur libre de 35 mm (hauteur libre
sans entretoises) a 200 mm, par étape de 15 mm.

Huit entretoises de hauteur sont nécessaires par module.

Elément d'extrémité

Couvercle de jets d'air

Panneau latéral du convoyeur

Barre a section carrée

Vis de maintien de la barre a section carrée

moow>»
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Pour modifier le dégagement vertical,
procéder comme suit :

1. Soulever les deux couvercles de surgélation

(B).

2. Installer I'entretoise de hauteur de produit
(F) sur le bord du panneau latéral (C). Le
c6té incliné doit étre orienté dans la direc-
tion opposée a la zone d'acheminement des
produits.

3. Faire glisser les entretoises de hauteur de
produit latéralement afin de les position-
ner. Les entretoises doivent étre placées
sur toute la longueur jusqu'au pignon du
convoyeur.

4. Descendre de nouveau les deux couvercles
de jets d'air.

5. Desserrer les vis (E) de maintien de la barre
a section carrée (D). Retirer la barre a sec-
tion carrée et relever I'élément d'extrémité
(A) a la hauteur adéquate. Réinstaller la
barre a section carrée et resserrer les vis.

Dégagement Entretoise de hauteur de
(mm) produit (G) (mm)
35 Pas d'entretoise
65 60
80 75
95 920
110 105
125 120
140 135
155 150
170 165
185 180
200 195
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DEPANNAGE ET REGLAGE

Sauvegarde et restauration des
configurations

Il est recommandé d'effectuer une sauvegarde ou une restau-
ration des configurations relatives aux comptes d'utilisateurs
et aux programmes de production et de nettoyage sur une clé
USB amovible. La fonction de sauvegarde et de restauration
peut également étre utilisée pour copier une configuration de-
puis un équipement vers un autre, a condition que ces équipe-
ments aient des configurations similaires.

Remarque :
Il est conseillé de conserver une sauvegarde de la configuration
de I'équipement dans un endroit sar.

Sauvegarde des configurations

Cette procédure explique comment sauvegarder les configura-
tions d'équipement sur une clé USB depuis la carte mémoire.

Remarque :

Pour plus d'informations sur les différentes catégories de sauve-
garde et de restauration, se reporter au chapitre « Description
des écrans », section « Onglet Parameétres - Sauvegarde et
restauration ».

1. Insérer une clé USB dans le panneau d'interface (IHM).
2. Ouvrir 'onglet Paramétres - Sauvegarde et restauration.

08/09/2016 11:22:39

Qier ﬁJiJMaintenance

Operation Settings l( Maintenance ]

User

Production

Cleaning

Settings

Backup Restore

B [ (B

5l

4
Ok Bk

Download setting to PLC

J L Users J { Backup & restore

Onglet Sauvegarde et restauration
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La fonction de sauvegarde écrase les fichiers
de sauvegarde existant si de tels fichiers sont

' Attention
® déja présents sur la clé USB.

3. Appuyer sur le bouton de sauvegarde de la catégorie que
l'on souhaite sauvegarder.

Les configurations sont sauvegardées sur la clé USB.

Restauration des configurations

Cette procédure explique comment restaurer les configurations
a partir d'une sauvegarde.

Remarque :

Pour plus d'informations sur les différentes catégories de sauve-
garde et de restauration, se reporter au chapitre « Description
des écrans », section « Onglet Parameétres - Sauvegarde et
restauration ».

1. Insérer une clé USB contenant la sauvegarde que I'on sou-
haite restaurer.
2. Ouvrir 'onglet Paramétres - Sauvegarde et restauration.

08/09/2016 11:22:39

@J\nr ﬁJ iJMaintenance
Operation Settings l ( Maintenance ]

Backup Restore

User 2 2
34 <

Production
2 4

Cleaning e =

Settings ]

Download setting to PLC

Cl

L General J [ Users J t Backup & restore J

Onglet Sauvegarde et restauration
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DEPANNAGE ET REGLAGE

rations d'équipement existantes stockées sur la

Attention
La fonction de restauration écrase les configu-
o carte mémoire.

3. Appuyer sur le bouton de restauration de la catégorie d'élé-
ments que I'on souhaite restaurer.
Remarque :

La procédure suivante est applicable uniquement dans le cas
de la restauration de Parametres.

4. Appuyer sur Décharger les parametres dans le PLC pour
transférer les paramétres restaurés au PLC.

La catégorie d'éléments est maintenant restaurée selon les
configurations sauvegardées.
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Changement de langue

Cette procédure explique comment traduire les textes de I'lHM
dans la langue de son choix, si celle-ci est prise en charge.

Remarque :

Le changement de langue exige des droits de Gestionnaire ou
des droits de groupe d'utilisateurs plus élevés. Pour de plus
amples informations, se reporter au chapitre « Exploitation gé-
nérale du systeme », section « Groupe d'utilisateurs et droits ».
1. Ouvrir I'onglet Paramétres — Général (Settings — General).

4/7/2015 1:18:16 PM

@2,’ @ 6 Maintenance Production running
Operation Settings 1 ( Maintenance W

Language:

English v
Date:
12/18/2015
Time:
15:43:11
Brightness:
0%

1 General J = ]

Onglet Parameétres — Général (Settings — General)

2. Dans la liste déroulante Langue (Language), sélectionner
la langue souhaitée.

Réglage de la date et de I'heure

L'horodatage, par exemple sur les journaux de tendance ou les
listes d'événements, reflete I'heure et la date du systeme de
commande. Cette procédure décrit comment modifier la date et
I'neure du systéeme de commande.

Remarque :

Le réglage de la date et de I'heure exige des droits de Gestion-
naire ou des droits de groupe d'utilisateurs plus élevés. Pour de
plus amples informations, se reporter au chapitre « Exploitation
générale du systeme », section « Groupe d'utilisateurs et droits

»,

1. Ouvrir I'onglet Paramétres — Général (Settings — General).
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4/7/2015 1:18:16 PM

@,— ﬁ ‘ Maintenance Production running
Operation Settings l ( Maintenance W

Language:

English v
Date:
12/18/2015
Time:
15:49:11
Brightness:
0%

1 General J { Users ]

Onglet Parameétres — Général (Settings — General)

2. Appuyer sur la zone de texte Date.
3. Saisir la nouvelle date et appuyer sur la touche .

Remarque :

Par défaut, la date et I'heure sont aux formats JJ/MM/AAAA et
HH/MM/SS. Appuyer sur le bouton Tableau de commande
pour modifier les paramétres de localisation. Pour de plus
amples informations, consulter le systéme d'exploitation de
I'écran tactile dans le manuel du fabricant.

4. Appuyer sur la zone de texte Heure (Time).
5. Saisir la nouvelle heure et appuyer sur la touche J .

Remarque :
Lors du réglage de la date et de I'heure, I'horodatage précédent
n'est pas mis a jour pour correspondre aux nouveaux réglages.
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EXPLOITATION

SPECIFICATION DES APPLICATIONS

Valeurs approx. des réglages

Temp. d’évapo-

T . Temp. d'en- Débit de ration / temp. Temps de trai-
SRR D e trée du pro- | production | normale de I’'air | tement (min)
duit (°C) (kg/h) (°c)y" (tapis 1/ tapis 2)

Liste de vos produits - Utiliser un stylo indélébile
1) Non valable pour les cuiseurs a vapeur
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DEPANNAGE ET REGLAGE

Matériaux contenus dans I'équipement

Les matériaux contenus dans I'équipement sont tous testés et
vérifiés pour soutenir le fonctionnement normal de I'appareil.

Les détergents et des désinfectants doivent

' Attention

étre choisis en fonction des matériaux contenus
® dans I'équipement.

Les produits chimiques peuvent étre corrosifs pour les maté-
riaux contenus dans I'équipement. Une mauvaise utilisation des
détergents et des désinfectants peut endommager I'’équipement
ou causer des blessures. Se reporter au chapitre « Exploita-
tion » section « Détergent et de désinfectant recommandés ».

Matériau Spécification Advantec | Advantec CC Advantec SB
Aluminium 6061-T6 X X X
Aluminium AlSi6Cu4 X
Aluminium SS4120/ EN AW5025 X X X
Moulage en aluminium 319-F X X X
Laiton X X X
Kembest * X X X
Macrolon Polycarbonate X
MS Polymére X X X
Caoutchouc naturel X
Peinture Poudre polyester,époxy a X X X
2 comp.
Plastisol PVC, PVF2, PE X X X
Polyacétal POM X X X
Polyester X X X
Polyéthylene HD-PE X X X
PVC/EPDM X X X
Caoutchouc EPDM X X X
Acier inoxydable 316°I X
Acier inoxydable SS2331/ AISI 301/ 1.4310 X X X
Acier inoxydable SS2333/ AISI 304/ 1.4301 X X X
Acier inoxydable SS2343/ AlSI 316/ 1.4436 X X X
Acier SS82142/ S355J2+M X X X
Thermoplastiques DuPont, Hytrel X X X
Thermoplastiques Caoutchouc de Para X
Thermoplastiques Polyoléfine thermoplastique X
(TPO)
Macrolon Polycarbonate X X
* 81% Polyméthacrylate de méthyle (PMMA)
19% Caoutchouc (hydrocarbure polymérique)
" Les poulies sont soit en aluminium, soit en acier inoxydable
Matériau de I'évaporateur | Spécification Advantec | Advantec CC Advantec SB
Acier inoxydable SS2333/ AISI 304/1.4301 X X X
Aluminium EN 5754/8011 X X X
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10805 P

@ ﬂw.t
Information [ History

ﬁJ @ iJ Production

DESCRIPTION DES ECRANS

DESCRIPTION
ES ECRANS

1125001305612 0

Main

2

SR T
B o B

() Tum switen backward

Turn switch forward

® (m) sstety limit

v

Number_[Time Dato Descripl
P 0 0 -
12817 05:47 PI 12/10/20 Vs - Liquid feed disabled on high pressure
2817 05:18 PM_[12/10/2013 _[LVS 01 - Liquid feed disabled on high pressure
28173 [12.26:20 P [12/10/20 v vaporator temperature deviation
2817 131 AM |12/10/20 Vs - Evaporator temperature deviation
2817 0:46 AM [12/10/2013 _|LVS 01 - Evaporafor femperature deviation
2817 Al 12/10/20 - Evaporator temperature deviation
2817 12/9/20 ~ Evaporator temperature eviation
2817 12/0/20 ~ Evaporator temperature deviation
1280° 112/9/20° Climat module 01 - Air flow paused by climat control
280 12/0/20 mat module 01 - Air flow paused by climat conrol
1280° 112/9/20° imat module 01 - Air flow paused by climat control
280 12/0/2013 _|Cimat module 01 - Air flow paused by climat control
281 1 [12/9/20° VS 01 - Evaporator temperature deviation
2817 AM [12/9/20 /S 01 - Evaporator temperature deviation
2801 AM_[12/9720 imat module 01 - Air fiow paused by climaf conirol
12801 A 112/9/20° limat module 01 - Air flow paused by climat control J k
2802 AN [12/9720 fimat module 01 - Fans not running J Alarms
28027 AM_[12/9/20 mat modulo 0 - Fans not running 'lu.J'
128016 A 112/9/20° Climat module 01 - Air flow paused by climat control
28016 AV [12/9720 mat module 01 - Air flow paused by climat control
128027 A 112/9/20° imat module 01 - Fans not running
28027 AM_[12/9/20 imat module 01 - Fans not runni
280 12/6/20 mat module 01 - Alr flow paused by climat control
1280 12/6/20° Climat module 01 - Air flow paused by climat control
280 4 12/6/20 mat module 01 - Air flow paused by climat control
1280 1 12/6/20° imat module 01 - Air flow paused by climat control
280 5 12/6/20 Climat modue 01 - Ai flow paused by climat conro
280 5 1262013 le 01 Air flow paused by climat control
a
®

5589 @

| & | cleaning

=)

Pee® @

Cleaning running

@ & 1 @B FoodTech

Sequence J[

) o) a)m

#J ;‘t Main J { Alarms

Trends

9P @

10 %

10 %

Artmporaurs
0°C
P—

0 mm/s

| o

Process
Complete Cleaning with Disinfection 2h 22 min
yay >
850
= 008b)%ist] ann

039: Cleaning chemical nozzles
030: Air purge of all circuils after foaming
027: Foaming inspection

Close

177



@BT FoodTech

DESCRIPTION DES ECRANS

178

00-A00-H-4€0-50-0000



1000-05-03FR-710-10

@BT FoodTech

DESCRIPTION DES ECRANS

Disposition et symboles de I'écran
général
Cette section doit servir de référence pour comprendre la

disposition générique, les indications, les icbnes et les boutons
utilisés dans l'interface homme - machine (IHM).

Remarque :

Cette section est une description générique de I'lHM. Elle peut
contenir des éléments qui n'ont pas de rapport avec la configu-
ration de I'équipement utilisé.

La disposition de I'écran peut se diviser comme suit : (A) En-
téte, (B) Onglets principaux, (C) Ecran du contenu et (D) Sous-

:@r @ iJMaintenance @

12119:2014 12:22:13 PM

Production running

onglets.
010 @) 0 A

( Operation

Settings (B) Maintenance ‘ )

QO

&

SN
No program loaded J @
© o

0°C

@iy

Equipment llustration

1107 min | 10 %

<5 %)

i Production

J

A

Cleaning <P> =

Ecran type avec onglets, boutons de fonction et indications.

179



@BT FoodTech
DESCRIPTION DES ECRANS

Zone d'en-téte

La zone d'en-téte contient des informations sur I'état actuel
de I'équipement ainsi que des notifications et des boutons de
navigation.

Remarque :
Len-téte est de couleur jaune lorsque I'équipement est com-
mandé manuellement.

Boutons
L'en-téte contient les boutons suivants :

Bouton Fonction/ Description
Action

Informations a propos de I'équipement et du

programme
IBT Appuyer sur le logo JBT pour visualiser les infor-
—

mations sur I'équipement telles que le type, le nu-
méro de fabrication et la version du programme.

Accueil
Appuyer sur ce bouton pour accéder a I'onglet
Exploitation a partir d'une autre partie de I''HM.

Vue d'ensemble de la chaine”

Appuyer sur ce bouton pour ouvrir I'écran de la
vue d'ensemble de la chaine. Pour plus d'infor-
mation, se reporter aux manuels des équipe-
ments reliés de la chaine.

Remarque :

Le bouton Vue d'ensemble de la chaine remplace
le bouton Accueil.

Connexion

Appuyer sur ce bouton pour se connecter comme
utilisateur autorisé avec les droits d'acces dédiés
au profil de I'utilisateur concerné. La couleur
verte indique que l'utilisateur est actuellement
connecté. Pour de plus amples informations, se
reporter au chapitre « Description des écrans »,
section « Ecran de connexion ».

Bouton de verrouillage/déverrouillage de la
poignée de service"

Appuyer sur ce bouton pour verrouiller ou déver-
rouiller I''HM avec un mot de passe, afin d'empé-
cher d'autres personnes de démarrer acciden-
tellement des fonctions lorsque I'équipement est
contrélé en mode mode manuel au moyen de la
poignée de service.

Extinction du signal d'avertissement

Appuyer sur ce bouton pour arréter l'avertisseur
sonore et éteindre le voyant d'alerte clignotant.

B |2

L

Entretien

Appuyer sur ce bouton pour ouvrir le module
d'entretien PUM (Production Uptime Module). Le
cercle est de couleur bleu lorsqu'une intervention
d'entretien est nécessaire.

e

180 " Optionnel ou sur certains équipements seulement.
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DESCRIPTION DES ECRANS

Bouton Fonction/ Description
Action

Information du systéme

Appuyer sur ce bouton pour ouvrir I'écran des

messages d’information du systéme. Le cercle
est de couleur bleue lorsque quelque chose s'est
produit et exige probablement une intervention.

Pour de plus amples informations, se reporter

au chapitre « Description des écrans », section

« Ecran d’information du systéme ».

Alarme

Appuyer sur ce bouton pour ouvrir I'écran des

alarmes.

e Le triangle d'avertissement est de couleur
rouge lorsqu'une alarme est déclenchée.

e Un triangle d'avertissement de couleur rouge
clignote lorsqu'il s'agit d'une alarme critique.
e Le bouclier bleu indique que le systeme de

sécurité doit étre réinitialisé manuellement
par un bouton de réinitialisation de sécurité.

Pour de plus amples informations, se reporter
au_chapitre « Description des écrans », section
« Ecran des alarmes ».

Notifications
L'en-téte contient les notifications suivantes :

Notification [ Description

Inspection

Indique que la séquence de nettoyage a atteint une étape
ou une inspection manuelle et une validation sont néces-
saires avant que le nettoyage puisse continuer.

Contournement de la porte"

Indique que le systéme de sécurité de la porte a été
contourné par un bouton de sécurité de porte ou l'interrup-

teur du dispositif de mise en marche.

Poignée de service"

ﬂ Indique qu'une poignée de service est retirée de son sup-
port et que les fonctions ne peuvent pas étre démarrées au

moyen de I'HM.

Signaux d'indication

La balise lumineuse de I'équipement signale, par exemple,
les démarrages de I'équipement ou le déclenchement d'une
alarme.

Signal d'indication | Description

Attention
Avertissement du démarrage

Indique que I'équipement exige une intervention.
- Indique que I'équipement démarre.

" Optionnel ou sur certains équipements seulement.
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DESCRIPTION DES ECRANS
Signal d'indication | Description
Alarme
Indique qu'une alarme s'est déclenchée. La lumiére
- clignote si l'alarme est critique.

Remarque :

Appuyer sur le bouton Extinction du signal d'avertissement
pour arréter I'avertisseur sonore et éteindre le voyant lumineux.

Onglets

Les onglets correspondent a une organisation de I'lHM en
écrans de contenu. Chaque onglet dispose de plusieurs sous-
onglets qui contiennent des informations ou des parameétres
supplémentaires ou alternatifs.

Remarque :

Seuls sont affichés les onglets qui correspondent aux droits de
groupe de l'utilisateur connecté. Pour de plus amples informa-
tions, se reporter au chapitre « Exploitation générale du sys-
teme », section « Groupe d'utilisateurs et droits ».

Onglet Description

Exploitation
Appuyer sur cet onglet pour accéder au
w sous-onglet de production ou de nettoyage

pour faire fonctionner I'équipement. Pour
de plus amples informations, se reporter au
chapitre « Description des écrans », section
« Onglet Exploitation ».

( Operation

Paramétres (Settings)
Appuyer sur cet onglet pour accéder aux sous-
l onglets des parameétres permettant de configu-

rer les parametres du systeme et de gérer les
comptes d'utilisateur. Pour de plus amples infor-
mations, se reporter au chapitre « Description
des écrans », section « Onglet Paramétres ».

( Settings

Maintenance

Appuyer sur cet onglet pour accéder aux
sous-onglets de maintenance permettant,
entre autres, d'activer le mode manuel ou de
visualiser les événements liés a l'opérateur

ou au systeme. Pour de plus amples informa-
tions, se reporter au chapitre « Description des

( Maintenance w

écrans », section « Onglet Maintenance ».

Couleur des onglets
Les onglets et sous-onglets sont codés par couleur pour guider
['utilisateur.

Couleur des onglets | Description

Gris
Indique l'onglet actuellement affiché.

Gris clair
Indique les onglets actuellement masqués.

182
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DESCRIPTION DES ECRANS

Ecran du contenu

Lécran du contenu contient des informations et parametres
nécessaires a I'exploitation ou I'entretien de I'équipement.

Boutons

Il existe deux types de boutons qui permettent de contréler
I'equipement : des boutons de fonction rectangulaires et des

boutons d'action ronds.

Bouton

Description

Bouton de fonction

Le bouton de fonction représente une fonction
et son statut. Appuyer sur ce bouton pour ac-
céder a l'écran ou les parametres de la fonction
sont configurés.

Pour de plus amples informations, se reporter
au chapitre « Description des écrans », section
« Boutons de fonction communs a la production
et au nettoyage ».

Démarrer

Appuyer sur ce bouton pour démarrer I'équipement
avec la configuration actuelle. La couleur verte

fixe indique que I'équipement est en marche. La
couleur verte clignotante indique qu'une fonction a
été sélectionnée mais n'a pas démarré.

Arrét
Appuyer sur ce bouton pour arréter I'équipe-
ment.

Pause

Appuyer sur ce bouton pour interrompre I'exé-
cution des processus. Lorsque la production
est interrompue, le tapis de convoyeur s'arréte
tandis que les ventilateurs et la climatisation
continuent de fonctionner.

Activer/Désactiver

Appuyer sur ce bouton pour activer ou désacti-
ver une fonction. La couleur verte indique que
la fonction est activée.

Marche/Arrét

Appuyer sur ce bouton pour démarrer ou arréter
une fonction pendant l'exploitation de I'équipe-
ment. La couleur verte indique que la fonction
est en marche.

Bouton radio

Appuyer sur ce bouton pour choisir une option
lorsque plusieurs options sont disponibles mais
gu'une seule peut étre sélectionnée. La couleur
verte indique que l'option est sélectionnée.

Cceeeoeee

Mode manuel

Appuyer sur ce bouton pour démarrer/arréter ma-
nuellement une fonction pendant la production ou
pour activer/désactiver la fonction lorsque I'équi-
pement est en veille. La couleur verte indique que
la fonction est commandée manuellement.

" Optionnel ou sur certains équipements seulement. 183
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Exemple d'un ventilateur
en cours de démarrage

Exemple d'un tapis de
convoyeur inactif sélec-
tionné

DESCRIPTION DES ECRANS

Bouton

Description

Poignée de service"

Appuyer sur ce bouton pour sélectionner les
fonctions a exécuter lorsque I'équipement est
contrélé par une poignée de service. La couleur
verte indique que la fonction est commandée
manuellement par la poignée de service.

X

Close

Fermer I'écran
Appuyer sur ce bouton pour fermer I'écran affi-
ché et revenir a I'écran principal précédent.

Indication d'état

Lindication d'état indique I'état actuel d'une fonction. La fonction
est soit verte ou blanche et une indication de I'état peut lui étre

attachée.

Couleur de remplissage |Description

Blanc
La fonction est soit en veille, soit désélec-
tionnée.

Vert
La fonction est soit en marche, soit sélec-
tionnée.

Indication d'état

Description

Arrét
Indique que la fonction a été arrétée.

Sélectionnée
Indique que la fonction a été sélectionnée.

Démarrage

Indique que la fonction démarre. Lindication
disparait lorsque la fonction a totalement
démarré.

Mise a l'arrét
Indique que la fonction est en cours d'arrét.

Interrompue
Indique que la fonction est mise en pause,
soit par l'opérateur, soit par le processus.

Alarme
Indique qu'une alarme liée a une fonction
s'est déclenchée.

Alarme du systéme de sécurité
Indique que la fonction a déclenché le sys-
téme de sécurité.

Informations
Indique qu'un message d'information lié a
une fonction a été émis.

Interdiction du systéme de sécurité
Indique que le systéme de sécurité a interdit
le fonctionnement d'un composant.

Verrouillée
Indique que le démarrage de la fonction a
été empéché.

184
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-34 °C

0°C
Exemple d'une zone
de texte avec valeur

mesurée

- 40°C calc.
-0.28 bar

Exemple de pression me-
surée et de température
calculée.

03

Deux types de numé-
ros d'identification.

210

Exemple d'un moteur avec
les indications d'état de si-
gnal : surcharge, réponse et
interrupteur-sectionneur

DESCRIPTION DES ECRANS

Zones de texte

Toutes les valeurs modifiables sont affichées dans une zone
de texte. Appuyer sur la zone de texte pour modifier la valeur
de consigne. Les chiffres au-dessus de la zone de texte cor-
respondent a la valeur mesurée ou calculée. Les valeurs calcu-
Iées dans l'interface homme - machine (IHM) sont affichées en
italique.

Remarque :

Il peut s'écouler un certain temps avant que la valeur mesurée
ou calculée soit actualisée et corresponde a la valeur nouvelle-
ment configurée.

Valeurs mesurées et calculées

Toutes les valeurs qui ne se trouvent pas dans une zone de
texte sont soit une valeur calculée, soit une valeur mesurée.
Pour les différentier, les valeurs calculées apparaissent en ca-
racteres italiques et accompagnées du suffixe « calc. ».

Numéro d’identification

Si un équipement posseéde plusieurs fonctions de chaque sorte,
un numéro d'identification unique est donné a chacune d'elles.
Ce numéro sert a localiser leur emplacement ou a se référer
lorsqu'une alarme est déclenchée. Le numéro 1 est toujours la
premiére fonction que le produit rencontre lors de son déplace-
ment a travers I'équipement.

Par exemple, une alarme est déclenchée avec le message
d'alarme « Moteur ventilateur princ. 3... ». Cette alarme fait
référence au troisieme ventilateur, en se placant dans la pers-
pective du produit pendant son déplacement.

Indications d'état du signal
Les indications du signal indiquent I'état actuel du signal d'une
fonction, par exemple un moteur.

Indication d'état du signal | Description
— Répondre
b La couleur verte indique I'état de réponse.
|
— Surcharge
’ La couleur verte indique que le relais de

surcharge est fermé et ne s'est pas déclen-

| .
ché.

— Interrupteur-sectionneur
La couleur verte indique que l'interrupteur-
sectionneur est activé et que la fonction

— est alimentée en courant.

¢ N Communication

-r La couleur verte indique que la fonction est

I reliée et communique avec le réseau.

i ™ Systeme VFD prét

m La couleur verte indique que le systeme

h, F. VFD fonctionne sans aucun probleme.

— Avertissement

g La couleur jaune indique un avertissement

généré par le systeme VFD. Se reporter au

— manuel du fabricant du VFD.
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DESCRIPTION DES ECRANS

Indication d'état du signal | Description

Alarme
La couleur rouge indique qu'une alarme a
été déclenchée dans le systeme VFD. Se
reporter au manuel du fabricant du VFD.
Sens de marche du systeme VFD
La couleur verte indique que le systeme
VFD envoie un signal pour exécuter la
fonction en avant ou en arriére. Le nombre
a l'intérieur du symbole indiquant le sens

de marche du systeme VFD se rapporte a
m m la liste de paramétres actuellement utilisée.

Fleche dans le sens horaire :

La fonction est en cours d'exécution vers
|'avant, conformément au sens normal de
marche.

Fleche dans le sens antihoraire :
La fonction est en cours d'exécution vers
l'arriere.

Signal d'entrée (l)/sortie (O)
La couleur verte indique qu'un signal est
émis ou regu.

Interrupteur

La couleur verte indique que l'interrupteur
est a I'état normal, et n'a pas été déclenché.

@ Contacteur de niveau (systéme de cli-
matisation)

La couleur verte indique que le liquide est au
niveau ou au-dessus du contacteur de niveau.

Indication des vannes

Lindication des vannes indique I'état actuel d'une vanne ; par
exemple, si elle est ouverte ou excitée.

Indication des vannes Description

Ouverte
Indique que la vanne est ouverte.

Exemple d'une soupape
excitée normalement
ouverte.

Fermée
Indique que la vanne est fermée.

Excitée

Indique que l'actionneur de vanne est
excité.

Désexcitée

Indique que l'actionneur de vanne est
désexcité.

Position de la vanne

Affiche I'ouverture actuelle de la vanne en
pourcentage. Indique que l'actionneur de
vanne est excité.

Complétement ouverte
La couleur verte indique que la vanne est
complétement ouverte.

Complétement fermée
La couleur verte indique que la vanne est
completement fermée.

«|» B 0/@X|X
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DESCRIPTION DES ECRANS

Onglet du variateur de fréquence (VFD)

Longlet du variateur de fréquence sert a examiner les états du
systeme VFD.

Pour plus d'informations sur les indications d'état de signal, se
reporter au chapitre « Description des écrans », section « Dis-
position et symboles de I'écran général ».

J%
qgn@nn

0.00 A

@ 0.0 Nm

Belt 1
Danfoss FC 300

Onglets types du systeme VFD

Bulle Description

Fréquence

@ Affiche la fréquence de sortie réelle, générée par le sys-
teme VFD.
Courant
Affiche le courant réel, généré par le systeme VFD.
Couple

@ Affiche le couple réel calculé (moment de force) qui est
produit.
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DESCRIPTION DES ECRANS

Pour avoir acces aux différentes fonctions, il faut se connecter

@ Ecran de connexion (Login)

en tant qu'utilisateur autorisé.

3i23/2015 2:00:30 PM

@ior % (&

User:

Password:

{f© Login

Ecran de connexion (Login)

Zone de texte

Description

Utilisateur (User)

Saisir le nom d'utilisateur qui est as-
socié au compte d'utilisateur devant
servir a la connexion.

Mot de passe (Password)

Saisir le mot de passe qui sert
d'authentification pour I'utilisation du
compte d'utilisateur.

Bouton

Description

Connexion (Log in)

Appuyer sur ce bouton pour se
connecter avec les informations de
compte d'utilisateur saisies dans les
zones de texte Utilisateur (User) et
Mot de passe (Password).
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@B]’ ﬁg ‘ Production
Operation

DESCRIPTION DES ECRANS

Onglet Exploitation

Longlet Exploitation contient les deux sous-onglets : Production
et Nettoyage.

Remarque :

Les boutons de démarrage et pause sont grisés lorsqu'ils sont
désactivés. Un exemple : la production ne peut pas étre lancée
si une séquence de nettoyage est en cours d'exécution.

Onglet Exploitation — Production

Longlet Exploitation — Production sert a configurer, démarrer/
arréter ou surveiller les parameétres liés a la production. Les
paramétres de production sont soit configurés manuellement ou
préconfigurés par un programme.

Pour plus d'informations sur les indications d'état et les boutons,
se reporter au chapitre « Description des écrans », section
« Disposition et symboles de I'écran général ».

Pour de plus amples informations sur les boutons de fonction,
se reporter au chapitre « Description des écrans », section

« Boutons de fonction communs a la production et au net-
toyage ».

09/10/2015 %:32:33

Production running

L@

@ Line control 1

(A) 10°C

Pressure

904 Pa

P)
<
)

Production

Onglet Exploitation — Production
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Bulle

Description

®

Bouton de programme

Affiche le programme actuellement chargé. Appuyer sur
ce bouton pour charger, modifier ou créer un programme.
Pour de plus amples informations, se reporter au chapitre
« Description des écrans », section « Bouton du pro-
gramme de production ».

Température de l'air
Affiche la température actuelle de l'air a l'intérieur de
I'équipement.

©

Temps de séjour
Saisir la durée pendant laquelle le produit est traité dans
la zone de congélation par jets d'air.

Indication

Description

>

Sens de déplacement du tapis de convoyeur
La couleur verte indique que le tapis de convoyeur est en
marche.

Pause/Marche
La couleur verte indique que le tapis de convoyeur va auto-

ooo matiquement se mettre en pause/marche pour maintenir le
produit dans la zone de congélation par jets d‘air, selon le
temps de séjour configuré.

Bouton Description

Commande de la chaine

Appuyer sur ce bouton d'action pour activer/désactiver

la commande de la chaine de production. Lorsqu'elle est
activée, le tapis de convoyeur ne peut pas fonctionner si le
prochain équipement de la chaine est a l'arrét.

Description du texte

Pression

La pression d'air différentielle entre l'intérieur et I'extérieur de I'équipement.

) Optionnel ou sur certains équipements seulement.
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DESCRIPTION DES ECRANS

Onglet Exploitation — Nettoyage
Utiliser I'onglet Exploitation — Nettoyage pour configurer, démar-
rer/arréter, ou surveiller I'opération de nettoyage.

Pour plus d'informations sur les indications d'état, se reporter
au chapitre « Description des écrans », section « Disposition et
symboles de I'écran général ».

Pour de plus amples informations sur les boutons de fonction, se
reporter au chapitre « Description des écrans », section « Bou-
tons de fonction communs a la production et au nettoyage ».

@r ﬁJiJCIeaning
Operation

5i20/2015 1:55:10 PM

®

Belt and Climate Cleaning 0h03 minJ
25|

=D g44b nAn

Air:

©)=)(>)

050. Rinse inspection end 10 °C
0 h 00 min

Evaporator:

0°C
@ Resume cleaning
@ Repeat cleaning from previous inspection

Cleaning

Onglet Exploitation — Nettoyage (Operation — Cleaning)

Bulle

Description

®)

Bouton de programme

Affiche le programme actuellement chargé. Appuyer sur ce bou-
ton pour charger, modifier ou créer un programme. Pour de plus
amples informations, se reporter au chapitre « Description des
écrans », section « Bouton du programme de nettoyage ».

Programme de nettoyage"

Affiche I'ordre des séquences incluses dans le programme de
nettoyage. Appuyer sur ce bouton pour surveiller les séquences.
Pour de plus amples informations, se reporter au chapitre « Des-
cription des écrans », section « Séquence de programme de
nettoyage - Bouton de fonction ».

©

Etape de nettoyage en cours

Affiche I'étape de nettoyage en cours avec des informations sur
le temps restant ou les conditions a remplir avant que I'étape soit
terminée.

) Optionnel ou sur certains équipements seulement. La barre de pro-
gramme de nettoyage n'est accessible que si I'équipement possede
un systeme de nettoyage.
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Description du texte

Prochaine inspection
Indique la durée de temps jusqu'a I'étape d'inspection suivante ou une
saisie manuelle sera nécessaire pour continuer.

Indication

Description

Satellite”

La couleur verte indique que de l'eau pressurisée est
envoyée par la station de pompage vers le satellite et
que celui-ci est prét a étre utilisé.

Bouton d'action

Description

Ventilateurs principaux

Appuyer sur ce bouton pour démarrer ou arréter
manuellement les ventilateurs principaux au cours du
programme de nettoyage manuel.

Tapis du convoyeur

Appuyer sur ce bouton pour démarrer ou arréter
manuellement le tapis de convoyeur au cours du pro-
gramme de nettoyage manuel.

K M

Séquence de nettoyage terminée précédente ou
suivante

Ces boutons apparaissent quand un programme de
nettoyage est en pause. Utiliser ceux-ci pour naviguer
entre l'arrét d'inspection actuel et les arréts précé-
dents.

Reprendre le
nettoyage

Lors d'une pause pour inspection, sélectionner cette
option pour continuer et aller a la séquence de net-
toyage suivante. Appuyer sur le bouton Démarrer pour
valider le choix.

Répéter le net-
toyage depuis
l'inspection pré-
cédente

Lors d'une pause pour inspection, sélectionner cette
option pour répéter la séquence de nettoyage depuis
la pause d'inspection précédente. Appuyer sur le
bouton Démarrer pour valider le choix.

" Optionnel ou sur certains équipements seulement.
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DESCRIPTION DES ECRANS

Boutons de fonction communs a la
production et au nettoyage

Un bouton de fonction représente une fonction et son statut.
Appuyer sur le bouton de fonction pour accéder a ses para-
metres.

Remarque :

Lors de I'exécution d'un programme de nettoyage, I'équipement
empéche tout réglage des parameétres de la fonction qui sont
configurés par le programme de nettoyage.

Pour plus d'informations sur les indications d'état, se reporter
au chapitre « Description des écrans », section « Disposition et
symboles de I'écran général ».

Bouton de Description
fonction

Systéme d'entrainement

Appuyer sur ce bouton pour examiner ou configurer
les parametres du systeme d'entrainement du tapis
de convoyeur. Pour de plus amples informations,
se reporter au chapitre « Description des écrans »,
section « Systéme d’entrainement — Bouton de
fonction ».

R
Systéme de climatisation

@ Appuyer sur ce bouton pour examiner ou configurer
_

les parametres du systéme de climatisation. Pour
de plus amples informations, se reporter au chapitre
« Description des écrans », section « Systéme de
climatisation — Bouton de fonction ».

Ventilateur principal

Appuyer sur ce bouton pour examiner ou configurer
les parametres du ventilateur principal. Pour de plus
amples informations, se reporter au chapitre « Des-
cription des écrans », section « Ventilateur principal
— Bouton de fonction ».

Remarque :

Léquipement peut avoir des fonctions optionnelles ou person-
nalisées qui sont présentées dans I''HM mais ne figurent pas
dans le tableau précédent. Pour de plus amples informations
sur ces fonctions, se reporter au chapitre « Description des
écrans » de la fonction concernée.

" Optionnel ou sur certains équipements seulement.
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DESCRIPTION DES ECRANS

Bouton de programme

Appuyer sur le bouton de programme pour charger, modifier ou
créer un programme de production ou de nettoyage. Le bouton
de programme dans l'onglet Production géere les programmes
relatifs a la production, tandis que le bouton de programme
dans l'onglet Nettoyage gére ceux qui sont relatifs au nettoyage.
Pour de plus amples informations, se reporter au chapitre

« Description des écrans », section « Bouton du programme de
production » ou « Bouton du programme de nettoyage ».

Remarque :

Un astérisque devant le nom du programme de production in-
dique qu'une modification manuelle a été effectuée par rapport
aux derniers parameétres du programme chargé.

9% Recipe E-15623 1 h 30 min
J

Bouton de programme

Remarque :

La durée totale du programme est une valeur calculée qui n'in-
tegre pas le temps des étapes nécessitant une intervention ma-
nuelle ou pour lesquelles une condition doit étre remplie avant
que le programme puisse continuer, par exemple, atteindre une
température.
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DESCRIPTION DES ECRANS

Bouton du programme de production
Le bouton de programme permet de charger, modifier ou créer
des programmes de production.

No program selected J

Bouton de fonction de programme

Remarque :
Lorsqu'un programme est déja chargé, son nom s'inscrit sur le
bouton de programme.

Remarque :

Le bouton de programme de I'onglet Production gére les pro-
grammes liés a la production. Pour gérer les programmes liés
au nettoyage, il faut cliquer sur le bouton de programme qui se
trouve dans l'onglet Nettoyage (Cleaning).

Ecran Sélection (Select)

Utiliser I'écran Sélection pour charger un programme avec des
paramétres préconfigureés.

12i19i2014 12:22:13 PM

@gr ﬁJ iJ Manager Production running
(T Edit J New J 4 Close

Recipe E-556321

Recipe E-56456

Recipe E-87954

(LY

Ecran de sélection de programme (Select)

Bouton d'action Description

Charger un programme

Appuyer sur ce bouton pour charger
un programme avec ses parametres
préconfigurés.
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DESCRIPTION DES ECRANS

Ecrans Nouveau (New) et Edition (Edit)
Les écrans Nouveau (New) et Edition (Edit) permettent de créer
un nouveau programme de production, ou bien de modifier ou
supprimer un programme existant.

Remarque :

La gestion des programmes de production exige des droits de
Gestionnaire ou des droits de groupe d'utilisateurs plus élevés.
Pour de plus amples informations, se reporter au chapitre « Ex-
ploitation générale du systeme », section « Groupe d'utilisateurs

et droits ».

3/31/2015 2:00:05 PM

Qssr ﬁJ iJ Manager

Select

J(

Drive system
60 min

@ Climat system:

Edit New J

®)a)

3% Close J

@ [Recipe E-56456

: Bl x

Ecran d'édition de programme (Edit) Les mémes paramétres se retrouvent dans I'écran Nouveau (New).

Remarque :

Les états et les valeurs des parametres sont hérités des para-
metres de la fonction en cours dans l'onglet Exploitation (Ope-

ration).

Remarque :

Pour de plus amples informations sur chaque fonction et ses
parameétres, se reporter a la section correspondante de la fonc-
tion au chapitre « Description des écrans ».

Bulle

Description

®

Programme"

Affiche le programme de production
dont les parameétres présentés en
dessous sont modifiables.

) La liste déroulante n'apparait pas dans I'écran Edition (Edit).
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DESCRIPTION DES ECRANS

Bouton d'action

Description

Fonction

Appuyer sur ce bouton pour activer
ou désactiver la fonction. La couleur
verte indique que la fonction est
activée lorsque le programme est
chargé.

Bouton de fonction

Description

Enregistrer le programme
Appuyer sur ce bouton pour enregis-
trer le programme avec ses para-
metres.

Supprimer le programme
Appuyer sur ce bouton pour suppri-
mer le programme.
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DESCRIPTION DES ECRANS
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Qisr ﬁJ iJ T

DESCRIPTION DES ECRANS

Bouton du programme de nettoyage
Le bouton du programme de nettoyage permet de charger, mo-
difier ou créer des programmes de nettoyage.

No program selected J

Bouton de fonction de programme

Remarque :
Lorsqu'un programme est déja chargé, son nom s'inscrit sur le
bouton de programme.

Remarque :

Le bouton de programme de I'onglet Nettoyage gére les pro-
grammes liés au nettoyage. Pour gérer les programmes liés a
la production, il faut cliquer sur le bouton de programme qui se
trouve dans l'onglet Production.

Ecran Sélection

Utiliser I'écran Sélection pour charger un programme avec des

parametres préconfigurés.

12/1972014 12:22:13 PM

Select

Edit

J New J = Close

@ Manual cleaning
@ Belt Rinse
@ Complete Cleaning

Ecran de sélection de programme.

Bouton d'action Description

Charger un programme

Appuyer sur ce bouton pour charger
un programme avec des parametres
de nettoyage préconfigurés.
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DESCRIPTION DES ECRANS

Ecrans Nouveau et Edition

Utiliser les écrans Nouveau et Edition pour créer un nouveau
programme de nettoyage ou bien modifier ou supprimer un
programme existant.

Remarque :

La gestion des programmes de nettoyage exige des droits de
groupe d'utilisateurs Gestionnaires. Pour de plus amples in-
formations, se reporter au chapitre « Exploitation générale du
systeme », section « Groupe d'utilisateurs et droits ».

12/19/2014 12:22:13 PM

G 5] 8]
Select (T New = Close

@ |Complete Cleaning with Disinfection =] EJ iJ
-

-
® (8850
9 = « 0000 meatt| calan, )
e A
@ @ Pump down time: 5min
@ Evaporator defrost: 15 min
Equipment defrost time 10 min
Equipment rinse cycles 3
@ Inspection stop
. y,
Ecran d'édition de programme.
Bulle Description
Programme de nettoyage
Sélectionner le programme
@ de nettoyage a modifier ou qui
doit servir de base au nouveau
programme.
Séquence de nettoyage
Appuyer sur la séquence de
nettoyage dont les étapes et
les parametres (C) doivent étre
modifiés.
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DESCRIPTION DES ECRANS

Bulle

Description

Etapes et paramétres de la
séquence de nettoyage

Affiche une liste de toutes les étapes
de la séquence de nettoyage avec
leurs paramétres actuels. Configurer
la séquence de nettoyage en
activant/désactivant les étapes et
configurer les parametres associés.

Pour de plus amples informations
concernant les parametres, se
reporter au chapitre « Description de
I'écran », section « Liste des étapes
de séquence de nettoyage ».

Bouton d'action

Description

Sélectionner |'étape de
programme

Appuyer sur ce bouton pour ajouter
I'étape de nettoyage au programme
de nettoyage.

Bouton de fonction

Description

Enregistrer le programme
Appuyer sur ce bouton pour
enregistrer le programme avec les
paramétres actuels.

X

Supprimer le programme
Appuyer sur ce bouton pour
supprimer le programme.
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DESCRIPTION DES ECRANS

Liste des étapes de séquence de

nettoyage

Cette liste regroupe les étapes de séquence de nettoyage qui
peuvent étre incluses dans un programme complet de net-
toyage. Les équipements ne comprenant aucun systéme de
nettoyage ou dotés d'un systeme de nettoyage partiel peuvent
inclure certaines des étapes énumérées.

Pour de plus amples informations sur la séquence de nettoyage
et les étapes de votre équipement, se reporter au chapitre « An-

nexe », section « Planification des séquences de nettoyage »".

Séquence de
nettoyage

Description de I'étape

Evaporateur et
dégivrage de
l'équipement

Temps de dégivrage de I'équipement

La durée de temps pendant laquelle les ventilateurs
continuent d'injecter et de faire circuler le brouillard
apres que la température finale de la séquence de
dégivrage soit atteinte.

Cycles de rincage de I'équipement
Le nombre de fois ou les piéces de I'équipement
sont rincées pour éliminer la glace restante.

Dégivrage de I'évaporateur
La durée de temps nécessaire pour dégivrer
I'évaporateur avec I'eau de ringcage.

Dégivrage externe

La centrale de réfrigération contrdle les ventilateurs
de I'équipement et I'approvisionnement en gaz
chaud pendant la séquence de dégivrage.

Remarque :

PROLINK est verrouillé pendant la séquence de
dégivrage externe. Pour plus de renseignements
sur I'étape actuelle de la séquence de dégivrage
externe, voir les messages d'information du
systeme.

(LVS) Gaz chaud
Le gaz chaud provenant de la centrale de
réfrigération est injecté dans I'évaporateur.

Pause pour inspection

Arréte la séquence de nettoyage afin de permettre
a l'opérateur d'inspecter I'équipement. Une saisie
manuelle est nécessaire pour poursuivre le
programme de nettoyage.

Pause intermédiaire pour inspection

Arréte le nettoyage au milieu de la séquence afin
de permettre a l'opérateur d'inspecter I'équipement.
Une saisie manuelle est nécessaire pour poursuivre
le programme de nettoyage.

Temps d’évacuation

La durée de temps nécessaire pour vider le
réfrigérant contenu dans I'évaporateur, avant que la
séquence de dégivrage démarre.

Dégivrage a la vapeur

Permet un dégivrage a la vapeur au cours duquel
de la vapeur chaude est injectée dans I'équipement
pour accélérer la séquence de dégivrage.

" Optionnel ou sur certains équipements seulement.

204

90-£1/-44€0-50-0001



1000-05-03FR-717-06

@BT FoodTech

DESCRIPTION DES ECRANS

Séquence de
nettoyage

Description de I'étape

Détergent

Tour de tapis
Le nombre de tours complets effectués par le tapis
de convoyeur pendant la séquence de détergent.

Vitesse du tapis
La vitesse du tapis de convoyeur pendant la
séquence de détergent.

Cycles de détergent
Le nombre de fois ou un produit de détergent est
appliqué aux différentes pieces de I'équipement.

Pause pour inspection

Arréte la séquence de nettoyage afin de permettre
a l'opérateur d'inspecter I'équipement. Une saisie
manuelle est nécessaire pour poursuivre le
programme de nettoyage.

AN

Tour de tapis
Le nombre de tours complets effectués par le tapis
de convoyeur pendant la séquence de ringage.

Vitesse du tapis
La vitesse du tapis de convoyeur pendant la
séquence de ringage.

d0b
dobb

Rincage

Pause pour inspection

Arréte la séquence de nettoyage afin de permettre
a l'opérateur d'inspecter I'équipement. Une saisie
manuelle est nécessaire pour poursuivre le
programme de nettoyage.

Cycles de ringcage
Le nombre de fois ou les différentes pieces de
I'équipement sont rincées.

Désinfection

Vitesse du tapis pendant la désinfection
La vitesse du tapis de convoyeur pendant la
séquence de désinfection.

Durée opérationnelle de la désinfection

La durée de temps pendant laquelle le désinfectant
doit agir avant que la prochaine étape de la
séquence puisse démarrer.

Vitesse du tapis pendant le rincage
La vitesse du tapis de convoyeur pendant la
séquence de ringage.

Nettoyage sanitaire a la vapeur

Permet un nettoyage sanitaire a la vapeur au cours
duquel de la vapeur chaude est injectée dans
I'équipement.

55

EASASAS
Séchage

Vitesse du tapis
La vitesse du tapis de convoyeur pendant la
séquence de séchage.

Température d’arrét du séchage

La température de I'équipement qui doit étre
atteinte avant 'arrét de la séquence de séchage
si la consigne de temps de séchage n'a pas été
dépassée.

Temps de séchage

Durée de temps maximale avant 'arrét de la
séquence de séchage si la température d’'arrét du
séchage n'est pas atteinte.

Remarque :

Le temps de séchage ne peut pas étre inférieur au
temps nécessaire au tapis pour effectuer un tour
complet.
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DESCRIPTION DES ECRANS

Séquence de
nettoyage

Description de I'étape

|

=1l

Nettoyage manuel

Nettoyage manuel

Lors de I'exécution du programme de nettoyage
manuel, |'utilisateur est autorisé a démarrer et
arréter manuellement le tapis de convoyeur et les
ventilateurs.

206

90-£1/-44€0-50-0001



0109-05-03FR-719-00

@BT FoodTech

@iy ﬁJ iJMmger

DESCRIPTION DES ECRANS

Séquence de programme de nettoyage -
Bouton de fonction

Le bouton de fonction de la séquence d'un programme de
nettoyage permet d'accéder aux écrans de nettoyage afin de
surveiller les circuits, les vannes et les étapes du processus de

nettoyage.
o L
40 b

& (45 b AAn

Bouton de séquence d'un programme de nettoyage
L'ordre des séquences varie selon les programmes
de nettoyage.

Ecran du processus

Lécran du processus permet d'examiner la séquence de net-
toyage.

Pour plus d'informations sur les boutons d'action, les indications
d'état et de vanne, se reporter au chapitre « Description des
écrans », section « Disposition et symboles de I'écran général ».

09/10/2015 10:29:21

Process Sequence R Close

(&)

Belt and Climate Cleaning

Me

&> 100b A

001. Evaporator defrost

= & @

1 Cleaning system J {

Alarms

J Settings

Ecran type du processus
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DESCRIPTION DES ECRANS

Bulle Description

Séquence de nettoyage
Affiche la séquence de nettoyage
@ actuel. La couleur verte indique la
séquence de nettoyage actuellement
en marche.

Etape de nettoyage
Affiche I'étape de nettoyage actuelle.

Symboles du schéma de Description
nettoyage

Dégivrage

Indique I'état de la vanne qui distri-
bue I'eau au circuit de dégivrage de
I'évaporateur.

Rincage”

Indique I'état de la vanne qui distri-
bue l'eau au circuit de ringage du
tapis de convoyeur.

Remarque :

Lactivation et I'affichage des boutons d'étape requiérent des
droits de groupe d'utilisateurs Gestionnaires. Pour activer les
boutons d'étape, se reporter au chapitre « Description des
écrans », section « Séquence de programme de nettoyage —
Onglet Parametres ».

Bouton des étapes Description

Etape suivante

Appuyer sur ce bouton pour passer
manuellement a I'étape suivante de
la séquence de nettoyage.

Etape précédente

Appuyer sur ce bouton pour passer
manuellement a I'étape précédente
de la séquence de nettoyage.

Séquence suivante

Appuyer sur ce bouton pour passer
manuellement a la séquence de
nettoyage suivante.

Séquence précédente

Appuyer sur ce bouton pour passer
manuellement a la séquence de
nettoyage précédente.

9 {9

" Optionnel ou sur certains équipements seulement.
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DESCRIPTION DES ECRANS

Ecran de la séquence

Lécran de la séquence permet d'examiner chaque étape de la
séquence de nettoyage.

05/05/2017 13:19:07

Qisr ﬁ] iJc.eamng

Process Sequence <3 Close

Complete
addnnbaJ fi\iJ

@ ‘ 036. External defrost '

—[ Cleaning system J {

Alarms J

Ecran type des séquences

Bulle Description

Etapes de nettoyage

@ Affiche les étapes de nettoyage qui
font partie de la séquence de net-

toyage sélectionnée.

Remarque :
La couleur verte indique I'étape de nettoyage qui est actuelle-
ment en cours.

Bouton de séquence de nettoyage |Description
Séquence de dégivrage

& Appuyer sur ce bouton pour

afficher toutes les étapes de la

(=) séquence de dégivrage.
—_—
Séquence de rincage
é Appuyer sur ce bouton pour
dah afficher toutes les étapes de la
a0 b Db séquence de ringcage.
—_—

Séquence de séchage
Appuyer sur ce bouton pour
afficher toutes les étapes de la
séquence de séchage.
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DESCRIPTION DES ECRANS

Onglet Alarmes

Longlet Alarmes permet d‘afficher I'historique des alarmes liées
au systeme de nettoyage. Pour afficher la liste des alarmes
actives et pour de plus amples informations sur l'onglet Alarmes
d'une fonction spécifique, se reporter au chapitre « Description
des écrans », section « Ecran des alarmes ».

Onglet Tendances

Longlet Tendances permet d'afficher une représentation gra-
phique des valeurs actuelles et passées d'une fonction spéci-
fique. Pour de plus amples informations, se reporter au chapitre
« Description des écrans », section « Onglet Tendances ».

Onglet Parameétres

Longlet Parametres permet d'activer les boutons d'étapes de
nettoyage dans I'écran du processus et celui des séquences.

Remarque :

L'accés a cet onglet exige des droits de Gestionnaire ou des
droits plus élevés. Pour de plus amples informations, se repor-
ter au chapitre « Exploitation générale du systéme », section

« Groupe d'utilisateurs et droits ».

4/8/2015 1:30:49 PM

Cleaning running

Main

@ [K] Dﬂ Cleaning step mode

PXe Close

{ Cleaning system J { Alarms

J Settings

Exemple de Séquence de programme de nettoyage — Onglet Parametres
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DESCRIPTION DES ECRANS

Bouton d'action

Description

Mode Etapes de nettoyage
Appuyer sur ce bouton pour activer
les boutons d'étapes de nettoyage
qui permettent a I'utilisateur de faire
défiler les séquences et les étapes
de nettoyage. Le pied de I'écran s'af-
fiche en bleu lorsque le mode Etapes
de nettoyage manuel est activé.

Pour de plus amples informations sur
les boutons d'étapes, se reporter au
chapitre « Description des écrans »,
section « Ecran du processus ».

~e~ e~
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DESCRIPTION DES ECRANS
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DESCRIPTION DES ECRANS

Systeme d’entrainement - Bouton de
fonction

La fonction du systéeme d'entrainement permet de configurer
et de surveiller le systeme d'entrainement, et, entre autres, la
vitesse du tapis de convoyeur ou les alarmes du systeme d’en-
trainement.

Onglet Systéme d’entrainement - Ecran
principal

Longlet Systeme d'entrainement permet d'activer/désactiver ou
démarrer/arréter des fonctions qui sont liées au systeme d'en-
trainement.

Pour plus d'informations sur les boutons d'action et les indica-
tions d'état, se reporter au chapitre « Description des écrans »,
section « Disposition et symboles de I'écran général ».

09/10/2015 12:22:54

Main VFD

T
2.50 m/min

@ Reverse

2R Close

Air:

10 °C

Evaporator:

0°C

CICON @@

-[ Drive system J { Alarms

T e || s || oo ]

Onglet Systeme d’entrainement - Principal

Bouton d'action |Description

Systéme d'entrainement

Appuyer sur ce bouton d'action pour démarrer/arréter
le systeme d’entrainement pendant la production

ou pour activer/désactiver la fonction lorsque
I'équipement est en veille.

Appuyer sur ce bouton d'action pour pour inverser le
sens de déplacement du tapis du convoyeur.

Inverser
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DESCRIPTION DES ECRANS
Bulle Description
Temps de séjour
La durée pendant laquelle le produit est traité dans

I'équipement. Cette valeur est calculée lorsque le réglage
de la vitesse du tapis est modifié.

Vitesse
La vitesse du tapis de convoyeur. Cette valeur est

calculée lorsque le réglage du temps de séjour est
modifié.

Description du texte

Air
Affiche la température de l'air a l'intérieur de I'équipement.

Evaporateur
Affiche la température du frigorigéne revenant de I'évaporateur.

Indication Description

Moteur d’entrainement
La couleur verte indique que le

moteur fonctionne et entraine le
tapis de convoyeur.

Sens de déplacement du tapis de
convoyeur
La couleur verte indique le sens de

déplacement du tapis de convoyeur.

Onglet Systéme d’entrainement - Ecran
du systeme VFD

Lécran du systeme VFD permet d'examiner ou de résoudre les
problémes relatifs au variateur de fréquence relié au systeme
d'entrainement. Pour de plus amples informations, se reporter
au chapitre « Description des écrans », section « Onglets Varia-
teur de fréquence ».

Onglet Alarmes

Longlet Alarmes permet d'afficher I'historique des alarmes liées
au systeme d’entrainement. Pour afficher la liste des alarmes
actives et pour de plus amples informations sur I'onglet Alarmes
d'une fonction spécifique, se reporter au chapitre « Description
de I'écran », section « Ecran des alarmes ».

Onglet Tendances

Longlet Tendances permet d'afficher une représentation gra-
phique des valeurs actuelles et passées d'une fonction spéci-
figue. Pour de plus amples informations, se reporter au chapitre
« Description des écrans », section « Onglet Tendances ».
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Onglet Parametres

DESCRIPTION DES ECRANS

Longlet Paramétres permet de configurer I'alarme d'interruption

du systeme d’entrainement.

Remarque :

Lacces a cet onglet exige des droits de groupe d'utilisateurs de
Maintenance. Pour de plus amples informations, se reporter au
chapitre « Exploitation générale du systéme », section « Groupe

d'utilisateurs et droits ».

09/15/2015 8:46:44

@BT ﬁ ‘ Maintenance

Drive system 1 pause alarm

Activation temperature:

o
&

2
fi)

Delay 30 sec

{ Drive system H Alarms H Trends ﬂ

x Close

J { Maintenance J

Onglet Systeme d’entrainement - Paramétres

Parameétre

Description

Température d’activation :

Indiquer la température de l'air qui
déclenche I'alarme d'interruption

du systeme d’entrainement. La
surveillance commence une fois
que la température de l'air de
I'équipement est égale ou inférieure
a la valeur de consigne configurée.

Délai

Saisir la durée pendant laquelle
le tapis du convoyeur peut étre
immobilisé avant que I'alarme se
déclenche.
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@BT @ iJ Maintenance

DESCRIPTION DES ECRANS

Onglet Maintenance — Ecran Etats des
E/S

L'écran Etats des E/S est utilisé pour afficher les communi-
cations de signaux actifs entrants et sortants vers le systeme
d’entrainement.

Remarque :

Lacces a cet onglet exige des droits de groupe d'utilisateurs de
Maintenance. Pour de plus amples informations, se reporter au
chapitre « Exploitation générale du systéme », section « Groupe

d'utilisateurs et droits ».

09/10/2015 12:54:46

/0 Status

In signals

Line control

PXe Close

Out sighals

Line control

{

Drive system

I

Alarms

J { Trends J { Settings J { Maintenance

Ecran Etats des E/S

Signaux Description
d'entrée

Commande de |La couleur verte indique que le tapis de convoyeur suivant
chaine de la chaine est en marche.

Signaux de |Description

sortie
Commande de |La couleur verte indique que le tapis de convoyeur de
chaine I'équipement est en marche.
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DESCRIPTION DES ECRANS

Ventilateurs principaux - Bouton de
fonction

La fonction des ventilateurs principaux permet d'activer/désacti-
ver et de surveiller les ventilateurs de I'évaporateur.

Onglet Ventilateurs principaux - Ecran
principal

Longlet Ventilateurs principaux (Main Fans) permet d'activer/

désactiver les ventilateurs d'évaporateur et surveiller les états
du moteur.

Pour plus d'informations sur les boutons d'action et les indica-
tions d'état, se reporter au chapitre « Description des écrans »,
section « Disposition et symboles de I'écran général ».

3/31/2015 3:15:56 PM

Qisr ﬁJ in
v X cee

W 5 @ @ @ @

1 Main fan ﬂ wams

Onglet Ventilateurs principaux

Bouton d'action |Description

Ventilateurs principaux

Appuyer sur ce bouton d'action pour démarrer/arréter
tous les ventilateurs d'évaporateur pendant la pro-
duction ou pour activer/désactiver la fonction lorsque
I'équipement est en veille.

Moteur de ventilateur
Appuyer sur ce bouton d'action pour pour activer/dé-

sactiver la marche du moteur de ventilateur.
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Numéro d'identification
d'un ventilateur

DESCRIPTION DES ECRANS

Description du texte

Température d'air
Affiche la température de l'air actuellement mesurée au-dessus de la spirale.

Vibration des ventilateurs (Fans vibration)
Affiche la mesure du déplacement de I'arbre du moteur du ventilateur.

Bulle Description

Vitesse du ventilateur

@ Affiche la vitesse du moteur de venti-
lateur d'évaporateur. 100 % équivaut

a la vitesse maximale du moteur.

Nomenclature d'identification des ventilateurs”

A chaque ventilateur est affecté un numéro d'identification
unique qui sert a localiser I'emplacement du ventilateur. Par
exemple, le ventilateur portant le numéro 6-3:2 correspond au
ventilateur avec l'identification et I'emplacement suivant dans
I'équipement :

Numéro d’identification | Description

ID unique (6-3:2) Le premier numéro est unique pour chaque ven-
tilateur. En regle générale, le premier ventilateur
est celui qui est le plus proche de I'entrée.

Numéro de ventilateur dans |Le deuxieme numéro identifie I'emplacement
le module (6-3:2) du ventilateur dans le module. En regle géné-
rale, le premier ventilateur dans le module est
celui qui est le plus proche de I'entrée.

Module (6-3:2) Le dernier numéro identifie le module dans
lequel le ventilateur est situé.

Dans cet exemple, 6-3:2 correspond au ventilateur numéro six
qui est le troisieme ventilateur dans le deuxieme module.

Onglet Ventilateurs principaux (Main
Fans) - Ecran du systeme VFD

L'écran du systeme VFD permet d'examiner ou de résoudre les
problemes relatifs au variateur de fréquence relié aux ventilateurs.
Pour de plus amples informations, se reporter au chapitre « Des-
cription des écrans », section « Onglet Variateur de fréquence ».

Onglet Alarmes

Longlet Alarmes permet d'afficher I'historique des alarmes liées
aux ventilateurs principaux. Pour afficher la liste des alarmes
actives et pour de plus amples informations sur I'onglet Alarmes
d'une fonction spécifique, se reporter au chapitre « Description
de l'écran », section « Ecran des alarmes ».

Onglet Tendances

Longlet Tendances permet d'afficher une représentation gra-
phique des valeurs actuelles et passées d'une fonction spéci-
figue. Pour de plus amples informations, se reporter au chapitre
« Description des écrans », section « Onglet Tendances ».

~ e~ e~

" Uniquement applicable sur les équipements ayant plusieurs modules.
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DESCRIPTION DES ECRANS

Systeme de climatisation - Bouton de
fonction

La fonction du systéme de climatisation permet de surveiller
et d'activer/désactiver les fonctions associées au systeme de
climatisation.

Onglet Systeme de climatisation

Longlet Systeme de climatisation (Climate System) permet
d'avoir une vue générale des températures actuelles et d'activer
ou désactiver les parametres généraux de climatisation. Pour
plus d'informations sur les boutons d'action et les indications
d'état, se reporter au chapitre « Description des écrans », sec-
tion « Disposition et symboles de I'écran général ».

04/20/2016 13:42:14

@ 73] § |

Main = Close

0 ¥

Air temperature 10°C

Evaporator temperature 0°c

DX evaporator pressure 0.76 bar

DX evaporator temperature -33°C calc.

T

Refrigeration media R404a

1 Climate system J { Alarms Jt Trends J { Settings J { Maintenance J

Onglet Systeme de climatisation

Bouton d'action Description

Systéme de climatisation

Appuyer sur ce bouton d'action pour activer/
désactiver la fonction du systeme de climati-
sation.

Appuyer sur ce bouton d'action pour activer/
désactiver la le stockage réfrigéré ou main-
Maintien du froid" tien du froid. Cette fonction arréte le tapis de
convoyeur mais continue de faire fonctionner
le ventilateur et I'évaporateur.

Appuyer sur ce bouton d'action pour activer/
désactiver la commande de la température.
Réglage de la température” | La fonction régule la température de I'air de
I'équipement en fonction d'une valeur de
consigne définie par I'utilisateur.

" Optionnel ou sur certains équipements seulement.
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DESCRIPTION DES ECRANS

Bouton d'action

Description

Mode Réfrigération”

Appuyer sur ce bouton d'action pour activer/
désactiver la fonction du mode Réfrigération.
Le signal du mode Réfrigération est transmis
a la centrale de refroidissement.

Dégivrage intermédiaire? |fonction dégivre I'évaporateur tout en main-

Appuyer sur ce bouton d'action pour activer/
désactiver le dégivrage intermédiaire. Cette

tenant la température de I'air en dessous du
point de congélation.

Bulle

Description

Température de l'air
Affiche la température actuelle de I'air a l'intérieur
de l'équipement.

Température de I’évaporateur
Affiche la température actuelle du frigorigéne
revenant de I'évaporateur.

© @&

Pression de I'évaporateur alimenté par dé-
tente directe”

Affiche la pression actuelle dans I'évaporateur
alimenté par détente directe.

©

Température de I'évaporateur alimenté par
détente directe"

Affiche la température calculée pour I'évapora-
teur alimenté par détente directe.

Onglet Alarmes

Longlet Alarmes permet d‘afficher I'historique des alarmes liées
au systeme de climatisation. Pour afficher la liste des alarmes
actives et pour de plus amples informations sur I'onglet Alarmes
d'une fonction spécifique, se reporter au chapitre « Description
de I'écran », section « Ecran des alarmes ».

Onglet Tendances

Longlet Tendances permet d'afficher une représentation gra-
phique des valeurs actuelles et passées d'une fonction spéci-
fique. Pour de plus amples informations, se reporter au chapitre
« Description des écrans », section « Onglet Tendances ».

" Uniquement disponible sur les équipements avec évaporateur
alimenté par détente directe.
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DESCRIPTION DES ECRANS

Onglet Parameétres — Ecran standard

Lécran Standard permet d'activer et de configurer I'alarme de
dépassement de limite.

4/9/2015 1:27:41 PM

Ginr 5| & |
[ mame % owe |

@ Production air temperature out of range

Setpoint: ©

-40°

Hysteresis: 2.5°C
-37.5°C|
-40°C—
-42.5°C |

clolo

{ Climate system ﬂ Alarms ﬂ Trends H Settings ﬂ Maintenance J

Onglet Paramétres — Ecran standard

Bouton d'action Description
Température de I'air de production Appuyer sur ce bouton pour activer
hors limites ou désactiver I'alarme de dépasse-

ment de limite, limite qui déclenche
une alarme si la température de I'air
s'écarte de I'nystérésis configurée.

Temp. de I'évaporateur de produc- | Appuyer sur ce bouton pour activer
tion hors limites" ou désactiver l'alarme de dépasse-
ment de limite, limite qui déclenche
une alarme si la température de
I'évaporateur s'écarte de I'hystérésis

configurée.
Paramétre |Description
Point de Saisir la valeur de consigne qui agira comme valeur norma-
consigne tive. Ce point de consigne est désactivé si la régulation de

la température est activée.

Hystérésis Saisir la valeur de tolérance permise avec laquelle la tempé-
rature réelle peut s'écarter de la valeur de consigne.

" Optionnel ou sur certains équipements seulement.
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DESCRIPTION DES ECRANS

Bulle

Description

®)

Limite supérieure

Affiche la température la plus élevée autorisée (point de
consigne + hystérésis). Si cette température monte au-des-
sus de cette limite, une alarme de dépassement de limite
se déclenche.

Point de consigne
Affiche la température qui agit en tant que valeur normative.

©

Limite inférieure

Affiche la température la plus basse autorisée (point de
consigne - hystérésis). Si cette température descend en
dessous de cette limite, une alarme de dépassement de
limite se déclenche.

Remarque :

La température doit rester dans I'hystérésis configurée pendant
une période de temps prédéfinie, généralement quinze minutes,
avant que le contréle de dépassement de limite soit active.

A

ture

éra

7

Temp

Limite
supérieure

Hystérésis

Temps>

Fluctuations de température déclenchant l'alarme de dépasse-
ment de limite.

Bulle

Description

©

Activation

La valeur est restée dans I'hystérésis configurée pendant
une période de temps prédéfinie et le controle de dépasse-
ment de limite est active.

Alarme de dépassement de limite haute
La température dépasse la limite supérieure de I'hystérésis
et une alarme de dépassement de limite est déclenchée.

Réinitialisation de I'alarme
Il a été remédié au probléeme et I'alarme est remise a zéro.

Alarme de dépassement de limite basse

La température descend en dessous de la limite inférieure
de I'hystérésis et une alarme de dépassement de limite est
déclenchée.

@ @@ @

Réinitialisation de I'alarme

Il a été remédié au probléme et I'alarme est remise a zéro.
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@BT @ iJ Maintenance

DESCRIPTION DES ECRANS

Onglet Maintenance

L'écran Maintenance — Etats des E/S est utilisé pour afficher les
communications de signaux actifs entrants et sortants avec la
centrale de réfrigération.

12i19/2014 12:22:13 PM

Production running

/0 Status

In signals

Plant in alarm
Request airFlow
Hold Air flow
Hotgas Hold

PXe Close

o
c
ES
)
a
3
1L
®

Request refrigeration

Request defrost

ERGOEE

Cold keeping

@

Request chill mode

@

Request hotgas

@)

Airflow

{ Climate system J { Alarms

T e ]| soww ]| e

Ecran Etats des E/S

Signal d'entrée Description

Centrale en état d'alarme La couleur verte indique qu'une
alarme a été déclenchée dans la
centrale de réfrigération.

Demande de flux d’air La couleur verte indique qu'une de-
mande a été envoyée a I'équipement
pour laisser circuler l'air a travers
I'évaporateur.

Maintien circulation d'air La couleur verte indique qu'une
demande a été envoyée a lI'équipe-
ment pour arréter la circulation d'air
a travers I'évaporateur.

Maintien du gaz chaud" La couleur verte indique que le gaz
chaud ne peut pas étre fourni au sys-
teme de climatisation. La séquence
de gaz chaud est donc interrompue.

Signal de sortie Description

Demande de réfrigération La couleur verte indique que le
module de climatisation effectue
une demande de réfrigération a la
centrale de réfrigération.

" Optionnel ou sur certains équipements seulement.
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DESCRIPTION DES ECRANS

Signal de sortie

Description

Demande de dégivrage

La couleur verte indique que I'équi-
pement est prét a lancer la séquence
de dégivrage.

Maintien du froid"

La couleur verte indique que la fonc-
tion de maintien de froid (stockage
réfrigéré) est activée. Le signal du
maintien du froid est communiqué a
la centrale de réfrigération qui peut
réduire I'alimentation en frigorigene.

Demande du mode Réfrigération”

La couleur verte indique que la
fonction du mode Réfrigération est
activée. Le signal du mode Réfrigé-
ration est transmis a la centrale de
refroidissement.

Demande du gaz chaud"

La couleur verte indique que I'évapo-
rateur effectue une demande de gaz
chaud a la centrale de réfrigération.

Flux d'air

La couleur verte indique que l'air

circule a travers I'évaporateur.

" Optionnel ou sur certains équipements seulement.
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@;ﬂ]’ ﬁJ iJProduction

Onglet Tendances (Trends)

DESCRIPTION DES ECRANS

Certaines fonctions disposent d'un onglet Tendances (Trends)
qui affiche un graphique des tendances enregistrées pour une
valeur spécifique.

Vue générale des graphiques de
tendances

La vue générale des graphiques de tendances permet d'afficher
les valeurs qui sont enregistrées pour cette fonction spécifique.

4/9/2015 8:59:25 AM

Trends

Air temperature

F-100

Evaporator temperature lz‘

-100

r
7:59:23 AM
4i9/2015

9:59:23 AM
4i9/2015

r
T59:23 AM
419i2015

9:59:23 AM
4i9/2015

Rail temperature

-100

r
7:59:23 AM
4i9/2015

9:59:23 AM
4i9/2015

{ Climate system J {

Alarms

= Close

J { Trends

Vue générale des graphiques de tendances

Bouton

Description

la barre d'outils.

Graphique des tendances plein écran
A Appuyer sur ce bouton pour visualiser le gra-
(4 phique des tendances en mode plein écran avec
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DESCRIPTION DES ECRANS

Ecran du graphique de tendances
(Trend Chart)

Le graphique des tendances (Trend Chart) permet de visualiser
une valeur enregistrée en détail. Le graphique dispose d'outils
pour modifier l'intervalle de temps visible et pour lire une valeur
spécifique.

4/1/2015 11:18:20 AM

@)r ﬁ & Process Production running
[ Air temperature 3% Close

[100
o0
80
70
60

50
40
30

rz0

10
20
30
40
60
60
70
80
00
[-100

5:18:1 6:48:11 AM 8:18:11 AM 0:48:11 AW 11:18:11 AW
412015 412015 412015 41172015 412015
Trend |1\fa\ue |DatelT|me

|Evaporatortémperature | 10.000000] 4/1/2015 8:18:22:856 AM |

PHE ©POVLY

Ecran du graphique de tendances (Trend Chart)

Remarque :

La valeur de tendance la plus a droite est la derniere valeur
enregistrée au moment de l'ouverture du graphique des ten-
dances. Appuyer sur le bouton ) pour actualiser le graphique
des tendances en intégrant les derniéres valeurs enregistrées.

Bulles |Description

Ligne du curseur

@ Appuyer et maintenir la ligne du curseur et la faire glisser & une
date et heure pour laquelle on souhaite connaitre la valeur de

tendance exacte dans la ligne (C).

Ligne de valeur de tendance
Affiche la mesure exacte de la derniére valeur enregistrée ou

Tendance
Affiche une représentation graphique des valeurs enregistrées.
: de la valeur au croisement de la ligne du curseur.

Boutons | Description

Reculer la ligne du curseur

Appuyer sur ce bouton pour déplacer progressivement la ligne
du curseur vers l'arriere. La ligne de valeur de tendance (C)
indique I'heure exacte et la valeur au croisement de la ligne du
curseur et de la tendance.
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DESCRIPTION DES ECRANS

Description

Afficher/Masquer la ligne du curseur
Appuyer sur ce bouton pour afficher ou masquer la ligne du
curseur.

Avancer la ligne du curseur

Appuyer sur ce bouton pour déplacer la ligne du curseur vers
I'avant. La ligne de valeur de tendance (C) indique I'heure
exacte et la valeur au croisement de la ligne du curseur et de la
tendance.

Zoom avant
Appuyez sur ce bouton pour diminuer l'intervalle de temps de
l'axe des X.

Zoom arriére
Appuyez sur ce bouton pour augmenter l'intervalle de temps de
I'axe des X.

Avancer

Appuyer sur ce bouton pour avancer dans le temps et lire de
nouvelles valeurs du graphique des tendances dans la ligne
(C).

Reculer
Appuyer sur ce bouton pour reculer dans le temps et lire d'an-
ciennes valeurs du graphique des tendances dans la ligne (C).

00 e &

Derniére valeur enregistrée

Appuyer sur le bouton pour actualiser le graphique des ten-
dances en intégrant les derniéres valeurs enregistrées. La
derniere valeur enregistrée est affichée dans la ligne de valeur
de tendance (C).
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DESCRIPTION DES ECRANS
Ecran d'alarme
A Une alarme déclenchée est indiquée par le symbole du triangle rouge

sur le bouton d'alarme et par une indication de I'état attachée a la
fonction correspondante. Le clignotement d'un bouton d'alarme in-
dique qu'une alarme critique est déclenchée. Un bouclier bleu du sys-
téme de sécurité indique qu'une alarme liée au systeme de sécurité

] est déclenchée. Pour réinitialiser une alarme, se reporter au chapitre

: « Dépannage et réglage », section « Réinitialisation de l'alarme ».

Ecran des alarmes
Exemple d'une fonc- L'écran des alarmes sert a visualiser la liste de toutes les
t’?n avec indication alarmes actuelles qui nécessitent une intervention et a réinitiali-
d'alarme ser les alarmes traitées.

Remarque :

Appuyer sur un en-téte de colonne, par exemple Heure, pour
trier la liste des alarmes.

DANGER'!
Ne pas réinitialiser une alarme sans remédier a
la cause de cette alarme.

4/7/2015 8:47:09 AM

@r ﬁ ‘ RS Production running A
Alarms ey J Safety J 52 Close

Mumber

Description

Ecran des alarmes

Bouton Description

Réarmer l'alarme
Appuyer sur ce bouton pour réinitialiser toutes les alarmes
et effacer la liste des alarmes actives.
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Ecran de

DESCRIPTION DES ECRANS

I'historique des alarmes

Lécran de I'historique des alarmes sert a visualiser sous forme
de liste, I'nistorique des alarmes qui ont été réinitialisées.

@!" ﬁ a Maintenance
Alarms History Safety Close

4/7/2015 10:12:38 AM

Production running

Date

Time

Description

Status

Number

373172015 4:25:45 PM @0313 LWS01 - Level sensors logical fail, Code: 0 10 262
3/31/2015 [4:24:54 PM [80299: LVS 01 - Liquid valve failed to close [ 367
372172015 [4:20:30 PM 180313 LWYS01 - Level sensors logical fail, Code: 2 | 362
3/31/2015 2:29:59 PM [80312: LVS 01 - Suction valve failed to close 10 379
372172015 2:29:52 PM 180297: LVS 01 - Suction valve failed to open 10 378
3/31/2015 2:29:52 PM [80316: LVS 01 - High level [o] 348
3/31/2015 2:18.10 PM [80312: LVS 01 - Suction valve failed to close [ 379
372172015 2:16:39 PM 180297. LVS 01 - Suction valve failed to open | 378
343172015 2:16:34 PM @0297 LWS 01 - Suction valve failed to open 10 378
372172015 2:16:05 PM 180297: LVS 01 - Suction valve failed to open | 378
273172015 2:15:45 PM 180319 LVS 01 - Suction valve open close sensors - both active 10 380
3/31/2015 2:15:23 PM [80312: LVS 01 - Suction valve failed to close 10 379
372172015 2:15:15 PM 180319 LVS 01 - Suction valve open close sensors - both active | 380
3/31/2015 2:13:51 PM [80312: LVS 01 - Suction valve failed to close | 379
3/31/2015 2:13:17 PM [80312: LVS 01 - Suction valve failed to close 10 379
3/31/2015 2:13:17 PM [70003: ADF 1 - Move time too long 10 410
3/31/2015 2:12:55 PM [80312: LVS 01 - Suction valve failed to close | 379
3/31/2015 2:12:46 PM 80316 LVS 01 - High level [ 348
3/31/2015 12:58:47 PM 70003 ADF 1 - Move time too long | 410
3/31/2015 12:55:13 PM 70003: ADF 1 - Move time too long 10 410
3/31/2015 12:49:37 PM 70003 ADF 1 - Move time too long [ 410
3/31/2015 12:46.05 PM 80312: LVS 01 - Suction valve failed to close 10 379
3/31/2015 12:46:05 PM 70003 ADF 1 - Mave time too long 10 410
3/31/2015 12:02:53 PM 70003 ADF 1 - Move time too long | 410
3/31/2015 11:59:10 AM 20017: Door 01 opened 10 258
273172015 11:59:10 AM 20001 Emergency stop at control panel 10 189
3/31/2015 11:33:51 AM 20017 Door 01 opened | 258
3/31/2015 10:29:50 AM 180312 LVS 01 - Suction valve failed to close [ 379
33172015 10:29:41 AW \20001 Emergency stop at control panel | 189

Ecran de I'historique des alarmes

Onglet Alarmes d'une fonction spécifique

Chaque fonction dispose d'un onglet d'alarmes qui répertorie
uniqguement I'historique des alarmes liées spécifiquement a

cette fonction.

Pour des informations sur la visualisation et la réinitialisation
des alarmes actives, se reporter au chapitre « Description des
écrans », section « Ecran des alarmes actives ».

4/7/2015 10:36:44 AM

@BT ﬁJ iJMaintenance

Production running

Alarms

Date

Time

Description

Close

Status

Number

41 p1 ng or ort 10
3/30/2015 7.07:38 PM 40131 Stack 1 - Outer - Motor overload 10
3/30/2015 7.07:38 PM 40069 Stack 1 - Outer drive chain tension 10
3/30/2015 7:07:38 PM 40067 Stack 1 - Belt out off position oLter 10
3/30/2015 7.07:38 PM 40139 Stack 1 - Inner - Motor overload 10
3/30/2015 7.07:38 PM 40068 Stack 1 - Inner drive chain tension 10
3/30/2015 7:07:38 PM 40066 Stack 1 - Belt out off position inner 10
3/30/2015 7.07:38 PM 40355 Outfeed 1 - Motor overload 10
3/30/2015 7:07:38 PM [40028: Infeed 1 - Product height limit 10
3/30/2015 7.07:38 PM 40029 Infeed 1 - High belt tension 10
3/30/2015 7.07:38 PM 40421 MainDrive 1 - VFD communication fault 10
3/30/2015 5:10:05 PM 40337 Stack 1 - Lubrication oil - Low level |
3/30/2015 5:10:05 PM 40033 Take-up 1 - Belt too long or too short |
3/30/2015 5:10:05 PM 40131 Stack 1 - Outer - Motor overload |
3/30/2015 5:10:05 PM 40069 Stack 1 - Outer drive chain tension |
3/30/2015 5:10:05 PM 40067 Stack 1 - Belt out off position oLter |
3/30/2015 5:10:05 PM 40139 Stack 1 - Inner - Motor overload |
3/30/2015 5:10:05 PM 40068 Stack 1 - Inner drive chain tension |
3/30/2015 5:10:05 PM 40066 Stack 1 - Belt out off position inner |
3/30/2015 5:10:.05 PM 40355 Outfeed 1 - Motor overload |
3/30/2015 5:10:05 PM [40028: Infeed 1 - Product height limit [
3/30/2015 5:10:.05 PM 40029 Infeed 1 - High belt tension |
3/30/2015 5:10:05 PM 40421 MainDrive 1 - VFD communication fault |
3/30/2015 2:24:01 PM 40337 Stack 1 - Lubrication oil - Low level 10
3/30/2015 2:24:01 PM 40033 Take-up 1 - Belt too long or too short 10
3/30/2015 2:24:01 PM [40131: Stack 1 - Outer - Motor overload 10

Drive system

Alarms J L Trends J

Onglet Alarmes d'une fonction spécifique qui répertorie uniquement I'histo-
rique des alarmes liées spécifiquement a cette fonction. (Dans cet exemple
Systeme d’entrainement — Onglet Alarmes)

~e~~
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@BT FoodTech

=

Fonctionnement du

!

moteur empéché par le
systéme de sécurité

@)\Bl" ﬁJ iJMaintenance

Alarms

J

History

DESCRIPTION DES ECRANS

Ecran du systéme de sécurité

Lécran du systéme de sécurité sert a localiser les composants
qui ont déclenché l'alarme du systeme de sécurité. Il permet par
exemple de voir I'emplacement d'un bouton d'arrét d'urgence
qui a été activé.

Pour de plus amples informations sur la réinitialisation du sys-
téme de sécurité et la reprise de la production, se reporter au
chapitre « Dépannage et réglage », section « Réinitialisation de
l'alarme du systéme de sécurité ».

Remarque :

Les fonctions liées a une alarme de sécurité qui s'est déclen-
chée sont immédiatement arrétées ou empéchées de dématrrer.
Les fonctions empéchées sont marquées d'un bouclier bleu.

4/2/2015 12:34:11 PM
o)
J Safety o< Close

Emergency stops

@ Control panel
o Safety

In signals

Service mode
Safety reset

n [
=@

Ecran du systéme de sécurité

Indication Description

Arrét d'urgence
Les couleurs jaune/rouge indiquent un arrét
d'urgence actionné.

L i
La couleur rouge indique une porte ouverte.

Alarme du systéme de sécurité

Indique qu'une alarme du systeme de sécurité
s'est déclenchée. Cette indication est attachée
a l'objet ou fonction qui a déclenché l'alarme.

Systéeme de sécurité

La couleur bleue indique que le systéeme de
sécurité n'a pas été remis a zéro par le bouton
de réinitialisation de la sécurité sur le tableau
de commande.
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DESCRIPTION DES ECRANS

Indication

Description

Systéme de sécurité de porte”

Indique que le systéme de sécurité a été
contourné par un bouton de sécurité de porte
a co6té de celle-ci. Pour de plus amples infor-
mations, se reporter au chapitre « Dépannage
et réglage », section « Utilisation du bouton de
sécurité de porte pour pénétrer dans I'équipe-
ment pendant la production »

Signal d'entrée Description

Mode Entretien” La couleur verte indique que le commutateur du
tableau de commande est activé, ce qui enclenche
le dispositif de mise en marche.

Réinitialisation de la | La couleur verte indique que le bouton de réinitiali-
sécurité sation de la sécurité du tableau de commande est
enfoncé.

Emplacement des portes"

Les portes d'équipement des différents niveaux sont repérées

par des chiffres.

Indication des portes

Description

1 Porte

1 indique que la porte est située
a lI'étage inférieur de I'équipement
(souvent le niveau du sol).

]
[ 2]

2 Porte
2 indique que la porte est située a
I'étage supérieur de I'équipement.

Indications de la poignée de service ou du dispositif

de mise en marche"

Les indications de la poignée de service ou du dispositif de
mise en marche indiquent I'état actuel de ces appareils.

Indication Description
— Bouton de démarrage?
@ La couleur verte indique que le bou-
ton de démarrage de la poignée de
— service est enfoncé.
Bouton de prise
— La couleur verte indique que le
bouton de prise de la poignée de
service ou du dispositif de mise
— en marche est enfoncé en position
intermédiaire.
— Support?
= ] La couleur verte indique que la
poignée de service est correctement
— placée sur son support.

" Optionnel ou sur certains équipements seulement.
2 Non applicable sur un équipement avec des poignées de dispositif

de mise en marche.
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Exemple d'une fonction
avec un message d’infor-
mation du systeme

@,\Bf ﬁJ iJ Maintenance

DESCRIPTION DES ECRANS

Ecran d'information du systéme

Lorsqu'il y a un message d’information du systéme, un cercle
bleu s'affiche sur le bouton de I'écran d’information et une indi-
cation d'état se superpose sur le symbole de la fonction corres-
pondante.

Les messages d’'information du systéme sont générés par des
fonctions qui dévient de leur état de fonctionnement normal.
Ces messages peuvent n‘avoir aucune incidence sur la produc-
tion mais doivent étre traités le plus rapidement possible.

Pour plus d'informations sur les indications d'état de signal, se
reporter au chapitre « Dépannage et réglage », section « Liste
des messages d'information ».

Ecran d’'information

Lécran Information sert a afficher la liste de tous les messages
d'information du systéme actuels qui peuvent nécessiter une
intervention. Les messages d'information sont automatiquement
supprimés de la liste lorsque la fonction retourne a son état
normal.

121192014 12:22:13 PM

Production running o

[

Information

History

BX4 Close J

Time Date

1:05:57 PM 12/10/2013

Description

LVS 01 - Liquid feed disabled

Ecran de message d’information du systéme
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DESCRIPTION DES ECRANS

Ecran de I'historique des informations
du systeme

Lécran de I'historique des informations du systeme sert a affi-
cher la liste de tout I'historique des messages retournés a I'état
normal.

Remarque :

Appuyer sur un en-téte de colonne pour trier la liste des mes-
sages par numéro, heure ou date.

1211972014 12:22:13 PM

@r ﬁJ iJ Maintenance Production running

Information

J

History PXS Close J

Date

Description -~

1:05:57 PM  12/10/2013  LVS 01 - Liquid feed disabled
28171 1:05:47 PM |12/10/2013  |LVS 01 - Liguid feed disabled on high pressure
28171 1:05:18 PM_ |12/10/2013  |LVS 01 - Liquid feed disabled on high pressure
28173 12:28:29 PM |12/10/2013  |LVS 01 - Evaporator temperature deviation
28173 11:31:03 AM |12/10/2013  |LVS 01 - Evaporator temperature deviation
28173 10:30:46 AM |12/10/2013  |LVS 01 - Evaporator temperature deviation
28173 9:39:44 AM  |12/10/2013  |LVS 01 - Evaporator temperature deviation
28173 25249 PM |12/9/2013 LVS 01 - Evaporator temperature deviation
28173 223116 PM  |12/9/2013 LVS 01 - Evaporator temperature deviation
28016 1:33:56 PM |12/9/2013 Climat module 01 - Air flow paused by climat control
28016 1:33:25 PM  |12/9/2013 Climat module 01 - Air flow paused by climat control
28016 1:22:11 PM  |12/9/2013 Climat module 01 - Air flow paused by climat control
28016 1:21:40 PM_ |12/9/2013 Climat module 01 - Air flow paused by climat control
28173 10:43:19 AM |12/9/2013 LVE 01 - Evaporator temperature deviation —
28173 10:40:44 AM |12/9/2013 LVS 01 - Evaporator temperature deviation
28016 9:37:52 AM  |12/9/2013 Climat module 01 - Air flow paused by climat control
28016 9:37:21 AM  12/9/2013 Climat module 01 - Air flow paused by climat control
28027 9.37:21 AM  |12/9/2013 Climat module 01 - Fans not running
28027 9:32:52 AM  |12/9/2013 Climat module 01 - Fans not running
28016 9:31:31 AM  12/9/2013 Climat module 01 - Air flow paused by climat control
28016 9:31:.01 AM  |12/9/2013 Climat module 01 - Air flow paused by climat control
28027 9:31:01 AM  |12/9/2013 Climat module 01 - Fans not running
28027 9:30:49 AM  |12/9/2013 Climat module 01 - Fans not running
28016 4.29:44 PM  |12/6/2013 Climat module 01 - Air flow paused by climat control
28016 42913 PM  |12/6/2013 Climat module 01 - Air flow paused by climat control
28016 4:23:43 PM  |12/6/2013 Climat module 01 - Air flow paused by climat control
28016 42314 PM  |12/6/2013 Climat module 01 - Air flow paused by climat control
28016 3:36:53 PM  |12/6/2013 Climat module 01 - Air flow paused by climat control
28016 3:36:52 PM  |12/6/2013 Climat module 01 - Air flow paused by climat control v

Ecran de I'historique des informations du systéme
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DESCRIPTION DES ECRANS

Onglet Parametres

Longlet Paramétres (Settings) contient des fonctionnalités telles
que les paramétres du tableau de commande et I'administration

des utilisateurs.

Remarque :

Lacces a cet onglet exige des droits de groupe d'utilisateurs
Gestionnaires. Pour de plus amples informations, se reporter au
chapitre « Exploitation générale du systéme », section « Groupe

d'utilisateurs et droits ».

Onglet Parameétres —

Général

Longlet Général sert a configurer la date, I'neure ou d'autres

paramétres relatifs au systeme.

Remarque :

Les changements de date et d'heure affectent 'horodatage des
messages d'information sur les événements du systeme, les
alarmes et les journaux de tendance.

4/7/2015 1:18:16 PM

Production running

(

Operation 1 { Settings

Language:

English
12/182015

15:49:11

Brightness:

0%

} ( Maintenance 1

General J L Users

H Backup & restore J

Onglet Parametres — Général

Parameétre Description

Langue Sélectionner une langue pour affi-
cher les textes de I''HM dans une
autre langue.

Date Saisir une date pour régler I'horloge
systeme.
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DESCRIPTION DES ECRANS

Parametre

Description

Heure

Saisir une heure pour régler I'horloge
systeme.

Luminosité (Brightness)

Saisir une valeur pour régler la lumi-
nosité de I'écran tactile.

Bouton des parameétres

Description

Calibrage de I'écran tactile
Appuyer sur ce bouton pour lancer le
programme de calibrage de I'écran
tactile. Suivre les instructions a
I'écran.

Désactiver I'écran tactile
Appuyer sur ce bouton pour désac-
tiver temporairement I'écran tactile.
Par exemple, pour nettoyer I'écran
tactile sans affecter le programme.

Quitter

Appuyer sur ce bouton pour fermer
le logiciel et quitter le systeme d'ex-
ploitation de I'écran tactile.

Tableau de commande

Appuyer sur ce bouton pour ouvrir
le tableau de commande qui permet
de configurer le systéme d'exploita-
tion de I'écran tactile. Pour de plus
amples informations, consulter le
manuel d'utilisation du fabricant de
I'écran tactile.

=

Invite de commande

Appuyer sur ce bouton pour ouvrir
l'invite de commande de I'écran
tactile. Pour de plus amples informa-
tions, consulter le manuel d'utilisa-
tion du fabricant de I'écran tactile.

236

¢0-6¢/-44€0-50-0001



1000-05-03FR-729-02

@BT FoodTech

@i 45) @ |wemar

DESCRIPTION DES ECRANS

Onglet Parametres - Utilisateurs

Longlet Utilisateurs sert a ajouter, supprimer ou configurer des
comptes d'utilisateurs.

12/19/2014 122213 PM

Production running

( Operation w { Settings w { Maintenance l
User Password Group Logoff time
Admin Administrator group 0
Cleaning T Cleaning group 0
Maintenance T Maintenance group 0
Manager T Manager group 0
Producton | TEeemEeE Production group 0
{ General J { Users J { Backup & restore J
Onglet Paramétres — Ulilisateurs
Colonne du tableau Description
des utilisateurs
Utilisateur Saisir le nom du compte de I'utilisateur. Il sert
a authentifier 'utilisateur lors de la connexion.
Mot de passe Saisir le mot de passe du compte d'utilisa-
teur. Il sert a authentifier 'utilisateur lors de la
connexion.
Groupe Sélectionner le groupe d'utilisateurs prédéfi-

nis auquel le compte utilisateur doit apparte-
nir. Pour de plus amples informations sur les
droits de groupe d'utilisateurs, se reporter au
chapitre « Exploitation générale du systeme
», section « Groupe d'utilisateurs et droits ».

Temps avant déconnexion | Saisir le temps, en minutes, d'inactivité avant
que le compte de I'utilisateur soit automati-

quement déconnecté.

Remarque :
Pour créer un nouveau compte utilisateur, appuyer sur la co-
lonne des noms dans la ligne vide en bas du tableau.
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DESCRIPTION DES ECRANS

Onglet Parameétres - Sauvegarde et
restauration

Longlet Sauvegarde et restauration sert a sauvegarder ou
restaurer des comptes d'utilisateurs, des paramétres, des pro-
grammes de production ou de nettoyage.

La fonction de sauvegarde écrase le fichier de
sauvegarde existant si un tel fichier est déja
® présent sur la clé USB.

' Attention

Attention

La fonction de restauration écrase les configu-
rations d'équipement existantes stockées sur la
carte mémoire.

08/09/2016 11:22:39
@Bf ﬁJ iJMaintenance

{ Operation } ( Settings l ( Maintenance }

Baclkup Restore
User 93 >
3 iV 95
Production
Cleaning

Settings s

Dowinload setting to PLC

Clz

{ General J { Users J { Backup & restore

Onglet sauvegarde et restauration

Catégorie Description

Utilisateur Sauvegarde ou restaure des comptes d'utilisateur
configurés, y compris les mots de passe et les droits de
groupe d'utilisateurs.

Production Sauvegarde ou restaure les programmes de production.
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DESCRIPTION DES ECRANS

Catégorie Description
Nettoyage Sauvegarde ou restaure les programmes de nettoyage.
Parameétres Sauvegarde ou restaure les configurations de I'équipe-

ment qui ne sont pas incluses dans un programme de
production ou de nettoyage.

Remarque :

Appuyer sur Décharger les parameétres dans le PLC
pour transférer les configurations au PLC.

Bouton Description
[ Sauvegarder
O Appuyer sur cette touche pour enregistrer des configu-
Ffe] rations ou des parametres sur la clé USB insérée dans
| le port USB du panneau HMIL.
[ Restaurer
G Appuyer sur cette touche pour charger des configura-
tions ou des paramétres a partir de la clé USB insérée
, dans le port USB du panneau d'interface.

Décharger les paramétres dans le PLC

Appuyer sur cette touche pour transférer les parametres
restaurés vers le PLC.

Remarque :

Uniquement applicable lors de la restauration des confi-
gurations de Paramétres
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DESCRIPTION DES ECRANS
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DESCRIPTION DES ECRANS

Onglet Maintenance

Longlet Maintenance permet de mettre I'équipement en mode
manuel, d'afficher la liste des messages systéme et de visuali-
ser les signaux du systéme.

Remarque :

Lacces a cet onglet exige des droits de groupe d'utilisateurs de
Maintenance. Pour de plus amples informations, se reporter au
chapitre « Exploitation générale du systéme », section « Groupe
d'utilisateurs et droits ».

Sous-onglet Général

Longlet Maintenance - Général sert a activer le mode manuel
et le mode de poignée de service" qui permettent de contréler
manuellement les fonctions de I'équipement.

12/1972014 12:22:13 PM

{ Operation W { Settings

I s

@ @ Manual mode

AN
(o} Service handle mode
&) I

&

General

System Messages

Onglet Maintenance — Général

Bouton d'action

Description

&

Mode manuel

Appuyer sur ce bouton d'action pour activer/désac-
tiver le mode manuel grace auquel une ou plusieurs
fonctions peuvent étre commandées manuellement
par l'opérateur. Len-téte de I'écran s'affiche en jaune
lorsque le mode manuel est activé.

" Optionnel ou sur certains équipements seulement.
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DESCRIPTION DES ECRANS

Bouton d'action

Description

it

Mode Poignée de service"

Appuyer sur ce bouton d'action pour activer/désacti-
ver le mode de la poignée de service qui permet de
démarrer ou arréter manuellement une ou plusieurs
fonctions au moyen de la poignée de service. Une fois
sélectionné, le bouton de compte d'utilisateur dans
I'en-téte est remplacé par le bouton de verrouillage de
la poignée de service.

Bouton de fonction | Description

Maintenance — Bouton de fonction

Appuyer sur ce bouton pour surveiller ou configu-
rer les signaux entrants ou sortants généraux. Se
reporter au chapitre « Description des écrans »,
section « Maintenance — Bouton de fonction ».

Sous-onglet Messages systeme

Longlet Maintenance — Messages systeme permet d'afficher
sous forme de liste un historique des événements liés au pan-
neau de commande. Pour de plus amples informations et les
références de numéro de systeme, se référer au manuel du
panneau de commande fourni par le fabricant de I'équipement

d'origine.

121192014 12:22:13 PM

@BT ﬁJ iJ Maintenance

(

Operation

[

_|Time

12110/
1:10:.

Date

Description

Connection established: KLOKER, Station 10.2 24 134, Rack 0, Slot 2.

110.. [12/10/...|Change to operating mode 'online'.

260... |10:3...|12/10/___|Invalid password or user name. Logon has failed

260... [10:3...[12/10/...|Invalid password or user name. Logon has failed

290... |[10:3...|12/10/.. |Data record no. 1 has been successfully saved

260... |9:05:../12/10/...|Invalid password or user name. Logon has failed

260... 19:05.../12/10/..|Invalid password or user name. Logon has failed

290... |8:39:..112/10/...|Data record 1 does not exist

290... |8:39:..{12/10/...|Data record 1 does not exist.

260... |8:39:..112/10/__|Invalid password or user name. Logon has failed

140... 18:38:..[12/10/...|Connection established: KLOKER, Station 10.2.24.134, Rack 0, Slot 2.
230... |4:05:../12/9/2__ |Value range exceeded. Valid range [-45 - -35]

290... [1:34:..112/9/2...|Data record 1 does not exist.

260... [1:33:../12/9/2__ |Invalid password or user name. Logon has failed

230... [12:4...12/9/2...|Value range exceeded. Valid range [10 - 30].

230... |9:39:..112/9/2___|Value range exceeded. Valid range [26 - 400]

290... |9:37:..112/9/2.. |Data record 1 does not exist

20010(9:37.../112/9/2.. |Error Object required. 'HmiRuntime.ActiveScreen' in script <VBS_GetActScr= in line 4
290... |9:37:../12/9/2__|Cannot edit data records because a recipe action is already running
290... |9:37...112/9/2.. |Cannot edit data records because a recipe action is already running.
290... |9:32:.|12/9/2__|Data record 1 does not exist

260... |9:32:..112/9/2_. |Invalid password or user name. Logon has failed

140... |9:29:.|12/9/2___|Connection established: KLOKER, Station 10.2.24 134, Rack 0, Slot 2
170... 19:29:../12/9/2.. |KLOKER Diagnostics not possible, error code: 0x80000104.
140...19:29:.|12/9/2__ |Connection disconnected: KLOKER, Station 10.2.24 134, Rack 0, Slot 2
000... |9:28:../12/9/2...|STOP caused by stop switch being activated

140... |8:47:..]12/9/2...|Connection established: KLOKER, Station 10.2.24.134, Rack 0, Slot 2. ~

General

System Messages

Onglet Maintenance — Messages systéeme
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DESCRIPTION DES ECRANS

Maintenance — Bouton de fonction

Longlet Maintenance — Bouton de fonction est utilisé, par
exemple, pour tester les circuits de chauffage de porte et de
plancher ou pour vérifier le signal sortant vers les voyants
d‘alerte et I'avertisseur sonore.

Ecran du tableau

Lécran du tableau permet de surveiller les signaux entrants et
sortants liés au tableau de commande.

09/11/2015 15:10:33

Panel Housing

J Indication J

Communication J $X4 Close

Control panel /@
20 °C Temperature

Yentilation fan
@ Fuse

Power monitering

@ Surge protector

@) 2avoc
@ Contraol voltage

@ 230V AC customer supply

Maintenance

Onglet Maintenance — Ecran du tableau

Bulle

Description

®)

Température
indique la température a l'intérieur du tableau de
commande.

Signal de sortie

Description

Ventilateur de venti-
lation

La couleur verte indique que le ventilateur du
tableau de commande fonctionne.

Signal d'entrée

Description

Fusible

La couleur verte indique que le fusible du ventila-
teur de ventilation ne s'est pas déclenché.

Protection contre les
surtensions”

La couleur verte indique que la protection contre
les surtensions ne s'est pas déclenchée et semble
bien fonctionner.

) Optionnel ou sur certains équipements seulement.
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DESCRIPTION DES ECRANS

Signal d'entrée

Description

24V c.ch

La couleur verte indique que l'alimentation élec-
trique fournit du 24 V c.c. et semble bien fonction-
ner.

Tension de com-
mande"

La couleur verte indique que l'alimentation élec-
trique fournit la tension qu'il faut au tableau de com-
mande et semble bien fonctionner.

Alim élect client
230V c.a"

La couleur verte indique que l'alimentation de
230V, séparée de I'équipement, fonctionne et ali-
mente le dispositif externe qui est raccordé.

Ecran de I'enceinte”

Lécran de I'enceinte permet de tester et surveiller le circuit de
chauffage de porte et de plancher.

09/11/2015 15:21:48

@Bf ﬁJ iJ Maintenance

Panel Housing Indication J

Communication J $X4 Close

Lighting

Manual doorffloor heating/@

600 sec Remaining time

Heating
(9)

@ Main circuit breaker

@ Heating fuse
@ Current

Maintenance

Onglet Maintenance — Ecran de I'enceinte

Bouton d'action

Description

Chauffage manuel de
porte/plancher

Appuyer sur ce bouton pour tester les circuits de
chauffage de porte et de plancher.

Remarque :

Le chauffage de porte et de plancher est automati-
quement activé lorsque la température de I'air dans
I'équipement est inférieure a 7 °C.

Bulle

Description

®)

Temps restant

Cette fonction effectue le compte a rebours du
temps avant la désactivation des chauffages de
porte et de plancher, en cas d'activation manuelle.

" Optionnel ou sur certains équipements seulement.
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DESCRIPTION DES ECRANS

Signal de sortie Description

Eclairage La couleur verte indique que I'éclairage est
allumé a l'intérieur de I'équipement.

Chauffage La couleur verte indique que les circuits de

chauffage de porte et de plancher sont activés.

Signal d'entrée

Description

Fusible principal /
Disjoncteur principal

La couleur verte indique que le fusible/disjoncteur
des circuits de chauffage et d'éclairage n'a pas
disjoncté.

Fusible de chauffage

La couleur verte indique que le fusible du chauf-
fage, situé aprés le transformateur, n'a pas dis-
joncté.

Courant

La couleur verte indique que le circuit de chauffage
est alimenté en tension électrique.

Ecran des indications

L'écran des indications permet de tester et surveiller les signaux
des voyants lumineux et avertisseurs sonores d'indication.

09/11/2015 15:32:02

Panel J Housing

Lamp and hom test

Aftention light

@

Start warning light

[0)]  Alarm light

@)

Horn

J Indication Communication $X4 Close

Maintenance

Onglet Maintenance — Ecran des indications

Bouton d'action

Description

et de l'avertisseur so-
nore.

Test des voyants d'alerte |L'équipement étant en mode manuel, appuyer

sur le bouton pour tester les voyants d'alerte et
I'avertisseur sonore.

Signal de sortie

Description

Voyant d'alerte

La couleur verte indique I'activation du voyant
d'alerte bleu de la balise.
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DESCRIPTION DES ECRANS

Signal de sortie Description

Voyant d'avertissement | La couleur verte indique I'activation du voyant

du démarrage d'alerte jaune de la balise.

Voyant d'alarme La couleur verte indique I'activation du voyant
d'alerte rouge de la balise.

Avertisseur sonore La couleur verte indique I'activation de I'avertis-
seur sonore.

Ecran de communication”

Lécran de communication permet de surveiller les signaux de
communication générale des équipements.

09/11/2015 15:38:53

Panel J Housing

J Indication J Communication B4 Close

Out sighals

@ Equipment in alarm

Request water

Maintenance

Onglet Maintenance — Ecran de communication

Signal de sortie Description

Equipement en état d'alarme La couleur verte indique qu'un signal
a été émis vers le relai de communi-

cation des alarmes.

Demande d'eau” La couleur verte indique que I'équi-
pement demande de I'eau pour ses
circuits de nettoyage.

" Optionnel ou sur certains équipements seulement.
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PRECAUTIONS DE SECURITE

Pour assurer un fonctionnement sans faille de votre équipe-
ment, JBT conseille fortement de respecter et d'appliquer
les consignes d'entretien et de lubrification aux fréquences
spécifiées.

e Toutes les pieces de rechange et les lubrifiants appropriés
peuvent étre obtenus chez JBT. Utiliser uniquement des
pieces de rechange d'origine pour éviter les blessures ou
risquer d'endommager I'équipement.

e Toujours utiliser un équipement de protection individuelle
approprié et notamment des bottes antidérapantes. Pour
toutes les interventions avec des lubrifiants ou autres pro-
duits chimiques, consulter les fiches techniques santé-sécu-
rité (FTSS) du fabricant.

e S’assurer que toutes les réglementations locales de sécurité
sont connues, comprises et appliquées.

e Toutes les procédures décrites dans ce manuel doivent étre
effectuées par du personnel autorisé.

e Les interventions d'entretien a l'intérieur de I'équipement
peuvent nécessiter une source d'éclairage supplémentaire.
Un éclairage insuffisant peut entrainer des risques de bles-
sures.

e Laregle de base est que personne ne doit se trouver dans
I'équipement lorsque des piéces entrainées sont en fonc-
tionnement. Utiliser la poignée de service ou le dispositif de
mise en marche? conformément aux instructions séparées.

e |l faut procéder avec une extréme prudence lorsque des
réglages sont préconisés sur des machines en mouvement.

e Avant d'entreprendre toute opération de maintenance, pro-
céder a une évaluation des risques.

e Avant toute intervention, la personne responsable de la
santé et de la sécurité et 'ensemble du personnel a proxi-
mité doivent étre bien informés de la planification et des
procédures opératoires prévues.

¢ Ne jamais actionner des dispositifs de commande lorsque
des travaux de maintenance sont réalisés sur la machine.

e Toujours travailler en binbme avec une personne stationnée
a la porte? pour faciliter I'évacuation en toute sécurité.

e Les membres du personnel JBT ne sont pas autorisés a
travailler seuls.

¢ Ne jamais contourner un dispositif de sécurité.

e Toujours utiliser I'outil qui convient au travail a effectuer.

e Ne jamais ouvrir les couvercles qui protegent les compo-
sants électriques sous tension.

e Libérer tout l'air et la pression hydraulique avant de réaliser
des travaux de maintenance ou de débrancher des raccords
sur un systéme sous pression.

* Lalimentation en air, I'alimentation hydraulique et I'alimenta-
tion électrique doivent étre arrétées a moins qu'elles soient
absolument nécessaires pour I'opération d'entretien spéci-
fique a réaliser.

" Optionnel ou sur certains équipements seulement. 249
2) Le cas échéant.
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* Remplacer les fusibles uniquement si I'alimentation élec-
trique est coupée conformément a la procédure « Ver-
rouiller/Etiqueter ».

* Marcher avec précaution, le sol peut étre glissant.

* Ne pas accéder aux endroits d'une hauteur supérieure a
2 metres (USA : 4 ft.) sans garde-corps ou main courante a
moins d'utiliser un harnais et un céble de sécurité approprié
et bien sécurisé.

Verrouiller / Etiqueter / Vérifier
Avant d'entreprendre tout travail d’entretien, commencer par
appliquer la procédure « Verrouiller/Etiqueter/Vérifier ».

1. Couper l'alimentation électrique a l'interrupteur principal
et verrouiller l'interrupteur avec un cadenas. Garder la clé
dans la poche.

2. Suspendre une étiquette « Ne pas utiliser » avec son nom a
linterrupteur.

3. Vérifier que l'alimentation électrique est bien coupée.

Avertissement

Léclairage a l'intérieur de I'équipement, l'ali-
mentation du PC" et le ventilateur de ventilation
de I'armoire électrique” ne sont pas connectés
a l'interrupteur principal et ils demeurent sous
tension méme quand l'interrupteur principal est
a la position ‘0.

Les cables qui transportent I'alimentation élec-
triqgue extérieure sont de couleur orange.

Rlsque de libération d’énergie
Ne jamais couper de tubes ou de récipients sous pression
ou de cébles sous tension.

e S’assurer que les composants lourds a l'intérieur de I'équi-
pement sont soutenus de fagon sire et stable avant de les
défaire ou détacher.

e Avant de procéder a toute intervention potentiellement
dangereuse sur une partie de I'équipement, celui-ci doit étre
mécaniquement isolé, dépressurisé, purgé si nécessaire et
rendu sar.

* Rendre I'équipement électriquement sdr, voir « Systeme
électrique » au chapitre Sécurité.

* Isoler I'équipement de toute alimentation en vapeur, fluide
de climatisation, gaz, carburant et air en fermant toutes les
vannes d'arrivée et d'isolement et vider le circuit.

* Lors de la fermeture des vannes, retirer la molette ou la
manette de commande. Si cela n'est pas possible, maintenir
la molette ou la manette en position fixe et sécurisée afin
d'éliminer tout risque d'ouverture accidentelle de la vanne.

" Optionnel ou sur certains équipements seulement.
2 Le cas échéant.
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Ne jamais se fier a une vanne d'isolement lorsqu'un raccord
de conduite est rompu a moins d'étre certain que la vanne
et son siege mécanique fonctionnent de fagon satisfaisante.
En cas de doute, installer une bride non percée pour rem-
placer la vanne.

Toutes les vannes fermées doivent porter un panneau ou
une étiquette avec l'indication : « NE PAS OUVRIR CETTE
VANNE, TRAVAUX EN COURS ».

Si nécessaire, dépressuriser I'équipement en ouvrant lente-
ment le purgeur ou le robinet de vidange selon les cas.

Avertissement

Certain composants tels que les ventilateurs
continuent de tourner ou fonctionner plusieurs
minutes apres l'arrét de I'équipement. Rester
a I'écart de I'équipement avant l'immobilisation
totale de tous ses composants.

Avertissement

Le fluide de climatisation sous sa forme liquide,
compte tenu de sa dilatation entre I'état liquide
et I'état gazeux, ne doit jamais étre confiné dans
des conduites ou réservoirs sans prévoir un
espace suffisant pour contenir les vapeurs ou
installer une conduite de décompression.
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MAINTENANCE HEBDOMADAIRE

N° de rep. Point d’entretien Type de maintenance
A Entrée
Glissieres Contréler I'état
Tapis du convoyeur Controler I'état
B Ventilateurs
Cénes d'admission Contrdler le bruit
C Couvercles de la chambre de répar- | Contréler le fonctionnement
tition
D Sortie
Racleur de produits \ Contréler le fonctionnement
E Equipements électriques
Arrét d’urgence \ Contréler le fonctionnement

Equipements en option

Si un équipement optionnel est installé, quel qu'il soit, I'entretien doit étre effectué conformément aux
instructions spéciales du chapitre “Maintenance préventive et corrective”.
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Entree
Contréler I'état des glissiéres, et les régler ou les remplacer si
nécessaire.

Contréler la position du tapis du convoyeur.

Si le tapis n'est pas correctement aligné, il frottera contre I'une
ou l'autre des glissiéres latérales, et ne sera pas correctement
centré.

o Procéder par petits réglages pour centrer le tapis. Lais-
ser au tapis le temps de rectifier son alignement avant de
I'ajuster a nouveau.

Ajuster I'alignement du tapis au niveau de I'entrée.

1.  Desserrer les écrous de blocage (A) sur la tige filetée
permettant de déplacer le bloc de soutenement en acier
inoxydable.

2. Mettre le tapis en marche.

Faire pivoter la tige filetée (B) d'un % de tour. Attendre que
le tapis se repositionne. Si le tapis s'est déplacé dans la
mauvaise direction par rapport a l'alignement souhaité,
tourner la tige filetée dans la direction opposée. Le tapis
doit étre centré.

4. Resserrer les écrous de blocage.

Le tapis du convoyeur s'étire au fil du temps, et il peut étre néces-
saire d'en supprimer une longueur afin de maintenir une tension
adéquate. Le tapis doit présenter une tension uniforme, et il ne
doit étre possible de soulever le tapis que de 15 a 20 mm au
niveau de l'entrée.

Voir la feuille du manuel intitulée "Maintenance corrective, Ré-
glage de la longueur de tapis".
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Ventilateurs
Controler I'état des ventilateurs.

*  Siun ventilateur produit un bruit inhabituel, il peut étre né-
cessaire de procéder a lI'ajustement du cdne d'admission.

*  Siun ventilateur vibre fortement et semble déséquilibré, il
est possible qu'un morceau de glace se soit formé quelque
part sur la roue du ventilateur. Pour éviter ce phénoméne,
toujours laisser tourner les roues des ventilateurs pendant
la phase de refroidissement du congélateur.

Procéder au réglage du céne d'admission du ventilateur.

1. Ouvrir les couvercles de la chambre de répartition et entrer
dans la chambre de répartition.

2. Débrancher les connecteurs électriques du moteur du ventilateur.

Avertissement

Les interventions sur I'équipement électrique
doivent uniquement étre effectuées par un élec-
tricien qualifié.

3. Desserrer les huit éléments de fixation et déplacer légére-
ment le cdne en repositionnant de maniére a ce que la roue
du ventilateur ne frotte plus sur celui-ci.

4. Resserrer les éléments de fixation.

Couvercles de la chambre de réepartition

Les couvercles de la chambre de répartition doivent étre cor-
rectement fermés pour garantir le fonctionnement optimal du
congélateur et limiter 'accumulation de givre sur les parois
supérieures et les gaines basses de congélation par jets d'air.

« S'assurer que les couvercles se ferment correctement en
inspectant les bords des couvercles.

Sortie

Vérifier que le racleur de produits est bien appliqué contre le
tapis.

* Bien serrer toutes les fixations.
Les espaces libres entre le racleur et le tapis sont dan-
gereux : quelqu'un peut s'y prendre le doigt et se blesser
gravement.
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Equipements électriques

Arréts d'urgence

Les réglements de sécurité de l'usine peuvent prévaloir sur
cette procédure de contréle.

Des arréts d’urgence sont installés au niveau de la paroi de
lentrée et du panneau de commande.

Contréle du fonctionnement :

e Actionner le bouton ou tirer sur le cordon de chaque arrét
d'urgence.

» Vérifier que I'alarme est déclenchée.

e Annuler et réarmer l'alarme apres le contréle de chaque
arrét d'urgence.
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ENTRETIEN MENSUEL

Lors de I'entretien mensuel, effectuer également I'entretien
hebdomadaire.

N° de rep. | Point de maintenance Type de maintenance
A Entrée
Roues Vérifier I'état
Eléments d'ouverture du tapis Vérifier I'état
B Equipements électriques
Ecran du panneau de commande Vérifier le fonctionnement
Eléments de chauffage des portes Vérifier le fonctionnement Electricien qualifié
Contact de porte Vérifier le fonctionnement uniquement !
Ventilation de I'armoire de commande | Vérifier et nettoyer les filtres
Climatiseur de 'armoire de com- Vérifier et nettoyer les filtres
mande (le cas échéant)
C Sortie
Roues et pignons d'entrainement Vérifier I'état
Eléments d'ouverture du tapis Vérifier I'état
D Enceinte isotherme
Enceinte Vérifier qu'il n'y a aucun dommage
Joints d'étanchéité en caoutchouc Vérifier I'état
des portes
Accessoires des portes Controler et régler
E Evaporateurs
Vidange d’huile Vidanger I'huile Frigoriste qualifié
Buses de pulvérisation de dégivrage | Vérifier le fonctionnement uniquement !
F Plancher
Bande adhésive antidérapante Vérifiler gu'elle ne soit pas endom-
magée

Equipements en option
Si un équipement optionnel est installé, quel qu'il soit, I'entretien doit étre effectué conformément aux instructions
spéciales du chapitre “Maintenance préventive et corrective”.
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Entrée
s Controler I'état des roues.
= e Contréler l'usure et le fonctionnement des
roues (A) de l'entrée, les remplacer si né-
7 ; ] cessaire.
ﬂﬁﬂi %ﬁﬂ | - Fﬂ F Voir l'illustration représentant les roues
U O | I apres dépose de la courroie.
:@jﬂjj'ww Vérifier I'état des chemises en plastique de pas-

sage du tapis. Remplacer si nécessaire.

Equipements électriques

Avertissement

Les interventions sur I'équipement électrique
doivent uniquement étre effectuées par un élec-
tricien qualifié.

S'assurer que I'écran du tableau de commande fonctionne
correctement.

Controler le fonctionnement de la résistance chauffante de
la porte.

Remarque !

Les

thermocontacts de toutes les fonctions de chauffage sont

activés lorsque la température a l'intérieur du surgélateur est
inférieure au point de gel.

Vérifier I'état du contact de porte.

Appuyer sur le bouton de marche.

Contréler toutes les portes, l'une aprés l'autre, en les ou-
vrant et en les refermant immédiatement.

Vérifier que les indicateurs acoustiques et visuels fonction-
nent normalement.

S'assurer que le tableau de commande affiche une indica-
tion d’alarme.

Acquitter et réarmer l'alarme.

Armoire de commande

Inspecter les filtres a air de ventilation de I'armoire de com-
mande. Les nettoyer si nécessaire.

Climatisation (le cas échéant)

Vérifier les filtres d’entrée d’air et les nettoyer si nécessaire
selon les instructions du fabricant.
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Sortie
Contréler I'état des roues et des pignons d'en-
trainement.

e Controler l'usure et le fonctionnement des
roues (A) et des pignons d’entrainement

(B). Remplacer si nécessaire.

Les pignons d'entrainement doivent en-
gager le tapis de maniéere uniforme, et les
dents des pignons d'entrainement ne doi-

vent pas présenter de traces d'usure.

Vérifier I'état des chemises en plastique de pas-
sage du tapis. Remplacer si nécessaire.

Enceinte isotherme
Rechercher d'éventuelles traces de fuite au niveau des joints
d'étanchéité ou des dommages au niveau de l'enceinte isotherme.

Contréler I'état des joints d'étanchéité en caoutchouc des
portes, et s'assurer qu'ils ne sont pas endommagés.
Contréler I'état de I'enceinte isotherme.

Vérifier I'étanchéité des joints. Réparer immédiatement avec
du mastic MS Polymere si cela s'avere nécessaire.
Controler les accessoires des portes, et les régler si nécessaire.
Contréler les joints d'étanchéité des passages de tuyaux et
de cables, et réparer si nécessaire.

Evaporateurs

Avertissement

Les interventions sur I'équipement de réfrigéra-
tion et de congélation doivent uniquement étre
effectuées par un frigoriste qualifié.

Ouvrir la ou les vannes de vidange et vidanger I'huile des
évaporateurs. (Applicable uniquement aux serpentins
contenant du réfrigérant R 717 (ammoniac)).

Contréler que les buses d'aspersion du dégivrage a l'eau ne
sont pas colmatées.

Vérifier que les vannes se ferment complétement, une
vanne fuyante pouvant provoquer de graves dégats.
Inspecter les tuyaux et les conduites. Si des dommages
sont constatés, contacter un frigoriste qualifié.

Plancher
Bande adhésive antidérapante :

Remplacer la bande si elle est usagée ou bien si elle s'est
défait.

Tous les angles doivent étre découpés selon un rayon de
20 mm minimum.
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MAINTENANCE TRIMESTRIELLE

Lors de I'entretien annuel, effectuer également I'entretien
hebdomadaire et I'entretien mensuel.

N° de |Point d’entretien Type de maintenance
rep.
A Equipements électriques
Porte du tableau de commande | Vérifier I'état du joint en
caoutchouc
Cables Vérifier I'état * Electricien qualifié uniquement !

Equipements en option
Si un équipement optionnel est installé, quel qu'il soit, I'entretien doit étre effectué conformément aux ins-
tructions spéciales du chapitre “Maintenance préventive et corrective”.

Equipements électriques

Avertissement

Les interventions sur I'équipement électrique
doivent uniquement étre effectuées par un élec-
tricien qualifié.

Inspecter les équipements électriques suivants afin d'y déceler
d'éventuels traces d'usure ou de dommages:

e Inspecter le joint d'étanchéité en caoutchouc de la porte du
panneau de commande afin de déceler d'éventuelles traces
d'usure.

» Vérifier I'état des cables.
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N° de | Point de Lubrifiant Observations | Hebdomadaire | Tous les | Tous
rep. |lubrification Type* ‘ Qté mois les ans
A Sortie
Réducteur(s) Huile L-102 211 |Remplacer X
I'huile.
Réducteur(s) Huile L-102 Contréler le X
niveau d’huile.
Roulements de | Graisse L-113 Lubrifier si X**
moteur (L-114*) nécessaire.

* Conformément au feuillet du manuel "Entretien préventif, lubrifiants recommandés".

** Les moteurs électriques doivent uniquement étre regraissés a I'occasion de leur remise en état. Normale-
ment, les moteurs électriques sont livrés sans graisseurs. Remettre en état et regraisser lors du remplace-
ment des roulements, ou lors du démontage d'un moteur pour toute autre raison.
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LUBRIFIANTS RECOMMANDES

Huiles

Huile L-100 (dénomination : A, B)
Pour utilisation dans les systemes hydrauliques.
Températures ambiantes entre -45 °C et +110 °C.

Qualité alimentaire, H1.
Formula 420 Gear - Numéro d'enregistrement NSF : 138529

Huile L-101 (dénomination : C)
Pour la lubrification des variateurs Kopp.

Qualité alimentaire, H1, par exemple :
Kliber-Summit HySyn FG15

Molykote L-1605 FG

Qualité non alimentaire, par exemple :
BP Energol CS 10

Esso Spin Way 10

Mobil Mobilfluid 62

Shell Vitrea Qil 10

Huile L-102 (dénomination : D, E)
Pour la lubrification des réducteurs standard.
Températures ambiantes entre -5 °C et +40 °C .

Qualité alimentaire, H1, par exemple :
Kliber Kliberoil 4 UH1 - 220 N
Molykote  L-0122 FG

Molykote  L-1122 FG

Qualité non alimentaire, par exemple :

BP Energol GR - XP 220
Esso Loadway EP 220
Mobil Mobil gear 630

Shell Omala 220

Molykote  L-0122
Molykote L1122

Huile L-103 (dénomination : F)
Pour la lubrification des réducteurs standard.
Températures ambiantes entre -50 °C et -5 °C.

Qualité alimentaire, H1.
Formula 420 Gear™ - Numéro d'enregistrement
NSF : 138529

Pour des informations actualisées, se reporter a la page d'accueil du
site officiel.
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Huile L-104 (dénomination : G, H)
Pour la lubrification manuelle des chaines a rouleaux.
Températures ambiantes entre -25 °C et +120 °C .

Qualité alimentaire, H1.

Formula 480 Chain Spray™
Numéro d'enregistrement NSF : 137928

Huile L-105 (dénomination : J)
Huile de qualité alimentaire, H1, pour la lubrification du systeme
d’entrainement. Températures ambiantes jusqu’a -50 °C.

Qualité alimentaire, H1, par exemple :

Formula 410 R™ - Numéro d'enregistrement NSF : 136196

Formula 410 Phylax - Numéro d'enregistrement NSF : 136357
(point de congélation : -57 °C)

Huile L-106 (dénomination : P)

Pour la lubrification des vis sans fin. Températures ambiantes
jusqu’a -30 °C.

Qualité alimentaire, H1, par exemple :

Kliber Klaberoil 4 UH1-150 N
Molykote L1115 FG

Qualité non alimentaire, par exemple :

BP Energol GR - XP 150
Esso Loadway EP 150
Mobil Mobil gear 629

Shell Omala 150

Huile L-107 (dénomination : T)
Pour la lubrification des vis sans fin.
Températures ambiantes entre -5 °C et +40 °C .

Qualité alimentaire, H1, par exemple :
Kliber Kliberoil 4 UH1 - 220 N
Molykote  L-1122 FG

Qualité non alimentaire, par exemple :
Mobil Glygoyle 80

Shell Tivela oil WB

Kliber Syntheso D 220 EP

Huile L-108 (dénomination : U)
Huile de qualité alimentaire, H1, pour la lubrification du systéeme
d’entrainement. Températures ambiantes entre -35 °C et +110 °C.

Qualité alimentaire, H1.
Formula  440™ - Numéro d'enregistrement NSF : 139654

Pour des informations actualisées, se reporter a la page d'accueil du
site officiel.
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Huile L-109 (dénomination : V)
Pour la lubrification des réducteurs de friteuses.
Températures ambiantes jusqu’a +80 °C.

Exemples :
Mobil Glygoyle 30
Shell Tivela WB

Klaber Klibersynth GH 6-220

Huile L-110 (dénomination : X)

Pour réducteurs hélicoidaux a vis sans fin dans les surgéla-
teurs, cuiseurs a vapeur, fours et friteuses. Températures am-
biantes de -30 °C a +80 °C.

Qualité non alimentaire, par exemple :

Mobil SHC 634
Shell Shell Omala 460 HD
Kliber Klubersynth GEM 4-460

Huile L-111 (dénomination : Y)
Pour la lubrification des réducteurs de friteuses.
Températures ambiantes entre +20 °C et +120 °C .

Qualité non alimentaire, par exemple :
Shell Shell Omala 220 HD

Huile L-112 (dénomination : Z)

Huile de qualité alimentaire, H1, pour la lubrification du systeme
d’entrainement.

Températures ambiantes jusqu’a -50 °C.

Qualité alimentaire, H1 :
Formula 410 XLT - Numéro d'enregistrement NSF : 147841
(point de congélation : -65 °C)

Huile L-122 (dénomination : OI143)
Pour réducteur = CLP 680 a vis sans fin.
Four/cuiseurs jusqu'a 100 °C - unités étanches aucune vapeur.

Qualité alimentaire, H1.
Formula 5680 FG

Huile L-123 (dénomination : OI143)
Pour réducteur = CLP 220 ISO VG (a denture droite).
Four/cuiseurs jusqu'a 100 °C - unités étanches aucune vapeur.

Qualité alimentaire, H1.
Formula 5220 FG

Pour des informations actualisées, se reporter a la page d'accueil du
site officiel.
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Huile L-124

Qualité alimentaire, H1.
Formula 8414 D Chain spray.

Graisse

Graisse L-113  (dénomination : K)
Pour la lubrification des roulements a rouleaux.
Températures ambiantes entre -40 °C et +120 °C.

Qualité alimentaire, H1.
Formula 450 Grease™ - Numéro d'enregistrement NSF : 138219

Graisse L-114 (dénomination : L)
Pour la lubrification des rouleaux.
Températures ambiantes jusqu’a -30 °C.
Résiste mieux a I'eau que la Graisse L-113.

Qualité alimentaire, H1, par exemple :
Kltber Klibersynth UH1 14 - 151
Molykote  G4500

Qualité non alimentaire, par exemple :

BP Energrease LS - EP 2
Esso Uni - Way EP 2 N
Mobil Mobilgrease HP

Shell Alvania EP 2

SKF LGEP -2

Graisse L-115 (dénomination : M)
Pour la lubrification des chaines dans le systeme d’entrainement.

Qualité alimentaire, H1 :
Formula 450 Grease™ - Numéro d'enregistrement NSF :
138219

Graisse L-116  (dénomination : S)
Pour utilisation dans les fours et friteuses.
Températures ambiantes jusqu’a +250 °C.

Qualité alimentaire, H1, par exemple :

Kliber BARRIERTA L55/2
Molykote  HP 300

Qualité non alimentaire, par exemple* :
Molykote = TP42

Pour des informations actualisées, se reporter a la page d'accueil du
site officiel.

268

1€-06-44€0-90-0000



0000-06-03FR-90-31

@BT FoodTech

MAINTENANCE

Graisse L-117 (dénomination : W)
Pour les paliers de moteur et de réducteur.
Températures ambiantes de -30 °C a +120 °C.

Qualité non alimentaire, par exemple :
Shell Gadus S2V1003

Graisse L-118 (dénomination : BL125)

Pour tous les fours Revorack, palier inférieur.

Fours et cuiseurs jusqu'a 280 °C, avec a la fois vapeur vive et
vapeur produite par les produits.

Qualité alimentaire, H1 :
Formula 370

Graisse L-119 (dénomination : CL1362)

Pour four Revoreel, bagues de palier.

Four et cuiseurs jusqu'a 343 °C, avec a la fois vapeur vive et
vapeur produite par les produits.

Qualité alimentaire, H1 :
Formula 352

Graisse L-120 (dénomination : GR136)

Pour paliers Revoband.

Four et cuiseurs inférieurs a 100 °C, avec a la fois vapeur vive
et vapeur produite par les produits.

Qualité alimentaire, H1 :
Formula 302

Graisse L-121  (dénomination : GR139)

Pour paliers supérieurs Revoband.

Four et cuiseurs jusqu'a 230 °C, avec a la fois vapeur vive et
vapeur produite par les produits.

Qualité alimentaire, H1 :
Formula 312

Graisse L-122
Pour paliers de ventilateur de four.
Températures ambiantes jusqu’a 140 °C.

Qualité alimentaire, H1, par exemple :
SIMALUB SL 10

Pour des informations actualisées, se reporter a la page d'accueil du
site officiel.
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Graisse L-123

Pour la lubrification des roues dentées, pignons, chaines,
barres et les paliers : Températures ambiantes de -20 °C a
+110 °C.

Qualité alimentaire, H1, par exemple :
Morris K968 White

Graisse L-125
Pour la lubrification des roulements.
Températures ambiantes de -10 °C a +120 °C.

Qualité non alimentaire :
SKF LGEV 2

Pour des informations actualisées, se reporter a la page d'accueil du
site officiel.
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REGLAGE DE LA LONGUEUR DU TAPIS

Si une portion du tapis du convoyeur est endommagée ou
devient trop étirée, il peut étre nécessaire de supprimer une
longueur du tapis.

Suivre les étapes et les indications de l'illustration ci-dessous.

Raccordement du tapis

Des tiges de raccordement pourvues de rondelles sont néces-
saires pour effectuer le raccordement du tapis du convoyeur.

1. Introduire la tige de raccordement (A) dans les maillons laté-
raux et la « tisser » de maniére a l'intégrer au treillis du tapis.

2. Souder la rondelle (B) sur la tige, au niveau de I'extrémité
dépourvue de téte.

3. Meuler soigneusement la soudure au niveau de la rondelle
afin d'obtenir une finition parfaitement lisse.

4. Pour supprimer un maillon, couper deux axes transversaux
avant de les retirer, puis procéder au raccordement du tapis
comme indiqué ci-dessus.

Pour procéder au réglage de la tension du tapis apres le rac-
cordement, se reporter a la feuille du manuel intitulée "Mainte-
nance préventive, maintenance hebdomadaire".

Découpe du tapis

Au fur et a mesure que le tapis s'use, il s'étire ; lorsqu'il devient
trop long pour étre réglé correctement, il peut étre nécessaire
de retirer un maillon du tapis convoyeur.

Remarque :
La conception du tapis impose le démontage de 2 maillons au
moins.

REGLAGE DE LA TENSION DU TAPIS

Le réglage de la tension du tapis se fait en tournant le boulon
(C) de I'arbre intermédiaire de l'entrée.

Pour que la tension soit bonne, il faut que la partie du tapis qui
suit I'unité d'entrainement soit droite et que les maillons des
barres (D) a l'entrée soient libérés.

Moto-réducteur Mauvais Coté entrée
Correct
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REMPLACEMENT DU
VENTILATEUR ET DU MOTEUR

o o

1.Placer un panneau de fibres au-dessus des
toles supérieures. Remarque :
Se tenir sur les parois supérieures sans
avoir installé de protection adéquate peut
endommager les parois.
Installer un treuil manuel sur la plaque de
levage (E) de chaque cété du ventilateur.
Installer des sangles autour de la plaque de
montage du ventilateur, et serrer les treuils
manuels.
Retirer les éléments de fixation situés entre
la plaque de montage du ventilateur et les
supports de la chambre de répartition.
Abaisser le ventilateur sur la planche.
Pour déposer le moteur du ventilateur,
desserrer la douille de blocage conique du
ventilateur et retirer le ventilateur de l'arbre
du moteur.
Remarque :
Marquer la position du ventilateur au niveau
de l'arbre, afin de garantir le positionnement
correct du ventilateur par rapport au céne
de ventilateur au moment du montage.
Assembler dans l'ordre inverse, et s'assurer
que le ventilateur est bien centré par rapport
au cbne du ventilateur.
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RECYCLAGE

Les machines et piéces en « fin de vie » doivent étre éliminées
dans le respect de I'environnement et conformément a la légis-
lation et aux codes de pratiques existants.

Purger tous les liquides dans des récipients de collecte. Ne pas
mélanger différents liquides dans le méme récipient.

Trier, recycler ou éliminer tous les matériaux de I'équipement
qui sont reconnus comme dangereux conformément aux re-
glementations locales. Il est recommandé de faire appel a une
entreprise certifiée de démolition ou traitement des déchets
(ISO 14001 ou similaire).

Recycler ou éliminer tous les matériaux, groupes et compo-
sants conformément aux pratiques et réglementations locales.
En cas d'incertitude sur la nature du matériau d'un composant,
contacter JBT Foodtech.

Démonter la machine le plus possible et séparer les matériaux
suivants :

e acier inoxydable, aluminium et autres métaux
* verre

* caoutchouc

e nylon et autres matiéres plastiques

e composants électriques

* huile, huile thermique et autres fluides.

Les composants électriques, batteries, fluides, etc. peuvent né-
cessiter une mise au rebut dans des conteneurs spéciaux. Se
conformer aux pratiques et réglementations locales.
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DECLARATION DE CONFORMITE CE
selon la directive machine 2006/42/CE, Annexe 2A

Le fabricant : John Bean Technologies AB Tél. : +46 42 490 40 00
Box 913 Fax : +46 42 490 40 40
251 09 Helsingborg
Suéde

Personne responsable de la fiche Ingmar Pahlsson

technique : Box 913
251 09 Helsingborg

Suéde

déclare que I'équipement suivant :

Projet/Objet/Equipement : XXXXXXXXXXX XXX
Numéro de fabrication : XXXX XXXX

Numéro de projet : XXX XXXX

Année de fabrication : 2017

avec la description suivante :

L'équipement de réfrigération a jets d'air Frigoscandia ADVANTEC™ est une unité de production industrielle desti-
née a la congélation ou réfrigération en continu de produits alimentaires.

est fabriqué conformément aux parties applicables des directives suivantes :

2006/42/CE Directive Machines

2014/35/UE Directive Basse Tension

2014/30/UE Directive Compatibilité Electromagnétique
2014/68/UE Directive Equipements sous pression

1935/2004/CE Matériaux et objets destinés a entrer en contact avec des denrées alimentaires

est fabriqué conformément aux normes harmonisées suivantes :

EN 12100:2010 EN 14159:2008 EN 1672-1:2014
EN 1672-2:2005+A1:2009 EN 13857:2008 EN 141221, -2, -3, -4:2016
EN 60204-1:2006 EN ISO 13850:2015 EN 13849-1:2016

EN 13445-1, -2, -3, -4, -5:2014+C2:2015

C€

Date : JJ/IMM/AAAA A : Helsingborg, Suéde

Ingmar Pahlsson
Directeur technique et qualité
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ANNEXE

Présentation d’Orgalime

JBT s'engage a offrir un service et une assistance pendant
toute la durée de vie de votre équipement. Outre notre support
en matiere de piéces de rechange, nous proposons des
contrats d'entretien a différents niveaux, des inspections et des
réparations planifiées ou d'urgence. Pour assurer la rapidité de
notre service, sous quelque forme que ce soit, nous avons joint
dans cette section nos conditions générales en ce qui concerne
les contrats d'entretien et les inspections (Orgalime M2000)

et les réparations planifiées ou d'urgence (Orgalime R02 avec
I'Annexe C) .
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